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Dear costumer,
Firstly thank you for purchasing our product.

Carefully read all instructions and warnings in this manual. These guides include important
information about your product safe installation, operation, maintenance and have warning
to take advantage of the most useful product.

Keep this guide in safe and easily available place when it becomes necessary.

Cause of Translation of this booklet from the manufacturer or its publication, resulting from
the incorrect use of the device, to people, to environment or other materials can not be held
liable for damages.

This manual also applies to other models. Differences between models are identified in
the manual.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
The ovens are designed to operate with a monophase alternating current of 220-240V AC

50Hz. Anyway, before the installation of the appliance, we suggest you to check always the
specifications on the rating label applied on the front bottom side of the oven.

External Dimensions (OVEN) 595mm / 595mm / 570 mm

( Height / Width / Depth )

Installation Dimensions (OVEN) *580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm
( Height / Width / Depth )

External Dimensions (HOB) 55mm / 590mm / 520 mm

( Height / Width / Depth )

Installation Dimensions (HOB) 560mm x 490 mm

( Width / Depth )

Power input oven 2072 W

Power input hob 6000 W

Total power input 8072 W

Fuse 3x16A

Input Voltage / Frequency 220-240V AC 50Hz 380-415V AC 50Hz
Current (Amp) min. 16 A

*See Installation.
The values vary by product model below. All parts are available with the product.

Oven upper heating element 900 W

Oven lower heating element 1100 W

Circular Heating Element 2000 W

Grill heating element 1800 W /2000 W
Turbo fan motor 22-30 W

Spit motor 6 W

Cavity cooling fan 18-22 W

Oven light 25W

Energy efficiency class # A

#Basis: In electrical ovens, the data on energy labels are in conformity with EN 60350-1.
Values were determined under standart load and convection/hot aie (if available).



«  The manufacturer reservers it's right to make changes in the technical specifications
in order to improve the appliance quality without any prior notice.
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< The figures in guide are schematic; your product may not match exactly.

«  Values stated on the markings of the appliance or in the other printed documents
supplied with the appliance are obtained under laboratory conditions as per relevant
standards. These values may vary according to the usage of the appliance and

ambient conditions.
ACCESSORIES

Accessories supplied can vary depending on the product model. All the accessories
descried in the manual may not exist on your product.

Baking Tray

Can be used for pastries, big roasts, foods
with liquid content and during grilling as
dripping tray.

Deep Roasting Tray

Can be used for pastries, big roasts, foods
with liquid content or during grilling as
dripping tray.

IMPORTANT SAFETY INFORMATION

Wire Grid

Used for the grilling, heating and to cook
or for to place the roasting food the
intended rack.

Wire Grid in Tray

Used for grill and collecting the flowing oil
in the tray.

This section will help prevent the dangers of personal injury or property damage is located
in the safety instructions. Failure to comply with these instructions could invalidate any
warranty as our company is not liable for damages arising.



General Safety
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This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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The appliance is designed for domestic use only. Commercial use is not admissible.
Can not be used for any other purpose except for cooking and heating. Another use
for any purpose (for example, heating the room, dry clothing or a towel on the handle),
a dangerous and inappropriate. When using inappropriate, improper or inadequate
the oven as a result of the use of human, environment or other materials, our company
can not be held liable for damages.

Make sure you remove all packing materials before using the product.

The first runs the furnace, furnace insulation materials and a heater elements cause
by odor one-time. For this reason, the first run of oven do not put the eat firstly.
Primarily run, expect to have no scent and then cook. The inside of the oven, clean
with damp soft cloth.

Appliance may be hot when it is in use. Never touch the burners, inner sections of the
oven, heating elements etc. Keep children away!

Surface of the grill function can become very hot, be careful.

Always use heat-resistant gloves when putting or removing the dishes into/from your
oven.

Do not make the cooking or frying the base of the oven absolutely.

Do not put the oven trays, plates, or wrap in aluminum foil directly onto the oven floor.
Otherwise, the accumulated heat can damage the base of the furnace and the fire
hazard may occur.

When moving the product, cleaning or furnace maintenance removes the AC power.
Never attempt to remove the plug from the socket by pulling the cord.

Do not touch the product when wet or damp.

Switch off, unplug and tampering when oven doesn’t work properly or broken.

Do not carry out any repairs or modifications on the appliance. However, you may
remedy some malfunctions; (See Troubleshooting Before Calling Service)

All maintenance and repairs should be done by authorized service only, and only
genuine spare parts should be used.

If you do not use the oven, bring the all the functions “OFF”.

Furnace cleaning and safety has always been to keep the oven clean. Residues
remaining in the oven after use over time can damage the surface of the oven.

Keep all ventilation ducts around.
Do not use the uprooted or broken front door glass.

Rear surface of the oven gets hot when it is in use. Gas/Electric connection should
not touch the rear surface; otherwise the mains cable may get damaged.

Do not use the product, when getting drug and/or alcohol that effect of reasoning.
Be careful when using alcoholic drinks in your dishes. Alcohol evaporates in high

temperatures and may cause fire since it will catch fire when it gets in contact with
hot surfaces.



WARNING: The device is used only for cooking. Should not be used for other
purposes, such as heat the room.

Safety for Children
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< This appliance has been designed to be operated by adults and children under
supervision. Young children must not be allowed to tamper with the controls or play
near or with the oven.

< Accessible parts of this appliance may become hot when it is in use. Children should
be kept away until it has cooled.

< Be careful not to leave the packing materials (plastic sheeting, expanded polystyrene
etc.) where children can get at them, as they can be dangerous.

< When the door is open, do not load any heavy object on it and do not allow children

to sit on it. It may overturn or door hinges may get damaged.

CAUTION: Accessible parts may be hot when the grill isin use. Young children
should be kept away.

IMPORTANT: If you decide not to use the oven any more, it should be made inoperable
by cutting the power supply cable, after unplugging it from the power supply. Disused
appliances can be a safety risk as children often play with them. For this reason, it is
advisable to make the oven safe.

Working about Electrical Safety
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< Any work done on electrical equipment and systems, performed by competent and
qualified persons.

< Turn the product off and disconnect power in case of any damage. Turn off your home
insurance.

- Make sure it is compatible with the fuse.

INSTALLATION

Installation should be carried out according to the instructions by a professionally qualified
person. The manufacturer will not accept responsibility for any damage to persons, animals
or things due to wrong installation.

ENVIRONMENTAL WARNING: If the device after installation, packaging materials,
showingthe importance of safety and environmental conditions need to throw it away.
According tothe properties for re-use of waste packaging (foil, cardboard, styrofoam,
etc.) Before throwing away the product by cutting the power cord is not used for children
are not exposed to danger and drape.

Installation Instructions
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< Forinstallation the appliance must be connected in accordance with all local electrical
regulations.

“  The oven has been designed to be fitted into a kitchen unit. It can be fitted either
under a worktop or in a taller cupboard unit at eye level. Cut out an opening in the
kitchen unit as shown in. (See Figure 1 and Figure 2)

K3

< Ensure there is sufficient support below the oven to carry the weight of the oven.



K3
o

The walls of the furnace is mounted must be heat resistant. In particular the side walls
were made of fiberboard coated. The coating resistant must be to 100 °C. This not
heat-resistant synthetic laminates and adhesives, plastics or adhesive materials may
be damaged. This information will only be to create a guide and the real resistance
against the increase in temperature depends on the degree of kitchen units and
surface polish performance.

Certain kitchen unit of surface of polishing types (example vinyl) is especially sensitive
at the lower temperatures with color damage, above mentioned temperatures.

Installation of the device in contravention of the warnings or the cabin materials
placed to device closer to the 5 mm responsibility of the owner.

The power cord avoid crush, fold and clamped or avoid contact with hot parts of
product. After installation, the plug must be easily accessible location.

There must be safe distance between kitchen walls and furniture.

A correct installation will have to ensure a proper protection against contact with
electric parts or merely functionally isolated parts.

All the units meant to ensure protection have to be fitted not to be taken away without
using a tool.

For the most efficient air circulation, the oven should be fitted according to the
dimensions shown in (See Figure 1 and Figure 2)

If the built-in oven is mounted below the hob, distance of at least must be 50 mm.

The rear panel of the cabinet must be removed so that air circulates freely. The panel
to which oven is fitted should have a gap at least 75 mm at the rear. (See Figure 3)

We recommend not installing the appliance near refrigerators or freezer, since the
heat could affect the performance of these appliances.

Figure 1



Figure 2
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Preparing the worktop for installation of the hob
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“  The worktop of the furniture must be of 30 to 40 mm in thickness and at least 600 mm
in depth. It must be horizontal and the side facing the wall must be isolated against
spilling liquids or humidity.

< The cut surfaces (cutout edges) must be sealed with special varnish, silicone rubber,

or cast raisin in order to prevent swelling caused by humidity.
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The hob must be framed by at least 5 cm of worktop.
Clean the cutout area of the worktop.
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Prepare the cutout of the worktop using the dimensional drawing.

>
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Attach the sealing to the bottom of the hob frame before installing the hob.

—_—

SEAN

\

RS

<  The distance between the hob and any other kitchen unit or appliance above it must
be no less than 700 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
700 50 min. 20 min. Air intake Air exit 10 mm




Installing the hob
«  Check the hob sealing for any damage and for correct positioning on the hob.
< Place the hob with the cables first into the prepared cutout of the worktop.

< Attach the hob to the worktop bottom using the four brackets and screws provided.
Insert the screws into the four holes on the bottom of the hob and tighten them.

<  Position and adjust the brackets depending on the thickness of the worktop.
HOB

BRACKET

10



MONTAGE THE OVEN TO THE CABINET

< The device, place balanced and centered recessed cabinet.
% Oven, according to preferred mounted higher into a closet or under your sink.

%  Open the door and secure the oven to the kitchen cabinet with four wood screws,
which fit the holes provided in both side of the oven frame (A). (See Figure 4)

< When the oven is connected to the service on the bench for ease of installation
of furnace must be connected to electrical cables separately. Make sure for, cable
connection and be not pinched.

=
=

Figure 4

ELECTRICAL CONNECTION
All electrical connections in accordance with applicable laws and rules should be done only
by a qualified electrician. Connections must comply with national regulations.
Electric Connection Device Before
< Which is positioned on the front bottom of the main power is supplied from the mains
power will meet the specified record label sure.
< Current value of the insurance for the product must be at least 16A.

< If Current value of insurance is under 16 amperes, qualified electrical technician must
called for changing ampermeter.

< Connection must comply with national regulations.

< Grounded plug is mounted to oven energy supply cord.This must used with grounding-
line.Please make a qualified electirical grounding installation.

WARNING: This appliance must be earthed.

If your oven doesn’t have a power supply cable, provide a power supply cable to your
product by qualified electrician from following features.

Voltage Cable Type Conductor Size | Current (Amp)
220-240V AC 50 Hz HO5 VV - F 3 x 1,5 mm? 16A
Table 1

Power supply cable in;

Yellow / green, the grounding cable must be connected to the terminal * @

Blue neutral wire connected to the terminal marked with the”N”.

Black, brown or red electrical cables installed must be connected to edge indicated by
the”L”. (See Figure 5)

1"
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Figure 5

Connection must comply with national regulations.

The oven must be positioned for that easy access to wall outlet or a duble pole switch
for electrical connection.

Do not position the Power supply cord to contact hot surfaces.

When the Power supply cord is damaged, consult your nearest authorized service location,
and Table 1, provide to change with the appropriate to feature of original spare parts.

If the device is connected directly to the device with the electrical wiring system shall
be installed between the two poles of a circuit breaker and the earthing cable must
not be interrupted by a two-pole circuit breaker.

The adapters, multiple sockets or extension cords are not recommended for use.
In accordance with applicable safety laws must be necessary to use an adapter or
extension cord. However, certainly for the adapter and power should not exceed the
specified maximum current capacity.

After the connection is finished, be sure to test the heating elements up to 3 minutes.
The electrical safety of the appliance can only be guaranteed when it has been
correctly connected to an efficient earthed power supply, as laid down in the
regulations for electrical safety. The manufacturer can not be held responsible for any
damage to persons, animals or things due to the lack of an earth connection.

Information for authorized experts (combi oven):

K3
o

K3
o

K3
o

3
3

K3
o

Instructions regarding different connection methods are located on the rear panel of
the device next to the terminal box of the oven.

Before connecting the device, make sure the local voltage matches the specifications
on the rating label.

Make sure to connect the protective ground to the terminal of the marked terminal
block. The electric connection of the oven should incorporate an emergency switch for
disconnecting the entire device from the mains in case of an emergency. The distance
between the normally open contacts of the emergency switch must be of at least 3 mm.
The device is suitable for three-phase and AC current (400V 3N~50Hz).

The heating elements have a nominal voltage of 230V. The device can be adjusted
for single-phase current (230V) by a respective bypass on the terminal block, based
on the circuit diagram below. Select a suitable cord as mains cable, considering the
connection type and nominal power of the oven.

12



Fix the mains cable in the tension relief.

Guide the mains cable in such a way that it does not get in contact with any hot
components of the device. Do not lead it over sharp edges or corners.
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Connecting the hob

Insert the plug located at the end of the hob’s cable bundle into the respective sockets on
the oven switch panel.

oveEn

Cormmmior HIOS Conmecicr

_HOB

WHEN THE OVEN IS FIRST INSTALLED

< Remove all the baking trays and oven racks.

< Set the ‘Heat Setting’ to maximum level.

< Function button in the upper and lower heating (if you have the fan) turn the function.
< Turn the oven for 30 minutes in this way.

< During this time, elements from the oven and heat insulating material and a smell of
smoke may occur only once. If such a situation occurs, before you put food in the
oven justwaiting to be no odor and smoke.

< Repeat this process in the grid element.

«  These processes inside the oven when slightly damp cloth and wipe clean with a
softcloth.

WARNING: Before the first use, carefully wash the accessories of the oven such as

tray and wire grid.

IMPORTANT: To open the door; always catch the handle in its central part. (See

Figure 6)

Figure 6



TIPS FOR SAVING ENERGY

The following tips will help you to use your appliance in an ecological way and to energy.

1.

In the oven, transmit heat better, dark-colored or enamel-coated cookware is used.
If open the oven door often when the cooking foods, the air will enter and it

Residual heat in the oven after the cooking process to cook the next meal is

2.
cause the loss of energy.For this reason do not open the oven door often.
3.
available.
4.  All cooking must be at least 10 minutes for the pre-heating.
5.  Frozen foods must be resolved before cooking.
6.  The oven, turn off a few minutes before the end of cooking time.

DESCRIPTION OF OVEN

Minute timer ovens

16 2 3 | 5
L | 1 T
= —
@ :" =) "
a
——=llied o
10 =5
L1 e
1. Function warning lamp 7. Heaters
2. Function select knob 8. Oven dome light
3. Minute timer knob * 9. Rating label

4. Temperature adjustment knob
5. Temperature warning lamp
6. The control panel

* Only available on some models.

10. The inner glass oven door
11. The oven door
12. Turbo fan*

Note: The position of minute timer knob may be different from shown.



Electronic timer ovens

6 2 3 4

1 o
T 1 )
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. Function warning lamp

. Function select knob

. Electronic clock

. Temperature adjustment knob

1

2

3

4

5. Temperature warning lamp
6. The control panel

7. Heaters

8. Oven dome light

9. Rating label

10. The inner glass oven door
11. The oven door

12. Turbo fan

13. Turbo heater *

* Only available on some models.

Note: The position of electronic timer may be different from shown.
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Combi Oven and Hob

1

23 4
R L B

Oven function switch

Oven temperature control
Temperature control lamp

Power control lamp

Mult-=tage cooking zone controls
Oven door

| en | e | | | —

1 @ 140/160mm: 1200 W
2 @ 180 mm: 1800 W
3 @ 180 mm: 1600 W
4 @ 140/160 mm:1200 W
5 Residual heat indicators
Combi oven control panel
O HH|
Q (%) : s D D a v
000 0000
" = el B ¥, iyl . el
(Owen function switch
(Oven temperature control

Multi-stage control, left front cooking zone
Multi-stage control, left rear cocking zone
Multi-stage control, Aght rear cooking zone
Multi-stage control, Aght front cooking zone
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Hob
Multi-stage cooking zone controls

The temperature is set individually for each cooking zone, using the respective temperature
controls. The controls can be turned clockwise and back again. The desired temperature can be
adjusted continuously.

The power control lamp indicates the operation of a cooking zone. The lamp goes out when all
cooking zones are switched off.

=c
. Control settings
6 1 @S = Location of the cocking zone
. = Off
1 = lowest seting (Keep food warm)
5 2§ = higheet seffing {quick heating up, quick cookang, roasting)
When finizhed cookng, tum the control back fo the Off position @
a4 3

Residual heat indicator

After switching off the cooking zone, the residual heat indicator lights up.

The lit residual heat indicator warns the user not to touch the hot cooking surface.
WARNING: Risk of burning!

Do not touch the cooking zones as long as the residual heat indicator is on.
NOTE:

After having switched off the heating power, you may use the residual heat for different purposes,
such as heating up or keeping food warm without having to switch on the heating power.

Selecting appropriate cookware

NNP NP NP Only use cookware with a completely flat botiom.

\’-_—‘f \L_-"’ .\'— —'" N P The botiom of the cockware should be of the same sze as and be centered on the

A cooking zone.
| — —_— O e—— —
\J_':’ N 4 In order to avokd scratching, do not slide the cookware over the cooking zone, but
X Wit up instead.
£\ CAUTION:

Thes cooking surface an the botiom of e pot must always be dean and dry. Use sutable cookuare oy

18



USE OF OVEN
Electronic or mechanical timer must be set before using the oven. Otherwise, the oven will
not work. (See Types of Oven Timer)
TEMPERATURE ADJUSTMENT KNOB

Used for setting the temperature cooking between 50 to max ° C while the oven working.
Only at the grid function is brought to its max. Max. The temperature is 285 + 15 ° C. (See
Figure 7)

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.

Figure 7
TEMPERATURE WARNING LAMP

Internal temperature of the oven then set the desired temperature and the heat until it
reaches the temperature warning light is lit.

Temperature warning light turns off when it reaches the desired temperature.

When the heat decreases, until the temperature reaches the former temperature, warning
lamp light is on again.

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.
FUNCTION SELECT KNOB

Set’s the operating position of the oven. Oven functions and principle of operation may vary
depending on the choice of oven model. (See Figure 8)

Figure 8



FUNCTION WARNING LAMP

Function select knob, when the set of any function, warning lamp is lighting. Ligth is off when
the starting position is “0”. This feature and principle of operation may vary depending on
the product of choice.

Function table: Oven functions can be set on the maximum and minimum temperatures
as proposed below.

your appliance.

WARNING: All functions will start after selecting the oven temperature with the thermostat
knob. The order of operating modes shown here might deviate from the arrangement on

OFF: The oven does not work in this position. Bring this to the starting point of all
the buttons to turn off the oven.

Illumination: Oven interior light lamp lights up.

Fan (Defrost): Only the turbo fan is activated. This function is circulating the
room temparature air around the frozen foods that is suitable for cause of
without losing the nutritional value and cooling the cooked foods.

Lower Heater (Bottom Cooking): Only the lower heater is activated. This
function is suitable for cooking from the bottom of cooked food, heating the
food, such as casserole dishes that require slow cooking temperature for a
long time and the foods from the bottom is the desired browning.

Upper Heater (Top Cooking): Only the upper heater is activated. This
function is pre-heating of meals cooked, and top browning is suitable for
the desired foods.

Upper and Lower Heating (Static Cooking): Upper and lower heating
elements at the same time is engaged. Provides cooked meal on both sides
of the same. This function is suitable for cakes, pies or cakes at the cooking
patterns and casseroles. Please baking with a single tray.

Lower Heater + Fan (Lower Convection Cooking): Lower heater and
turbo fan is simultaneously activated. Heat derived from the lower heat
element is distrubuted evenly and quickly with fan’s assistance.

o+ | [

Upper Heater + Fan (Top Convection Cooking): The upper heater and
turbo fan is simultaneously activated. Heat derived from the upper heat
element is distrubuted evenly and quickly with fan’s assistance.

[+

50 — 200 °C | 50 — 200 °C | 50 — 200 °C | 50 — 200 °C | 50 — 200 °C | 50 — 200 °C

Top and Bottom Heater + Fan (Convection Cooking): Top and bottom
heaters, turbo fan is activated at the same time. The hot air, that is heated by
upper and bottom heater, is distrubuted in oven evenly and quickly with the
help of fan. This function is suitable for heat and cook with equally temparature
the dishes to be cooked on top side. Please baking with a single tray.

20



Grill: Only the grid heater is activated. This function is suitable for grilling the

hiikd o : ) : . ;
°>< grilled foods such as a large or medium-sized pieces of meat and fish thats are
E put on the top shelf. Put tray in the rack at lower and put 1-2 cups of water in

a tray is recommended for not contaminating the inside of oven by oil droplets.
Grill + Fan (Convection Grill): Grill heater and turbo fan is simultaneously
Yy O | activated. Heat derived from the grill heat element is distrubuted evenly
+ % | and quickly with fan’s assistance. Suitable for grilled foods such as large or
£ | medium-sized pieces of meat and fish. Adjust also a tray at a lower position

and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

e © | Dual Grill: Upper and grill heater is simultaneously activated. Suitable for
% | intense grilling of medium-sized pieces of meat and fish. Adjust also a tray
£ | ata lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.

Dual Grill + Fan (Double Convection Grill): Upper heater and grill, is
o © | simultaneously activated with turbo fan. Heat derived from the upper & grill
+ % | heatelements is distrubuted evenly and quickly with fan’s assistance. Suitable
£ | for intense grilling of medium-sized pieces of meat and fish. Adjust also a tray
at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.
ey © | Grill + Turnspit: Grill heater and turnspit is simultaneously activated.
T} % | Suitable for grilling food (meat, chicken, etc.) at turnspit. Adjust also a tray
€ | at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.
e

¢ | Dual Grill + Turnspit: Upper and grill heater, is simultaneously activated
Y %< | with tumspit. Suitable for intense grilling (meat, fish, chicken, etc...) placed
L E on the turnspit. Adjust also a tray at a lower position and add 1-2 cups of

water in order to avoid oil droplets.

Dual Grill and Turnspit + Fan: Upper and grill heater, turnspit and turbo fan
is simultaneously activated. Heats derived from upper & grill heat element,
is distributed evenly and quickly with fan’s assistance. Suitable for intense
grilling (meat, fish, chicken, etc.) placed on the turnspit. Adjust also a tray

'_L|
+]

L_'_l
max °C

2 m—
at a lower position and add 1-2 cups of water in order to avoid oil droplets.
© | Turbo Heater + Fan (Turbo Cooking): Turbo fan and turbo heater is
o |simultaneously activated. Heat derived from turbo heater is distrubuted
@ Q evenly and quickly with turbo fan’s assistance .Suitable for cooking in
é different shelf levels and different food (meat, fish) at the same time without
© | blending odors and flavors.
© | Turbo and Lower Heater + Fan (Pizza Cooking): Turbo heater, lower heater and
@ S | turbo-fan is simultaneously activated Heat derived from turbo heater is distrubuted
‘T evenly and quickly with turbo fan’s assistance. Lower heater assists cooking from
= @ | bottom. This function is suitable for pizza and in generalcrunchy cooking results.
Booc © O | Maintane Warm: Lower and upper heater or * Lower heater and fan is
:, :, activated. Temperature range can be adjusted by thermostat. Suitable for
% | keeping food warm and ready to serve.
8¢

* Only available on some models.

.y

b * Turnspit: Skewer turning function must do the following operations for
commissioning. (See Figure 9)
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1-  Set the food that you want to cook or grill to rotisserie kit (skewer, fork, handle).
2-  Place the grill rack support.

3- Located the skewer into the special hole from rear wall of the oven with the help
of handle.

4-  Place the skewer to skewer support grid.
5-  Take off the handle from skewer.

6- Put a tray to first rack for the contaminating the inside of the oven with oil
droplets.1-2 cups of water put into the tray is reccomended.

* Optional feature.
OVEN TIMERS

The oven timers differ depending on the model you prefer. Different types of timers are as
follows:

1) MECHANICAL-MINUTE TIMER:

You can set the minute timer up to 90 minutes by turning the mechanic minute counter to
clockwise. (See Figure 9) The minute timer makes the oven start as soon as it’s set, and
turn it off automatically when the time is up. After you put the meal in the oven, set the
cooking functions and the temperature by using the control buttons, and turn the mechanic
minute counter to the position you need. When, the time is up, it is stimulated by a tone and
the oven turns itself off. The oven operating time is set up to 90 minutes with circuit breaker.

You can set manual if time more than 90 minutes.For use manual, align to @sign the
minute timer knob with counter-clockwise. For finish the cooking when you want at Manuel

time setting, get the ‘0’ position with turn clockwise the oven of @ sign.

-]

a0 | | @0 = 30

B /g |, ) __’: un

i

Figure 9

2) ELECTRONIC TIMERS

Electronic timers, enables your oven to get the food ready to serve at the desired time. The
only thing to be done is to program the cooking time and ready time. It can also be used as
an alarm clock, where you just give in the amount of time after which it should remind you
by a buzzer tone.
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GENERAL OVERVIEW
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Figure 10

TIME OF DAY SETTING

After plugging in or reconnecting to a power source after current decay, “0.00”, and
“AUTO” flashes.

» Press button 1 approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Set the current time
using buttons 2 and 3. About 7 seconds after the set time has been finished, new
data is memorized.

The time correction can be done later;

* Press button 2 and 3 approximately 2 sec., dot icon starts flashing. Then you can

set the current time.

Notice! If the correct time is not set then proper operation of the oven is not possible.
MANUAL COOKING

Without any cooking program, it is a cooking done by heat values setting and user-defined
function.

SETTING THE MINUTE MINDER

You can activate the minute minder at any time, regardless the activity state of other

programmer functions. The measured time ranges from 1 minute to 23 hours 59 minutes.

* Press button 1 until the minute minder icon starts to flash, and the display shows
“0.00".

» Entertherequiredtime usingbuttons 3and 2. Minute mindericonremains onthedisplay.
After the set time has elapsed, an audible signal will be heard for approximately 7
minutes and the minute minder icon starts to flash again.

» Press buttons 1, 2 or 3 to turn the signal off; the minute minder icon disappears, and
the display indicates the current time.

CHANGE THE TIMER BEEPS
The tone of the timer beeps may be changed as follows:
Press buttons 2 and 3 simultaneously,

» Press button 1 to see actual tone “ton.1” to see on the display.
» Press button 2 to select the tone you wish from 1 to 3.
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CANCEL SETTINGS

Cancel automatic function settings:
» Press buttons 2 and 3 simultaneously.

Cancel minute minder settings:
» Press button 1 to select minute minder settings,

* Press buttons 2 and 3.

COOKING TIMER

If the oven is supposed to turn off at specified time, cooking timer can be set. It is named
as semi-automatic operation.
* Press button 1 until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic
cooking icon flashes.
» Set the cooking time using buttons 3 and 2, within the range from 1 minute to 10
hours.
The set time is memorized after about 7 seconds; the current time is shown again.
Automatic cooking icon remains on the display.
Select the required temperature and the oven function.
When cooking is completed, an audible signal will be heard for approximately 7 minutes,
and the automatic cooking icon starts to flash again. Return control and thermostat knobs
to the OFF position. Press button 1, 2 or 3 to cancel signal and to return to the manual
operation.

DELAYED COOKING

If the oven is supposed to turn on for specified cooking time and turn off at specified time,
cooking time and the cooking end time can be set. It is named as full-automatic operation.
* Press button 1 until the “dur” and “0.00” flashes on the digits, beside automatic
cooking icon flashes. (for example hour is 17:30 now)
» Set the cooking time using buttons 3 and 2, within the range from 1 minute to 10
hours. (for example 1 hour)
* Press button 1 until the “End” and “18.30” (end time) flashes on the digits.
« Set the turn-off (cooking end) time using buttons 3 and 2, which is limited up to 23
hours 59 minutes. (for example 19:30)
« Turn the thermostat and function control knobs to the required settings.Cooking icon
is disappeared on the display. Oven will not be switched on until cooking start time
(for example 18:30), that is the difference between the cooking end time and the
cooking time. When cooking is completed (19:30), an audible signal will be heard for
approximately 7 minutes, and the automatic cooking icon starts to flash again. Return
control and thermostat knobs to the OFF position.
* Press button 1, 2 or 3 to cancel signal and to return to the manual operation.

KEY / OVEN LOCK
Press button 3 for 3 seconds to activate or deactivate key or oven lock. If activated when

automatic operation goes on, only keys locked. If activated when no automatic operation,
oven resistances locked too besides keys.
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GENERAL OVERVIEW
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POWER UP

Upon power up, flashing digits and AUTO icon, the oven is inoperative. Press M to return
to the manual mode and adjust the time of day using up and down buttons.

MANUAL MODE

Touching>| &M at the same time, manual mode is entered
>l

& Any previous cooking program will be cancelled.

TIME OF DAY SETTING

Time of day adjustment is only allowed, when no cooking program is in progress. First
enter manual mode as described above. The point between the hours and minutes display
flashes.

You can change more quickly this time by holding down the keys.

7 1

A

] 000 K0 . . 2130 .

1) Switch into time

2) Adjust the time using
adjustment mode.

3) After a few seconds,
the A or W buttons.

screen will stabilize.
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ALARM TIME SETTING
With this feature, you can program after how much elapsed time you should be warned by a

buzzer sound.
4
i Y e A s =
0-00 g-0s ci-30

M
1) Touching M twice, 2) Using Aor¥give inthe 3) After a few seconds,
duration in minutes. screen will return to
clock mode.

enter buzzer alarm mode.
Note: The meat probe is attached to the setting of the alarm time by pressing theM key can enter 1

time.

CANCELLING THE BUZZER SOUND

After the programmed duration is elapsed, buzzer will
sound. Any button touch will cancel the buzzer.

)

TIMED-DURATION COOKING

If you want to start cooking immediately, you just have to give in the cooking time.

Example: We want to cook ovens cooked meal would like 2 hours and 15 minutes.
4

sre N

83  f 000 -t

2) Press the M button.  3) Adjust the cooking time

using the A or ¥ buttons.

1) Current time is 18:30.

auto Yy
4) After a few seconds, the screen
will indicate that cooking has

8 BU started and show the current time

Note: You may cancel the automatic cooking mode any time by go manuel mode.
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Oven time is 2 hours from now on meal furnace was programmed to cook 0 A
for 15 minutes. Other control buttons on the oven and heat to desired
cooking function, do not forget to appropriate locations.

DELAYED COOKING

By pressing the )lkey will be ready meal (cooking end) and if desired, also possible to set
the time to see. Enter the cooking time as described in the scheduled time for cooking. Then
press the > | key and enter the cooking end time. > limage flashes on the screen.

Example: We want to cook dinner, around 21:30 or 18:30 o'clock thinking that it would be
ready.

4
, 8-30

1) Press the > putton 2) Set it to the desired time 3) In a few seconds, screen
The display will be ready by using the A or ¥ buttons.  switches to clock mode.
for meal time, cooking time

added +2.15 18:30 will

appear at 20:45

>|

2045 EXE

We have now programmed our oven to get the food ready at 21:30. Since the cooking time

was preprogrammed as 2 hours 15 minutes, your oven will start cooking at 19:15, so that the
food is ready at 21:30.

Screen just when cooking starts Screen just when cooking ends
\I/
avto Yy (( AUTO
(¢

-5 ci-30
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When automatic cooking is completed, a buzzer alarm is heard and will sound, if not
stopped, for 7 minutes.

0 <«
|
(L]
[y}
\ 2 i-30
1) Switch your oven OFF 2) Reset the timer

Note: Your oven will be inoperative until you reset the timer.

In the example above was entered before the cooking time, cooking end time, automatically
calculated in the second stage was changed by us. If you are prompted to enter before the
end time of cooking is also possible, in which case the second stage cooking time is
automatically calculated and can be changed if desired.

Note: The meat probe is attached to the automatic cooking programs. Just an alarm time
adjustment can be made available.

* COOKING WITH MEAT PROBE

Meat probe is a sensor, connected to plug inside the oven and inserted into the
meat to be cooked. Using the meat probe, cooking is automatically ended when
the meat reaches the desired temperature.

4

>

Auto Ny
c c
28 Bl
* Optional feature.

1) Touch >1 button. “ﬂ. symbol will flash on the right side of the screen.

2) The actual meat temperature is displayed on the left, the adjusted end
temperature on the right portion. Default adjusted end temperature is 80 °C.

3) Adjust the desired meat temperature at cooking end in the range ‘actual meat
probe temperature+2 °C’ between 20 °C and 90 °C using A andy buttons.

Note: Meat probe socket of the probe is pulled out of the cooking is completed, the
finished cooking, such as an alarm. Ended before the heat of cooking, which is set to
the left of the screen, expressed interest "Er" icon. In this case, use the Manual Fashion
passing the oven.

IN CASE MOINS POWER LOSS

If the mains power failure, the oven will be disabled in the emer-gency. This
condition is expressed by a flashing on-screen time, and the AUTO script. This
position will be deleted from the force if there is a cooking program. 0 00 is

displayed on-screen clock, the clock will need to be set. (See Time of Day
Setting)

Note: You do not operate your oven; do not forget to turn off the switch on the oven.
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KEY LOCK

When activated in manual mode, your oven and the timer keys are blocked.
When activated as a cooking program is in progress, just the keys are blocked.

4

2130 . 2130
]

1) Touch A and ¥ at the same time 2) The key symbol appears on the
for 1 seconds until 2 beep tones heard. Screen, key lock is active.

To deactivate the key lock, touch A and ¥ until key symbol disappears.
Note: A buzzer tone during key lock can be cancelled by touching any button.

PROGRAMMABLE OPTIONS
1-Time of day display 12h / 24h

Factory setting is 24 h display. Touching > | for 5 seconds, a double beep
tone will be heard, the display mode toggles to 12 h mode (am / pm
indication) Doing this again will toggle back to 24 h

2-Touch tones

As a factory setting, touching buttons are accompanied by beep tones.
Touching the M button for 5 seconds, a double beep tone will be heard
and nt , which stays for no tone, will appear on the screen. Now, no touch
tones will be heard any more. Doing the same until bt appears on the
screen, which stays for button tone, brings you back to touch tones.

3-Screen Brightness Adjustment

TouchingA button for 1 second, until you hear a double beep tone, brings
you into the display brightness mode. Display shows br 0x (x = 1 to 8). Now
every consecutive touch of the same button will reduce the brightness.
There are 8 levels, thereafter the brightness starts to increase upon every
touch. The same effect is also seen by holding this button touched. In 5
seconds after releasing the button, the brightness level will be stored.
Factory setting is maximum brightness.

4- Buzzer Tone Selection

Touch¥ button for 1 second, until you hear a double beep tone. Upon
every touch of this button within 5 seconds, you will hear a different tone.
There are 3 different tones available. The tone last heard will be stored in
5 seconds.

Note: Programmed options are nonvolatile. They will not be erased upon a
power interrupt.

FACTORY SETTINGS
Buzzer: Highest sound tone
Brightness: Highest level

Beep tone: Active
Clock mode: 24 hours
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GENERAL OVERVIEW

2 4 6 81012
Ew]@]ﬁ “in. 8888 == 'E]@

§88'887 1.8881 =

1 35 7 911

Cooking with the help of the touch buttons on the front panel and other functions
can be selected from the menu.Cooking time, end time (*if meat probe is used end
temperature), cooking temperature are adjustable. Additionally keep warm, heat up, real
time display, stopwatch, and key lock functions are available.

Touch Keypad Descriptions:

1. - On / Off button;

The control panel key lock, regardless of the product and the On / Off be used to make.
2. - Program stop button;

GO is pressed, the pause mode, pressing the pause mode into standby mode.

3. - Temperature setting key;

Temperature set-up menu to enter the utility, set temperature value flashes.

4. ©) - Timer menu / meat probe function keys;

* Indicates the time or the temperature of food with meat probe Timer.

The timer (alarm clock) alarm clock icon in the setting mode, the alarm setting mode, the
bell icon, icon of the cooking time setting the cooking time, cooking time delay setting the
icon shows the end time. * Meat temperature probe and timer setting mode, the display of
the icon left of the two icons in meat probe temperature meat probe, which will be setting
the right value indicates that the two icons.

5. - The minus key, the flashing icons to relieve the values.
6. - Plus key, the flashing icons increase the utility values.

7. H - Function setting down the key; Last function from the functions of cooking brings
out.

8. . Setting up the function keys; First cooking brings out the functions from the
function.

9. m- Rapid heat-key;
Sometimes it is desired to bring the oven temperature rapidly to the adjusted value.

30



1
Touching l] will energize the circular resistance and/or turbo fan temporarily to achieve a

rapid heat up. symbol will be visible on the screen, after reaching the adjusted oven
temperature, it will vanish and a buzzer tone is heard.

(!)Note: Rapid heat up is not allowed for some functions (grill) or when the actual
temperature is less than 50 °C away from the adjusted one or the adjusted
temperature is below 100 °C.

10. =31 Key lock key;

Key lock can be activated or deactivated via touching the Eﬂ key for 1 second, until the

=§] symbol appears on the screen. When key lock is activated, no key except 0 ,is

accaed.
11. - Lamp on-off button;

The lamp inside the oven will be ON, whenever a function is being or is adjusted. It will get
OFF, after cookinr and residual heat indication ends. However, it can be switched ON or

OFF touching , except using the defrost function.

12. L?Li]- Cooking launch keys;
According to the values set in the standby mode, the mode of operation puts on the screen.

* Optional feature.

SWITCHING THE CONTROL ON or OFF

key activates or deactivates the control (independentli from child lock). When the

control is OFF, the screen is completely blank. Pressing
the control. The current time of day appears on the display.

key for 1 second activates

Note: In case of any occurred power interrupt, the current time of day will not be correct
any more. A flashing 0:00 will appear on the time of day display. It is impossible to use
any features of the control without setting the time of day. The correct time can be adjusted

using the = and keys.

Pressing for 1 second as control is ON, sets the control in the OFF state.

TIME OF DAY SETTING
Touch and hold both = and buttons until time of day digits start flashing. Using

= or + keys, set the correct time. Wait for 7 seconds, flashing will stop, adjustment is
completed.
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SELECTING A COOKING FUNCTION

Using either of E or E keys, you may scroll through the function menu.

E]

E]
[

. Optional feature of the function.

The current function will flash on the Function Display for 7 seconds and the default
cooking temperature assigned to this function will appear on the temperature display
(Note: For some functions, a temperature control is not possible and the
temperature display is blank).

The is steady on the status display, whereas is flashing, indicating that you
are ready to cook but not started yet.

CHANGING THE ASSIGNED DEFAULT OVEN TEMPERATURE

The Temperature Setting on the Temperature Display might be changed by touching the
button- the Temperature Display starts flashing- and setting the desired value using
= or in 5 degree intervals.

(!)Note: If you want to replace the default temperature setting for this function with

this adjusted temperature permanently, touch for approximately 5 seconds,
until a buzzer tone is heard. The factory set default temperature for this function is
now permanently changed.

MANUAL COOKING

Once a function is selected, touching the [ﬁﬂ key, initiates cooking with a temperature
setting on the temperature display (if any). wdisappear and the time passed in
cooking starts to be displayed on the timer/* meat probe display. Cooking will continue
until it is ended by the user manually (see: to pause, edit or end cooking) or the maximum
allowed cooking time, depending on the selected cooking temperature, has passed, as
listed below:

050-120 °C  10h

121-200 °C  6h
201-250 °C  3h
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In half and full automatic cooking, as described later, cooking is ended automatically
depending on the parameters entered by the user before initiating cooking (by touching

)
TO PAUSE, EDIT or END COOKING

Touching Ell8d during cooking interrupts the cooking progress and EEA starts
flashing, whereas other portions of the display remain the same. All oven heating elements
and turbo fan are disabled temporarily. Cooking is paused.

To end cooking, touch Eli8d once again, all cooking related indications on the display
disappear. The temperature display will indicate the residual heat, if any (see: Residual
Heat Indication).

Note: After cooking has ended, touchin, Eﬁl brings the previous function and temperature
settings on the screen, by a second touch, cooking may be initiated again.

To edit the cooking parameters (Function, Temperature, etc), use the appropriate buttons

as described in this document. Touching will restart cooking with the edited
parameters.

AUTOMATIC COOKING

Automatic cooking means, that cooking will end automatically according to the parameters
you tell the control after selecting the cooking function and temperature but before

touching [@
Timed-Duration Cooking:

This method is used when no * meat probe is used and you want to start cooking
immediately, entering the desired cooking duration.

1) Select the desired function and adjust (if needed) the temperature as described
before in this document.
2) Touch key. will flash on the timer screen.

3) Adjust the required cooking duration using = and keys. appears on the
status display. (If duration is brought to 0:00, two warning beeps occur)

4) Touch L?ﬂ key, m disappears, cooking starts. The cooking end time is
displayed on the timer display, together with symbol .

Delayed Cooking:

This method is used when no * meat probe is used and you want the food to be ready at a
certain time in future. Therefore, this method called ‘Delayed Cooking’
1) Go through steps 1 to 3 of timed-duration cooking (setting the cooking duration)

O}
2) Touch &4 key again, )I flashes on the timer screen together with the current
cooking end time.

3) Adjust the desired end time using = and keys. E on the status display may
disappear whereas LU is still there, indicating that a delayed cooking is
programmed and cooking will not start immediately.
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4) Touch m key, Iﬂ!E! disappears, cooking starts. The cooking end time is
displayed on the timer display, together with symbol )l X

*Cooking with Meat Probe:

Meat probe is a sensor, connected to plug inside the oven and inserted into the meat to be
cooked. Using the meat probe, cooking is automatically ended when the meat reaches the
desired temperature.

1) Select the desired function and adjust (if needed) the temperature as described
before in this document.

2) Touch key. The default value of the meat probe temperature will flash on the
right two digits of the timer/meat probe display. will appear on the screen.

3) Adjust the desired meat temperature at cooking end in the range 20-99 °C using
and keys.

4) Touch E‘E , disappears, cooking starts. The actual meat temperature is
displayed on the left, the adjusted end temperature on the right portion of the
timer/meat probe display.

* Optional feature.
During Cooking:

The 5 bars on the temperature display give an indication about the actual oven
temperature. Each bar is assigned to 1/5 th of the adjusted value. The up-arrow near (A) the
bar flashes, when the heating elements are currently active.

AUTOMATIC END OF COOKING

After cooking ends automatically, the temperature display will indicate the residual
heat, if any (see: Residual Heat Indication), EXTEEA will be flashing and buzzer will sound for
7 minutes. Touching ElA4d will cancel the latter.

Residual Heat Indication:

After cooking has ended manually or automatically, if the internal oven temperature
is above 60 °C, ‘down arrow’ (V) on the right side of heat bars flashes every 2 second and
also “hot” is displayed on the temperature display. Each one of the 5 heat bars symbolizes
now 60 °C. This indication goes on until the oven temperature falls below 60 °C.

SPECIAL FEATURES

Minute Minder Alarm:

O
In standby mode (when cooking something related) key once to touch the icon n on

the screen by tapping the left until it starts to blink. = or + keys to set the time using. 7
seconds, then stops blinking. 7 minutes during the set time is reached, the alarm sounds.

The alarm can be stopped = or + apping the keys.
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Alarm Clock:
m
In standby mode (when cooking something related) key twice to touch the icon on

the screen by tapping the left until it starts to blink. or keys to set the time using.
7 seconds, then stops blinking. The set time is reached, the alarm starts sounding. The

alarm can be stopped = or tapping the keys.
ERROR INDICATIONS

When situations which prevent normal operation occur, the device enters error
mode. Device is in the standby status but an error code is displayed on Time of Day
Display. Even if the error recovers, this code will remain on the display until STOP key is
touched. A total number of 8 error codes exist:

Error
Code | Error Definition and possible causes

Communication error between UM and PM boards
Err1
DKB2-XX-POC400 data cable connector may be loose on either side
DKB2-XX-POC400 data cable may be defect

POC 400 PM may be defect

Oven Cavity Temperature Sensor Open Circuit
Err2

PT-1000-M2-XXX sensor connector may be loose on the PM
PT—-1000-M2-XXX sensor may be defect
POC 400 PM may be defect

Oven Cavity Temperature Sensor Open Circuit
Err3
PT-1000-M2-XXX sensor may be defect
POC 400 PM may be defect

Front Panel Temperature Limit Exceeded
Errd

The Temperature of the UM exceeded limit (100 °C) , check cooling fan
POC 400 UM may be defect

PM Temperature Limit Exceeded
Err5
The Temperature of the PM exceeded limit (105 °C) .
POC 400 PM may be defect

UM heat sensor error
Erré
POC 400 UM may be defect.

PM heat sensor error
Err7
POC 400 PM may be defect.

No Temperature Regulation
Err8
Check heating elements and connections
POC 400 PM may be defect
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In case of an Error Message:

If those errors cannot be recovered by touching the STOP button, disconnecting the oven
from mains power and connecting again after 2 minutes may correct the errors.

PROGRAMMABLE OPTIONS

Buzzer Tone: There are three buzzer tones to select.

Touch the key 5 seconds long, time of day display will show the currently valid tone
as “tn 1” (high) or “tn 2 (medium)” or “tn 3 (low)". The valid tone can be changed by a
key touch within 7 seconds after the last one. Default tone is “tn 1”.

Key Sound: There are three key sound options to select.

Touch the + key key 5 seconds long, time of day display will show the currently valid key
tone as “bt” (beeE tone) or“c” (click tone) or “nt" (no tone). The valid key sound can be

changed by a key touch within 7 seconds after the last one. Default key sound is “bt”.

Time of Day Mode 24h/12h: Default mode is 24 hours. If 12h am/pm mode is desired,

touch both = and keys 5 seconds long. Mode changes and a beep tone occur. Do the
same for vice versa.

Auto Power Save (APS): APS is an option not set as factory setting. If set, the control
will be switched OFF automatically, whenever there is nothing other than the time of day to

be displayed. Touching 5 seconds long in idle mode (no cooking related operation
present) activates this option, Time of day digits will show PS ON for a few seconds
accompanied with a beep tone. Cancelling this option is done in the same way, PS OF will
be shown on the screen.

WIRING DIAGRAM

Usermx
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COOLING FAN OPERATION

Air condition system provide with cooling fan that prevent overheating of the outer surface
of the oven and prevent damage to surrounding.This fan create an air stream that provide
to extract the warm air from the front grills (ventilation). At the same time it creates an air
curtain between control panel and cover and it prevent the overheating of these two parts
and upper components. Air circulation by cooling fan cause of the prevent consendation
due to heat and moisture for electrical and mechanical components and it provide their safe
and ensures of a long life. (See Figure 11)

The principle of the cooling fan varies by product model. Your product has the following
operating principles.

. The cooling fan starts running automatically when the ovens start working.
Working terminates automatically disabled.And it disables automatically when
working terminates.

. Cooling fan switch on or off with thermostat on the furnace, at some oven.In this
case the cooling fan is working on a specific time and disable automatically even
if the oven turn off, causeof the working of cooling fan depend on temparature.
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Figure 11

COOKING TIPS

Take care when opening the oven door as steam may escape. Escaped steam can damage
your hand, face and/or eyes.
Tips for baking
. Use non-stick coated appropriate metal plates or aluminum containers or heat-
resstant silicone moulds.
. Make best use of the space on the rack.
. It is reccomended to place the baking mould in the middle of the rack.
. Keep the oven door closed.
Tips for grilling
. Seasoning with the lemon juice and black pepper will improve the cooking
performance when cooking a whole chicken, turkey or a large piece of meat.
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. Let meat rest in the oven for about 10 minutes after cooking time.The juice is
beter distrubuted all over the roast and does not run out when the meat is cut.

. Fish in a fire-resistant dish should be placed on the rack at the medium or lower
level.

. Distrubute the pieces to be grilled on the wire shelf.

. If the grilling is on the wire shelf, locate a dripping pan under it in order to collect
the fat. Add some water in dripping pan for easy cleaning.

MISCELLANEOUS SUGGESTIONS

The values indicated in the table below are data indicative.They may vary according to type
of food as well as your preference of cooking.

RACK TEMPERATURE | TIME(min)
FOOD FUNCTION | posiTion °C) (approx.)
Cake in tray 3 175 25-30
Cake in 2 175 40-50
mould
Cakes in 3 175 25-30
paper
Sponge 3 200 5-10
cakes
Cookies 3 175 20-30
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Dough pastry 2 190 30-40
Filled savory
pastry 2 180 25-35
Leaven 2 180 35-45
Lasagna 2-3 190 30-40
Pasta bake 2 180-200 30-45
25 sec. 250/max.
Steak w 3 ar 190 100-120
Fish w 3 200 20-30
hikidd
Fillet of beef 3 190-200 6-8
: hikidd
Grilled 3 190-200 8-10
meatballs
Puff pastry ws 1-3 170-190 20-30
—
Chicken
1000 gr é 3 60-90
e
—
Meat 500 gr 3 60-90
e

While cooking with 2 trays at the same time, place the oven tray at the upper
shelf and baking tray at the lower shelf.

Please pre-heat for all makers.




FAULTS CAUSES REMEDIES

The upper crust is dark Not enough heat from | May be a wrong shelf

and the lower part too pale | the bottom Put on a lower shelf

The lower part is dark and | Excessive heat from | May be a wrong shelf

the upper crust too pale the bottom Put on a higher shelf

The outside is too cooked | Too high temperature | Wrong cooking temperature
and the inside not cooked Decrease the heat

enough

The outer side of meal Too low temperature | Wrong cooking temperature
is dry Increase the heat

TIPS FOR COOKING

Tips for baking cakes

If pastry is too dry, Increase the temparature by 10 °C and reduce the cooking time.
If pastry dropped, use less liquid or lower the temparature by 10 °C.

If pastry is too dark on top, place it on a lower rack, lower temparature, and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the outside, use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the temparature some 10 °C and decrease the
cooking time.Dampen the layers of dough with a sauce composed of milk, oil,
egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceeded the depth of the tray and remain level with it.
If the upper side of the pastry gets browned, but the lower part is not cooked,
make sure that the amount of sauce you have used fort he pastry is not too
much at the bottom of the pastry.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and gets to dry, since using a lid during
cooking will keep the juice of the dish in the pan.

If a vegetable dish does not get cooked, boil the vegetables before hand or
prepare them like canned food and put in the oven.

GENERAL CLEANING AND MAINTENANCE

Oven after each use with warm, soapy damp cloth, wipe the oven should not be in the food
and oil waste.Because these wastes can cause corrosion on the inner and outer surfaces.

«  Disconnect the plug before any cleaning or on-off button on the device is switched off
by bringing the theme of the furnace switch off the electricity.

% Allow to cool before cleaning the device.
%  Stainless steel surfaces, the market can supply clean by using a special stainless

steel cleaner spray or liquid.

«  Cleaning product to use cleaning materials which can scratch the enamel or painted
surfaces please note does not contain particles.
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< When cleaning the control panel buttons, signs, and liquid cleaners containing
abrasive particles to be deleted and not use wire dish sponge.

< Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

< Enamel, painted and stainless steel surfaces, abrasive and acidic spots (lemon juice,
vinegar, etc.). Do not leave.

< Do not use steam-cleaning products for general cleaning products.

OVEN DOOR GLASS

<  Clean the oven door glass with warm water and a soft cloth only, then wipe dry.

< Never use harsh abrasives, steel, wool cleaners with bleach, as they could damage
the glass.

INNER DOOR GLASS
«  Clean the inner door glass with warm water and a soft cloth only, then wipe dry.

K3

< Never use harsh abrasives, steel, wool cleaners with bleach, as they could damage
the glass.

Full glass inner door

Full glass inner door with a flat surface with a damp sponge and a soft clean dry cloth.(See
Figure 12)

As shown in the figure, while the cover is open;
1. Please slide outward the glass to inner tank.

2. After eliminating the glass bottom tabs, to ensure the delivery of the glass with removed
upward.

3. Take out the glass.

After cleaning, the order done in reverse is firstly the glass cover placed to channel from
the top. After, provide the establishment of glass spring with pushed it to the channel the
glass. After the installed of the glass bottom tabs will go down, achieve the progress by
leaving its own channel.

Figure 12
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OVEN SEALING
Your oven has a sealing surrounding the inside edges which provides the oven to work properly.

<  Check the state of the sealing periodically. If cleaning is necessary, avoid using
abrasives, corrosive detergents, bleaches or acids.

< If the sealing is damaged, consult with your nearest authorized service provider in
your area. Do not use the oven until it is fixed.

X3

*

The changing procedure of the oven seal is as follows;
1. Open the oven door,

2. Remove the old sealing by pulling out the seal from corners one by one as shown
in (See Figure 13),

3. Four hooks are attached to the seal. Use these hooks to attach and then press in
the new seal.

Figure 13
SIDE RACKS *

It is possible to easily remove and clean the wire shelving placed in the wire grid and tray.
You can recover the wire shelving from screw channel by stretch down the edge of special
plug, like as shown. Then, you can recover with pull up to outward and lift up to from upper
tabs. Install after cleaning; process done in reverse order, first the upper tabs set to boiler
rack, after that placed in a screw channel with stretching the special screw-earth channel
wings. (See Figure 14)

Figure 14
* Only available on some models.
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CHANGING THE OVEN LAMP

«  Make sure that the electricity did not come from the device before performing this
operation.

< The oven lamp has to comply to these features;
1. Resistant to heat,
2. Electric rate: 220-240V AC 50Hz,

3. Electric power rate: 25W

K3
o

To replace the lamp, proceed as follows (See Figue 15) ;

1. Glass on the outer casing (A) remove the counter-clockwise,
2. Remove the oven light bulb counter-clockwise,

3. Replace it with a new one,

4. Refit the glass on the outer casing,

5. Switch on the electric supply.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before changing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

Figure 15
Note: The location and type of the lamp shown in the figure may be different.

Cleaning the hob

Clean the hob afier each use in arder to prevent food residue from buming in.

Slightty Use hot water and rub dry. (Cleaning sponge

Dit has acoumulated ﬁ:ﬁ“‘”“‘”ﬁm“wm Special ceaning sponge forglass ceramic
Apply hot vinegar to the affected area and

Pools and ime deposits wipe off with a dry cloth. Use special dleaning | Special cleaning agent for glass ceramic
agent from your specialist dealer.
Remaove using a scraper for glass ceramic

Sugar, metted aluminum, or plastic [recommending a plastic tool for more protec- | Special cleaning agent for glass ceramic
tion).
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TRANSPORT INFORMATION
. During the transportation carry/place your product parallel to the floor with top-
side up position.

. Placed the cardbord aligned with the tray to inner side of oven door for prevent
from the wire grid and tray to oven door.Tape to the side walls of the oven door.

. Do not use the oven door handle to move the appliance, such as to remove it
from the packaging. (See Figure 16)

Figure 16

TROUBLESHOOTING BEFORE CALLING SERVICE
Do not attempt to repair the device yourself under no circumstances. Intervention to product
should be made only by authorized service.
Before calling for service should be done as follows.
Oven does not heat.
- Function knob and Thermostat knob are not set. Set the function knob and thermostat knob.
- If the appliance has a timer, the timer may not be set. Set the time.
- No power. Check mains supply and fuse box.
The appliance does not work.

- The main fuse is defective or has tripped. Check fuses in the fuse box.If necessary,
replace or reset them.

- Appliance’s plug can not be connected to the grounded socket. Check the plug connection.
- Function knob and Thermostat knob are not set. Set the function knob and thermostat knob.
- If the appliance has a timer, the timer may not be set. Set the time.

Cook (Lower / Upper section is not cooked evenly)

- According to the operation manual rack positions, re-review the cooking times and
temperatures.

Oven light does not work.
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-Oven lamp is defective. Replace oven lamp.

Steam escapes when the oven working.

- It is a normal that steam escapes during operations.

Metal sound is coming when the product is warming up and cool down.

- When the metal parts are heated, they may expand and cause noise.lt is not trouble.

Although the instructions in this section apply to resolve the issue please contact an
authorized service facility.

This device, in Europe, accords to the directives 2012/19/EU Waste Electrical and Electronic
Equipment. (WEEE) this device prior to disposing of junk and trash, the environment and
human health against the potential negative consequences need to block. Otherwise,
this would be an inappropriate waste. This symbol on the product, the product treated as
household waste, electrical electronic alert is for the delivery of waste collection facilities.
The destruction process of the product must be in accordance with local environmental
regulations. To destroy the product, use it again and again for the detailed information for
recycling can be obtained from the competent departments.
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Ayamnté mehdtn,

EUXQPLOTOUE YL TNV QyOPE TOU TIPOLOVIWY MG,

MNapakahoUpe 6mwg SlaBdoete MPOOEKTIKA TG 08nyieg xpriong autol Tou ¢oupvVou, oL OToieg
TLEPLEXOUV ONUOVTIKEG TIANPOdOPIEG OXETIKA HE TNV EYKATACTAON, TN AELTOUPYLA KL TN ouvVTAPNON
TOU TPOLOVTOG , WOTE VOL AMOKOUICETE TA LEYLOTA ATTO TN XPrON TOU CUYKEKPLUEVOU TIPOLOVTOG.
Kpateiote 1§ 06nyleg oe aodalr uépog pe eUKOAN MPAGPAON WOTE VO AVATPEXETE OE QUTEG OTOTE
XpeLaZetal.

H koataokevootikny etalpeia Sev dépel kapia guBuvn ylo omotadrimote {nuid mpokAnBel otn
ouoKeun, og avBpwroug i oto TepLBAAAov amod AdBog eppnveia 1 Un cEBACHUO QUTWV TWV 0SNYLWV.
AuTEéG oL 08nyleg xpriong avadépovtat kat o€ GAa povtéda. OL Stadopég HETAEY TwV HOVIEAWV
enonpaivovtat avaioyws.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTINA

OL doUpvol eival oxedlaopévol va Aettoupyolv o€ povodaotkd pevpa 220-240V AC 50Hz. Npwv and
TNV eyKATAoTaon EAEYETE TNV ETIKETA E TA XAPAKTNPLOTIKA TOU hoUpvou.

E€wtepikeég Slaotdoelg (dovpvoc) 595mm /595mm / 570 mm
(0Wog / prkog / mharog )

AlooTAoELG eyKaTAoTAONG (hoUpvOC) *580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm
(0Wog / prkog / mharog )

E§wtepikég Slaotdoelg (EXTIA) 55mm / 590mm / 520 mm
(Ydog / NAatog / BaBog)

Alootdoelg eykataotacng (ESTIA) 560mm x 490 mm

(MA\drtog / B&Bog)

Eico80¢ LoxUog poupvou 2072 W

Eioo80o¢ Loxlog eotiag 6000 W

Suvolwkn glcodog Loxvog 8072 W

Aodalela 3x16 A

Tdaon/ouxvotnta elod66ou 220-240V AC 50Hz 380-415V AC 50Hz
loxU¢ (pevpa) min. 16 A

*BAéne eykatdotaon.
OL oPaKATW TIUEG Hropolv va StadopomnotnBolv avdloya To LOVTEAO.

MNdavw avtiotaon ¢ovpvou 900 W

Kdtw avtiotaon ¢ovpvou 1100 W

KukAkd Beppavtikd otolxeio 2000 W
Avtiotaon grill 1800 W /2000 W
Motép aépa 22-30 W

Motép coUBAag 6 W

Cooling Fan 18-22 W

Adumna ¢olpvou 25 W

Evepyelakn kAaon # A

#: ZToug NAekTpIkoUG HoUpPVOUC oL TANPODOPLES OTLG EVEPYELAKES ETIKETEG €ival cUpdwva pe to EN
60350-1. Ot Tipég avadépovral oe otdvtap doptio Kat petaywyn Bepudtntag/aépa (av sivat
Slabéoipog).

O Kotookeuaotrg Slatnpel 1o Sikaiwpa va KAvel aAAAYEG 0T TEXVLKA XAPOKTNPLOTIKA
tou ¢olpvou yla va PBeATWoeL TV anoddooh Tou, XwpPLG TPoNnyoUUEVN OXETIKA
evnuépwon f avayyeAia.

< Ta voUpepa ot o8nyieg xprong eivatl oxnuatikd kot To poupPvog UIopel va €xeL pia
ULKpr) amokALon.
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% OLTIEG Ttou Sivovtal oTig 08nyieg xpriong f mavw oto mPoidv f oe onoladAmoTe
OUVOBEUTIKA Eyypada , eival LETPNUEVES Kal EpyaoTnpLlako meptBailov cUpdwva pe ta
avaAoya otavtap. AuTEG oL TLHEG propel va StadopormotnBolv avaloya pe tn xprion Tou
TPOLOVTOG Kot To TtepLBAAAoOV TonoB£Tnorg Tou.

A§eocoudp

Ta afecovdp mou mapéxovtat Stapépouv avaloya to HoviéAo tou dpoupvou. Ta aecoudp mou
Tieplypddovtat ot 08nyieg Xpriong UMOPEL va TEPLEXOVTAL OTO TIPOLOV 0ag.

Tayi Wnoipatog Mnopei va xpnotpomnotndei yia {Upeg, yAuka, peyaia yntd, dayntd pe uypd
Tieplexopevo kat oto grill cav Soxeio amootpdyylong.

Badu Tayi Wnoipatog Mmopei va xpnowomnotnBei yia QOpeG, yAukad, peydla Yntd, ayntd pe uypd
mieplexopevo kat oto grill cav Soxeio amootpdyylong.

Ixapa Xpnowpormoteital yia Yriotpo oto grill kat cav oxdpa péoa oto tai pe ta Pntd.
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IHMANTIKEZ OAHTIEZ AZDANEIAZ

Oa oag Bonbrioou va amnopuyete KEUVOUG TPAUMATIONOU 1 {NUuwy. Altotuxio cUpHOpdWOoNG HE
QUTEG TLG 08nyieg unopei va 08nyrjoeL og akUpwon TG EyyUNong Tou TPOIOVTOG.

AZODAAEIA
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H ocuokeury 8ev mpoopiletal ylo xpron anod dtopa (CUPMEPIAAUBAVOUEVWY KAl TWV
nablwy) He HELWMEVEG GUOIKEG, aloBnTkEG R vonTkég Suvatdtnteg A ENewn
EUMELPLAG f} yVWONG, EKTOG av emtBAEnovtat and AAAo dtopo To moio ivat urtelBuvo yla
v aoddalela Touc. Ta matdid anayopeVeTal va ai{ouv HE Th CUOKEUN.

H ouokeun mpoopiletal amokAELOTIKA yla owKlakh xprion. Epmopikn 1 emayyeApatikg
xprion Sev emutpénetal. Aev pHMopel va xpnotpomnotnBei yla kavévav GANO OKOTO EKTOG
TOU MOYELPEUATOG Kal Tou Ynoipatog. Omowadnmote dAAn xprion (m.x. Oépuavon
Swpatiou, oTéyvwpa polxwv KTA) gival emikivbuvn kot propei va mpokahéoet Inpieg yla
TLG OTOLEG O KATAOKEVAOTAG SeV PEPeL Kapia euBUvN.

SLYOUPEUTEITE OTL £XETE AMOMAKPUVEL OAOL TA UALKA CUCKEUOOLAG TIPLV XPNOLUOTIOLOETE
TO TPOIOV.

Katd tnv mpwtn Aettoupyia tou $olpvou, Hropel Ta LOVWTIKA UALKA Tou dolpvou va
uupioouv, yU' auto tnv mpwtn ¢dopd avaypte 1o dolpvo ddeo xwpig daynto, adou
TIPONYOUUEVWG EXETE KABAPIOEL TO ECWTEPLKO TOU UE €va BpeyUévo Tavi.

H ouokeun) pnopel va eival Zeotr ka®’dAn tn Asttoupyia tg. Mn tv ayyiletal xwpig
TIPOOTATEUTIKA HEoa (YAVTLA, TIETOETEG KTA) KOl KpATELOTE pakpLd Tta tandia!

MNpocoxn otnv emubaveta tou Gril, KaBwWG Kaiel KaTd T Aettoupyia TG,

Xpnotpornoleite mavta avt-Bepuikd yavtia otav Balete/Bydlete o daynto amod to
dolpvo.

Mn XpnollomoLeital TV KATw eoWTEPKA €MdAvela TOu GoUPVOL yla TNYAVIOHO A
yrowo.

Mn tonoBeteital ta taPLd, ta mdta i cAOUHLVOXAPTO OTNV KATW ECWTEPLKN EMLPAVELA
Tou polpvou. Yrdpxet kivbuvog wTLdg..

BydAte to koaAwbSio and tnv npila 6tav kabapilete, LETAKIVELTE 1) ouvTnpEite To povpvo.
Mn Bydlete tnv mpifa tpafwvrag To KaAwsto.

Mnv ayyilete to dovpvo dtav eival Bpeypévog.

2Bnote to polpvo kat BydAte Tov and Tnv npila av Sev Aeltoupyel cwota f €XEL OTIACEL.

Mnv nipoonaBeite va 5L0pOWOETE 1) va TPOTIOTIOLCETE LOVOL 0AG TH CUOKEUR.

‘OAeg oL eMIOKEVEG Kal eTSLopBwoeLg Ba pémel va yivovtal and eEELIKEUUEVO TEXVIKO
NG eTALPEiQG KOG LE TN XPHON YWAOLWY AVTAAAAKTIKWY.

3Brote to polpvo hOGOV eV TOV XPNOLUOTIOLEITE.

Awatnpeite To0 polpvo kabapo. YmoAeippota Gayntol pmopolv va Kataotpeédouv Tnv
enpavela tou povpvou.

DpoVTioTE yLa TOV 0WOTO e§aEPLONO Tou polpvou.

Mn XpNOLULOTIOLEITE PAYLOUEVO I} OTIACEVO YUOAL OTNV TIOPTA TOU $oupVoU.
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< H niow mAevpd tou dolpvou eival Leotr Otav Bpioketal oe xprion. To KaAwdlo Kot
NAEKTPIKA oUVEEDn Oev TIPEMEL va OKOUUMAVE OTn Tow TMAEUPd QAAWWG UTAPXEL
kivéuvog va kataotpodrg kot GwTLdg.

¢ Mn xpnotuornoleite to Gpolpvo dtav BpioKeoTE UTIO TNV EMAPELAL OUCLWV TIOU ETNPERTOLV
v anddoon cag.

< mpoooxf katd tn Xprion aAkoOoA oto ¢ayntd. To aAkodN efatpiletol oe peydleg
BOePUOKPACIES KAL UTTOPEL VO IPOKAAETEL HWTLAL.

MPOZOXH: H 6UGKEUK XPNOLUOTIOLEITOUL ATTOKAELOTIKG KOLL LOVO YLOL LAYEIPEHQL.

Acdddela yra rtadid

% H Zuokeun eival oxedlaopévn yia xprion and eviALKeg kat matdid untd entiBAedn. Mikpd
TS Sev emLTpENETAL VA TAOUV HE 1} KOVTA 0T CUOKEUN.

< [pooLtd pépn TNG CUOKEUNG MItOpPEL va Kaive Katd tn xprion tng. Kpateiote ta mawdia
HAKPLA HEXPL VDL KPUWOOUV.

< Mnv adprvetal ta madid va nailouv pe ta UAKA cuokevaoiag, KaBwg umdpxet Kivbuvog
aoduéiac.

< Mnv doptwvetal kamoto Bapl dpoptio otnv mopta tou Golpvou OTav eival avolkTr Kot
unv adrvete ta madld va kdbovtal oe authv KaBwe UTtdpxeL kivbuvog Kataotpodrg
TWV HEVTETESWV.

MPOZOXH: Npoottd pépn umnopei va kaive 660 Aettoupyei to grill. Kpateiote ta matdid pakpid.

ZHMANTIKO: Av 8ev xpnotpornoleite GAAo tov polpvo KOYTe T0 KaAwdlo adol to BydAete
and v npifo. Mnv adrvete ta madid va naiouv e T GUCKEUN.

E§acdalilovrag tnv nAektpikr acdaieia

e

*

Onotadrnote embLopOwaon Mpémel va yivetat and e§ELIKEUUEVO TIPOCWTILKO.

2o

RS

3BAote to dolpvou ot mepimtwon PBAABNG Kal kateBAoTe TO YeVIKO Slakdmtn Tou
onttov.

% Zlyoupeuteite OtL N cuokeun gival cuppatr pe tv achdAeLa.

EFKATAZTAZH

H eykatdotaon Ba mpémel va yivetal cVudpwva pe T odnyieg amd e€elbikeupévo TeXVkO. O
KATAoKELAOTAG Sev avaAapBavel kapia eubvvn oe nepintwon g Adyw AdBo¢ eykatdotaong.

MEPIBAAAONTOAONIKH EMIZHMANZH: Ta UAKG OUGKEVOOLAG TNG CUOKEUNG KABWG KOL N GUOKEUN
Oa mpémneL va amoppintovtal HETA T Xprion toug, cUpdWvA Ke TNV ToTKA vopoBeaia.

08nyieg Eykatdotaong

<

» Katd tnv eykatdotaon n cuokeur] Ba mpémel va ouvdeBel cUpdWVA PE TNV TOTIKNA
vouoBeaia nAektplopou.

0 $oUpvog ExeL OXESLAOTEL yLa EVTOLLOUO o€ Kouliva. Mmopei va tonoBetnBel kdtw and
Tov ndyko A o éva PnAoTepo viouldrL. Anptoupyeiote éva dvolypa onwe dpaivetal oto
Figure 1 kau Figure 2

«»  ZLyoupeUTeiTe OTL N KATAOKELT AVTEXEL TO BApOG Tou polpvou.
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Ta toywpata tou viouAarol mou Ba dlofevricouv to dpolpvo Ba mpémel va gival
avBektikd otn {eoth TtouAdylotov éwg 100 °C. AMWG, UAKA OnMwe ta ouvOETIKA
laminates, ta MAQOTIKA KoL Tat KOANTIKE prtopel va kataotpadouv.

Mepikd UAIKG ylot yUoAloTikd omwg to BuvUAlo, eival apketd sumadn ot uPnAég
Beppokpacieg kal uropel va kataotpadel To XpwHa TOUG .

H eykatdotaon tou dpolpvou oe avtibeon e TG 0dnyieg kat o eumtadr) UAKA 1 UALKA e
Ayotepn andotacn ard 5 mm eivat euBOvVN Tou LELOKTATN.

Anodelyete va SUMAWVETE 1| va TOOAAKWVETE 1 va KOTAOTPEDETE TO KAAWSLO TOU
dolpvou. Mnv to akouumdte ot (eotég emudpdveleg tou ¢dolpvou. Metd tnv
gykatdotaon n npila mpénet va eivat eUKoAA TPooBAoiLun.

Mpénel va tnpeital n andotacn achaleiog avapeoa ota Tolwpata tou Golpvou Kot
TWV VIOUAQTLWV TG KouTivag..

H owotn eykatdotacn eéacdalilel Tnv KatdAANAn mpootacia and emadrn He NAEKTPIKA
1 uN povwueva pépn.

‘O\eg oL HOVASEG TIPETEL VAL VAl OWOTA EYKATECTNHUEVES WOTE VO LNV MITOPEL va YiveL
QIONAKPUVON TOUG XWPLE TN XPAOoN ELBIKWYV epyaieiwv.

Mo tnv KahUtepn kKukAodopia Tou depa n eykatdotaon Tou Golpvou TPEMEL va YiveTal
oupdwva pe to Figure 1 kat Figure 2

Av 0 poUpvog eykataotabel kdtw anod eotia n andotacn PETALY TOUG TPEMEL va Elvat
TouAdxtotov 50 mm.

To Tiow HEPOG TOu vTouAarmiol mou Ba pmet o polpvog Ba mpénel va armopakpuvOe ya
kaAUTtepo aeplopd. To viouAdrt oto omnoio Ba evtolylotel o polpvog Ba mpénel va ExeL
KEVO TOUAGXLOTOV 75 mm oto Tiow péPog. (BAéne Figure 3)

MNpoteivetat va unv eykadiotatat o polpvog kovtd oe Puyeia ) kataPUKTeS, Kabwe n
Téotn Ba uropoloe va EMNPERCEL AUTEC TLG OUOKEUEG.

Figure 1



Figure 2
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MNpostolpacio ToOu MTAYKOU EPYACiag yla TRV EYKATACTACH TG E0TIiaG

3
oo

3
oo
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O mdykog epyaciag tou eninhou mpénet va givat taxoug 30 £éwg 40 mm kat BaBoug TouldxloTov
600 mm. MNpémnet va eivat oplovtiog Kat ta MAAvd mou avtikpilouv Tov toixo MpémeL va €xouv
HOVWOoN yLo TPOoTaGia amd XUpEva uypa fi uypacia.

OL Koppéveg emudavelag (OKUEG amoKomig) mpénel va oteyavoronBolv pe elbkd Bepviky,
€AaoTIKO OLALKOVNG 1 XUTH pnTivn yla va anotparnei Stdykwon gfattiog tng vypaoiag.

H eotia npémnel va mAalolwOei pe Touhdylotov 5 cm tou mdykou epyaaciag.

KaBapiote tnv amnokoppévn mepLoxn Tou ndykou epyaciag.

MPOETOLUAOTE TO AVOLYUA TOU TIAYKOU €PYACLAG XPNOLUOTIOLWVTAG TO OXESLAYPAUHUO HE TIG
SLaoTdoELC.

BAATE TO OTEYAVOTOLNTIKO OTO KATW MEPOG TOU TAALOLOU TNG EO0TLAC TIPLV TNV EYKATAOTHOETE.

ES

H amdotaon petafl tng eotiag kat AAANG Koulivag fj CUCKEUNG amd endvw Sev mpéneL va givat
UikpdTEPN artd 700 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
700 50 eAay. 20 eAay. Eioaywyn | EEaywyn aépa
agpa 10 mm
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Eykatdotaon tng eotiag

«»  EAEyETe TO OTEYAVOMOLNTIKO TNG £0TIOG Yo TNULEG KAL TN OwoTH TormoB£TNoN Tou oTnV £0Tia.

¢ TomoBeToTE TNV €0TIA UE T KAAWSLA TTPWTA EVIOG TOU QVOLYHOTOG TTOU AITOKOYATE GTOV TIAYKO
epyaoiac.

% MNpooapudote v €otia 0TO KATW UEPOG TOU TAYKOU gpyaciag XpnOLLOTOLWVTAG Ta TECOEPQ
otnpiypata kat tig Bideg tng ocuokevaoiag. BaAte tig Bideg ot Té00epLg OMEG TTOU BpiokovTat
OTO KATW HEPOG TNG E0TILAG KAl OIETE TLG.

¢ TomOBETAOTE KL MPOCAPHOOTE TA OTNPLYHATA AvAAOYQ HE TO TLAXOG TOU TTAYKOU £pyaciag.

EZTIA MArKOZ

ITHPIFMA

EITIA NArKOZ

ITHPIFMA

ENTOIXIZMOZ TOY ®OYPNQY ZTO NTOYAANI

3

<+ TomoBeteiote TN CUCKEUN KEVTPAPLOUEVA OTNV E0OXH TOU VTouAarmiol tng EMAOYAG 00G,
KATW arnd Tov mayko tng koulivag i o YnAdtepo vioudrmt.

% Avoi€te tv mopta tou GoUPVoU KoL OTEPEWOTE TOV OTO VIOUAATL pe TG 4 EUAOBLEEG TTou
Uaivouv oTLG OTEG Kat oTLg U0 TTAeUPEG Tou dpoupvou (A). BAEme Figure 4

< Zuvbéote tov dolpvo pe Eexwplotr ouvEeon kaAwdiou yia KaAUTEPN Kat aodparéotepn
Aettoupyia.
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Figure 4

HAEKTPIKH ZYNAEZH

‘OAeg oL nAektpikeg ouvbeoelg Ba mpémel va yivetal and e€elSIKEVEVO TEXVIKO oUpdwvaA HE TOUG
TOTILKOUG VOLOUG KOLL KOWVOVLIOUOUG.

Mpw tv nAeKTpLKA cUvEeon
% To kevtpkd KaAWSL0 cUVEEDNG TNG CUCGKEUNG TIPETEL VAL EIVOL GUUPBOTO LE TLG ATALTHOELG
NG CUOKEUAG.
< H ouokeur] mpénel va ouvdebel oclpdwva pe tnv Tomkh vopobeoia kat pévo amd
£€ELOIKEUEVO TEXVLKO, SLadOPETIKA 0 KaTOoKELAOTHG Sev avalapBavel kapio ubuvn
yta omota {npLd tpokAnBet.
T tnv aoddAeLla TNG CUCKEURG N évTaon peUOTOG PETEL va eival TOUAAG)LoTov 16A.
< Av n évtaon tou pelpartog eival WIKPOTEPN TOTE TPEMEL VA YIVEL QVTIKATAOTAON TOU
QUTEPOUETPOU OO EEELSIKEUUEVO TEXVLKO.
«* H oUvdeon mpémneL va cUPHOPOWVETAL LE TOUG TOTILKOUG KOVOVIOHOUG,.
% H yeiwon eival tomobetnpévn oto kahwdo ouvdeong tou polpvou. Mapakarolpe va
XpnotponotnBei cwotd.
MPOZOXH: H cuokeur Mpénel va YeELwOei.

Av o0 dpoupvog oag Sev Stabétel kaAwdlo olvdeong, mpounBeuteite Eva KAAWSLO amd EELSIKEUEVO
TEXVLIKO LE T AKOAOUOA XA PAKTNPLOTLKA.

TAZH TYNOZ KAAQAIOY MEFE©OZ ArQroy PEYMA(Amp)

220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm? 16A

Table 1
KaAwdio ouvdeong oe:

Kitpwo/ mpdowvo, n yeiwon npénetl va ouvdebei oto teppatikd o,
MAne oubétepo KaAwELo TpEnel v ouVEEDEL 0TO TEPUATIKO LE TNV €vEelgn''N'".

Mavpa, kade f KOKKwa NAEKTpIKA KaAwdia mpénel va ouvdeBolv otn dkpn pe tnv évbelén "L".
(BAéme Figure 5)
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% H nhektpikr) oUvdeon tou dolpvou 1| SlakomTng Aettoupyiag tou Ba TPEMEL va eivat
gUKoAa pooBdaotua.

% Mnv tonoBeteital To KAAWSLO GUVEECNG KOVTA O (e0TEG ETLDAVELEG.

< Av 10 KoOAwSo Kataotpadel cupPouleuteite évav €€ELSIKEUMEVO TEXVIKO Yyl TNV
QVTIKATAOoTOoN Tou oUWV pe To Table 1.

% Ie mepintwon oUVSeoNG UE CUOKEUN ME NAEKTPLKO cuotnpa kadwdiwong eivat avaykaio
va apeUPANOel peTagl TG CUOKEUNG KAl TOU NAEKTPLKOU SLKTUOU €vag TOAUTIOALKOG
SLaKkOMTNG XWPIG OUWE va SLaKOTTEL Ka To KaAWSL0 yelwaong.

< Ol MpooapuUoYelg, Ta TMOAUTIPL{a KOL OL TPOEKTACELG Sev ouoTrvovtal yla xprion. Av
kplBolv amapaitnta Ba mpénel va xpnolpononfolv oUWV HE TOUG TOTIKOUG
KavoOveg aodaleiog Kat va pnv EEMEPVOUV TN HEYLOTN XWPNTIKOTATA TOU PEVATOG.

% Metd tn ocuvéeon Sokiudote to poupvo yia 30 Aemtd.

% Haoddhela TnG CUOKELNG UIOpPEL va eivat eyyunuévn povo ebocov n cuvEeon tng yivel

OWOoTA Ao e€elSLKEUEVO TEXVIKO OUMbWVA UE TIG 08NYIEG TNG CUCKEURG KO TNV TOTIKA

vopoBeoia, pue xprion tng yeiwong. O kataokeuaotrg ev avahapupdavel kapia eudvvn yla

TNULEG IOV UTTOPEL vaL TIPOKAAEDEL N N XPAON TG YElWONG KaTd T oUvdeon Tou

dolpvou.

X3

o

<

X3

o

X3

R

Gogies yro ey NEVOUS TEYVIXOUG:

OL 06nyieg ywa tg Suddopeg nebodoug olvdeong Bplokovtal oto Miow WUEPOG TNG OUOKEUNC,
Simha and 1o KBWTLO akpoSeKTWVY Tou Gpoupvou.

MNpw ouvbéoete t cuokeur, BeBatwbeite OTL n TomkA Tdon avtiotoxel ot mpodlaypadég mou
avaypadovTaL OTNV ETIKETA KE TLG OVOUAOTIKEG TLHEG.

BePawwBeite OTL €xeTe CUVEEDEL TNV TPOCTATEUTIKN YEIWGN OTOV AKPOSEKTN TNG EMONUACUEVNG
mAakétag olvdeong oakpodektwv. H nAektpiki olvéeon tou dolpvou Ba mpémel va
niepAapBAVEL SLOKOTITN €KTAKTNG QAVAYKNG Ylo. amocUv8ean OAOKANPNG TNG CUCKEUNG Qo tnv
KEVTPLKA TIAPOXA PEVHATOG O TEPIMTWOoN £KTAKTOU TepLoTatikol. H amdotacn petafl twv
enadwv TOU SLAKOTTN EKTAKTNG aAVAyKNG OTtav eival KAvovIKA avolktég TpEmel va sival
TouAdytotov 3 mm.

H ouokeun eivat KatdAAnAn yia tpidactko kat AC pevpa (400 V 3 N~50 Hz).

Ta Beppavikd oTolkela £X0uvV ovopaoTtikn tadon 230 V. H cuokeur UMopel va mpooapUooTEl yla
povodaokd pevpa (230V) kdvovtag tnv avtiotoyn mapdkapdn otnv mhakéta clvvdeong
aKPOSEKTWY, BACEL TOU OXESLAYPAUMATOG KUKAWHATOG TAPaKATW. EmAé€te katdAAnlo tumo
KaAwdiou pevpatog avdhoya pe Tov TUTO cUVSEGNG KOL TNV OVOULACTLKI LoXU Tou $poupvou.
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% Tuvb€oTe To KOAWSLO PEUOTOG OTOV TEVIWTHPA.

% 06nynote o KAAWSLO PEVHOTOG LE TETOLO TPOTO WOTE VO UNV €pXETOL Ot emadn pe Beppd
OTOLXELD TNG CUOKEUNG. MNV TO TIEPVATE TIAVW OO AXUNPES OKUEG 1} YWVIEG.

.

¢

+

Zivbeopog B
DOYPNOY

i .
I“1| N
III

-

HAeKktpLlkd KUKADPA

Emtpenopeveg péGodol alivdeong

Mpifa
®OYPNOY

A TIPOZOXH

[ TAon Beppavukou oToLxeiou
230 V. 3 !
KaBe olvdeon xpelaletal *» 4D
TIPOOTATEUTIKN YElwOn oToV
akpodéktn PE & &

Juviotduevn pébodog
ouvdeong

T Hovopaoikn
olvdEON PEUNATOG
220-240 VAC pe
ELTOUPYLKO OUBETEPO
aywyo.

BPAXUKUKAWTIPEG Yia —— I —
1 OUVBESN OTOUG £ ’
QaKpPOdEKTEG 1-2-3. mn .
BpaXukuKAWTpag -*%I e’ Wl N
OT0UG OKPOBEKTEG 4-5 ' v v
YLQL TOV OUBETEPO -

aywyo Aettoupyiag.
Tipootateutkog

avmvAe ara

HO5VV-F
3G 6.0mm?




Mo dLpa.oikn ouvdETn
pedpartog 220-240 VAC
HE AELTOUPYLKO OUBETEPO
aywyo. BpaxukuKAwTipeg
yla oUvaeon atoug
AKPOBEKTEG 1-2.
BpaXUKUKAWTAPAG OTOUg
AKPOBEKTEG 4-5 yLa Tov
OUBETEPO ALYWYO
AeLtoupyiag.
TIpooTtateutkog aywyog
ot

IPH

LILINE

HO5VV-F
4G 6.0 mm?

MNa tpupaokn olvdeon
pedpatog 220-240 VAC
HE AELTOUPYLKO OUBETEPO
aywyo.
BpaXUKUKAWTAPES yla
0olvdeon oToug
AKPOBEKTEG 4-5.
Akohoubia. paoewv 1-2-
3. BpaxukukAwtipag
OTOUG AKPOBEKTES 4-5
YLQL TOV OUBETEPO AYWYO
AeLtoupyiag.
Tlpootateutikdg aywyog
oo @,

HO5VV-F
5G 2.5 mm?

L 1, L2: ¢aon

N: Oudétepo

PE : Tipootateutikn yeliwon

Xivoeon s eotiog

Z0vdeopog
®OYPNOY

META THN NPQTH EFTKATAZTAZH

Zovdsopoc EZTIAZ

*  ATOMaKpUVETE Ta TaPLd KoL TLG OXAPEG.

* PuBuiote o dolpvo otn péylotn Beppokpaocia.
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BdAte to ¢L¢ 0TO TéPHA TNG S€OUNG KAAWSIWV TG €0TiOG OTLG OVTIOTOLXES
Slakomtwy Tou povpvou.

Tpileg tou mivaka

% EmAé€te tn Aettoupyia MNavw-Katw avtiotaon kat pe aépa ebocov ival Stabeoun.
% Aettoupyeiote 1o polpvo yia 30 Aemtd.



% I’ auTO TO XpoVviKO Sldotnua pmopel va mpokAnBolv oopég LOVo Thv MPpwtn Gopd.
Meptpévete va e€adaviotolv oL 0opEG TPV BAAeTe payntd yia YroLuo.

< EmavaAdpete tn Stadikacio pe tn Aettoupyia grill.

¢ TéMlog kabapiote Kol okouTtioTe To Ppolpvo pe Bpeyuévo mavi.

MPOZOXH: Mpwv thv mpwtn Xpricn tou ¢olpvou mAUvete OAa ta afecoudp OmMwg TaPld Ko
OXApPEG.

ZHMANTIKO: TN va avoi§ete tnv nopta tov poUpvou nLdoTe To XEPOUAL 0TO KEVTPO. (BAéne
Figure 6)

Figure 6

ZYMBOYAEZ A EZOIKONOMIZH ENEPFEIAZ

OL napakdtw cupBoudég Ba cag BonBroouv va Aeltoupyroete Tov GoUPVO UE TILO OLKOAOYLKO KoL
QTOTEAECHATIKO TPOTIO:

1. yia TNV KaAUTEPN AYWYLLOTNTO BEPUOTNTOG XPNOLUOTIOLEITE OKOUPOXPWHA LAYELPLKE OKELN

2. Mnv avoliyeTe TNV mopTa Katd tn Attoupyia tou dpolpvou.

3. Mmnopei va XpnoLUOTIOLOETE TNV UTOAOLTOEVN BepudtnTa oTo doUpvo yla To HayEipepa ) TOo

Téotapa Kamolou GA\ou yeUupaToG.

4. NpoBeppavete to povpvo yla Touldxtotov 10 Aemtd.

5. Ao €te maywpéva paynta mpv ta Prioete.

6. 2Brote 10 poUpPVo HEPLKA AETTA TIPLV TNV OAOKARPWON TOU XpOvou Ynoipatog.
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MEPITPAOHTOY ®OYPNOY

®oupvol pe Yrevbupion

. Nuyvia év8ei§ng Aettoupyioag
. KopBio emidoyng Aettoupyiag
. KopBio unevOOpon *

. KopBio pubuiong tng Beppokpaociog

1
2
3
4
5. Auxvia évéel§ng tng Beppokpaciag
6. NaveA eAéyxou

7. BEpHAVTIKA OTOLXEID, AVTIOTAOELG
8. Aduna povpvou

9. ETIKETA XOLPOKTNPLOTLKWV

10. ecwTePKO KpUOTAAAO TTOpTaG

11. népta

12. turbo kwvnuipa *

* AtaBéoiuo og kdmowa povréa.

Inueiwon: H B€on tou kopupiov untevBUpLONG uropei va Sladépet.
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®DoUpvoL pHe NAEKTPOVLKO XPOVOSLAKOTITN

6 2 3 4
1 5
(B 1 '
 FTTTeR |
- = . -
13 -
12 -
- - - l)

. Nuyxvia év8el§ng Aettoupyiag
. KopBio emihoyng Aettoupyiag
. HAekTpOoVvIKO pOoAsL

. KopBio emidoyn Oeppokpaciag

1

2

3

4

5. Auxvia évéel§ng Oeppokpaciag

6. Navel eAéyxouv

7. OEPUAVTLKA OTOLXEL, AVTLOTAGELG
8. Aduna povpvou

9. ETIKETA XOPOAKTNPLOTIKWV

10. ecwtepkd KpUoTaAlo toptag
11. Népta

12. turbo kuwvntipa

13. turbo Beppdotpa *

* AtaBéouuo os kamola povréda.

Inueiwon: H 0£on tou nAekTpovIiKoU Xpovodilakomntn propei va Stadépet.
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Doupvog Kat eotia

—_w

—

Awakomng Asttovpyiog dpovpvou

Kouuni Beppokpaciag ¢povpvou

'EveLén eAéyxou Beppokpaciog

'EvéeL§n eAéyxou tpododooiag

W N| =

Kouprmid {wvng payetpépatog moAAwv
otadiwv

MNépta ¢povpvou

@ 140/160 mm : 1200 W

¢ 180 mm : 1800 W

¢ 180 mm : 1800 W

@ 140/160 mm : 1200 W

u| H W N| =

Evéeifel anopévouoag Oeppotntag

Awakomnng Asttovpyiag dpovpvou

Kouuni Beppokpaciag ¢povpvou

Koupurni mtoAAwv otadiwv, {wvn HayELPERATOG APLOTEPA UITPOOTA

Koupumi toAAwv otabiwv, {wvn HayELPERATOG APLOTEPA TTioW

Kouumi ntoAAwv ctadiwv, {wvn paysipépatog Se§Ld niow

Kouumi ntoAAwv otadiwv, {wvn payeipépatog Se§Ld unpootd
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Eotia
Kovpmd Chvig noyegénotog morhov otadiov

H Begppokpacio pubpiletar ave§aptnta yia KOs {wvn HAYELPENATOG, XPNOLUOTIOLWVTAS TaL
avtiotolya kouumnid Oeppokpaciag. Ta koupnid otpédovral Se§Ld prpootd-niow. H embupunti
Beppokpaocia propei va pubuLOTEL CUVEXOHEVA.

H Auxvia eAéyxou tpododooiag unodetkvieL av n {wvn payeipépatog Asttovpyei. H Auxvia ofrivet
otav ansvepyonolovvrat OAeG oL {WVEG HAYELPENATOG.

PuBpiosig Kovpmwv

82 O = 0éon g Lwvng nayepéuatog
°
mo
6 1 .
= KAewotod
5 2 1 = XapnAdtepn pubuon (Alatnpel to payntd {eotod)
6 = upnAdtepn pUBuLoN (Ypryopo Zéotapa, YPAYOPo Hayeipepa, Yioto)

‘Otav teAelOETE TO payeipepa, yupiote To Kouuni niocw otnv kAewotr Béon @
‘EvdeiEn anopévovoag Beguotnres
AdoU oBAoete tn LWVN HOYELPERATOC, AvABEL N €vBelén amopévouoag BeppotnTag.

H avappévn évbeln amnopévouoag Beppotntag eLSOMOLEL TO Xpriotn va pnv ayyiet tn Bepun
emudpAVELD LAYELPELOTOG.

IPOEIAOITIOIHZH: Kivduvvog eyzaipatog!

Mnv ayyilete T {wVeg HOYELPENATOG OTav lval avappevn n éveelén Beppotntac.

THMEIQXH:

AdoU KAEIOETE TO PATL, UTTOPELTE VA XPNOLLOTIOOETE T BEPUATNTA TTOU ATOUEVEL TNV EOTIA YL
SLdpopeg SouAelEg, OTwG va {eotdveTe f va Statnproete {eoTo To dayntd, Xwpig va XpelaoTel va
avoigete Eava to partt.

Emloyi] TV 2aTaANAov HoYELQXAY CREVOY

XPNOLHOTIOLELTE LOVO LAYELPLKA
N v N 7N ’ OKEUN We eVIEAWC eminedo
g o — nubuéva.

O MUBUEVAG TWV HOYELPIKWY
okevwv Ba Tpémel va givat islou
\ rF NN 7 N v UeyéBoug pe tn Lwvn

— — Py e Hayelpépatog Kot va TornoBeteitat
0TO KEVTPO TNG.
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Mo va anodpUyeTe TG ypat{ouviEg,
N y N7 § b N " ur’]v oapvaral 0 uOlVElpL‘KO OKEVOG
TAvw oTn {WVn LayELPERATOG,

OoAAQ VO TO AVOONKWVETE.

OTIPOZOXH: H emubavelo HoyeLpEUATOq Kat 0 TUBUEVAG TNG KATOAPOAAG TIPETEL VA Elvat TAVTO
KaBapd Kat oTeYVA. XpnoLUOTOLELTE LOVO KATAAANAO LAYELPLKO OKEVOG.

XPHZzZH TOY ®OYPNOY
O NAEKTPOVLKOG A LNXAVLIKOG XpOvoSLaKkOmTnG mpénel va pubuLotel mptv tn Aettoupyia tou dolpvou,
Sladopetikd Sev Ba Aettoupyei. (BAéne Types of Oven Timer)
KOMBIO ENINOTHZ OEPMOKPAZIAZ
Xpnotpornotettat yia tn pubuion tng Bepuokpaciag amd 50 éwg max 2 C, katd tn Aettoupyia tou
doUpvou. 2tn Aettoupyia grill emhéyete To Max mou ivar 285 + 15 ° C. (BAéne Figure 7)

AUTO TO XaPOKTNPLOTIKO Uopel va SladEpel avaloya tnv emthoyn Hovtélou.

Figure 7
AYXIA ENAEIZHZ OEPMOKPAZIAZ
Internal temperature of the oven then set the desired temperature and the heat until it reaches the
temperature warning light is lit.

Temperature warning light turns off when it reaches the desired temperature.

When the heat decreases, until the temperature reaches the former temperature, warning lamp light
is on again.

This feature and principle of operation may vary depending on the product of choice.

FUNCTION SELECT KNOB

Set’s the operating position of the oven. Oven functions and principle of operation may vary
depending on the choice of oven model. (BAéne Figure 8)
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Figure 8

AYXNIA ENAEIZHZ AEITOYPIIAZ

H Auxvia év8eléng Aettoupyiog avaBel otav kamota Aettoupyia emhexBel and to koppio emhoyng
Aettoupyiag evw mapapével ofnoth otn Béon “0”. Autd TO XOPOAKTNPLOTIKO prtopel va Stadépet

avaloya to povtého GboUpvou Tng EMAOYNG 0ag.

Nivakag AsttoupyLwv
H Beppokpaoia tou polpvou prmopel va pubpLOTEL, 0TNV EAAXLOTN 1) LEYLOTN TLUH, OE OAEG TLG
Aettoupyieg Onwg daivetal mapakdtw.

INPOXOXH: Ols; oL Aewrovpyies 0o Eexvijoouvy epoGov £xer smlsxﬂsm n uawlh]kq
Oconoxgacic. and to xoufio emhoyis Ogonoxgosias. H oegd ne v omoia
TOQPOVOLALOVTHL 0L AETOVQYiES €O UTOQED VO dLapéQEr pe avTi) Wov foicxoviol Tave
010 Govovo.

0

OFF: O poUpvog Sev Aettoupyel. EmNéEte t Béon auth yia 6Aa ta koufia
otav o poupvog eivat opnotog.

dwtoudg : Ecwteplkd poupvou Auyvia avapet .

Fan (Defrost): Mévo to turbo fan Aettoupyel. Aut n Aettoupyia
KUKAOGOpEL Tov aépa oe Beppokpacia dwuatiou ylpw atod ta
dayntd. Etol EemMaywvel Ta TTAYWUEVO KAl KPUWVEL TAL KAUTA
daynta xwplg va xavetal n Bpemukn toug agia.

Katw avtiotaon: Aettoupyel povo n katw avtiotaon. Yrhvel

[S]

‘:g dayntd mou Xpeldlovial apyd YAoWOo yla GPKETH wpa. KAl
N podlopa amd katw. Yrivel kaiitepa éva tayl.

2

o |Tavw avtiotaon: Aettoupyel pévo n mave avtiotaon.
g [Xpnowelel yiwa mipoBéppavon aAAd kat yla pédloua amo
T |mavw. Yavel kaAitepa éva. tagi.

2

° Mavw-Katww avtiotaon: Aettoupyel Kal n mMAvVe KAl N KATw
gu Q‘Vt'LUtCLUF]' to.u;éxpova'. MNa ’OHOL()HOPQ)O Yoo kat amd ug
1 & |dUo TTAeupég. Privel kaAUtepa éva tayi.

o

n
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50 — 200 °C

Ka&tw avtiotaon + Avepotipag (KAaowo yrowo): H kdtw
avtiotaon Kal 0 AVERLoTPag evepyotololvtal tautoxpova. H
BepudTNTa TTIOU TIPOEPYETAL ATIO TNV KATW avtiotaon
KALTALVEUETAL OHOLOHOPdA. KAL YPryopa. He T Bordela tou
aveuLotipa.

50 — 200 °C

Avw avtiotaon + Avepotipag (KAaowd griowo): H dve
avtiotaon Kal 0 AVERLoTPag evepyorololvtal tautoxpova. H
BepUOTNTA. TTOU TIPOEPXETAL ATIO TNV AVW AVTOTAON
KOTALVEMETAL OHOLOMOPdA KAl YPryopa. He T BorPela tou
AVEULOTPA..

||

50 - 200 °C

TMavw-Kadtww aviiotaon + aépag: Aeltoupyolv Kal oL TTavw Kat
oL AVTLOTAOELS Kal 0 aépag tautoxpova. O feotog aépag amd
TG AVTLOTAOELG SLAVEUETAL OPOLOUOPdA. KAL YPYopa HECW TOU
aépa. Yrivel kaAlUtepa éva. tayi.

4

max °C

Grill: Aewtoupyel povo n avtiotaon grill. Yivel ¢ayntd oto
EMAVW PAPL Tou poUpvou. TTIPOTELIVETAL VA XPNOIoTIoLE(TAL éval
Tyl KAtw amoé m oxapa He Alyo vepd wote va atmopelyovat
oL TILTOLALEG KALL OL AEKEDEG AaBLOU KAl payNnTwV OTO GoUpVvo.

o+

max °C

Ikp\ + Aveplotipag (KAaowd ynowo): To YKpLA Kal o
AVEULOTHPAG evepyoTToloUvTal tautdxpova. H Beppodtnta mou
TIPOEPXETAL ATIO TO YKPLA KATALVEUETAL OMOLOUOPdA. KAl
ypriyopa. e t BorPela tou aveplotipa. KatdAAnlo yla yrowo
KPEATOG KAL PapLwV. XpnoWoTIOLELOTE EMLTTAEOV Eva Tayl o€
XaunAOTePN B€on Kal TIpoaBéate 1-2 pALtZavia vepod yla v
ATodUYH UTTOAEPHATWY AadLou.

d

max °C

IkpW\ + Avw avtiotaon: H dvw avtiotaon kat to YKpLA
gvepyorrololvtal tautdxpova. KatdAAnAo yla to duvatd
YHoWo KPEATOG KAl YaplwV. XpNOoWOTIOLELOTE ETILTTAEOV €va
tayi og xapunAdtepn B€on kal MpooBéote 1-2 pALTZAvia vepod
yla TV ATToduUYn UTTOAEUPAT®WY Aa.BLoU.

max °C

IkpW\ + Avw avtiotaon + Avepotipag (KAaowo Lo
Yriowo): To ykp\, n Avw avtiotaon KaL 0 AVEULOTIPAG
gvepyotrololvtal tautdyxpova. H Bepuodtnta mou mpoépxetal
anéd v Avw avtiotaon & To YKPLA KATAVEUETAL OpOLOUopda.
KaL ypriyopa. pe tn Bonfela tou aveplotipa. KatdAAnAo yia
duvatd YOO KPEATOG KAl YA PLWV. XPNOUOTIOLELOTE ETILITAEOV
éva tayl oe xaunhdtepn B€on kat mpoobEéate 1-2 dALTZAvia
VEPO YLA. TNV ATTOGUYA UTTOAEWPUATWY AadLol.

max °C

IKPW\ + ZoUBAa: To YKPLA Kal n ooUBAa evepyoToLoUvTat
Tautoxpova. KatdAAnAo yla WAoo KpEatog, KOTOTTOUAOU, KATT.
ot ooUBAa. Xpnotdotrolelote emLTAéov €va. tayl oe
XauNAotePn B€on kat Tpoobéate 1-2 pALtavia vepod yla v
aATTOPUYN UTTOAEUUATWV AaBLOU.
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Ikp\ + Avw avtiotaon + XoUBAa: To ykpuA kat n Avw
avtiotaon, evepyorololvTal Tautdxpova e tv coUBAa.
KataAAnAo yla duvatd WAoo KPEATOG, KOTOTTOUAOU, KATT .
otV ooUBAa. Xpnotpotrolelote emumAéov éva. tayi o
XapnA\otepn Béon kat Tpoobéate 1-2 pAtZavia vepd ya v
QATIOPUYH UTTOAELUUATWY AadLou.

max °C

TkpW\ + Avw avtiotaon + ZoUBAa + Avepotpag: To YKPLA Kat
n vw avtiotaon, evepyoTroLoUvTaL TAUTOXPOovVaA HE TNV goUBAa
KQL TOV AVEULOTHPA. H BeprotnTa TIou TIPOEPXETAL ATIO TNV AVW
avtiotaon & To YKPLA KaTaVvEUETAL OUOLOHOPdA. KA YPAYopa. HE
™ BoriPela tou aveplotipa. KatdAnAo yia duvatd Yoo
KpEaTog, Yaplou, KOTOTTIoUAOU, KATT ., 0Tnv coUBAAL.
Xpnowotioleiote emmmAéov éva tayl oe xaunhotepn B€on kat
TpoaBéote 1-2 pALT{Avia vepod yLa TV AToPuyr UTTOAEWPUATWY
Aadiol.

max °C

Avtiotaon turbo + Aveplotpag (Mpriyopo payeipeua):
Avellotipag kal avtiotaon ypiyopng 6épuavong
gvepyotolouvTal tautoxpova. H Bepudtnra mou Tpoépxetat
amd MV avTioTaon KATAVELETAL OLOLOHOPdGA KAL YPRYopa. e
n BonBela tou aveulotipa. KatdAAnlo yla payeipepa oe
BLAPOPETIKEG BETELG, BlAdopa TPOPLA (KPEAG, Wapt), TV (dla
OTLYMN, XWPLG TV AVANELEN 0OUWV KAl YEUOEWV.

50 — 200 °C

Avtiotaon turbo + Katw avtiotaon + Avepotpag (yla
mitoa): Avtiotaon ypriyopng B€ppavong, Katw avtiotaon Kat
AVEULOTPAG EVEPYOTTOLOUVTAL TAUTOXpova. H Beppdtnta mou
TIPOEPXETAL ATTO TNV YPAYOPN AVTIOTO.0N KO TAVEUETAL
opolGpopda kal ypriyopa pe tn Borifela. tou aveplotipa. H
KATw avtiotaon BonBAel To HOYEPEUA TOU KATW HEPOUG TOU
¢dayntoU. Auti n Aettoupyia eival Kat@AAnAn yla YRowo
mi{toag kat podLopa.

50 — 200 °C

Alatnpriote eotd to ¢ayntd: Katw kat ave avtiotaon n
— *KATW avTioTaon Kal aveulotipag Aettoupyolv HOTE To $payntd
va dlatnpeite Ceotd, €toyo yla oepBipopa . To €lpog g
BepoKpaoiag PTTopel va. PUBULOTEL ATTO TOV BEPUOTTATN.

60 —90 °C
40 - 60 °C

* H Aettoupyla dlatiBetal povo yla oplopéva Joviéha.

@ * s00BAa: PUBULON TNV Aettoupyia tng coVPBAag akolouBwvtag ta mapakdtw BApata. (BAéne
Ixrua 9)

1 TonoBetrote to payntd otn covPAa.

70



2 TomoBetriote TN oXApa OTAPLENG.

3- TomoBetriote TNV coUPAA oTNV oMt OTAPLENG OTNV Tiow TMAEVPA Tou PoUpvoupe tnv PorBela Tng
T

4 3tnpi&te Tn coUPAa otnV MAEUPA oTHPLENG.
5 BydAte tn AaBry amo tnv oxdpa.

6- Xpnolonoleiote enutAéov éva tai oe xapunAotepn Beon kat mpocBéote 1-2 PpArt{avia vepd yla
™V anoduyr UNOAELUUATWY AadLou.

* [poaIPETIKO YapaKTNPLOTIKO.
XPONOAIAKONTEZ

O xpovobiakomnteg tou poupvou Stadépouv avdhoya to poviélo. Yrdpxouv oL akolouBol TumoL
XPOVOSLOKOTITWV:

1) ANAAOTIKOZ XPONOAIAKOMTHE:

Mropeite va puBuioete to xpovosiakomtn péxpt 90 Aemtd yupvwvtag to avdloyo koppio pe tn dopd
tou poloytoU. (BAéne Figure 9) O xpovoSLakomtng Eekvael TNV Aettoupyia Tou polpvou poALg
puBuLoTel kaL Tov oBAveL autopata LOALG AREeL o TipoeTheypévog XpovoG. Adol Balete to dayntd
010 dpoupvo emNEETE TNV KATAAANAN Acttoupyia Kal Bepuokpacia XpnOLLOTOLWVTAG T AVTioToLA
kouBia kat puBuiote To Xpovodlakomtn otov emtBupunTo xpovo. Otav ARgeL o xpovog évag fXog
eldormotei kat kAeivel tov doUpvo. H Aettoupyia Tou poupvou puBuiletal péxpt kat 90 Aemtd pe va
SLakdmTn KUKAWUOTOG. AV XPELATEDTE TIEPLOCOTEPO XPOVO Ba mpéTeL va Aettoupyoete To polpvo
XElpokivnta. MNa xepokivntn xprion pubpuiote to xpovodiakomntn otn B€on ‘0’ kot Aettoupyriote
KQVOVIKA To dpoUlpvo.

i " .-u.* ¥ ] -
m m L] i
[ w m u
= oo s A " “
Figure 9

2) HAEKTPONIKOZ XPONOAIAKONTH:

O NAEKTPOVLKOC XPOVOSLOKOTITNG SLEUKOAUVEL OTO va EXETE £TOLUO TO paynTd oTov emtBUUNTO XPOVo.
To MOVO TOU €XETE VA KAVETE ELVOL VO TIPOYPAUUATIOETE GTOV NAEKTPOVIKO XPOVOSLAKOTITN TO XPOVO
Pnoipatog Kat tnv wpa rou BENeTe va eivat £tolpo to daynto. Mrnopel emiong va xpnoomnotnOei
KaL oo adUmVLon HE NXO, OTOV TIPOETUAEYUEVO amd €04 EMBUMUNTO Xpovo.
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O YTevOupion

¢ o 1: koupTi emAoyig
gE:Ee

2 2: koupTri peiov
AuTtépato yrioigo < MENU »
= 3: KoupTi ouv
Teheia
2 1 3 2 3:2 &3 ouupuva pe Tig
V' Kheidwpa odnyieg xpriong
Figure 10

PYOMIZH THZ QPAZ
AgolU ouvdéoete TO @QOUPVO OTO peUpa O €VOEILEIG “0.00", ka1 “AUTO”
avaBoofrvouv.

MaTtAoTe To KOUPTTI 1 TTEPITTOUZ Ssec., PEXPI VO apxioel va avaBooBrvel n
TeAgia. PuBpioTe TNV wpa XpnoIpoTrolwvTag Ta koupTd 2 kai 3. Mepitrou 7 sec. YeTd
T pUBKION TNG WPAG YiveTal N aTTOBAKEUCH TNG. AIGPBwWaON TNG WPAG PTTOPEI va Yivel
KOl apyoTEPA TTATWVTAG TO KOUPTTIA 2 Kal 3 TTEPITTou yia 2 sec., N TeAgia avaBoaBrvel
Kal UTTOPEITE va puBuioETE Kal TTAAI TNV WPA.

Inpeiwon! Av dev puBuioTei cwoTd n wpa dev UTTopEi va AeiItoupynoel cwaTtd o
poUpVvoG.

MATEIPEMA XQPIX XPONOAIAKONTH
Fivetal emAéyovTag Tnv KatdAANAn Beppokpaaia kal Tn AeIToupyia Tou @oUpvou

PYOMIZONTAZ THN YNENOYMHZH

Mmropeite va puBuioete TNV uTTeEVBUMION OTTOIAOATIOTE OTIYUR avegdpTnTa améd Tn
AeiToupyia Tou @oupvou. O peTpnuévog XPOvog Kupaivetal ammd 1 AemTd péxpl 23
WPEG Kal 59 AeTrTd.

MatARoTe 10 KoupTri 1 PéXPI va apxioel va avaBoafrvel To gUuBoAo Tng
utrevBUpiong kai deiger “0.00”.

PuBuioTe Tov £mMBUPNTS XPOVO XPNOINOTIOIVTAG Ta KOUPTTIA 3 Kal 2. To
oUpBoAo TNG UTTEVBUNIONG TTAPaPEVEL avappévo. MeTA To TTEpacgua Tou emBuunToU
Xpovou, Ba akouaTei £vag £180TTOINTIKOG AXOG VI TTEPITTOU 7 AETTTA Kl TO gUuBoAo
avaBooBrvel kal TTAAIL
MatAoTe Ta koupTid 1, 2 | 3 yia va oTAPATACE! 0 AXOG, 0 CUPBOAO TG UTTEVBUNIONG
egapavigetal Kal @aiveTal Eavd n TpEXouca wpa.

AANAZONTAZ TON HXO ZTO XPONOAIAKONTH
O nxog €1doTT0iNONG TOU XPovodIakdTTN aAAdlel wg eENG:
MatoTe Ta KoupTid 2 Kal 3 Tautdxpova,
* MatAaTe To kKoupTri 1 yia deite TO “ton.1” oTnVv 006VN.
* MaTAaTE TO KOUNTTI 2 yia va ETTIAEGETE TOV €TIBUUNTO X0 aTo 1 wg 3.

AKYPQZH PYOMIZEQN
o va aKUPWOETE TIG AUTOPATEG PUBUITEIG:
* MatAoTe Ta KoupTd 2 Kai 3 Tautdxpova.

MNa va akupwoeTe TNG pubpioelg utrevlupIong:
* MatAoTe To KOupTri 1 yia va eTIAEEETE TIG pUBPioEIg UTTEVOUNIONG,
 ETTEITO TTATACTE TA KOUMTTIG 2 Kai 3.
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XPONOAIAKONTHEZ MATEIPEMATOX

Av 0 @oUpVOog ival TTPOYPAUHOTIOUEVOG Va ORMOEI O€ CUYKEKPIPEVO XPOVO O
XPOVOJIAKOTITNG MaYEIPEPATOG PTTOPE va puBpioTei. KaAeital nui-autéuartn
Aermoupyia.

* MMatAaoTe 10 KOUPTTi 1 PéXPI va avaBoafhvouv aTnv 086vn Ta cUPBoAa
“dur’kai “0.00”, diTrTAa 01O QUTOMATO Payeipepa aUPBoAo.

e PuBpioTe TNV Wpa PayEIPEUATOG XPNOIPOTIOIVTAG TA KOUUTTIA 3 Kal 2, 0TO
€0pog 1 AetrToU péxpl 10 WpEG.

H puBpiopévn wpa amobnkeleTal PETA aTrd TTEPITTOU 7 DEUTEPOAETITA KAl QaivETal N
TPéXOUTa WPa Kal TTaAI aTnv 086vn. ETAEETE TNV KATAAANAN Beppokpaaia kai
AeiToupyia Tou poUpvou. OTav 0 XpOvog payelpéuaTog £xel oAokAnpwOei Ba akouoTel
€vag NXog yia TTepitrou 7 AeTTTd Kal Ba avaBoaoBrivel To cUPBoOAO auTdpaTou
payeipéuatog. MNupioTe Ta KouRia Bepuokpaaiag kal Asitoupyiwv otn Béon OFF.
MatoTe T0 KOUPTTi 1, 2 A} 3 YIO VO OKUPWOETE TOV X0 KOl VO ETTIOTPEWYETE OTNV
KOAVOVIKR AgIToupyia Tou @oUpvou.

KAGYZITEPHZIH ENAP=HZ MATEIPEMATOZ
Mrropeite va puBuioete Tov @oUpvo Pa va EeKIVATEN Kal va OBACEI 0€ OUYKEKPIUEVO
xpovo. KaAeital autéparn Aeiroupyia.

* [latAoTe 10 kKOUPTTT 1 pEXPI va avaBoafhvouv aTnv 086vn Ta GUPBoAa
“dur’kai “0.00”, &iTrTAa GTO QUTOMATO Payeipepa GUPBOAO. (TT.X. N WP TWPS
eivan 17:30)

e PuBpioTe TNV wpa évapgng HayeIpEPATOG XPNOIUOTTOIVTOG TA KOUPTTIA 3 Kal
2, 010 €0pog 1 AeTrToU péEXPI 10 wpeg (TT.X. 1 wpa)

e TlarAoTe 10 KoupTri 1 péxpl 70 “End” kai “18.30” (TéAog xpdvou) avaBooBraoel.

¢ PuBpioTe T0 XpOvo oBNCINATOG TOU OUPVOU XPNGCIKOTTOIWVTAG TO KOUMTTIA 3
Kal 2, péxpl Kai 23 wpeg Kar 59 Aetrtd. (r.x. 19:30)

e EmA&ETe TNV KATAAANAN AsiToupyia kai Beppokpaaia. To oUuBoAo
payeipépatog Ba eEagpavioTei amrd Tnv 086vn. O poupvog dev Ba Eekivroel va
Aermoupyei péxpl TNV emAeypévn wpa évapéng (1r.x. 18:30). Otav 10 Yroipo
olokAnpwoei (19:30), Ba kouoTel £vag AXOG yia TTEPITTOU7 AETTTA Kal TO
oUpBoAo Tou autdpaTou payelpéuatog Ba avaBoaBrivel atnv 086vn. MNupioTe
Ta KouBia Beppokpaaiag kai Asitoupyiwv otn 8éon OFF.

e [arfoTe Ta Kouptid 1, 2 ) 3 yIa va OKUPWOETE TOV X0 €180TT0INONG KAl VO
YUPIOETE OTNV KAVOVIKA AEITOUpyia TOu GoUpvou.

KAEIAQMA ®OYPNOY

MatAote 10 KoupTri 3 yia 3 OeuTEPOAETITA yIO VO EVEPYOTIOINOETE K Vva
QATTEVEPYOTTOINOETE TO KAEIdWHA TwV AEITOUPYILV TOU @oUpvou. Av TO KAgidwua
evepyoTToINBei 600 AeIToupyei 0 PoUPVOG TOTE KAEIBWVOUV POVO OI AEITOUPYiEG TOU
EVW AV EVEPYOTTOINBEI 6T0 0 POUPVOG DEV AEITOUPYEI O KATTOIO AUTOUATO TTPOYPAUMA
KAEIBWVOUV Kal Ol AVTIOTACEIG TOU.
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FENIKH TTEPIFPAOH

4 0 avro Y

cd-45

ENEPIOMOIHZH

Katd v evepyoroinon, avaBooprivouv ta aplBuntkd ynela kat to ekovidlo AUTO
(AYTOMATH AEITOYPT1A), evw o polpvog elval avevepyos. TTatiote 1o M ya va
ETILOTPEYETE OTN U QUTOPATN AELTOUPYIAL KO PUBKIOTE TV pA. LE TA. TIAVW® KAl KATW BEAN.

MH AYTOMATH AEITOYPTIA

,'[ MNa va petaBeite ot HN autépatn Asttoupy[a, rru;r']ots
o tautoxpova ta koupma >l & M . Me autd tov tpoTo,
mn NN aKupobx{ovraL OAa T TIPONYOUEVA. TIPOYPAUUATAL
oy HOLYELPENATOG.

v

PYOMIZH QPAZ

Ma va pubuioete v wpa, dev TIPETEL va. BplokeTal oe eEENEN KavEva TTPOYPAUUA
HAYELPEUATOG. APXIKA, LETARELTE OTN W AUTOUATN AELToupyia OTIWG TTEPLYPAPETAL
mapanavw. Oa apxioet va avaBooprivel otnv 086vn n teeia avAapeoa oG WPES KAl ta
AeTtd. MNa va emrayuvete v aAlayn g Opag, KPATAOTE TTATNUEVA TA. KOUUTILAL.

A 4

>l A ~

(%]

000 2r0 | 2130

‘ Y
1) Merapeire otn Asiroupyia 2) Pubpiore v wpa pe 1a 3) Méoa oe Aiya deutepbAemra,
puUBuIoNS WPAg. BéAN A\ ka1 Y. n 086vn 6a arabeporroinBei.

74



PYOMIZH HXHTIKHZ EIAOTIOIHZHZ

Me aut)  Aettoupyia, PTTOpelte va eTAEEETE VAL OKOUOTEL £vag XAPAKTNPLOTIKOG
TIPOELBOTTIONTIKOG XO0G META TNV TIAPOBO TOU CUYKEKPLEVOU XPOVIKOU BLALOTAATOG TIou Ba

eTAEEETE.
3 & 4
. 000 o s
y g-05 c i-30

1) Narwvrag 8o opéc 1o M, 2) Xpnaoiuomoiiviag ta BéAn  3) Méoa o Aiya SeutepbAeTTa,
peraBaivere otn Asiroupyia A 1Y, 0piaTe TN Xpovikn n 066vn emoTPéPEl O
nXNTIKAS €1601T0INCNG. OIGpKeIa O€ AETTTA. Agiroupyia poAoyiou.

Znueiwon: O aiobntipag kpéarog oUuVOEETal LE T PUBUIOT TOU XpOVOU NXNTIKAS £1001TOINONGS Kai
mrardvrag 1o koupri IM pmopeite va opioete pia xpovikr SiGpkeia.

AKYPQZH TOY HXOY EIAOMOIHZHZ

MoAis mapéABer n mpoypauuariopévn xpovikn dIGpkeia,
akouUyeTal évag XapakTnpIoTIKOS rfxog gidorroinong. lNa va
49 Wy oTauarioel o rxog, TarnoTe éva orrolodNTTOTE KOUUTT.

2+35 7

MATEIPEMA KAOGOPIZMENHZ XPONIKHZ AIAPKEIAZ

Eav BéAete va Eekivroete apéowg To payelpepa, apkel amid va pubpicete tov Xpdvo
HOLYELPENATOG.

Mapadelypa: Oélete va payelpéPete éva ¢payntd otov ¢polpvo yla 2 ipeg Kal 15 Aemta.

4

830 ¢ 000 R

1) H tpéxouoa wpa eivar 18:30.  2) Marrjote 1o Kouputi M . 3) PuBuiare Tov xpovo payeipéuarog
e 1a BeAn ANV .
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auvto &y

ig-30

4) Merd amé Aiya deutepdAemra, otnv
006vn Ba gaiverar 611 Exer EEKIVAOEI TO
uayeipeua padi ue v TpéxOUCA WpA.

Znueiwaon: Mrmopeite avad maoa oTiyur va QKUPWOETE TNV auTOuaTn AEIToupyia Uayeipéuaros
uperaBaivovrag otn un autéuarn Asiroupyia.

O xpdvog tou polpvou eival 2 Wpeg amd TwPa KaL o $polpvog 0 A
TIPOYPAUUATIOTNKE VA MayeElPEPeL yia 15 Aemtd. PuBuiote ta umtdAolma

KOUMTILA TOU $poUpVOoU KAl NG BEpUOoKPACiag otV eMBUUNT AeLToupyia

Hayelpéuatog - pnv fexaoete va eAEEETE TG KATAANAEG BEOELG.

MATEIPEMA ME ENAP=H ZE METATENEZTEPO XPONO

Tatwvtag to kouptti » | pubpuilete tov xpdvo OAOKARPWONG TOU HAYELPEUATOG - €AV BENETE,
umopeite va pubuioete va paivetal n wpa. Oplote Tov XpOVO HAYEPEUATOG OTIWG
TIEPLYPAPETAL OTNV EVOTNTA YLA TO HAYEIPENA TIPOYPAUUATIOUEVNG XPOVIKAG SLAPKELAG. TN
OUVEYXELQ, TIATOTE TO KOUUTTL »| KAl oplote TV pa. TTou BEAETE va. ONOKANPWOEL TO
payeipepa. To ewovidio »| Ba avapooprvel atnv 086vn.

Mapadeilypa: O¢lete va payelpépete deimvo ylpw otg 21:30 1 18:30, Bewpwvtag 6t Ba
elvat étolo.

2045 R B8-30

1) MNarriote 10 KOUNTTT > | 2) PuBuiore otnv embuuntn 3) Méoa og Aiya SeutepoAerra,
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H 0686vn eroiudderar yia v wpa wpa pe Ta BEAN A Y. n 086vn peraBaiver otn
TOU YeUQATOG, TPOOTIBETAI O XPOVOS Agiroupyia poAoyiou.
payeipéuarog +2.15, yia nig 18:30

euavilerar 20:45

‘Etot, 0 $poUpVOG TIPOYPAUUATIOTNKE Va. £XEL £TOWHO TO dayntd otug 21:30. Kabwg o xpdvog
HAYELPENATOG elXE TTPOYPAUUATLOTEL 08 2 wpeg Kat 15 Aemtd, o polpvog Ba EekivioeL To
payeipepa otg 19:15 mpokeévou o payntd va eival €too otg 21:30.

H 086vn dtav Eekivdel to payeipepa H 086vn étav ohokAnpwvetat to
payeipepa

\/
auto %Yy ((( AUTO
.

g5 c -0

‘Otav oAokAnpwBel To AUTOUATO payelpepa, akoUyETAL YA NXNTIKY ELSOTIONON yla Ta
€TTOUEVA 7 AETITA 1 HEXPL VA dlaKoTTEL.

0 « ,
w €130
v

1) Ammevepyorroinare Tov oUpvo 2) Kavre emavagopd Tou XpOovOUETPOU
Znueiwon: Méxpl va KAVETE ETTAVAPOPE TOU XPOVOLETOOU, O POUPVOS TTAPAUEVEI QVEVEPYOG.

210 TTaPATIAV® TTAPABELYHA, O XPOVOG HAYELPEUATOG elxe BN KataxwpnBel kal aANagape
NV WPA. OAOKARPWONG TOU HAYELPEUATOG TTOU UTTOAOYIZETAL AUTONATA OTO dEUTEPO OTABLO.
Emiong, elval mBavoé va oag Innbel va kataxwploeTe TPWTA TV WPA. OAOKARPWONG ToU
HAYELPEPATOG. ZE AUT TNV TIEPLTITWON, O XPOVOG LAYELPEUATOG OTO SEUTEPO OTABLO
umrohoyiZetat autopata kat propel va. aAAd&el epdoov to embupeite.

Znueiwaon: O aiobntpag Kpéarog oUVOEETal UE TQ QUTOUATA TTPOYPAUUATA UAYEIPEUATOS. YTTAPXEl
d1abéaiun pévo pia pubuIon xpoévou nxnTiKNg €1001T0INONG.

7



*MATEIPEMA ME AIZOHTHPA KPEATOZ

0 aLoBNTPag KPEATOG OUVBEETAL OE €va. BUOUO. LETA OTOV GpoUPVO KAl
tomoBeteital Péoa 0To KPEag TIou BEAETE va. payelpégete. ‘Otav XpnoyLoTIoLElTe
TOV ALoBNTAPA KPEALTOG, TO HAYELPEUA OAOKANPWVETAL AUTOUATA OTAV TO KPEAG
¢taoel oty embuunt Beppokpacia.

A

>l

v 8%

* MMpoaipeTikA AsiToupyia.

1) Tlatiote 1o kouutti »| . To oUuBolo s Ba apxioel va avaBooprvel ot de&Ld
TIAEUPA. NG 0B6VNG.

2) Zmnv apLotepr) TTAEUpA eldaviZetal n TpExouca BEPUOKPATLa ToU KPEATOG KAl
ot de€Ld Mheupd epdavidetat n poRAeTdUeVn Beppokpacia oty omola Ba
oAokAnpwBel to payeipepa. H mpoemAeypévn pUbuLon yla m Bepuokpaocia
0AOKAPWONG tou payelpéuatog ivat 80 °C.

3) PuBuiote ) Beppokpacia Tou BEAETE va. €XEL TO KPEAG OTAV OAOKANPWOEL To
payeipepa eVIog tou eUpoug «TpEXouca Beppokpaaia alobntipa kpéatog +2 °C»
petagu 20 °C kat 90 °C xpnowomolmvtag ta BEAN A Kaly .

Znueiwan: O aiobnripag amoauvoésTal arod Tnv utrodox Tou aioentripa Kpéarog orav
oAokAnpw6ei To uayeipeua, oméTe akoUyeTal nxnTIKA €100T0iN0N. € TEPimTwon
TEPUQTIOUOU TTPIV QTTO TN BEPUOKPATia LayeipELQTOS TTOU OpifeTal OTa apIOTERA TNS
0006vng, supaviderar éva eikovidlo e Tnv évoeiln «Ery (opdAua). Ze aurr nv mepimTwon,
XPNOILOTTOINGTE TNV Un QuTOUATN AEITOUPYia TOU OoUPVOoU.

2E MEPIMTQXZH AIAKOTIHZ PEYMATOZ

Ze TIEPLTTTWON SLAKOTIAG PEUNATOG, O GOUPVOG OTIEVEPYOTTOLELTAL AOYW EKTAKTNG
avAaykng. Ze autq v TeplTtwaon, avaBoophivel otnv 080vn N wpa. Kal n EVoeLEn
AUTO. Auti n B€on dlaypagetal AV UTIAPXEL KATIOLO TTPOYPAUUA. LAYELPEUATOG.
210 POAOL TNG 000VNG epdavidetal n EvdelEn «0:00» kal Ba. TpémeL va. pubuioete
10 PoAGL (BA. pUBULON WpagG).

Znueiwan: Mnv Asitoupynoere Tov QoUpvo Kai nv EEXAOETE va aTTEVEQYOTTOINTETE TOV
SIQKOTTTN TOU PoUpVOU.

KAEIAQOMA KOYMTIIQN

Edv evepyomonBel o€ pn autopatn AELToupyia, KAELWBWVOUV Ta. KOUUTILA Tou
XPOVOUETPOU KAL 0 $oUpVOG.

Eav
' gvepyoroundel EVM
A @pioKeIQ.L o€ €EENEN
& £va TIPOYPAUUa -0
[, JMN HAYELPENATOG, (.M
E ! 3‘-’ v  KAewwvouv pévo E ! BU a
‘ KOUUTTLAL. 5
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FENIKH NEPITPA®H

2 46 8 1012

@]ﬁ sBBE8 'E]@

$88'68~- 1.888 l'

135 7 911

ATIO 1O pEVOU UTTOPELTE va. ETILAEEETE VA HAYELPEWPETE e T BoRBeLa TV TIANKTPWY Adrg
Tou pmpooTtivol Tiivaka, KaBwg kat AAAeg AeLtoupyieg. Mmopelte va pubuioeTe tov Xpovo
HAYELPEPATOG, TNV WPA. ONOKAPWONG TOU HAYELPERATOG (*eAV XpnOoLoTIoLETAL aloOntipag
KPEATOG, TNV TEAKN Beppokpacia) kal tn Beppokpacia payepépatog. Emiong, umapyouv
AeLtoupyieg TTou 0aG EMLTPETOUY va. dlatnpeite Leotd o dpaynto i va TPoBepUAVETE TOV
doUpvo kAl AANEG AeLtoupyieg OTIwG N EVBELEN TIPALYHATIKOU XPOVOU, TO XPOVOUETPO KAl TO
KAEBWUA TWV KOUUTTIL®V.

TepLypadr twv TARKTPWV AdAG:

1. O - Kouuri evepyotolnong / amevepyotoinong

KAELBWVEL TAL KOUUTTILA TOU TIivaka €AEYXOU, AVEEAPTNTA ATTO TO TIPOTOV, KAl
XPNOWOTIOLELTAL YLAL EVEPYOTIOINON / ATIEVEPYOTTOINON.

2. - KouuTti 3LakoTG TTPOYPAMUATOS

T tnua. Tou kouptoU GO, Aettoupyla Tradong, TTATNUA. Ao TN AELToupyia TTauong o€
AeLtoupyla avapovng.

3. °C B Kouutti puBuiong g Beppokpaciog

Mropeite va petaBeite ot AeLtoupyia atd T0 PEVOU pUBULONG NG BEPHOKPACLAG - N TR
puBuLoNG g Beppokpaciag avaBoorveL.

4. o] KouuTti yLa. to pevoU XpOovOUETPOoU / T AELTOUPYLaL TOU aLabnTipa KPEATOG

* Aglxvel v wpa i m Beppokpacia tou payntol 6tav XPNnoLUOTIOLETAL XPOVOUETPO
aLobntuipa KpEALTog.

To ewovidlo Tou poAoyLoU NXNTKAG ELSOTIONCNG TOU XPOVOUETPOU O AeLtoupyia puBuLong, n
AeLtoupyla pUBILONG TG NXNTIKAG ELBOTIOINONG, TO EKOVIBLO E TNV KAUTIAVA, TO ELKOVIBLO
PUBHLONG TOU XPOVOU HAYELPEUATOG KAL TO EIKOVIBLO PUBULONG TOU JAYELPELATOG OF
ustayevéOtspo XPOVO BelXVOUV TV WPa OAOKARPWONG TOU LAYELPENATOG. * 2 AeLToupyia
pueutor]q Xpovousrpou Kat ClLOSﬂtr]pO. BepUOKPACLaG KPEATOG, N EVOELEN TOU ElKOVISloU oTa
apLOTEPA €lval N TIPAYHATIKY Beppokpacia tou alodntipa Beppokpaoiag kPEATog, eV
SeEla eudpaviZetal n kaboplopévn teAkn Beppokpacia

5. - Mg TO KOUUTTL «TTANV» UTIOPELTE VAL HELWOETE TNV T TWV ELKOVLSIWV TTOU

avi EOOBHVOUV
6. - Mg TO KOUUTIL «OUV» UTTOPELTE VAL AUEACETE TNV TN TWV ELKOVLSIWV TTIOU
avaBoofrivouv.
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7. - Mg auTo 1o KOUUT PTTopeite va HeTtaBeite oty Tiponyoupevn pUBuLon twv
Aettoupylwv. ‘Etot, emAéyete v teheutaia amo TG AeLtoupyleg HayELPERATOG.

o

—48 - Me aUTO TO KOUUTTL UTTOPE(TE VAL JETARELTE 0TV EMOUEVN PUBHLON TWV AELTOUPYLWV.
‘Etol, eMAEYETE TNV TTPWTN ATIO TLG AELTOUPY(EG HAYELPEUALTOG.

9. - Kouurt ypriyopng mpoBépuavong

Kamoleg popég xperaletal o polpvog va GpTacel ypriyopa otn Bepuokpacia pubuong.
i

Tatwvtag o KoupTT , EVEPYOTIOLELTAL TIPOOWPLVA N KUKALKN avTioTaon kay/f o

OTPORLAOAVEULOTAPAG YLA. YPrYOopn TIPoBEpuavan tou ¢polpvou, EVe otV 0Bovn

epgpaviZetat o oupuBoAo [ﬁ MOAIG 0 poUpvog ptdoel otn Beppokpacia pubuLong, To

oUuBoAo eEadaviletal kal akoUyeTal €vag XOPaKTNELOTKOG AXOG.

() Znueiwaon: Xe opiouéves Agitoupyieg Oev emTpémeral n ypriyopn mpobépuavan

(ykpiA) 1) 6tav n 1péxouaa Bspuokpaaia améxel Aiyérepo amdé 50°C amé 1n

Bepuokpaoia pubuiong n 6tav n Oepuokpacia puBuiong eivar kdrw amé 100°C.

10. - KAeldwpa koupmav

To KAEIBWHA TWV KOUTILWV UTTOPEL VA EVEPYOTTONOEL KAL VAL ATTEVEPYOTTONOEL TTATWVTAG

TO KOUWTT( 0| yla T BeUTEPOAETITO, HEXPL VA ENPAVLOTEL 0TV 086VN TO OUPBOAO (—0]
AdpoU evepyoTtonBel T0 KAEBWUA TWV KOUUTILWY, dEV AELTOUPYEL KAVEVA KOUUTIL EKTOG ATTO

11. ’.' M - Kouurii evepyotioinong / amevepyotoinong g Auxviag

H Auxvia 0to e0wteplkd Tou poUpvou evepyoTioleltal KABe Gopa TTouU PUBKIZETE 1 ETILAEYETE
Hwa Aettoupyia. H Auxvia amevepyorroleital agpol oAokAnpwOel to payeipepa kal opAceL n
€voelEn g urtoAeLTtopevng Bepuotntag. Mmopeite, emiong, va evepyomoioeTe  va

QATTEVEPYOTIOLAOETE T AUXVia TTATWVTAG T0 KouuTl B, eKTOg €AV xpnodoTioteital n
AeLtoupyia ammoyuéng.

12. - Koupri évapéng payelpéuatog
Avdaloya pE TG TWEG TIoU €X0UV OPLOTEL 0T AgLtoupyia avauovrg, eppaviletal oty
006vn 0 TPoToG AeLToupyiag.

* MpoaipeTikn Aciroupyia.
ENEPIOMOIHXZH / ATTENEPFOTOIHZH TOY MINAKA EAErX0Y

To kouptti EVEPYOTTOLEL KAl ATTEVEPYOTIOLEL TOV TIivaka eAEyXou (aveEaptnra amo 1o
kAeldwua Tpootaciag yla ta mawdld). Otav o mivakag eAéyxou eival

QATIEVEPYOTIONEVOG, N 086vN elval teAeiwg kevn. TTATWVTAG TO KOUUTIL ya 1
SeUTEPOAETTTO, evepyoTToLeital O Tiivakag eAEyXou. Ztnv 0Bovn epdpaviletal n tpéxouoa
0pa. TG NUEPAG.

Inuelwon: Ze meplmtwon SLaKoTIAG PeUNATOG, N EVIELEN TG Wpag TTalel va LoXUeL Kal avTl
MG OWOTHG WPAgG, 0TV 086vn apxilel va avaBooprivel n évdelEn «0:00». MNa va
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XPNOOTIOLOETE TG AELTOUPYLEG TOU TTivaKa EAEYXOU, TIPETTEL ]ﬁbm va. pubuioete v

wpa. Mmopeite va. pubuioETe TNV WPA. HE TA KOUUTILA KaL

Tatwvtag o KOUpTT yla T BeUTEPOAETITO KL EVW O TILVAKAG EAEYXOU glval
EVEPYOTIONUEVOG, UTTOPELTE VA ATIEVEPYOTIOOETE TOV TIVAKA EAEYYXOU.

PYOMIZH THZ QPAZ

TTATOTE KAl KPOTAOTE TTATNUEVA TAUTOXPOVA. TA KOUUTILA = Kat uéxpL va apyioouv
va avaBooEr']vouv ta Yndia g €vaelEng g wPag. PuBpioTe T 0wOT) kP e TA KOUUTILA

= KaL . Metd amé 7 deutepoAetta, n EvOeLEn oTauatdel va avaBooBAveL Kal n
PUBLLON OAOKANPWVETAL.

ETIIAOIH AEITOYPIIAX MATEIPEMATOZX

Me T BONBELO. TWV KOUUTILWV E Ka E, uTopeite va. TrepnynBeite 0to pevol Twv

SLAPOPWV AELTOUPYL®V.

Eo):
.lf]

TMpoaIpeTIKO XAPaKTNPIOTIKO TNS AsIToupyiag.

H tpéxouca Aettoupyia avaBooprivel oty €vaelEn AeLtoupyiag yla 7 SeUTepOAETITA KAl N
avtiotolyn TPoeTAEYHEVN BEPUOKPAOLA HAYELPEUATOG YLAL TNV EKAOTOTE ALToupyia
epdaviletal oy évdelEn Bepuokpaociag (Enueiwaon: o€ opiguéves Aeitoupyieg dev givar
duvari n pubuian Tn¢ Oepuokpaaiag ki emouévwe n €voein Tng Bepuokpaaoiag
mapauével Kevi).

2V €vOELEN TG KATAOoTAoNG EUPAVIZETAL TO ELKOVIBLO g, EVW TTAPAAAnAa

AVABOORAVEL TO ELKOVIBLO . Auto onuaivel ot OAa elval Etoa yla va EeKLvhoete
10 payelpepa, to otolo dev €xel apxioel akdun.
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AAAATH THZ MPOETIAETMENHZ OEPMOKPAZIAZ A TON 60YPNO

Mmopeite va. aAAAEeTe T pUBULON TG BeppoKPaAciag oty 006vn BEPIOKPACIOG TTATWVTAG
TO KOUWTT( . ‘Otav apxioel va avapooprivel n 08évn g Beplokpaoiag, UTIOPELTE va
puBpioETe TV eMBUUNT T AvA 5 BaBuoUg XPNOLLOTIOLWVTAG TA. KOUUTILA = Ka .

(1)Znueiwaon: Eav 6éAeTe va avTIKATAOTAGETE POVIUA TNV TTPOETIAEYEVN
Bepuokpacia yia Tn ouykekpiuévn Aeitoupyia pe tn Oepuokpacia pibuiong, marfore

10 KoUupTi yia mepimou 5 deutepbAeTTTa péxpl va akouoTei évag
XapaktnpioTik6g Nnxog. Me autév tov 1p6mo, aAAd@ler yéviua n epyooracgiakd
mpoemiAeyuévn Oepuokpaaia yia Tn GuyKeKpiuévn Agitoupyia.

MH AYTOMATO MATEIPEMA

AdoU eTAEEETE T AeLtoupyia TTou BEANETE KAL TIATOETE TO KOUUTIL L?ﬂ, Eekvael o
Hayeipepa olpdwva pe ™ pubuLon g Bepplokpaciag Tou eudavifetal oty EvoelEn
Beppokpaciag (katd mepimwon). To ekovidlo etapaviletal kal oty 0B6vn Tou
XPOVOUETPOU/* aLobntripa KPEaTog eUdaVIZeTal 0 XPOVOG LAYELPEUATOG TTIOU EXEL
mapéABeL. To payeipepa ouvexiletal HEXPL va SLAKOTEL aTd ToV XPAoTN UE Wn AUTOUaTOo
010 (BA. «AlakoT), emeEepyacia 1] OAOKARPWON TOU LAYELPEUATOG») I V. TTAPENBEL O
HEYLOTOG ETILTPETITOG XPOVOG HAYELPENATOG AvAAoya HE TV eTIAEYHEVN Beppokpaoia
HAYELPENATOG, OTIWG TIEPLYPADETAL OTN CUVEXELA:

050-120°C 10 dypeg
121-200°C 6 dpec
201-250°C 3 dypeg

2NV AUTORALTN KOL NULAUTORATN AELTOUPYILQL LOYELPEUATOG (TIEPLYPAPETAL O ETIOUEVN
TAPAYPAP0), TO HAYEIPEUA OAOKANPWOVETAL AUTOUATA A.VAAOYA HE TG TIAPAUETOOUG TIOU
€XEL ETILAEEEL O XPNOTNG TIPLV EEKLVACTEL TO HAYElpEUA (TTATWVTAG TO KOUMTI ).

AIAKOTIH, ETTE=ZEPTAZIA 'H OAOKAHPQZH TOY MATEIPEMATOZ

EQv Tatioete T0 KOUPTIL sTOP PRt TN SLAPKELQL TOU HAYELPEUATOG, SLAKOTITETAL N
3LaBlKaoia TOU LA YELPEUATOG KAl ap)Xilel va avaBoopriveL To EKOVIBLO m, eV Ta
uttéAouta. pépn g 000vNG TTAPAPEVOUV WG £XOUV. ATIEVEQYOTIOLOUVTAL TIPOCWPLVA OAAL TAL
Bepuavtikd otolxeia tou polpvou kat o otpoBlhoaveplotipag. Emiong, dlakomtetal n
dLadKAoLa. TOU HAYELPEUATOG.

Ma va. TEAELWOEL TO PaYElpeEUa, EQVATIATAOTE TO KOUNTTL Kal Ba eEapaviotolv amo
NV 006vn OAEG OL EVOEIEELG OXETKA HE TO pAYElpeENa. XNV EVDELEN TG Bepuokpaciag Ba
euPavLOTeL n uTToAeLTTIOpEVN BeppoTNTa, epoaov Exel artopelvel (BA. vOelEn umoAeLTiopevng
Beppotntag).
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Snueiwaon: A@oU oAokAnpweOei To payeipeua, Tarwvrag 1o KOUUTT E‘Iﬂ gupavidovrar atnv 066vn
o1 Tponyouueves pubuioeis Asitoupyiag kai Bepuokpaaiag: edv EavamarioeTe TO KOUUTTI ,
uropeite va {avapxioere To payeipeua.

Mna va enegepyaoteite g mapauétpoug payelpéuatog (Aettoupyia, Beppokpacia, KTA.),
XpﬂOLHOWOLi'OIS Ta avtioTolXa KOUUTILA TTou TrEpLYPA.dovTaL 0To eyXeLidlo. TTatwviag to

KOUMTTL , YLVETAL ETIALVEKKIVNON TOU HAYELPEUATOG OUMPWVA E TLG TTAPAUETPOUG TIOU
€xete aANaEeL.

AYTOMATO MATEIPEMA

2V autdpatn AeLtoupyia LA YELPENATOG, TO HAYEIPEUA OAOKANPOVETAL AUTONATA
oludpwva Je TG TTAPAUETPOUG TTou opi{ovtal aTov Tiivaka eAEyXou agpou em)\éiets m
AeLtoupyla kat tn Bepuokpacia HaYELPEUATOG, AAAA TIPLY TIATACETE TO KOUUTTL .

Mayeipepa kaBoplopévng XPovikng SLapKELAG:

Auti n p€B0BOG HayeELPENATOg EPapOeTaL OTayv dev * xpnolloToleitat alobntipag
KPEATOG KAl BEAETE va. EEKLVAOETE AUETA TO PAYEPEUQ, apoU oploETE TNV eTOUUNTA
BLAPKELQ LOYELPEUATOG.

1) EmAéETe v emBupuntA Aettoupyia kat pubpiote (epooov Xpeltddetal)
Beppokpacia olppwva pe ) dladlkacia Tou TIepLlypddnke o€ TiponyoUuevn evotnta.

2) Tatjote 1o koupt &= kal 1o ewovidlo Ba apxioel va. avaBooprivel atnv 08dvn
TOU XPOVOUETPOU.

3) Oplote ) SLApKeLa HAYELPEUATOG TTOU XPELAZETAL [E TAL KOUUTILAL = Ka . v

€VOELEN TG KATAOTAONG EUPAVIZETAL TO ELKOVIBLO . (Orav n évdeign g
Si1dpkeiag undeviatei 0:00, akouyovral 0o 81adOXIKOI Hxol).
4) TlatoTe 10 KOUuTIL yla va e€adpavioTel To elovidlo | PAUSE PRTRYEY EeKLVAOEL TO

Hayeipepa. O xpovog o}\OK)\r']prEiou Hayelpépatog eudaviZetal oty 08ovn tou

XPOVOUETPOU Hall HE TO OUUMBOAO X

Mayeipepa pe €évapén oe petayevéotepo xpoévo:

Aut n p€BodoG payelpéuatog epappdletat otav dev * xpnoylomoLeital alobntipag
KPEATOG KAl BEAETE TO PaynTo va elval £TOLUO Oe CUYKEKPLUEVN peTayeveéatepn wpa. Etat,
TIPOKELTAL YLO. LA LEBOBO «UAYELPEUATOG HE EVAPEN OE HETAYEVETTEPO XPOVO».

1) Akoloubrote ta Brpata 1 éwg 3 g dladkaoiag HOYEPEUATOS KaOopLOPEVNG
XPOVLKAG BLAPKeELAG (puBUilovTag T SLAPKELQ TOU HAYELPEUATOG).
2) ZOovaTaToTE TO KOUMTTL © KOl 0TnV 086VN Tou XPOVOUETpoU Ba. apXioeL va

AVABOORAVEL TO EKOVIBLO padl e v Tpéxouca wpa. OAOKARPWONG Tou
HOYELPEUATOG.
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3) PuBuiote v emBUUNT| PO OAOKAPWONG HE TAL KOUMTILA = Ka . Mmopel va
eEapavioTel 1o ekovidLlo amo v €vaelEn ™G KATAoTAoNG, VW TTAPAUEVEL N
évoelEn I, Avo onuaivel Ot €xeL TIPOYPAUMATIOTEL payeipepa Le EvapEn oe
HETAYEVEDTEPO XPOVO, KL ETTOUEVWG TO HAYEPEUO BEV EeKLVAEL AueTa.

4) TlatoTe TO KOUMTIL yla va e€adpaviotel o elovidlo | PAUSE PRTRYSY EekLvAoeL
10 payelpepa. O xpdvog OAOKAPWONG TOU HAYELPEUATOG eudaviletal otnv 08ovn

TOU XPOVORETPOU Hall HE TO OUUBOAO >| X

* Mayeipepa pe alobntipa kpéatog:

0 aobnmpag kpéatog ouvdetal oe éva BUoHA PECA OToV $oUpVo KAl ToTrobeteital péoa
010 KpEag Tou BEAETE va. payelpégete. Otav xpnoylotiolelte Tov alobntipa Kpéatog, to
Hayeipepa oAoKANPWOVETAL autouata otayv 1o Kpéag ¢ptacel otnv embuunt Beppokpacia.

1) EmAéEte v emBupnt Aettoupyia. kal pubpiote (epdoov xpeltdletal) m
Beppokpacia oupdwva Pe ™ SLadlkaoia Tou TIEPLYPADNKE O TIPONYOULEVN EVOTNTA.

2) TlatoTE TO KOUWTTL ® . H mpoemAeypévn Ty tg Bepuokpaaciag tou alobntripa
Kpé€atog avaBoopriveL ota duo de&LA Yndia tng EVOELENG TOU XPOVOUETPOU /
awodntipa kPEaTog Kal otV 08ovn eugaviletat To oUUBoAo M

3) Opiote ) Beppokpacio Tou BEAETE va. €XEL TO KPEAG KATA TV OAOKAPWON TOU
Hayelpépatog, oe e0pog 20-99°C pe ) BONBELO TWV KOUUTILWV Kat

4) Tlat\oTE TO KOUUTTL (GO yla va e€adpaviotel To eovidlo Kal va. Eexkuvioet
10 payelpepa. Zv aplotepr) TTAEUpA NG €VBELENG Tou XpovopeTpou / alabntipa
KPEATOG EUPAVIZETAL N TPEXOUOA. BEPOKPAOLA TOU KPEATOG KAl 0T SEELA TIAEUPAL
epdaviletal n mpoBAeTopEVN Beppokpacia otnv omoia. Ba oAokAnpwbel to
uayelpepa.

* MMpoaipeTikn Asiroupyia.
Katd tn dLapKeLa tou payeLpEéPatog:

OL 5 ypappég oy 006vn Beppokpaoiag delxvouv EVOEIKTIKA TNV TIPAYHATKNA
Bepuokpaaia tou polpvou. Kabe ypapur aviotolxel oe 1/5 g wung pubuwong. To mavw
BENOG (A) dlmAa otn ypappr avaBoorvel 6tav elval evepyd ta Bepuavtkd otolxela.
AYTOMATH OAOKAHPQZH TOY MATEIPEMATOZ
Edv 1o payeipepa ohokAnpwbel autdpata, oty €vaelén g Bepuokpaciag eupavifetat n
UTTOAELTIOEVN BEPOTNTA, £POTOV EXEL aTopelveL (BA. EVOELEN UTTOAELTIONEVNG BEPUOTNTAG).
€ QUTA TNV TIEPLTTTWOT, AVABOORAVEL TO ELKOVIBLO KOl aKOUYETAL LA NXNTLKNA

eldotoinon yta 7 Aemtd. MNa va otapgatmoel, Tamote o kouurt KLk,

‘EvdeLlEn umroAelmépevng Beppotnrag:
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Epooov 1o payeipepa ohokAnpwbel autopata A pn avtdpata KL €av n Beppokpacia oto
sowtspLKé Tou ¢poupvou gival TTavm amoé 60°C, tdéte avaBoopriveL avd 2 SeUTEPOAETTA TO
KAtw BENoG (V) BeELd amd TG YPaUHEG BepuoTNTAg KaL omv 006vn g espuOKpaomq
eppaviZetal n évdelEn «hot» (Bepud). Tnv ﬂpOKSLusvn TepLTTwon, KAOE ypapun
Bepudtntag ouuBoAilel 60°C. H Evdelgn mapapével pExpL n Beppokpacia tou polpvou va
méoeL Ktw amoé 60°C.

EIAIKEZ AEITOYPIIEX
XpovodLakoning aviiotpodng pEtpnong:

Ev n ouokeun Bploketal o KATAOTAO0N AVAUOVAG (OXETKA Ue pa dladkaoia

HOLYELPENALTOG), TTATOTE pia $popa To KoupTti &= Kal 0Tn OUVEXELA. TO EWKOVIBLO omv
oeé\eﬁxéxpL va apxloel va avaBooprvel. Oplote ™ XPOVIKN SLAPKELO HE TA. KOUUTILA

Kal . Metd amnod 7 deutepdAemta malel va. avaBooBrvel. MoALg mapéABouv ta 7 Aemtd
NG XPOVLIKAG SLAPKELAG TToU EXETE OploEL, Ba aKOUOTEL uLa I’]XI’]ILKI"' gLdomoinon. Na va

OTANATACETE TNV NXNTIKI ELSOTIONCN, TIATAOTE TA. KOUUTILA n

POAGL NXNTIK@V ELSOTIOLCEWV:

Ev n ouokeun BploKETAL O KATAOTAON OVAUOVAG (OXETKA e pla dladkaoia
HAYELPENATOG), TTATAOTE BUO POPEG TO KOUMTIL KAl 0T OUVEXELQL TO ELKOVIDLO oamnv
oeéveﬁéxpt va apxioel va avapBooprvel. Oplote T XPOVIKNA SLAPKELA HE TAL KOUUTILA E

KL . Metd améd 7 deutepoherta malel va avaBooprivel. MOALG TTapENBEL N XPOVIKA
Slapkela Tou €XeTe oploel, Ba. aKoUoTeL pia. nXukn ewdomoinon. Ma. va. oTapaToeTe v

NXNTKA ed0TTolNoN, TTATAOTE TA KOUUTILAL = n

ENAEIZEIX Z0AAMATOZ

Eav yla omolovdnmote Adyo eummodietal n KAVOVIKN AELToupyla TG OUOKEUNAG, AUt
petaBaivel og kKatdotaon opaAuatos. Ev n ouokeun Bploketal o€ KATAOTAON AVANOVAG,
eudaviZetal évag Kndkog opAALATOg 0TV 006V TG WPAG. AKOUN KAl adpou
aToKata.otaBel 10 opAAUa, 0 KWIKOG TTAPANEVEL OTNV 0BOVN PEXPL VA TTIATOETE TO

kouprti KA. YTiapyouv ouVOAKA 8 KWwdIKOL OPAAUATOV:
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Kwdilkég L L.
opaApato | Meptypadrh opdApatog kat meavd aiua

S

ZPAAIA ETIKOLVWVIAG AVANEDA OTOUG TILVAKEG TNG HOVADAG XPNOTN KAl
Errl

UG HOVAdUG TOXUOG

O ouvdeouog Tou kaAwdiou perapopds dedouévwv DKB2-XX-POC400 umopei va
Exel xalapwael o€ Kamola mAsupd

To kaAwdio perapopds dedopévwyv DKB2-XX-POC400 utropei va éxel uttooTel
BAGBn

To POC 400 tng povadag 1axuog utropei va éxel urroarei BAGBn

Avouxté kUkAwua alodntipa Beppokpaciag Baidpou doupvou
Err2
O auvdeapog Tou aiobnripa PT—1000-M2-XXX urropei va éxel xaAapwoel otn
povada ioxuog

O aiobnripag PT-1000-M2-XXX umopei va éxer utrooTei BAGBN

To POC 400 tng povadag ioxuog umopei va éxel urroartei BAGBN

AvouXTto KUKAwua alodntipa Beppokpaciog 6aAdou poupvou
Err3
O aio6nripag PT—1000-M2-XXX umopei va éxel urrooTei BAGBN
To POC 400 tng povadag 1oxuog umopei va éxel urroatei BAGBN

Ymiéppa.on oplou Beppokpaciag Tou UTTPoaTLvou Tiivaka
Err4
H Bepuokpaaia tng povadag xpnotn éxer utrepBei o 6pio (100°C), eAéyére Tov
avepioThpa wuéng

To POC 400 tng povadag xpnorn umopei va éxer utroartei BAGBN

YmépBaon oplou Bepuokpaciag g Hovadag Loxuog
Err5
H 6epuokpaaia tng povadag ioxuog éxel utrepPei To 6pio (105°C)
To POC 400 tng povadag 1oxuog utropei va éxel utroarei BAGBn

ZpaAua alobnuipa Beppokpaciag g povadag xpnotn
Erré
To POC 400 tng povadag xpnorn umopei va éxel utroartei BAGBN

ZpaAua alobnuipa Beppokpaciag g povadag Loxuog
Err7
To POC 400 tng povadag 10xU0g utropei va éxel urrooTei BAGBn

Xwplg kavoviopolg Beppokpaciag
Err8
EAéyére 1a Bepuavrikd oToixeia Kal TIS OUVOETEIS

To POC 400 tng povadag 1oxuog utropei va éxel urroarei BAGBn

e mepimtwon pnvipNaTtog 0oAANATOq:

EdQv 10 0pAAua SEV ATIOKATAOTAOEL TTATWVTAG TO KOUUTI STOP TO TIPORANUA HTTOPEL Vau
€MMAUBEL €AV ATIOOUVBEDETE TOV HOUPVO ATIO TO BIKTUO NAEKTPOBATNONG KAl TOV
ETIAVAOUVOEDETE PETA ATIO 2 AETTTA.

ETIIAOTEZ ME AYNATOTHTA TIPOFTPAMMATIZMOY

Hxntikn eldomoinon: Mmopeite va. emAEEETE HETAEY TPLOV NXNTKWY ELSOTTOTEWV.

TTATwvTag To KOUTTL yla 5 deutepdAemnta, otnv 006vn tng wpag eudavidetal n
TPEXOUTA NYNTKA ELB0TIONON HE TN Mopdry «tn 1 (UPnAn évtaon)», «tn 2 (uecaia évtaon)»
N «tn 3 (xaunAA évtaon)». Ma va aANAEETE TV TPEXOUCA NXNTLKY ELBOTIONCN, TIATAOTE TO

86




KoupTtl = péoa oe 7 deutepOAemita amd to teheutaio mAtpa. H mpoemAeypévn nxnukn
eLdotoinon elvat n «tn 1».

'Hxog koupmidv: Mmopeite va emAEgeTe HETA U TPLWOV AXWV YLOL TA. KOUUTTLAL.

TTatwvtag o KOUMTT + yla 5 deutepoAemta, otnv 086vn ™G wpag eudavifetal o TPEXwV
AXOG HE T popdn «bt (UTmLm)», «c (KAK)» i «nt (Xwpig Axo)». MNa va aANAEETE Tov X0 Twv

KOUUTILWV, TIALTAOTE TO KOUMTIL Héoa oe 7 deutepOAemta Ao to teheutaio mamua. O
TIPOETILAEYUEVOG YOG €lval TO «bt (UTTLTT)».

PGOpLon évdelgng wpa.g 24wpou/12mpou: H mpoemiAeyuévn Hopdr g wpag elval n
€vodelEn 24wpou. Eav mpotudte v EvoelEn 12wpou Tr.y. /.., TIATOTE Tautdxpova. Ta
KOUMTILAL = KL + yla 5 deutepdAemta. Me autov tov TpoTo, aANAZeL N Hopdr TNG WPAg
KOLL OKOUYETAL €Vag XAPAKTNELOTIKOG HX0G. A v avtiotpodn pubuLon, akoAoubrote tv
{dla dladikaoia.

Autépatn e§okovounon Loxuog (APS): H emAoyn g autdpatng eEotkovounong
Loxuog (APS) dev elval gpyootactakda pubuiopévn. Epdoov emheyel, o mivakag eAéyyxou
QATTEVEPYOTTOLETAL AUTOUATA OTAV JEV UTTAPXEL KATL AANO va TIPOBANBEL aTnV 08OV EKTOG

anéd v wpa g Nuépag. Edv matioete to elkovidlo yla 5 deutepoAenta o€
KaTaotaon adpavelag (Xwpiq KAaTola AELToupyia. HAYELPENATOS), EVEPYOTIOLELTAL N
OUYKEKPIEVN ETIAOYN. ZTa Yndla g wpag eudaviletal n évdel&n PS ON (evepyortoinuévn
€EOLKOVOUNON LOXUOG) YA Alya. SEUTEPOAETITAL KAL TAUTOXPOVA. AKOUYETAL EVag
XOPAKTNELOTKOG X0G. MTopeite va. akupwoete TV ev AOyw €AoY akoAoubwvtag thv
{dla dladikaoia, ondte otV 086vn Ba eppaviatel n Evdelen PS OFF (amevepyorounuévn
eEolkovopunon oxuog).

AIATPAMMA KAAQAIQZHZ

D {7 ‘;.'oo..;

31
’
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AEITOYPTIA COOLING FAN

Svotnua Puéng Tou GoUPVOU TIOU ATMOTPETIEL TNV UTIEPOEPUAVON TWV EEWTEPLKWVY ETILPAVELWV TOU.
AuTO to clotnpa Snuoupyel éva kUKAwUa KukAodoplag agépa mou efdyel tov (eotd aépa amd
UnpooTd. TauTtdxpova SnULOUPYEL LI «aEPO-KOUPTIVAY TTPOOTACIAG OTA TARKTPA XELPLOHOU amd TV
unepBéppavon. H kukhodopia agpa pe cooling fan mpootatelel ta NAEKTPLKE KAl HUNXOVIKE LéEPN
Tou $polpvou amod tnv €otn Kat tnv vypaoia, e§aodpaiifovtag tnv Kok pakpoxpovn Aeltoupyia
Toug. (BAéne Figure 11)

H Aettoupyia tou cooling fan Sladépet and poviého oe povtého. £1o Sikd oag Gpolpvo Aettoupyel wg
231

[1  To obotnua Yuéng cooling fan Eekvael autopata Otav EEKVROEL va
Aettoupyei o dolpvog.

[1  H Aewtoupyia tou otapatdel avtopata otav oprioeL o poupvog. To Cooling
fan avapBet kat orvel cupPwva pe éva Beppootdtn otnv emtdaveLla Tou
dolpvou oe pepkoUg polPVoUG. € aUTH TNV Iepimtwon to cooling fan
Aettoupyei cuykekpLUéVo XpOvo Kat ofBRveL dtav oBriceL o poupvog.

| eota povtéha pe MAfkTpa adrg to cooling fan avafel kat oBrivel cUpdwva
UE €va NAEKTPOVIKO KUKAWHA. £€ QUTH TNV TepimTtwon avapeL kat oPnveL o
OUYKEKPLUEVO XPOVO OKOMA Kat av 0 polpvog oBAoEL vwpitepa.

Figure 11

2YMBOYAEZ MATEIPEMATOZ

Mpoooxn 6tav avoiyete tnv mépta Tou Golpvou 600 Aettoupyel ylati pmopel va Byel kautd atudg
Tou pnopei va oag tpavpatiost.
ZupBoulég yia Yoo

[]  Xpnotpomoleite avTttkoAANTLKAG EMOTPWONG OKELN 1) AAOUULWVIOU 1) GOPUEG OLALKOVNG.

[1  EkpetaAAeuTeite OAO TOV XWPO TNG OXAPASG.

[1  ZuvioTtdtol vo TonmoBETrOETE To OKEVOG 0TO Leaaio padL.

| Mnv avolyetat tnv mopta tou polpvou ev wpa Aettoupyiog.

ZupBoulég yia Pricipo payntwv

[] O xupog Aepoviol mavw ota Yntd oag Ba xapioel dppéokia yevon..
[1  Adnote 1o Kpéag oto dolpvou yia 10 Aemtd adol ofricete to doUpvo yla KaAUTEPO
anotéAeopa.

[ 1o Ydpla og mupipaxo okevog cuviotatal va TonoBetovvtal 0To Heoaio f xaunAo padt.
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| T to grill xpnowomnotjote t oxdpa kot éva tadi pe vepd amd KATw yla Alyotepous
Aekédeg Kat euKOAOTEPO KaBApLopa Tou povpvou.

AIAOOPEZ ZYMBOYAEZ

OL TLHEG OTOV MAPOKATW Ttivaka eivat evEEIKTIKEG. MTtopouv va SladopomotnBolv avdhoya to

$ayntd Kol TLG TPOTIUAOELG 0aC.

wopd imin)
TPOGIMON | AETOYPIA :Ez: 95“‘:3::-‘-5"'
[approx.|
Kéx oe raysl | 3 178
Kim o
| 2 176 4050
Rooug
Kem o
ATV | 3 17
®appa — a0
Agpdra KiK. | 3 200 10
Mmoedra | 5 178
Thusd pe . <80
foprg 2040
epioma
yhURR |_ 2 180 26-35
Thpeg pe
| 2 180 3545
HoyH
Aadei —_—
| I3 180 2040
Plzza 1 200 16-20
Zvyapikd fe—
| 2 1B0-200 2045
MmE{oAL 25 oon.
3 260/max. after 188-120
180
waps 3 200 20-30
TuidTo
Bome Ij 2 TH0-200 es
FrgTeieg
aTo grill Iil ¥ TH0-200 =10
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Zoun Zow + 13 178180 2020

Homdmmouds
Fptag 800 gr [E ] 2080

Av wnwere 2 traye Taurdrpovo, BAATE To £vO OTO TIAVW pA KT dAAD OTO
EdTw pdg. MpoScpudveTe omerSlTon: T Fulgve.

MPOBAHMA AlTIA AYEH

Arrr.'rrrr\c'ww e m-:ln'n]'é Eiva Aev u1'|nc'||:rx€| apkeTh [EaTn El-i':.l\'rz TO OTO YOUNASTEpO
WUEVD VLY TG KdTw amd kdTw papt

aynTo

AT KETW TO QaynTd iva YepBokr| LEom amd Bahkte To of wrASTEDD pdigl
'ul.lnpévo VL OTTS TRV KT

aynro

ATTEEW Eival WpéEvo Evid Mokl wgnAn Bepuokpacia MenaaTe Tr) Sepuokpacia
amé pEga awnro
ATEEW To paynrd otEyvwoe Mokl younAn Bepuokpaoia  AuErfoTe Tn Bepuokpaoia

EYMBOYAEL MATEIPIKHE
Fupfouhic yio Wwhowpo ki

= Aw n Z0pn v ok mewn aufhome T Bepuokpacia kard 10 °C ko
WEMARITE TO ¥pdvo paysipéparog

»  Av n Jhpn Lepoldorwos ypnopomonoTte AyoTEpa uypd ) yapnhwoTe T
Bepporpadia 10 °C.

*  Aw n JOn Eival TIoAD OROUDD IO TTavw, BEATE TN OF XOUNASTEDD pdigi
pe yapnhotepn Beppokpacia ko aufnaTe To Kpovo payeipEpaTos.

Ay whBnke koAd omo Efw aMAG O KOl OWO PECT YPRCILGTTOIRITE
AydTEpa uypd, younMuoTe Tn Scpuokpaoia kol auffoTe To ypdvo
HayEpEuaTog.

Fupfouhis yia oo fopng

*  Aw n QOpn avan okl oteyvr aufnoTe TN Bepupokpacia kard 10 9T ko
UEIWITE TO jpovo poyEpeparog. Bpefre m Jupn pe piypo yahaetog,
AhaBiod auyod Kan yIgoupTIcd.

* Ay n f0pn ypocieran ToAd ¥pdvo yia wa B, iows eival TToAd xovTpn.
Aev TRETTE va EETEPVEEl O UWog To Pog Tow Tawod

*  Av n Qopn eivar okl oxodpa amd Tavw, BAATE TNV OE ¥OPMAGTERS pag
pe yaunhotepn Seppoxpecia km aufoTE To XPOVO POYEIpEPaTos.

EupBouléc yio Wwiouo Aoy oviKwy
*  XpnowoTroEioTe KaAUTITOPEVO OREDOS YO wa SITTNpRGETE T uypocia Tou
qaynrod.
KASAPIEMOE KAl EYNTHPHEH
MeTd oo KaBe ypion KuEuplurrE ™ lpoup'.'uu pE CEoTO km camouw Pe Eva Travi. Mnv
mpnwar: UTTCASILUOTa @aynTwy yIaT pTmops va Siofpwoouy T EMQAVEIES Tou
gpolpwou.
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AToouvBESTE TNV TTRALA TTpIv oo KG9: KaBapicPd r) SUVTRpnoT.

AICTE TN TUOKEW WO KPULIGE! TTpi TNV kafapiceTe.

M 11 avefaBwreg EMIQAVEIES YPNoINoTToNTE EI5IKG KoSapoTkd.

Mnv ypnoipomolsTe kaSomonkd Trow pmopei va yapafouv § owa

KOTRoTREWOUY Tig ETHPAVEIES TOU PoUpvou.

Mnv yprowoToEite Siafpwnrd xoSamoTrd N oeouyydp) pe ouppa,

| Qi¥Unpd avTIKEIUEWa Trou pTrops va ¥apdfouv f wa kataoTpépouy

TIC ETTHPAVEIES TOW PoUpvou.

& Mnv agrivere ong empavee Aekedsc amo ofiva uypd ST Aspdw,
E0B kTA.

4 Mnv ¥pnoipoTToETa arpokaSamcTiS.

L

b4

MYAAINH NMOPTA $OYPNOY

)

&

KaBapiote v wopTa pE ZEOTO wEpd K@l oamolvl i pohokd Tavi kol
TKOUTTIGTE TV .

Mnv ypnowpotoisTe SoBpwmikd KaBopioTikd | CEoUYYapa UE olppa, §
argunpd avTkeipeva  Tou pPopEl va yapdfouv f va xoTacTpégouy TIS
ETIPAVEIES TOU @oUpvou.

EEOQTEPIKH NOPTA #OYPNOY

&

KaBapiote v TopTa pe ZEOTO WEpD K@ ocamolw P pahakd Tavi kol
TKOUTTIOTE TV .

< Mnv ypnopormoisTe Siafpwnkd kaBapioTikd [ c@ouyydpa PE auppa, §

argpned oVTIKEINEVE Trou PTopEl va ¥apdfouv N v KoTOoTpEouY TG
EMIPAVEIES TOU @oUpvou.

MYAAINH EEQTEPIKH NOPTA ®O0YPNOY

KaBapioTs Tv wopta pe ZEOTO vepd Kal oomolwvi pe pohoxd Travi KOl CROUTIOTE
mv.[Bheme Figure 12)

DTG @EIvETAl OTO CREBKIYpappa GO0 Eival aveKTr:

1. Z0pete To yuaki Tpog Ta EEL.

2. agod eheuBepusgers Tig MafEc onrwoTs To yuahl EAEPPUIC TTPOC TA ETTAVL.

3. BYGATE To yuahi

Apol To xafapiceTe arohouBeEioTE Ta TTapaTavw Bripata avTioTpopa yia va
smavaToToBEToETE To ywahl,

Figure 12
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AAETIND MONOEHE ©OYPNOY

O golpvoc oag SadeTe éva povemkd kaoTiyo Tou efoopakila T owoTr) AEmoupyia.
& EhéyEre v koTdoToon Tou TakTkd. Moy yprnowomoeTe SofpuwTied
RaSQpIoTIKG ] CPoUyyapa pE oUppa, N anunpd ovTIKEIJEWD yia Tow
FaSapiops Tou.
& Ay xomooTpagel CupBoulsuTETE AoV efoBKEUpEVD TEXVIES wia TRV
avTIEQTacTacT] Tow. My ypnoigoTroETe To polupvo PEXDI TOTE.
#  H Ahayr) Tow yivena wg £80g:
1. AvoiETe TV TopTa,
2. AmoparpdveTE To Tokd AdoTgo TpafuwwTag TIg yuwies pia-pia (BAeme Figure
13),
3. Teooepig yavTdol £@dTTovTal OTo vEo AJOTiHo. XpnolpoToirjoTe TOUS yia va
TOpCUpUOTETE To ADOTIND OT0 @oUpwo.

Figure 13
MAAINEE PATEE *

Mmopeite ebkoha wa TiC OmoparpUveETE kol wa T koBapioete. Muopeme wa
QVOKTAOETE Tr) pAya amd To kavdk Bidag TpafuuvTag TTpog Ta KATW TV 4rpn Tng
efikng utroBoyfc OTmwe @aiveral TapaxdTw. Emara Tpapiite Tpog Ta VLW v va
TO ONEWOETE. EYKATOOTEIOTE PETA To kaBdpliopa KdvoTag avTioTpopa T Sodikacia.
{BAeTre Figure 14)

* ST GT IO LOVTEAT.
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AAMAAZONTAE TH AAMDA TOY $OYPNOY
& AToouvBESTE TN OUCKEUR o To pedpa.
4 H MpTa Tou olpvou TTRETTE! va £XEI 70 TIEPAKATW XapOKTHRISTIRG,
1. Mupipaxn,
2. 220-240V AC 50Hz
3. 25W
% T va v avnikaTacTroeTe arohouBeioTe Ta Trapardtw (BAéme Figure
15) ;
1. Amropakpivera To kdhuppa EeBiuvevTas oupgwva pe Toug BelkTeg
Tou pohoyiod
2. ZePIBuTTE TN AdpTra,
3. AvTIKOTOOTROTE TN WE TN vEQ,
4. TomoBersiots kol PrfweoTs To kAkuppa
5. ZuwBEoTE To polpvo OT0 pEJpA.

MPOEOXH :Befanwbsite oM n ovokewn eival ofnom wpiv alhaiere Ty Adpmma,
LMTTE WOl QTToMpUyETE Tow kivBuve nhektpomhindicg.

NEnpeiwon: H TomoBegia km o TOWog Tng Adpmag wou Seiyver To o yedio

pTmopEl va SiapEpouy.

é_,,mﬂ.c
@, —A

Figure 15
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KaBaplopdg tng otiag

KaBapilete tnv eotia HeETA oo KABe xprion yla va unv Kailyovtat ta UTTOAEiLpaTa Tpodwv.

KnAideq

M£6030¢ Ko.8apLopol

EpyaAeia kaBapLopod

EAadpa

Xpnotponotrote {eotd vepd
KL TPUPTE PEXPL VDL OTEYVWOEL.

Zdouyyapt kabBapiopol

JUYKEVTPWON BPOULAG

Xpnotponotrote {eotd vepod
KaL opouyydpt tpubipatog
HEXPL VAL OTEYVWOEL.

EW81k6 odouyyapt kabaplopou yia
YUGALVEG KEPAWLIKES ETUAVELEG

SUYKEVIPWOELG KOl
evanobéoelg ahdtwv

AnAwote {eoTtd EUSL otV
TPOBANHATIKA TLEPLOXT KOl
OKOUTILOTE [E OTEYVO TAVL.
XpnoLHonoLiote L6k
KaBapLoTIKO amnd
e&eldikeupévo mpounBeuth.

E81k0 KaBapLoTiko yla yuAAWeg
KEPAULIKES ETULDAVELEG

Zaxapn, Alwpévo
aloupivio f mMaotikd

AdalpéoTte xpnoLonoLwvTag
€£0TPO VLA YURALVEG KEPOUULKES
emLpAaveLleg (ouvioTaTal
TAQOTIKO epyaleio yla
neploodtepo mpootacia)

EL81KO KaBapLoTiko yLo YUAALWVES
KEPAMLIKEG ETLDAVELEG

NAHFOPOPIEE META®OPAE

« Kard T peTagopd TS TUTKEWNS KROTaTE TNV TrapdihnAa OTo TOTWUG PE TO
TIGWG PEDDS TrS TTROS TO ETTOW.

» TowoBETEIOTE TO YOPTOVI EWBUYDOUMITUEYD UE TO TOW ECWTERIKG WOTE va PNV
avoifa n mepTa amd auTd.

« Mn %pnoPOTTHETE To YEROUA TOU QoUDVOU YO VO JETOMPEDETE TN SUTKEUT].

{RAEmre Figure 16)

Figure 16
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MNPIN KAAEEZETE TON TEXNIKO

Mn TpooTaBACETE va EMOKEWITETE T CWOKEUR POWOI COC WO KOVEVD Adyo.
CrroiaBnmoTe Tropepaon pTropel va yivel povo amo eEESIKEUPEVD TEXVIKD.

Mpre kahéos Tov TEXVIES SIGRAOTE TROCEKTIEG TO TrapardaTWw:

O poipvog Bev [eaTaivel

- H hemoupyia km n Sepuoxpacia Tou goupvou Sev exouv emkexBel. EmAEiTe Ta
avahdywe.
- Av n cugkeun Sodite ypovoSiakdTn, Sev Exa puBIoTEL PuBpicTe TV wpa.
- Aew uTrapyel pelpa. EASYETE To KEVTDIKD KOhwdio.

H cuokeun Bev AermoupyeL.
- H nhektpirn aopdhen Sev ASTOUpYE, OV XPENSTTE OVTIKOTOCTEITE TV,
- H ouokeur Sev pmopel wa ouwBeBel o wdmol yEmopEvn TTpla. EAfyEre T olvbeon.
- H hsmoupyio km n Seppoxpacia Tou @olpvou Sev Exouv emkexBei. EmAELTE Ta
avahdywe.
- Av ) gugrewn Siodira ypovoBiakdTn, Sev £xa puBpioTel. PuBpicTe Thv wpa.
WhRoo (Travi — K0T OV oRoIGHopEc WRoIHSo)
- EZ0ppwwva pe g obnyiec xpromg emAEITE To koTdAAnAo pd@  wnoipaTog,
Seppokpagia kal Ypavo.
Aev AEmoupyel n AT Tow @oUpvou.
-AMAAETE T AdpTTa.

Byaivel aTPog KaTd To gidigo.

- Efvan puaicAoyikd va Bydivel amudg katd T SIApKea Tou PpayeipEpaTog.

ARCUVET Evag HETOAIKS NYog OTav BEpUTIVETOl N TUTKEUT KOl OTaV KPUUIVEL
- ZupBaive Adyw cuoTohng ko SiaoTohic Twy PETAAMUY KOl EVOI QUOIKD.

Ze TIEPITTTWON, Trow Ta TrapaTmavw Sev Abcouv Ta TpopAfuard oag, kahféoTs Evay
EEEDIKEUNEVD TEXVIKD.

hi¢

AT ) oukeun) oy EwpuaTm) oupopguaveran pe Tig oBnyies 2012/19/EU
Waste Electrical and Electronic Equipment. (WEEE) woTe kamd Trw amdpign T va
pnv Trpokakel nuid o avBpaTmous. Akkiwe Ba eivan akardaAdnio amopippa. TO
oupfoho QUTS TITOVW OTO TRGIOY OMPEVE] OT1 Elvin ook amofAnTo. H
KQTaoTRopT TOU TRoicyTag Ba TPETTE va WITCKETTTE! OTNV TOMIER vopoBeoia yia Thv
TpocTaci Tou TTEpIBAAkovTog. M va T KeoTREWETE TTANpopopnBETe TEpICOSTEPES
AETTTOPEREIES OO TNV apyr] avklkMuong TG TEPIGYRC oag.
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MANUAL DE UTILIZARE
CUPTOR ELECTRIC INCORPORABIL



CONTINUT

Specificatii TENNICE .....oivvviiiiiiiiiii 99
o= 100
Informatii de siguranta importante .... . 100
Instalare ........... 103

Conexiune Electricd .

La Prima INSLAlAre .........occcviiiiiiiiiiiin i e s 110
Sfaturi pentru economisirea energiei eleCtriCe ........uuuririiiirieieii e s 110
Descrierea CUPLOrUIUL......cviivririiiiii it 111
Utilizarea CUPLOrUIUI ..uvvvviiiiiiiiiiii i s 115
QL 415052 1o PP 119
Functionarea Ventilatorului de RECIIE ........cccccrreeriiiiiirnresssssrnreessssssrneesesessnnneees 135
Sfaturi PENEIU GALIL ..ovvreeie i 137
INLrEtiNEre Si CUMBLAE ..oveviieceeeeeeececcee st se sttt e et sttt n s se sttt st et be s 138
Informatii privind tranSPOrTUl .........cooiiciiiiiiiiie e 139
Depistarea erorilor Tnainte de apela 1a SErviCe ......ccoccvvverreerieiseesee e 142

Stimati Clienti, R

Va multumim pentru alegerea facuta. Inainte de prima utilizare cititi cu atentie aceste
instructiuni de folosire si intretinere, inlesnind astfel utilizarea in deplina sigurantd a
produsului si asigurand-ui o functionare indelungata. Pastrati manualul pentru referinte
viitoare in stare buna si la un loc accesibil.

Producdtorul nu fisi asuma raspunderea pentru greselile cauzate de traducerea sau
interpretarea incorectd a instructiunilor incluse in acest manual de utilizare.

Acest manual este valabil pentru diferite modele de cuptoare. Prezentarea acestora se
regaseste in prezentul manual.
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SPECIFICATII TEHNICE

Aparatul este destinat utilizérii prin aliementare cu curent monofazic de 220-240V 50Hz.
Inaintea instalarii aparatului va sugeram sa verificati specificatiile furnizate pe eticheta de

produs din partea frontala a acestuia.

Dimensiuni externe (indltimexlatimexadancime)

595x595x570mm

Gol de incastrare (inaltimexlatimexadancime)*

580sau590x560xmin. 550mm

Dimensiunile Externe (HOB)
(inaltime / latime / adancime )

55mm / 590mm / 520 mm

Dimensiunile Instalare (HOB)
(latime / adancime )

560mm x 490 mm

Putere cuptor 2072 W
Putere Plita 6000 W
Putere Totala 8072 W
Sigurante 3x16A

Sursd de alimentare/ frecventa

220-240V AC 50Hz 380-415V AC 50Hz

Curent (Amp)

Min. 16A

*Vezi sectiunea Instalare

Valorile pot diferi in functie de model. Toate componentele sunt incluse.

Rezistentd superioara 900W
Rezistentd inferioard 1100W
Rezistenta circulara 2000w
Rezistenta Grill 1800 / 2000W
Putere motor ventilator Turbo 22 -30 W
Putere motor rotisor 6W

Putere motor ventilator de racire 18-22 W
Putere bec iluminare vatra 25W

Clasa de eficienta energetica A

La cuptoarele electrice eticheta de produs este in conformitate cu norma EN 60350-1.
Valorile au fost determinate pentru incarcatura standard si modul de gatire prin convectie/

aer fierbinte.

e  Pentru imbundtdtirea produselor sale producatorul isi rezerva dreptul de a

Schemele grafice si pozele cuprinse in acest manual sunt cu titlu de prezentare.
Exista posibilitatea ca produsul achizitionat sa difere.

Valorile declarate pe eticheta de produs si in acest manual au fost obtinute in
urma testarii produselor in conditii de laborator (conform standardelor). Aceste
valori pot diferi in functie de modul de utilizare si in functie de locul instaldrii
produsului sau a conditiilor ambientale.
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ACCESORII

Accesoriile furnizate diferd in functie de modelul de cuptor achizitionat. Exista posibilitatea
ca unele dintre acestea sa nu se regaseascd la toate modelele mentionate in acest manual.

Tava pentru copt Grilaj

Poate fi utilizatd pentru patiserie, fripturi,  Este folosit pentru a gati ,la gratar” sau
alimente cu continut ridicat de lichid si  ca suport pentru diferite tipuri de vase
pe durata rotisarii, ca tava de scurgere. si asezarea acestora pe indltimea dorita.

Tava adanca

Poate fi utilizatd pentru patiserie, fripturi,
alimente cu continut ridicat de lichid si
pe durata rotisarii, ca tava de scurgere.

Grilaj pentru Tava

Se utilizeaza prin asezarea in tavd
la prepararea diferitor alimente prin
metoda grill.

INFORMATII IMPORTANTE PENTRU SIGURANTA UTILIZARII

Aceastd sectiune are rolul de a preveni daunele si leziunile datorate instaldrii si utilizarii
necorespunzdtoare ale aparatului. Orice abatare de la aceste prevederi poate atrage
anularea garantiei si disculpa producatorul/vanzatorul de orice responsabilitate.

Cititi cu atentie toate instructiunile din manualul de utilizare. Acesta furnizeaza informatii
importante privind instalarea, utilizarea si intretinerea in sigurantd a aparatului precum si
informatii utile pentru obtinerea de rezultate maxime de la cuptor.

P3strati manualul pentru referinte viitoare.
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Siguranta Generala

Acest aparat nu este destinat a fi utilizat de catre persoane (inclusiv copii)
cu abilitdti fizice, senzoriale sau psihice reduse precum si de persoane fara
experientd, doar dacd acestia sunt instruiti si atent supravegheati de persoanele
direct raspunzdtoare de siguranta acestora. Nu ldsati copii sd se joace cu
aparatul.

Aparatul este destinat utilizdrii exclusive in scopuri casnice. Utilizarea in scop
comercial anuleaza garantia produsului si disculpd producatorul/vanzatorul de
la orice raspundere pentru eventualele daune provocate. Orice alta utilizare
decat gatitul (de exemplu incdlzirea incaperii, uscarea animalelor de companie,
a hainelor/articolelor vestimentare sau a altor obiecte, etc.) este periculoasa
si improprie. Producdtorul/vanzatorul nu poate fi tras la rasundere in cazul
daunelor sau vdtamarilor provocate in urma utilizarii improprii ale acestui
produs.

Inainte de prima utilizara asigurati-vd ca ati indepartat toate elementele
ambalajului.

Inainte de prima utilizare incalziti cuptorul gol la temperatura maximd pana
la eliminarea completd a mirosului degajat de resturile de vopsea, grdsime,
etc. ramase pe componentele produsului in urma procesului de asamblare. Pe
durata acestei operatiuni asigurati o ventilatie corespunzatoare incaperii in care
este instalat produsul si porniti hota. Stergeti cavitatea cuptorului cu o carpa
umded curatd dupa rdcirea completa a acestuia.

Pe durata functionarii aparatul poate deveni fierbinte, in special la utilizarea
functiei grill. Nu atingeti rezistentele sau peretii interior pe durata functiondrii.
Mentineti copii la distantd!

Pentru asezarea/scoaterea vaselor in/din cuptor utilizati de fiecare datd manusi
de protectie impotriva caldurii.

Nu agezati alimentele/vasele de gatit direct pe baza cavitatii. Folositi de fiecare
data accesoriile din dotare (tava sau grilajul). In caz contrar caldura degajata de
rezistenta inferioara nu se propagd in mod corespunzdtor. Riscati deteriorarea
emailului sau a componentelor din interiorul cuptorului.

Deconectati aparatul de la sursa de energie electrica inainte de orice operatiune
de intretinere sau curatare.

Nu Tncercati sa intrerupeti alimentarea cu energie electrica prin tragerea direct
de cablul de alimentare sau prin smulgerea acestuia.

Nu atingeti produsul in stare alimentatd cu mainile umede sau ude. Riscati sa
va electrocutati.

Conectati aparatul la o sursa de energie prevazutd cu impamantare si cu
proprietati identice cu cele inscriptionate pe eticheta de produs.

In cazul in care constatati o functionare defectuoasa a aparatului opriti imediat
functionarea acestuia si intrerupeti alimentarea cu energie electricd.

Nu fincercati sa reparati sau sa modificati aparatul de unul singur. Pentru
astfel de operatiuni apelati la cel mai apropriat centru de service autorizat.
Totusi exista cateva exceptii pentru remedierea unor probleme minore (vezi
sectiunea Depistarea erorilor inainte de a apela la service). Orice
reclamatie nefondatd care necesita deplasarea unui tehnician va fi suportatd de
catre utilizatorul produsului.

Pentru repararea cuptorului utilizati doar piese originale si apelati la tehnicienii
specializati ale centrelor de service autorizate.

In cazul in care cuptorul nu este folosit opriti toate functiile sau aduceti selectorul
in pozitia ,OPRIT".
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. Mentineti intotdeauna cuptorul curat. Resturile alimentare ramase in urma
gatirii pot deteriora cavitatea cuptorului si reduc durata de viata a suprafetelor
emailate.

. Asigurati o ventilatie adecvata incaperii in care functioneaza cuptorul.

. Nu folositi un cuptor al carui geam de protectie este fisurat sau spart.

e  Pe durata utilizérii partea din spate a cuptorului devine fierbinte. Mentineti
la distanta cablurile de alimentare cu energie sau furtunele de gaz ale altor
aparate invecinate.

. Nu folositi produsul in cazul in care sunteti sub influenta bauturilor alcoolice sau
a altor substante/medicamente care reduc capacitatile mentale.

. Asigurati o atentie sporita gatirii alimentelor ale cdror ingrediente contin alcool.
Datorita temperaturilor inalte acoolul sau vaporii emanati pot lua foc in contact
cu suprafetele fierbinti ale cuptorului.

ATENTIE: acest produs este destinat exclusiv gatirii alimentelor. Nu trebuie
folosit sub nici o forma pentru orice alta utilizare.

Siguranta Copiilor

. Acest aparat este destinat si proiectat pentru a fi utilizat de catre adulti. Nu
ldsati copii nesupravegheati in aproprierea cuptorului. Nu lasati copii s3 se
joace cu aparatul.

. Partile accesibile ale aparatului devin fierbinti pe durata utilizarii. Mentineti
copii la distanta pand la racirea totala a cuptorului.

. Nu lasati materialele de ambalaj la indemana copiilor (pungi de plastic,
polistiren expandat, etc.)

. Nu Idsati obiecte grele sau nu cdlcati pe usa deschisa. Cuptorul se poate rupe
din corpul in care este fixat sau riscati deteriorarea balamalelor.

. Nu Idsati copii sa stea pe usa deschisd a cuptorului.

ATENTIE:
Partile accesibile pot deveni fierbinti pe durata utilizarii. Mentineti copii la
distanta.

IMPORTANT: Daca decideti sa nu mai folositi aparatul acesta trebuie adus
in stare de inoperabilitate prin tdierea cablului de alimentare, desigur dupa
intreruperea alimentarii cu energie electrica. Aparatele neutilizate reprezinta
un grad ridicat de pericol in cazul in care copii se joaca cu ele.

Simbolul de pe produs sau ambalajul acestuia, semnifica faptul ca acesta nu
trebuie tratat ca un deseu menajer. La sfarsitul ciclului de viata aparatul trebuie
predat unui centru specializat de colectare a deseurilor electrice si elecronice.
Prin dispunerea corectd a aparatului uzat veti ajuta diminuarea efectelor
negative asupra sanatatii si a mediului inconjurator. Pentru mai multe detalii
privind reciclarea acestui produs va rugam sa contactati autoritatile locale sau
vanzatorul.

Siguranta in timpul utilizarii sau repararii produsului
. Orice operatiune de reparatie trebuie facutd de cdtre persoane calificate si
autorizate.
. in caz de defectiune opriti produsul si intrerupeti imediat alimentarea cu energie
electrica.
o Intrerupeti alimentarea cu energie electricd de fiecare datd cand doriti s3
curatati produsul.
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INSTALARE

Este obligatoriu ca toate operatiile necesare instalarii sa fie facute de persoane calificate,
in conformitate cu normele si standardele aflate in vigoare.
Respectati toate instructiunile de instalare indicate in acest manual.

Dupa indepartarea ambalajului asigurativa cd aparatul este intact iar cablul de alimentare
cu energie electrica este in stare perfectd, in caz contrar contactati centrul de service.
Aparatul este destinat utilizérii prin aliementare cu curent monofazic de 220-240V 50Hz.
Inaintea instaldrii aparatului va sugeram sa verificati specificatiile furnizate pe eticheta de
produs.

Producdtorul nu este responsabil pentru daunele materiale sau personale rezultate in urma
instaldrii necorespunzatoare a cuptorului.

AVERTISMENT: Toate ambalajele si materialele de protectie ramase in urma
instalarii aparatului trebuie predispuse in mod corespunzator, conform
normelor de recilare locale. Toate ambalajele (folie, carton, polistiren, etc.)
sunt produse reciclabile. Inainte de a dispune aparatul in locurile specifice de
colectare ale acestora tdiati cablul de alimnetare cu energie electrica.

Instructiuni de instalare

. Pentru instalare, aparatul trebuie conectat la o sursa de energie electrica
conformad cu normele si legile locale aflate in vigoare.

. Cuptorul este destinat pentru a fi incorporat intr-un corp de mobilier. Se poate
instala sub blatul de lucru ori intr-un corp mai inalt, la semi indltime. Asigurati un
gol de ncastrare conform este exemplificat (Figura 1 si Figura 2)

. Asigurati un suport rezistent care sa reziste la greutatea cuptorului.

. Materialele si adezivii folositi pentru corpul destinat instalarii cuptorului trebuie
sa fie rezistente la o temperaturd de 100°C, atfel riscati deteriorarea elementelor
de mobilier. Aceasta informatie este cu titlu informativ, rezistenta reald in timp
a mobilierului la temperaturile nalta depinde de tipul si calitatea produselor
utilizate la realizarea bucatariei.

. Unele suprafete plastifiate ale elementelor de mobilier pot fi mai sensibile
decét valorile anterior mentionate. Poate interveni decolorarea sau deformarea
acestora.

e  Asigurati un spatiu de cel putin 5mm intre peretii mobilierului si aparat.
Instalarea fara a tine cont de sfaturile si instructiunile furnizate in acest manual
atrag dupd sine anularea valabilitatii garantiei.

. Evitati distrugerea calbului de alimentare si contactul cu suprafetele care se
incdlzesc. Instalati sursa de energie electrica la un loc accesibil.

. Pastrati o distanta de siguranta intre mobilier si peretii bucatariei.

. instalare corectd presupune o protectie adecvata impotriva contactului cu
componente electrice ale partilor izolate.

. Nu indepdrtati elementele de protectie ale aparatului.

. Pentru o circulatie eficientd a aerului cuptorul trebuie instalat in concordanta cu
dimensiunile aratate in figurile 1 si 2.

. In cazul in care montati cuptorul direct sub plitd, distanta dintre cele doud
aparate trebuie s2 fie de min.50mm.

. Pentru a permite o circulatie optimd aerului indepartati panoul din spate al
corpului in care va fi instalat cuptorul. Distanta minima@ a corpului si perete
trebuie sa fie de cel putin 75mm (vezi figura 3)
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V& recomanddm sd evitati instalarea cuptorului (sau a plitei) in aproprierea
aparatelor frigorifice. Caldura emisd poate afecta performantele acestora si
creste semnificativ consumul de energie electrica.

Figura 1

Figura 2
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Figura 3

Pregatirea blatului pentru instalarea plitei
. Blatul mobilierului trebuie sa fie intre 30 si 40 mm grosime si cel putin 600 mm
adancime. Acesta trebuie sa fie perfect orizontal, in timp ce partea dinspre
perete trebuie sa fie izolata impotriva lichidelor sau umiditate.

. Suprafetele taiate (marginile decupate) trebuie etansate cu lac special,
cauciuc siliconic sau garnitura de etansare autoadeziva in scopul de a preveni
deformarile cauzate de umiditate.

Plita trebuie sa fie incadrata de cel putin 5 cm de blat.

Curatati zona pentru decupat a blatului.

Se pregateste decupajul blatului folosind rigla dimensionala.

Atasati etansarea in partea de jos a cadrului plitei inainte de a instala plita.

e,

/f' 'H\ ':?:’_"‘m_, Jﬂs‘.\f’_,f
TANSARE e

. Distanta dintre plita si orice alta mobila din bucatarie sau aparatul de mai sus nu
trebuie sa fie mai mica de 700 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E

700 50 min. 20 min. Air intake | Air exit 10 mm
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Instalarea plitei

Verificati etansarea plitei, (nu trebuie sa prezinte imperfectiuni) si pozitionarea
corecta a plitei.

Asezati mai intai cablurile plitei in decupajul pregatit al blatului.

Atasati plita la partea de jos a blatului folosind cele patru sisteme de clape de
prindere si suruburile din pachet. Introduceti suruburile in cele patru gauri in
partea de jos a plitei si strangeti-le.

Pozitionati si reglati clapele in functie de grosimea blatului.

. lit
_ pita masa
clema Sy
g~ baza
22%" gaura de surub CLEMA

106



MONTAREA CUPTORULUI IN CORPUL DE MOBILIER
Aparatul trebuie plasat centrat si echilibrat

Montati cuptorul conform preferintelor, sub blatul de lucru sau la semi indltime
Deschideti usa cuptorului si cu patru holz suruburi inserate in rama (A) fixati
aparatul in mobilier (vezi figura 4)

Alimentati cuptorul de la o sursa dedicata acestuia.

[
k]

CONEXIUNE ELECTRICA

Pentru instalare aparatul trebuie conectat la o sursé de energie electricd conformd cu
normele si legile locale aflate in vigoare. Operatiunile de instalare trebuie facute de catre
persoane calificate. Puteti apela, contra cost, la serviciile centrului de service autorizat din
zona Dumneavoastra.

Asigurati-va de compatiblitatea sursei de energeie electrica la care va fi conectat
aparatul. Verificati eticheta de produs si valorile inscriptionate pe acesta.
Producatoru/vanzatorul declind orice responsabilitate pentru daunele sau
vatamarile provocate in urma instaldrii necorespunzatoare.

Sursa de alimentare a cuptorului trebuie sa fie prevazuta (in tabloul de sigurante)
cu o siguranta de min.16A.

In caz contrar apelati la un electrician autorizat pentru schimbarea sigurantei.
Conectati aparatul doar la o sursa prevazuta cu impamantare.

Realizati toate conexiunile electrice in conformitate cu legile locale aflate in
vigoare

ATENTIE: acest aparat trebuie conectat la o sursa de energie cu impamantare
Dacd aparatul nu este prevazut cu cablu de alimentare sau stecher, folositi produse
compatibile si apelati la un electrician calificat.

Tensiune Tip Cablu Sectiune cablu alimentare | Amperaj
220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm2 16A
TABEL 1

Introduceti cablurile in sursa de alimentare a cuptorului si realizati conexiunile precum
este indicat putin mai jos:

Firul Galben / Verde, de impamantare, trebuie conectat la terminal.

Firul neutru, Albastru, la contactul ,N”

Firul de faza, Negru, Maro sau Rosu la contactul ,L”

(Vezi Figura 5)
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Figura 5

e Conexiunile trebuie realizate conform tuturor normelor si reglementdrilor aflate in
vigoare.

o Cuptorul trebuie pozitionat astfel incat sursa de alimentare cu energie electricd sa fie
usor accesibild

o Nu asezati cablul de alimentare astfel incat sa intre in contact cu suprafetele fierbinti

e Dacd observati deteriorarea cablului de alimentare apelati la centrul de service pentru
schimbarea imediata a acestuia cu unul nou, conform caracteristicilor mentionate in tabelul 1.

e Nu conectati aparatul direct la sursa de energie. Folositi un stecher cu interior din
ceramicd, prevazut cu impamantare si potrivit tipului de cablu recomandat.

o Pe cat posibil incercati sa evitati adaugirile, extensiile cablului de alimentare. Daca totusi
este necesar, asigurati-va ca utilizati elemente de conexiune compatibile si conform
standardelor aflate in vigoare.

e Dupa realizarea conexiunii electrice verificati timp de 3 minute functionarea
corespunzdtoare a elementelor de incalzire (rezistente)

e Siguranta electricd a aparatului este aplicabild si garantatd doar in cazul in care
toate conexiunile sunt realizate conform indicatiilor de mai sus si sunt compatibile
cu reglementdrile si normele de siguranta electricd aplicabile in tara Dumneavoastra.
Producdtorul nu isi asuma raspunderea pentru daunele provocate in urma instalarii
electrice necorespunzdtoare sau a lipsei impdamantarii.

Informatii pentru tehnicieni autorizati:

o Instructiuni privind diferite metode de conectare sunt amplasate pe panoul din spate a
dispozitivului de 1anga placa de conectare a cuptorului.

¢ Inainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea locala corespunde specificatiilor
de pe eticheta.

o Asigurati-va ca ati conectat impamantarea la terminalul de borne corespunzator.
Conexiunea electricd a cuptorului trebuie sd includd un buton de urgentd pentru
deconectarea intregului dispozitiv de la reteaua electrica in caz de urgentd. Distanta
dintre contactele deschise normal ale intrerupatorului de siguranta trebuie s3 fie de cel
putin 3 mm.

o Aparatul este potrivit pentru curent trifazic si curent alternativ (400V 3N ~ 50Hz).

o Elementele de incdlzire au o tensiune nominala de 230V. Aparatul poate fi reglat pentru
curent monofazic (230V) cu ajutorul unui bypass aflat pe placa de conectare, pe baza
schemei de conexiuni de mai jos. Selectati un cablu adecvat pentru alimentare, tinand
cont de tipul de conexiune si puterea nominald a cuptorului.

o Fixati cablul de alimentare la bornele adecvate.

o Treceti cablul de alimentare in asa fel incat sa nu intre in contact cu niciuna dintre
componentele fierbinti ale dispozitivului. Nu-I treceti pe muchii ascutite sau colturi.
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Conectarea plitei
Introduceti stecherul situat la capatul cablului plitei in mufele adecvate de pe placa de
conectare a cuptorului.

oveEn

Cormmcior HOS Conmacior

_HoB

LA PRIMA UTILIZARE A CUPTORULUI

Indepartati toate tévile si grilajele din interiorul cuptorului

o Setati termostatul la puterea maxima de caldura

o Selectati modul de gatire traditional (sau cel asistat de ventilator, in cazul in care aparatul
Dumneavoastra are aceastd functie)

o Lasati cuptorul sa functioneze timp de 30 de minute

e Pe durata functionarii este posibil s& se elimine un miros specific de ars si fum. Nu va
ingrijorati, este un fenomen obisnuit. Se ard resturile de materiale izolatoare si alte
elemente rezultate in urma asamblarii produsului. Inainte de asezarea alimentelor in
cuptor asteptati pana la eliminarea totala a mirosului.

o Dupa racirea totald a cuptorului stergeti interiorul acestuia cu o carpa moale umeda iar
pe urma uscati suprafetele cu o carpa curata uscata.

ATENTIE: Inainte de prima utilizare spalati cu atentie accesoriile cuptorului

(tava, gratar, etc.)

IMPORTANT: Pentru deschidere usii folositi-va intotdeauna de manerul

acestuia (vezi figura 6).

B

Figura 6

SFATURI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI ELECTRICE

Urmatoarele sfaturi va vor ajutd sd utilizati aparatul intr-un mod economicos din punct de

vedere al consumului de energie electricd.

e Pentru un transfer cat mai eficient al caldurii utilizati vase de culoare inchisa sau emailate

o Evitati deschiderea in mod frecvent a usii. Caldura acumulatd se pierde foarte usor. Acest
fapt poate afecta inclusiv rezultatul procesului de gatire si creste semnificativ consumul
de energie electrica

o Puteti folosi cdldura reziduald din cuptor pentru mentinerea la cald a alimentelor sau
pentru incalzire.
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o Asezati alimentele in cuptor dupd o perioada de min. 10 minute de la pornirea acestuia.
¢ Alimentele congelate trebuie dezghetate finainte de a fi puse in cuptor
e Puteti opri cuptorul cu cateva minute inaintea termindrii duratei de gatit.

DESCRIEREA CUPTORULUI
Cuptoare cu temporizator
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Indicator luminos de functionare
Buton selector functii
Temporizator*
Buton termostat
Indicator luminos pentru termostat
Panou de control
Rezistenta
Iluminare interioara
. Eticheta produs
10. sticl3 interioara
11. usi cuptor
12. ventilator Turbo*
*disponibile doar la anumite modele
Nota: pozitia temporizatorului poate diferi fata de prezentare
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Cuptoare cu temporizator electronic
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Indicator luminos de functionare
Buton selector functii
Ceas electronic
Buton termostat pentru ajustarea temperaturii
Indicator luminos pentru termostat
Panou de control
Rezistenta
Iluminare interioara
Eticheta produs
. Sticla interioara
11. Us& cuptor
12. Ventilator Turbo
13. Element de incélzire Turbo*
*Disponibil doar la anumite modele
Nota: pozitia temporizatorului electronic poate diferi fata de prezentare.

OOROANGOUIAWN-
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Combi Cuptor si Plita

1 Buton de reglare functiuni
2 Buton reglare temperatura
3 Bec control functionare

4 Butoane de control

5 Selectorul de divizare

6 Usa cuptor

113



¢ 140/160 mm : 1200 W

¢ 180 mm : 1800 W

¢ 180 mm : 1800 W

¢ 140/160 mm : 1200 W

u s WIN|=

Indicatori caldura reziduala

Control panel

[
o B c s B O a »
000 0000

Buton de reglare functiuni cuptor

Buton reglare temperature cuptor

Reglare ochi plita stanga fata

Reglare ochi plita stanga spate

Reglare ochi plita dreapta spate

AR WIN|F

Reglare ochi plita dreapta fata

PLITA
Reglarea in mai multe etape a ochiului
e  Temperatura este setata individual pentru fiecare ochi al plitei, cu ajutorul
comenzilor de temperaturd. Butoanele pot fi intoarse in sensul acelor de
ceasornic si apoi, invers. Temperatura doritd poate fi reglata in orice moment.
. Lampa de control a puterii indicd functionarea unui ochi al plitei. Lampa se
stinge atunci cand toate ochiurile plitei sunt oprite.
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6 1 28 = Setari control
° = localizarea ochiului inchis
1 = incalzire minima ( pastreaza hrana calda)
5 2 6 = incalzire maxima ( incalzire rapida, gatire
rapida, prajire)
4 3

Indicator de caldura reziduala

Dupa oprirea zonei de gdtit, indicatorul de caldura reziduald se aprinde.

Indicatorul de caldurd reziduald aprins avertizeaza utilizatorul sa nu atinga suprafata
fierbinte de gatit.

AVERTISMENT: Pericol de ardere!

Nu atingeti zonele de gatit, atata timp cat indicatorul de céldura reziduala este aprins.

NOTA:

Dupa ce se opreste sursa de alimentare, puteti utiliza caldura reziduala in diferite scopuri,
cum ar fi incalzirea sau pastrarea calda a alimentelor fara a fi necesara pornirea sursei
de incélzire.

Alegeti vase adecvate!

- b= = Utilizati vase de gatit ou fundul plat

== % =4 - - Diamietrul vasului de gatit trebuse sa aiba sceleasi
b1 [ L | A | ¥ | dsmeasioni cu achiul plite
— JR— o — —

& Pratra a s evita zgarierea, ne trageti vasul de pe foc cu
[ # b | 1 ’ miscan orzontale, o ndicati mai intal wasul de pe ochaul

- plitei

ATIHTINY

Oichiul phtei o bazs vasului de gatit trebuis s fie intotdessan uicste s oumts!
wtilizaki dosr vase da gatd adecvate

UTILIZAREA CUPTORULUI

Pentru ca aparatul sa fie functional este necesar sa setati temporizatorul mecanic sau
electronic, in functie de dotarea modelului achizitionat.
(vezi Tipuri de Temporizatore)
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BUTONUL DE AJUSTARE A TEMPERATURII

Este utilizat pentru reglarea temperaturii intre 50°C si max °C. Utilizati temperatura maxima
doar in cazul functiei Grill. Valoarea temperaturii maxime este de 285+15°C (vezi figura 7)
Acest accesoriu si principiile de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul
achizitionat.

[e]
i =0
—_ . oo
= &
=0
Figura 7

INDICATOR LUMINOS PENTRU TERMOSTAT

Indicatorul luminos va functiona pana in momentul atingerii temperaturii setate si se
reaprinde automat odatd cu scaderea temperaturii din interiorul cuptorului.

Acest accesoriu si principiile de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul
achizitionat.

BUTON SELECTOR FUNCTII

Setati, prin rotire, modul de functionare dorit. Acest accesoriu si principiile de functionare
ale acestuia pot diferi in functie de modelul achizitionat (vezi figura 8)

Figura 8
INDICATOR LUMINOS DE FUNCTIONARE
fn momentul set&rii unei functii (mod de operare) indicatorul va lumina. Indicatorul se
stinge automat cand comutatorul este readus in pozitia ,0". Acest accesoriu si principiile
de functionare ale acestuia pot diferi in functie de modelul achizitionat
Tabel Functii:

Functiile cuptorului, pot fi setate la nivelul minim sau maxim de temperatura conform
urmatoarelor propuneri:
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ATENTIE: Modurile de operare vor fi functionale doar dupa reglarea temperaturii
din butonul de termostat. Ordinea functiilor mentionate in acest tabel poate fi
diferita in functie de modelul achizitionat.

O

OPRIT (OFF): Cuptorul este in pozitie opritd. Aduceti butonul in aceastd
pozitie de fiecare datd cand doriti oprirea cuptorului.

Iluminare: Se aprinde becul din interiorul cuptorului.

Decongelare: Este activ doar ventilatorul turbo. Aceasta functie
nvarte aerul la temperatura ambientala in jurul alimentelor congelate,
favorizand dezghetarea mult mai rapida a acestora, fara a avea efecte
negative asupra valorilor nutritive. Se poate folosi inclusiv pentru
racirea preparatelor.

(&) iIncilzire inferioara: Este activd doar rezistenta inferioars. Acest
S mod de functionare este pretabil pentru prepararea alimentelor care
g necesitd o gatire lenta, cu caldura din partea inferioard sau pentru
— ] incalzire.
—_— (&) iIncilzire superioar: Este activi doar rezistenta superioars.
=4 Functia este ideald pentru reincalzirea preparatelor, gatirea
g alimentelor care necesita caldura din directia superioara, pentru
0 rumenire.
o Gatit traditional (static): Este activd, simultan, rezistenta
— S superioara si cea inferioard. Se poate folosi pentru gatirea
5 alimentelor ce necesita caldurd din ambele parti. Este ideala pentru
— g' prajituri, placinti, diferite produse de patiserie sau carne. La utilizarea
acestei functii gatiti doar intr-o singura tava.
.
g Incélzire inferioara + ventilator: Sunt active simultan rezistenta
I-I-I « inferioara si ventilatorul. Caldura emisa este distribuitd uniform cu
—_— o ajutorul ventilatorului.
n
e .
I g Incdlzire superioara + Ventilator: Sunt active rezistenta
+ « superioara si ventilatorul. Cdldura emisd este distribuita uniform cu
o ajutorul ventilatorului.
n
Gatit traditional + Ventilator: sunt active simultan rezistenta
[$) superioard, cea inferioard si ventilatorul. Aerul fierbinte, incalzit de
+ S cele doud rezistente este distribuit uniform si foarte rapid cu ajutorul
g ventilatorului. Aceastd functie este ideald pentru incalzirea sau
— 0 gdtirea alimentelor care necesita o temperaturd uniformd din ambele

parti. Folositi doar o singura tava.
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Max °C

Grill: Este activa doar rezistenta aferentd grill-ului. Functia este
folosita pentru gratinarea sau prajirea alimentelor prin asezarea
directd pe gratar. La utilizarea acestui mod de gatire puneti sub
gratar o tava cu 1-2 cani de apd, pentru a preveni scurgerea si

arderea grasimilor provenite de la alimentele preparate.

max °C

+i

Grill + Ventilator: Sunt active rezistenta pentru grill si ventilatorul.
Caldura emisa este distribuitd uniform cu ajutorul ventilatorului. Functia
este ideala pentru gatirea unor cantitatii medii sau mari de carne sau
peste. Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului
asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.

max °C

Grill dublu: Sunt active rezistenta superioara si grillul. Functie
ideala pentru prajirea unor cantitati medii de carne sau peste. Pentru
a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului asezati o
tava, pe un nivel inferior, cu una sau doud cani de apa.

max °C

Grill dublu + ventilator: Sunt active rezistenta superioard, grillul
si ventilatorul. . Caldura emisd este distribuitd uniform cu ajutorul
ventilatorului. Functie ideald pentru prajirea unor cantitdti medii de
carne sau peste. Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul
cuptorului asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doud cani
de apa.

max °C

Grill + rotisor: Sunt active simultan grillul si rotisorul. Functie
ideald prdjirea diferitelor tipuri de carne (rosie, pui, peste, etc.)

la rotisor. Pentru a preveni murddrirea cuptorului, sub gratarul
cuptorului asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doud cani
de apa.

max °C

Grill dublu+ rotisor: Sunt active simultan rezistenta superioara,
grillul si rotisorul. Functie ideald prajirea rapidd a diferitelor tipuri de
carne (rosie, pui, peste, etc.) la rotisor. Pentru a preveni murdarirea
cuptorului, sub gratarul cuptorului asezati o tava, pe un nivel inferior,
cu una sau doud cani de apa.

max °C

Grill dublu + rotisor + ventilator: Sunt active simultan rezistenta
superioard, grillul, rotisorul si ventilatorul. Functie ideald prajirea
intensd a diferitelor tipuri de carne (rosie, pui, peste, etc.) la rotisor.
Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului
asezati o tava, pe un nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.

Convectie fortata: Sunt active rezistenta circulara si ventilatorul.
Caldura emisa de rezistenta circulara este dsitribuita rapid si uniform
n intreaga cavitate a cuptorului. Functie potrivitd pentru a gati
simultan pe difertie nivele, chiar si a mai multor tipuri de alimente
(de ex. pui si peste), fara ca aromele sa se intrepatrunda.

50 — 200 °C | 50 — 200 °C

Convectie fortata + incalzire inferioara: Sunt active simultan
rezistenta circulara, ventilatorul si rezistenta inferioard. Céldura
emisd de rezistente este dsitribuita rapid si uniform in intreaga
cavitate a cuptorului. Functia este ideald pentru pizza sau pentru
alimente care trebuie s3 fie crocante in partea inferioara.

60 -90 °C
40-60 °C

Mentinerea la cald: Sunt active rezistenta superioard si inferioara
sau rezistenta inferioard si ventilatorul. intervalul de temperatura
poate fi setat cu ajutorul termostatului. Functie potrivita pentru
mentinarea la cald pana la servire a alimentelor gatite.

*Disponibil doar la unele modele.
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E * Rotisor: Instalati elementele precum este exemplificat (vezi figura 9)

. introduceti frigaruia (tija rotisurului) in alimentele pe care doritu sa le gatiti

. montati suportul rotisurului.

. introduceti capatul tijei in orificiul din peretele din spatele cavitatii

. asezati tija pe suport

. indepartati manerul

. Pentru a preveni murdarirea cuptorului, sub gratarul cuptorului asezati o tava, pe un
nivel inferior, cu una sau doua cani de apa.

aouhwWN

* Accesoriu optional.

DIFERITE TIPURI DE TEMPORIZATOARE

Temporizatorul diferd in functie de modelul de cuptor achizitionat (in cazul in care acest
accesoriu este disponibil)

1 ) TEMPORIZATOR MECANIC

Puteti seta temporizatorul pentru o duratd maxima de 90 de minute prin rotirea butnoului
la durata dorita (vezi figura 9). Cuptorul va porni de indatd ce sunt setate modul de
functionare si temperatura de coacere si se va opri automat la sfarsitul duratei de timp
setate. La sfarsitul perioadei setate temporizatorul va emite un semnal sonor de avertizare.
Durata de functionare maxima a cuptorului cu temporizatorul activ (functionare automatad)
este de 90minute. Pentru o duratd mai mare setati temporizatorul pe mod manual, prin

rotirea temporizatorului in sens contrar acelor de ceas pana la simbolul S | . Pentru a opri
functionarea cuptorului rdsuciti selectorul de functii in pozitia ,OPRIT".

-

M o M o
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- / uo S
- 70 50
70 S0 =
Figura 9
2) TEMPORIZATOR ELECTRONIC AUTOMAT

Acest tip de temporizator va permite setarea pornirii si opririi automate a cuptorului la
intervalul de timp dorit. Singurul lucru de facut este sa setati durata procesului de gatire si
ora la care doriti sa fie gata preparatele. Temporizatorul se poate folosi si pe post de ceas
cu alarma.
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DESCRIERE GENERALA

9 5IMEOL TEMPORIZATOR
W 5IMBOL GATIRE MANUALA ! 8 BS 8 T SELECTOR FUNCTII
E SIMBOL GATIRE AUTOMATA ' 2 TASTAMINUS
SIMBOL PUNCT < MENL > 3 TASTAPLUS
SIMBOL BLOCAI DE 2and 3. MOD
SIGURANTA 2 1 K MANUAL
Figura 10
SETAREA CEASULUI

Dupa conectarea aparatului la sursa de energie electrica sau dupd o perioada de lipsa de
curent ecranul va afisa cifrele 0:00 si simbolul aferent gatirii automate.

Apdsati tasta 1 pentru aproximativ 2 secunde, pana in momentul in care punctul dintre
cifrele ceasului incepe sa se afiseze cu intermitenta. Ajustati ceasul la ora doritd cu
ajutorul tastelor 2 si 3. Ora setatd se memoreazd dupa aproximativ 7 secunde. Setarea
ulterioara a ceasului se va face prin mentinerea apdsata a tastelor 2 si 3 simultan

pentru aproximativ doud secunde. Punctul dintre cifrele ceasului incepe sa se afigeze cu
intermitenta. Setati ora.

Nota: fara setarea corecta a orei cuptorul nu poate fi utilizat in mod
corespunzator.

MOD DE GATIRE MANUAL

Fard utilizarea unui program de gatire automat, setarile pentru modul de gatire si
temperatura trebuie facute de cétre utilizator.

SETAREA TEMPORIZATORULUI

Temporizatorul de poate activa oricand, in intervalul de timp de min.1 minut si maxim
23h59minute.

e Apadsati tasta 1 pana in momentul in care simbolul aferent acestei functii este
afisat cu intermitentd iar ecranul arata “0.00”".

. Introduceti intervalul de timp folosind tastele 2 si 3. Simbolul functiei ramane
afisat semnificand starea activa a acesteia. Dupa scurgerea intervalului de timp
aparatul va emite un semnal sonor de avertizare timp de 7 minute. Simbolul
functiei este afisat cu intermitenta.

. Pentru anularea semnalului de avertizare apasati tasta 1, 2 sau 3. Simbolul
functiei dispare iar ecranul va afisa ora curenta.

SCHIMBAREA TONULUI TEMPORIZATORULUI
Puteti schimba tipul de sunet al temporizatorului precum urmeaza:
e  Apdsati simultan tastele 2 si 3.

. Apasati tasta 1 pentru a asculta tonul actual.
. Pentru selectarea tonului dorit (3 variante) apasati tasta 2.
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ANULAREA SETARILOR

Anularea unei setari automate:
. Apasati simultan tastele 2 si 3

Anularea temporizatorului:
. Apasati tasta 1 pentru a selecta temporizatorul
. Pentru anulare apasati simultan tastele 2 si 3

GATIT CU TEMPORIZATOR

Folositi temporizatorul daca doriti oprirea functionarii cuptorului dupa un anumit interval.
Acest mod de gatire este numit utilizare semi-automata.
e Apdsati tasta 1 pand in momentul in care punctul si simbolul *0.00” sunt afisate
cu intermitenta. Pe ecran apare si simbolul aferent gatirii automate.
e  Setati durata de gdtire cu tastele 2 si 3, in intervalul 1min-10ore.
. Durata astfel setata se memoreaza in 7secunde. Ecranul afiseaza simbolul gatirii
automate si ora curentd.
. Selectati temperatura si modul de gatire dorit.
La sfarsitul perioadei setate cuptorul va emite un semnal sonor de avertizare timp de
aprox. 7 minute. Simbolul “gdtit automat” este afisat cu intermitentd. Rasuciti comenzile
termostatului si ale selectorului de functii in pozitia “*OPRIT”. Apdsand una dintre tastele 1,
2 sau 3 anulati alarma.

INCEPEREA INTARZIATA A GATITULUI

De asemenea puteti seta cuptorul Dumneavoastra sa porneascd la 0 anumitd ora si sa se
opreascd dupa un interval de timp determinat. Acest mod de gatire este numit utilizare
automata.

e  Apdsati tasta 1 pana in momentul in care punctul si simbolul “0.00” sunt
afisate cu intermitentd. Pe ecran apare si simbolul aferent gatirii automate. Sa
presupunem ca este ora 17:30.

. Setati durata procesului de gatire folosind tastele 2 si 3, in intervalul 1min-10ore
(in cazul nostru 1ord).

e  Apasati tasta 1 pand cand este afisat mesajul “end” si “18:30” cu intermitenta.

. Introduceti ora la care doriti sa se termine procesul de gatit folosind tastele 3 si
2 (in cazul nostru 19.30).

. Reglati temperatura si setati modul de gétire dorit. Cuptorul nu va porni decat
la inceputul intervalui setat (in cazul nostru 18:30). La sfarsitul functiei cuptorul
va emite un semnal sonor pentru aproximativ 7 minute, iar simbolul gatirii
automate devine intermitent. Aduceti comenzile termostatului si al selectorului
de functji in pozitia “OPRIT".

. Apasand una dintre tastele 1, 2 sau 3 anulati alarma si reveniti la modul de
gatire manual.

BLOCAJ DE SIGURANTA
Functia se activeaza prin mentinerea apasatd a tastei 3 timp de trei secunde. in cazul
activarii pe durata functiondrii unui program automat, functia bloceaza doar comenzile

tastelor. In cazul functiondrii manuale sau in pozitia oprit sunt blocate toate comenzile
panoului de control.
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DESCRIERE GENERALA

4§ «0 auvro 'Y

2045

DUPA ALIMENTAREA CU ENERGIE ELECTRICA

La prima alimentare cu energie electricd ecaranul va afisa cu intermitentd cifrele si inscriptia
AUTO. Prin apasarea tastei M accesati modul de functionare manual, iar cu tastele de navigare sus
- jos setati ora.

MOD DE FUNCTIONARE MANUAL

L
mn.rmnm Prin atingerea simultana a tastelor >l si M accesati modul
ooy de functionare manual. Orice mod de gdtire setat anterior va fi

‘ anulat.

SETAREA CEASULUI

Setarea orei se poate efectua doar in starea inactivd a cuptorului. Accesati modul de functionare
manual. Separatorul dintre cifrele orelor si a minutelor se va afisa cu intermitentd. Cu ajutorul
tastelor aferente setati ora exactd. Prin mentinerea apasatd a acestor taste viteza de rulare a

cifrelor se maregte.

1) Accesati modul de 2) Reglati ora cu ajutorul 3) Ecranul se stabilizeazad

functionare manual prin A V in cateva secunde. Ora
apdsarea simultand a tastelor sl este setata.

tastelor indicate
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SETAREA ALARMEI

Cu aceastd optiune puteti programa cuptorul pentru a va avertiza dupa un anumit timp prin
emiterea sunui semnal sonor.

!
¥ 8:'38

4 U] 9 &
n.nn
d-00 J-05

1) Atingerea de doud ori a tastei  2) Utilizand A siY setati  3) Dupa cateva minute
M activeazé sonorul alarmei durata in minute a alarmei ecranul va afisa ora curenta

Notd: proba de carne este corelatd cu setarea alarmei. Puteti introduce valoarea o singura datd prin

apdsarea tastei M.

ANULAREA SUNETULUI ALARMEI

La sfarsitul duratei setate alarma va emite un semnal sonor
de avertizare. Pentru anulare apasati orice tasta.

GATIT CU DURATA DE TIMP PRESTABILITA

Dacd doriti sa incepeti procesul de gatire imediat dupa asezarea alimentelor in cuptor doar setati
durata procesului de gatire.
Exemplu: Doriti sd gatiti pe o duratd de 2ore si 15minute.

g3 | ¢ 000 3 .

1) Ora curenta este 18.30 3) Setati durata de gatit cu

2) Apasati tasta M
ajutorul tastelor si
Y.

123



-_

830

4) Dupa cdteva secunde veti observa functionarea cuptorului. Ecranul va afisa ora curenta si
inscriptia ,auto”.

Notd: Puteti anula modul de gatire automat, oricand, prin accesarea modului de gatire manual.

Acum cuptorul este setat sd functioneze timp de 2ore si 15minute. Folosind 0 A
restul comenzilor, setati temperatura necesara si modul de gatit dorit.

INCEPEREA INTARZIATA A GATITULUI

Setati durata procesului de gatire precum este exemplificat putin mai sus. Apasati tasta )'l si

introduceti ora la care doriti sd se sfarseascd procesul de gdtire. Simbolul )l va afisat cu
intermitentd.

Exemplu: doriti s3 seriviti cina in jurul orei 21.30. Ora curentd este 18:30, iar durata presupusd a
procesului de gatire este de 2ore si 15minute.

f , H

» M

2045 2130 . 8-30

1) Dupa introducerea 2) Cu ajutorul tastelor 3) Dupa cateva secunda

duratei de gdtit (2h15min) i si vmodificati ora afisajul va reveni la starea
L ),l .2 .. initiald, indicand ora si

apésati tasta . Ecranul afisata cu ora la care doriti - - fia ,auto”

va afisa ora la care in mod S8 se incheie procesul de pya '

normal  s-ar  termina gdtire, adica 21:30.

procesul de gatit.

Acum cuptorul este setat astfel incat cina sa fie gata la ora 21:30. Datoritd duratei de gatire deja
prestabilite, 2h15min, cuptorul va incepe procesul doar la ora 19:15.
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Starea ecranului in momentul inceperii Starea ecranului in momentul termindrii
procesului de gétire procesului de gdtire

auto %Yy

9- 15 «“ 2130

La sfarsitul procesului cuptorul va emite un semnal sonor timp de 7 minute.

0 « '

1) Opriti functionarea 2) Resetati
cuptorului temporizatorul

Nota: Cuptorul va fi in stare inoperabild pana la resetarea temporizatorului.

in exemplul de mai sus timpul calculat automat a fost schimbat de cétre utilizator. In caz de nevoie
timpul de gatire poate fi modificat prin accesarea meniului descris anterior.

Notéa: proba de carne este corelata la functiile de gatire automata. Exista posibilitatea
setarii unei singure alarme.
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*GATIRE CU UTILIZAREA PROBEI DE CARNE

Proba de carne este un senzor conectat la cuptor, care se insereaza in carne pe durata
procesului de gatire. Utilizarea acestui accesoriu optional (in functie de modelul
achizitionat) opreste procesul de gatit automat in momentul in care carne atinge
temperatura setatd.

4

>|

25°60:

*Accesoriu optional

1) Atingeti tasta }I . In dreapta ecranului se va afisa cu intermitents simbolul ¥ree
2) In stanga este afisatd temperatura actuald a carnii iar in dreapta valoarea presetata
de 80°C.

3) Setati valoarea temperaturii dorite in intervalul 20-90°C cu ajutorul tastelor A Si
V . Setarea se poate face din 2 in 2°C.
Nota: Proba de carne se indeparteaza doar la terminarea procesului de

gitire, dupi semnalul sonor de avertizare. In caz contrar ecranul va afisa
simbolul “Er”. Pentru anularea erorii consultati manualul de utilizare.

iN cAZUL INTRERUPERII ALIMENTARII CU ENERGIE ELECTRICA

in acest caz la momentul realiment&rii cuptorului cu energie electrici este necesar s3
setati din nou ceasul, exact precum este descris in instructiunile anterioare.

Nota: in cazul in care nu folositi cuptorul asigurati-va ca selectorul de functii
si butonul de reglare a temperaturii sunt in pozitia 0.

BLOCAREA COMENZILOR
Activare functiei in modul de operare manual blocheaza toate comenzile.

in modul de operare automat functia bloceazé doar comentzile aferente ceasului si
temporizatorului. Selectorul de programe si cel al termostatului rdman active.

1) Atingeti simultan tastele # si ¥, 2) Ecranul afiseaza simbolul de cheie.
Dupé 1 secunde veti auzi doud sunete de  Functia de blocare a comenzilor este
avertizare. activa.
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Pentru dezactivarea functiei atingeti simultan tastele A si Y pand cand simbolul
de cheie dispare de pe ecran.

Nota: sunetul unei alarme, pe durata activa a functiei de blocare, se anuleaza
prin apdsarea oricdrei taste.

SETAREA UNOR OPTIUNI

1. Mod de afisare al orei 12h / 24h
Setare de fabricd este pentru modul de 24h. Prin mentinerea apasata timp de 5secunde

a tastei > I veti auzi doud sunete de avertizare dupa care modul de afisare trece pe
cel de 12h AM/PM. Pentru a reveni la modul initial repetati procedura.

2. Sonorul tastelor
Atingerea fiecdrei taste este acompaniatd de un semnal sonor. Aceasta este setarea de
fabrica a produsului. Pentru eliminarea semnalului sonor mentineti apasatd tasta

M timp de 5 secunde. Veti auzi un ton de avertizare dublu iar pe ecran se va afisa “nt”
(no tone — fard sunet). Repetand procedura reactivati sonorul tastelor, care este
confirmata de afisarea mesajului “bt”.

3. Setarea luminozitatii ecranului

Puteti ajusta luminozitatea ecranului prin mentinerea apdsata a tastei A Activarea
modului de setare este confirmatd de emiterea unui semnal sonor dublu. Ecranul va

afisa mesajul ,br 0x” (x=1->8). Orice atingere consecutiva a tastei A va reduce
treptat luminozitatea ecaranului. Nivelul luminozitdtii se va seta dupa 5 secunde de la
eliberarea tastei. Setarea de fabricd este aferentd nivelului maxim de luminozitate.

4. Setarea sunetului alarmei
Sunt disponibile 3 tonuri de alarma. Mentineti apdsata tasta IY pana cand auziti un

ton de avertizare dublu. La apdsarea repetatd a tastei puteti asculta cele trei tonuri.
Ultima selectie este cea care va fi memorata.

Nota: in cazul intreruperii alimentarii cu energie electricd optiunile programate nu
vor dispare

SETARI DE FABRICA
ALARMA=Nivel maxim
LUMINOZITATE=Nivel maxim

TASTE SONORE=Active
MOD DE AFISARE AL OREI=24H
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DESCRIERE GENERALA

2 46 8 1012

e 0008

88'85% 1.888

1 35 7 911

Modurile de gatit sau alte functii ale cuptorului pot fi selectate din meniu. Durata de gatit,
timpul de oprire a gatitului (*temperatura la sfarsitul gatitului, daca se foloseste proba de carne),
temperature de gatit pot fi setate. Suplimentar sunt disponibile si mentinerea la cald, incalzirea,
afisarea orei reale si blocarea comenzilor

Descrierea panoului de comenzi prin atingere:

1. m Tasta PORNIT/OPRIT. Functia de blocaj al comenzilor dezactiveaza inclusiv si aceasta
tasta.

| —
2. |"'"| Tasta STOP

3. | Tasta setare temperatura. La apasarea tastei cifrele aferente valorii temperaturii vor fi
afisate intermitent.
(=l
4. Tasta meniu temporizator / tasta functii proba de carne
*Arata temperatura alimentelor in cazul in care se utilizeaza proba de carne sau durata/sfarsitul
perioadei de gatit.
5. Bl Tasta minus
6. “ Tasta plus
7. B Selector moduri de gatire / functii
8. E Selector moduri de gatire / functii

9. Tasta incalzire rapida. Este posibil ca uneori sa doriti incalzirea rapida a cuptorului. Prin
apasarea tastei indicate activati functia de incalzire rapida, care cu ajutorul rezistentei circulare si
a ventilatorului incalzeste rapid cuptorul la temperatura setata. Pe durata activa a functiei ecranul

afiseaza simbolul ! . La atingerea temperaturii setate simbolul dispare si se va auzi un semnal
sonor de avertizare a sfarsitului functiei.

Nota: Tncalzirea rapida nu este utilizabild Tn cazul functiei grill, daca diferenta
dintre temperaturs curent3 si cea setatd este mai mare de 50°C sau utilizati o
functie cu o temperatura setatd mai mica de 100°C.
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10. E=#] Blocare taste. Functia de blocare se poate activa / dezactiva prin mentinerea apasata a

tastei indicate timp de 1 secunda. Pe durata activa a functiei ecranul afiseaza simbolul EX3. Toate

comenzile sunt blocate cu exceptia tastei m

11.“ Tasta iluminare. Prin actionare tastei porniti sau opriti iluminarea cavitatii. Becul se va
stinge automat la oprirea cuptorului si eliminarea caldurii reziduale. Puteti porni sau opri lumina
oricand, mai putin pe durata activa a functiei de decongelare.

12. [ET0] Tasta pornire functie de gatit. La apasarea tastei ecranul va afiga setarile aferente

functiei activate.

* Accesoriu optional

ACTIVAREA sau DEZACTIVAREA PANOULUI DE CONTROL

Tasta E activeaza sau dezactiveaza panoul de control (indiferent de starea functiei de blocare

a comenzilor). La apasarea tastei timp de 1 secunda, in modul inactiv, ecranul cuptorului va
afisa ora curenta.

Nota: in cazul unei caderi de tensiune sau a intreruperii alimentarii cu energie electrica, la
realimentarea cu energie a cuptorului ceasul va afisa valorea 0:00. Tn acest stadiu toate comenzile

sunt inutilizabile. Tnainte de a folosi cuptorul trebuie s& setati din nou ceasul, utilizand tastele

sau

La apasarea tastei E in modul activ al cuptorului acesta intra in mod inactiv.

SETAREA CEASULUI
Atingeti simultan si mentineti apasate tastele = si pana in momentul in care valorea 0:00

va fi afigata cu intermitentd. Utilizdnd aceleasi taste = si + setati ora curenta. Setarea se
memoreaza in 7 secunde. Ecranul va afisa ora curenta.

SELECTAREA UNEI FUNCTII DE GATIT

Prin atingerea tastelor sau puteti derula meniul de selectare a functiilor.
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g Functie optionala
Functia selectata se va afiga cu intemitenta timp de 7 secunde impreuna cu temperatura implicita
a acesteia (nota: la unele functii nu este posibila setarea temperaturii; in acest caz nu se va afisa
nici o valoare).

Dupé selectarea functiei se va afisa simbolul B semnalul intermitent EIE indica faptul ca
procesul de gatit este setat dar nu este activ.

MODIFICAREA TEMPERATURII IMPLICITE

Temperatura implicita a functiilor se pot schimba prin aiisarea tastei @M. Valoarea temperaturii se

va afisa cu intermitenta. Folosind tastele = sau setati noua valoare a temperaturii, pe
intervale de cate 5°C.

Nota: daca doriti schimbarea permanenta a unei temperaturi implicite aferente
anumitei functii, dupa setarea noii valori, mentineti apdsatéd tasta i timp de 5
secunde, pana cand aparatul emite un ton de avertizare, indicaAnd modificarea
valorii implicite, setate de fabrica.

GATIRE IN MOD MANUAL

Dupa selectarea unui mod de functionare, odata cu apasarea tastei [l se initiaza procesul de
gatire. De pe ecran dispare simbolul B, Cuptorul va functiona pana in momentul opririi de
catre utilizator.
Aparatul este prevazut cu un sistem de protectia care limiteaza functionarea cuptorului pe o
anumita durata in functie de temperatura setata:
| 50-120°C — 10h

7 121 -200°C - 6h

1 201-250°C - 3h
La functiile semi sau total automate cuptorul se opreste la sfarsitul duratei setate initial sau a cele
prestabilite, aferente functiei utilizate.
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INRERUPEREA TEMPORARA, MODIFICAREA SAU OPRIEA FUNCTIEI

Pentru a termina procesul de gétire apasati din nou tasta EXfl. Toate elementele legate de
procesul de gatit terminat vor dispare de pe ecran. Acesta va afisa temperatura caldurii reziduale,
n cazul in care aceasta exista.

Nota: dupa terminarea procesului de gatire prin apasarea tastei [@1 ecranul va
afisa setérile ultimului mod de gétire. Pentru a relua procesul apésati incé o data
tasta =,

Pentru editarea parametrilor functiei de gatit (durata, temperatura, etc.) utilizati tastele descrise
anterior. Prin atingerea tastei [ reinitializati functia cu noile setari.

GATIRE AUTOMATA

Gatirea automata se refera la modul in care cuptorul porneste si se opreste in mod automat, in
functie de modul de gétire si parametrii setati de utilizator Tnaintea atingerii tastei [=.

Gatit cu Durata Prestabilita:

Acesta metoda se poate folosi atunci cand doriti pornirea imediata a functiei si fara utilizarea
probei de carne.

1) Selectati functia dorita, iar daca este necesar setati temperatura.

2) Atingeti tasta ﬂ Simbolul va fi afigat cu intermitenta.
3i Setati durata procesului de gatit cu ajutorul tastelot si . Pe ercan va apare simbolul

4) Apasati tasta [=i. Simbolul EIEH va dispare de pe ecran semnificand inceperea procesului de

gatit. Ecranul va afisa sfarsitul duratei de gatit si simbolul >| .

Tnceperea intarziata a Gatitului

Utilizati aceastd metoda atunci cand doriti ca produsele sa fie gata la un anumit moment dat, in
viitor, dupa o anumita durata de gatire.

1) Parcurgeti primii trei pasi descrisi anterior la modul de gatit cu durata prestabilita.

2) Atingeti din nou tasta ﬂ Simbolul va fi afigat cu intermitenta Tmpreuna cu ora sfarsitului
duratei de gatit.

3) Cu tastele = si introduceti ora la care doriti oprirea procesul de gatit. Simbolul g
dispare de pe ecran, insa inscriptia EXTE semnifica starea activa a cuptorului, in sensul ca
procesul de gatit va porni ulterior, in functie de duratele introduse.

Gatitul cu Proba de Carne*
Proba de carne este un senzor, conectat la cuptor, care se introduce in carnea care se doreste a fi
gatita. Utilizarea acestui accesoriu rezultd in oprirea automata a cuptorului in momentul in care

carnea atinge temperatura setata.
1) Selectati functia dorita si daca este necesar setati temperatura conform indicatiilor anterioare.
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2) Atingeti tasta ﬂ Valoarea predifinitd a probei de carne va fi afisata cu intermitenta prin cele
doua cifre din dreapta a ceasului. Simbolul ETTi este afisat pe ecran.

3) Ajustati temperatura in intervalul 20-99°C folosind tastele = si .
4) Atingeti tasta 5. Simbolul EXTER dispare, procesul de gétit a inceput. Temperatura actuald a
carnii este afisata prin cele doua cifre din stadnga ale ceasului.

*Accesoriu Optional
Pe Durata Gétitului

Nivelul temperaturii este indicat prin sistemul de bare pe 5 trepte de pe ecran. Fiecare treapta este
echivalenta cu 1/5 din valorea temperaturii setate. Sageata ([7) din dreapta indicatorului va arde
intermitent pe durata activa a elementelor de incalzire.

TERMINAREA AUTOMATA A GATIRII

Dupa terminarea automata a gatitului ecranul afiseaza cu intermitenta simbolul | AUTD| si
temperatura caldurii reziduale (daca exista), concomitent cu emiterea unui semnal sonor, timp de
7 minute. Anularea avertizarii sonore se realizeaza prin apasarea tastei Fil.

Indicarea Caldurii Reziduale

Dupa terminarea procesului de gatit, manual sau automat, in cazul in care temperatura din interior
este peste 60°C, sageata (/1) din dreapta barelor de temperatura va fi afigata cu intermitenta, la
un interval de 2 secunde, impreuna cu mesaluj ,hot” (fierbinte). Avertizarea va fi afisata pana cand
nivelul temperaturii interioare scade sub 60°C.

CARACTERISTICI, OPTIUNI SPECIALE

Temporizator
Pentru a fi avertizat dupa o anumitad perioada, in modul de asteptare a cuptorului, puteti seta
temporizatorul prin atingerea tastei ﬂ urmat de mentinerea apasata pana in momentul afigarii cu

intermitentd a simbolului ﬂ Folosind tastele = sau setati valoarea dorita. Setarea va fi
memorata in 7 secunde.

Dupa sfarsitul intervalului de timp setat cuptorul, tllni de 7 minute, va emite un semnal sonor de
avertizare. Opriti alarma atingand tasta = sau .

Ceas de Alarma

Pentru a seta alarma, in modul de asteptare a cuptorului, apasati de doua ori tasta E urmat de
. S A s oo VN . . < . . .

mentinerea apdsatd pand in momentul afigarii cu intermitentd a simbolului B, Folosind tastele
sau setati valoarea doritd. Setarea va fi memorata in 7 secunde. Puteti anula alarma

prin apasarea tastei sau
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INDICAREA ERORILOR DE FUNCTIONARE

in situatiile in care apar anomalii de functionare cuptorul intré in modul de eroapre. Aparatul
este in mod de asteptare si afiseaza un mesaj de eroare. Chiar daca aparatul revine la modul de
functionare, mesajul de eroare va fi afisat pana la atingerea tastei EifH. Exista 8 erori posibile,
descrise in tabelul urmator:

Cod Descrierea erorii i cauze posibile
Eroare

Err1 Eroare de comunicare intre placa de comanda si cea de putere.

DKB2-XX-POC400 Conexiuni slabite in ambele pérti ale cablului de date sau cablu de
date defect.

POC 400 Placa putere defecta.

Err2 Eroare circuit senzor de temperatura interioara.
PT-1000-M2-XXX Conexiuni slabite ale senzorului de temperaturd sau senzor defect.
POC 400 Placa putere defecta.

Err3 Eroare circuit senzor de temperatura interioara.
PT-1000-M2-XXX Senzor defect.
POC 400 Placa Putere defecta.

Err4 Temperatura limita de functionare a panoului de control este depasita.
Temperatura modulului de comanda a depasit 1 00°C. Verificati ventilatorul de récire.
POC 400 Placa de comanda defecta.

Err5 Temperatura limita de functionare a placii de putere este depasita.
Temperatura pléacii de putere a depasit 105°C.
POC 400 Placa Putere defecta.

Erré Eroare senzor de caldura placa de control.
POC 400 Placa UM defecta.

Err7 Eroare senzor de caldura Placa Putere
POC 400 Placa Putere defecta.

Err8 Imposibilitatea setarii valorilor de temperatura.
Verificati elementele de incalzire si conexiunile acestora.
POC 400 Placa Putere defecta.

Tn cazul unui mesaj de eroare

Mesajele de eroare care nu dispar prin atingere tastei Eitll se pot anula prin intreruperea
alimentarii cu energie electrica timp de 2 minute. Daca eroarea persista contactati centrul de
service autorizat.

OPTIUNI SETABILE

Sunet semnal avertizor: aveti posibilitatea de a alege unul dintre cele trei tonuri disponibile.
Mentineti tasta = apasata timp de 5 secunde. Pe ecran se va afiga tonul setat: ,tn 1” E nalt), ,tn

2” (mediu) sau ,tn 3” (scazut). Nivelul de sunet poate fi schimbat prin atingerea tastei
putin de 7 secunde de la ultima atingere. Nivelul de ton setat de fabrica este ,tn 1” (inalt).

in mai

Sunet Taste: aveti posibilitatea de a alege una dintre cele trei optiuni disponibile.
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Mentineti tasta apasata timp de 5 secunde. Pe ecran se va afiga tonul setat: ,bt” (beepi, ,C’

(click) sau ,nt” (no tone — fara ton). Tipul de sunet poate fi schimbat prin atingerea tastei
mai putin de 7 secunde de la ultima atingere. Tipul de sunet setat de fabrica este ,bt” (beep).

in

Tipul de afigare al orei 24h/12h: modul standard de afisare al ceasului este in format de
24h. Prin apasarea simultana a tastelor si = schimbati modul de afisare.

Mod Economisire Energie: modul de economisire al energiei este o setare optionala. Activat,
va opri afisarea ceasului pe durata inactivé a cuptorului. Functia se activeaza prin mentinerea

apasata timp de 5secunde a tastei ﬂ Ecranul va afisa mesajul ,PS ON” timp de cateva

secunde, dupa care se va stinge. Dezactivarea se realizeaza la fel, urmat de afisarea mesalujul
,PS OFF”.

DIAGRAMA ELECTRICA
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SISTEMUL DE VENTILATIE TANGENTIALA (DE RACIRE)

Acest sistem de ventilatie genereaza un flux de aer care previne supraincalzirea suprafetei
exterioare a aparatului si deteriorarea corpului de mobild in care este instalat. De asemenea,
fluxul de aer generat de sistemul de ventilatie rdceste panoul de comenzi si partea frontald,
prevenind astfel supraincalzirea acestor pdrti. Functionarea corectd a acestui sistem asigurd
singuranta in utilizare si creste durata de viata a produsului (Figura 11).

Principiile de functionare pot diferi in functie de modelul de cuptor achizitionat. Produsul
Dumneavoastra poate avea unul dintre urmatoarele principii de functionare:

Ventilatorul de racire porneste automat la activarea unei functii si se opreste la
terminarea acesteia sau in cazul opririi cuptorului.

Ventilatorul este pornit de un termostat special, localizat in partea din spate
a cuptorului. In acest caz ventilatorul va fi activ (in modul de functionare sau
oprit al cuptorului) pana cand temperatura exterioara scade sub nivelul setat al
termostatului.

Figura 11

SFATURI UTILE

Acordati atentie momentului deschiderii usii in timpul functionarii cuptorului. Aerul
fierbinte si aburii din interior va pot provoca arsuri! Utilizati o manusa de protectie

termica.

Sfaturi pentru coacere

Utilizati vase din metal cu suprafete anti aderente, recipiente din aluminiu sau
forme rezistente la temperaturi inalte din silicon.

Folositi adecvat rafturile si spatiile aferente.

Va recomanddm sa asezati formele de gatit sau tavile mai mici pe mijlocul
gratarului.

Mentineti usa cuptorului inchisa.

Sfaturi pentru gratar (grill)

Condimentarea cu suc de lamaie si piper negru vor imbunatatji performantele in
cazul gatirii unui pui, curcan intreg sau a unei bucati mari de carne.

Dupa terminarea gatirii lasati carnea timp de 10 minute in cuptor. Sucul propriu
este mai bine distribuit si nu tasneste in momentul tdierii.

Pegtele trebuie agezat, intr-un vas ignifug, la nivel mediu sau inferior.

In cazul in care gatiti mai multe bucati de carne, acestea trebuie distribuite
uniform pe gratar.

Daca gatiti direct pe gratar, agezati sub gratar o tava care sa contina putina apa
(pentru facilitarea curatirii).
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DIVERSE SUGESTII

Valorile indicate in tabelul urmdtor sunt sugestive si pot diferi in functie de modelul ales. Va
recomandam ca la inceputul utilizarii cuptorului sa faceti o testare a acuratetii temperaturii
setate (prin mdsurarea acesteia, prin testarea gatirii unor cantitati mici de alimente). Se
accepta orice abatere de la temperatura afisatd, in plus sau minus, care se incadreazd la

valoarea de max. 10-12% din temperatura afisata.

DURATA
TIP ALIMENT | FUNcTIE | POZITIA | TEMPERATURA | \ppoxIMATIVA
PE RAFT (°c) "

(minute)

Chec in tava 3 175 25-30

Chec in formd 2 175 40-50

siliconicd _

Chec cu hatiede |[— 3 175 25-30

copt ___

Pandispan 3 200 5-10

Prajituri 3 175 20-30

Produse de -

patiserie din aluat | |____ 2 190 30-40

Pateuri E 2 180 25-35

Aluat dospit (cu :

drojdie) E 2 180 35-45

Lasagna 2-3 190 30-40

Paste 2 180-200 30-45
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. M 25 sec 250max,
Friptura + 3 pe urm 190 100-120
Peste ot 3 200 20-30
ey
File de vit3 3 190-200 6-8
o Laaal
Chiftele prajite 3 190-200 8-10
Foi de pl3cints ol 13 170-190 20-30
Pui 1000gr 3 60-90
Carne 500gr 3 60-90

Cand gatiti utilizdnd ambele tavi, tava de cuptor se aseaza in partea superioara iar tava
pentru copt in partea inferioard.
Preincalziti cuptorul inainte de fiecare proces de gdtire.

DEFECT CAUZA REMEDIU
g;fltsaé SI:pcirlfjrr: ie;s:e aprrte:a Caldura insuficientd din Asezati tava pe un nivel
PR lar p partea inferioard mai inferior.
inferioard necoapta
Crusta superioara est_e . _ o | Caldura insuficienta din Asezati tava pe un nivel
necoapta, iar partea inferioara oy - h

partea superioard. mai superior.

prea inchisa la culoare

Temperaturd de gatit
Temperatura prea ridicatd. | gresita.

Micsorati temperatura.
Temperatura de gatit
Temperaturd prea scazutd. | gresitd.

Cresteti temperatura.

Partea exterioara este prea
coapta, interior crud

Partea etxerioara a
alimentelor este uscatd

SFATURI PENTRU GATIRE

Sfaturi pentru coacerea checului

. Daca compozitia este prea uscata, cresteti temperatura cu 10°C si reduceti
durata de coacere.

e Dacd compozitia este scazuta, folositi lichide mai putine sau micsorati
temperatura cu 10°C.

. Daca checul este prea inchis la culoare pe partea superioard, asezati tava pe un
nivel mai inferior, micsorati temperatura si cresteti durata de coacere.

. Dacd checul este bine copt n interior dar este lipicios in etxerior, utilizati mai
putin lichid, micsorati temperatura si mariti durata de gatit.
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Sfaturi pentru coacerea diferitelor tipuri de aluat

. Daca aluatul este prea uscat, cresteti temperatura cu 10°C si micsorati durata.
Inmuiati straturile de aluat cu un amestec de lapte, ulei, ou, iaurt.

. Dacd produsele se coc prea greu verificati dacd grosimea aluatului nu depaseste
adancimea tavii.

. Dacd produsele se coc prea tare pe partea superioard si raman crude in partea
de jos, verificati cantitatea de sos sau sirop folosit (inclusiv fructele cu mult suc
pot induce acest efect).

Sfaturi pentru coacerea legumelor

. Folositi vase cu capac. Capacul opreste evaporarea lichidelor si astfel legumele
nu se vor usca.

. Daca doriti sa gatiti legume care se coc foarte greu, inainte de asezarea lor in
cuptor dati-le un clocot sau folositi variante conservate.

INTRETINERE SI CURATARE GENERALA

V& recomandam sa curatati cuptorul dupa fiecare utilizare, cu o carpa sau un burete
umed. Nu lasati resturi de alimente sau uleiul pe suprafata de email a cavitatii. Acestea in
timp, pot deteriora cuptorul.

. Inainte de orice operatie de intretinere sau curatare deconectati aparatul de la
sursa de energie electrica.

e  Asteptati pana la racirea completa a aparatului

. Pentru suprafetele emailate si cele din inox folositi detergenti speciali, dedicati
acestor suprafete (lichid sau spuma)

. Nu utilizati obiecte care pot zgaria partile emailate sau vopsite. Nu folositi
detergenti abrazivi sau corozivi.

. Folositi o carpa moale si un detergent regular pentru curatarea panoului de
control. Utilizarea buretilot abrazivi sau a substantelor de curdtare foarte
agresive poate deteriora sau sterge pictorgramele aferente functiilor sau a altor
elemente.

. Petele provenite de la alimente cu un grad ridicat de aciditate, otet, etc. se sterg
de indata.

. Nu folositi niciodatd aparate de curdtat cu aburi sub presiune!

STICLA EXTERIOARA

e  Curatati sticla exterioara cu o carpa moale, imbibata in apa sau detergent
special pentru sticld. Dupa curdtare uscati intreaga suprafata.

. Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau perii care pot zgaria sticla.

STICLA INTERIOARA

e  Curatati sticla interioard cu o carpa moale, imbibata in apa sau detergent
special pentru sticld. Dupa curdtare uscati intreaga suprafata.

. Nu folositi obiecte dure, bureti metalici sau perii care pot zgaria sticla

Sticld interioard poate diferi in functie de modelul achizitionat. Puteti regdsi urmatoarele variante:
Usa cu interior integral din sticla:

Curatati sticla interioara cu o carpd moale, imbibata in apa sau detergent special pentru
sticld. Dupa curatare uscati intreaga suprafata. Nu folositi obiecte dure, bureti metalici
sau perii care pot zgaria sticla.

Puteti indepdrta sticla precum este exemplificat in imaginea alaturata (Figura 12):

1. Deschideti usa cuptorului

2. Indepartati sigurantele din plastic si ridicati usor sticla.

3. Scoateti sticla prin ridicare spre Dumneavoastra.

Dupa terminarea procesului de curdtare procedati pentru reasezarea sticlei in ordinea
inversd a pasilor descrisi anterior.
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Figura 12

GARNITURA CUPTORULUIL

Cuptorul este prevazut pe marginea cavitatii cu o garnitura speciala. Garnitura are rolul
de a etanseiza usa si asigura o functionare corespunzdtoare aparatului. Garnitura nu este
fixa (se dilatd la temperaturi ridicate). A
. Verificati periodic stare garniturii. In cazul in care este necesar sd o curatati
evitati utilizarea detergentilor abrazivi, corozivi, aicizi sau inalbitori.
. In cazul in care constatati deteriorarea garniturii contactati de indata centrul de
service autorizat. Pana la Tnlocuirea garniturii nu folositi cuptorul.
Procedura de schimbare este urmdtoarea:
1. Deschideti usa cuptorului
2.Indepartati garnitura veche. Aceasta este fixatd cu carlige in cele patru colturi ale
deschiderii cavitatii (Figura 13).
3. Pentru fixarea garnitura noua utilizati carligele de fixare ale celei vechi.

Figura 13
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GHIDAJE LATERALE*

inl4turarea ghidajelor laterale este facild. Impingeti in jos clema de fixare si cu 0 mic3
ridicare a grilajului trageti-l catre exterior. Dupa curdtarea acestora pentru reasezare
procedati in ordine inversd (Figura 14).

Figura 14
*accesoriu optional

SCHIMBAREA BECULUI

Inainte de orice operatiune asigurati-va ca aparatul este deconectat de la sursa de
energie electrica.

Becul nou trebuie sa corespunda urmatoarelor caracteristici:

1. Sa fie rezistent la caldura

2. Tensiune de alimentare 220-240V

3. Putere max. 25W

Pentru nlocuire urmati pasii descrisi putin mai jos (figura 15):

1. Indepdrtati protectia din sticla prin rotirea acesteia in sens contrar acelor de ceas.
2. Indepartati becul ars prin desurubare n sens contrar acelor de ceas.

3. Insurubati becul nou

4. Repozitionati protectia din sticld

5. Reluati alimentarea cu energie electricd a aparatului.

ATENTIE: pentru evitarea unui accident prin electrocutare, deconectati
aparatul de la sursa de energie electrica.

Figura 15
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Nota: locatia si tipul sistemului de iluminat poate diferi in functie de modelul
de cuptor achizitionat.

Curatarea plitei

Curatati plita dupa fiecare utilizare pentru a preveni arderea reziduurilor

alimentare.

Pete

Metoda de curatare

Instrumente de
curatare

Pete usoare

Stergeti cu apa fierbinte si apoi uscati

Burete

Murdarie
acumulata

Stergeti cu apa fierbinte si apoi cu
partea aspra a unui burete frecati
suprafata, apoi uscati

Burete special de
curatat suprafete
de sticla ceramica

Depuneri
calcaroase

Aplicati otet fierbinte pe zona afectata
si stergeti-o cu o carpa uscata. Folositi
agent de curatare special de la dealer
specializat

Substanta special
de curatare a
suprafetelor de
sticla ceramica

Zahar,
aluminiu topit
sau plastic

Scoateti cu ajutorul unui razuitor
pentru vitroceramica (se recomanda un
instrument de plastic pentru mai multa
protectie

Substanta special
de curatare a
suprafetelor de
sticla ceramica

INFORMATII PRIVIND TRANSPORTUL APARATULUI

. Pe durata transportului asezati cuptorul in pozitie paralela cu solul si cu panoul
de comenzi in partea superioara.

. Fixati protectia pentru geam pe tava si grdtar. Asigurati elementele interioare
pentru a nu provoca o spargere accidentald a geamului.

. Pentru manevrarea aparatului nu va folositi de maner (Figura 16)

Figura 16
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DEPISTAREA ERORILOR INAINTE DE A APELA LA SERVICE

Sub nici o circumstanta nu incercati sa reparati cuptorul de unul singur. Interventia
persoanelor neautorizate anuleaza valabilitatea certificatului de garantie. In plus, riscati
accidentarea personali sau deteriorarea iremediabild a aparatului.

Pentru a depista unele probleme, inainte de a apela la service, verificati urmatoarele:
Cuptorul nu incalzeste

Selectorul de functii si cel al termostatului nu sunt setate

In cazul in care cuptorul Dvs este echipat cu temporizator verificati starea acestuia

Lipsa alimentarii. Verificati calbul de alimentare, sursa de energie electrica sau tabloul de
siguranta.

Cuptorul nu functioneaza

Siguranta din tablou este defectd. Verificati tabloulde sigurante.

Aparatul nu este conectat la sursa de energie electricd

Selectorul de functii si cel al termostatului nu sunt setate

In cazul in care cuptorul Dvs este echipat cu temporizator verificati starea acestuia.

Eroare de gétire (alimentele nu se coc uniform)
In conformitate cu sugestiile prezentate in manual consultati tabelul existent si
repozitionat tava sau reglati durata si temperatura de gatit.

Nu functioneaza sistemul de iluminat
Becul este ars. Inlocuiti becul.

Pe durata incalzirii / racirii se aud sunete metalice

Auzirea unor zgomote pe durata incalzirii/racirii cuptorului nu semnficia prezenta
unei defectiuni. Este un fenomen normal, metalul se dilatd/contracta in functie de
temperatura.

Dupa sfarsitul ciclului de viata acest produs nu trebui tratat ca un deseu casnic. Trebuie
dispus conform directivei EU 19/2012 WEEE, la centrele speciale de colectare a deseurilor
electrice si electronice.

Dispunerea in alte circumstante poate avea efecte negative asupra mediului inconjurator si
a sanatatii umane si este strict interzisa.

Inainte de dispunerea produsului taiati calbul de alimentare al acestuia.

Produsul trebuie dispus conform regurilor si normelor locale, in locurile special amenajate.
Pentru mai multe informatii adresati-va vanzatorului sau la centrele locale de colectare a
deseurilor electronice.

PRODUCATORUL SAU IMPORTATORUL NU ISI ASUMA RASPUNDEREA PENTRU
GRESELILE DE TIPAR, DE INTERPRETARE SAU TRADUCERE!
POZELE UTILIZATE IN ACEST MANUAL SUNT STIRCT CU CARACTER DE
PREZENTARE SI NU PREZINTA OBLIGATII CONTRACTUALE!
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®YPHA 3A BI'PAXKJIAHE
HUHCTPYKIHUU 3A MOHTUPAHE U PABOTA

(ORORO)



CbIAbPXKAHUE

TexHIMYeCKN XapakTepUCTUKH
Akcecoapu

Bakna ungopmanusi 3a 6e30macHOCT
MounTupane

CBbp3BaHe KbM eJIeKTpHYecKaTa Mpexa
[Ipu mbpBO MOHTHpaHe Ha (pypHaTa
CbBeTH 3a NecTeHe Ha eHeprust
Onucanne Ha pypHaTa

W3znomsBane Ha pypHaTa

Taiimepu Ha ¢pypHaTa

DyHKINS OXJTaK/IAll BEHTHIATOP
CbBeTH NP TOTBEHE

Jlpyru npenyioskeHust

Tl'oTBapcku cbBeTH

INounctBane n nogapbKKa
Wudopmanys 3a TpaHCIOpTHPaHE

OTcrpaHsiBaHe Ha TPoOIeMU, TIPEH ia ce 00auTe B CEpBU3a



CKbIU KIIMEHTH,
Braaropapum By, Ye 3aKyNUXTe HALLMS TPOIYKT.

Ipegu mepBaTa ynorpe6a, MpoyeTeTe BHUMATEIHO BCHUKM MHCTPYKIMU U TPERYNpEACHUs B
TOBa PBKOBOACTBO. Te3l HACOKM CBIbPXKAT BaXkHa UH(OpPMAIUs 32 MOHTHPAHETO,
eKCIUIoaTalysATa, NMOIPbXKKaTa Ha BallMs NPOJYKT M BU CBBETBAT KaK Jla CE Bb3MOJI3BATE
MaKCHMAJTHO OT MPOJIyKTa.

CbXxpaHsiBaiiTe TOBa PbKOBOJICTBO Ha 0G€30MaCHO 1 JIECHO JIOCTBITHO MSICTO, 32 Jia BU € TMOJ| PbKa,
KOraTo CTaHe HeOOXOIMMO.

HpOMSBOJII/ITeJIﬂT HE HOCH OTT'OBOPHOCT 3a MOBPENU, HACTBIUIN OT HENPABUITHOTO M3MOJI3BaHE HA
ypena, 3a Bpeiii, HAHECEHN Ha OKOJIHaTa CpeJia, 3a MIETU Ha IPYTr MaTEpUaJIi 1 3a HapaHsIBaHWS Ha
XOpa, B p€3yaTaT Ha NPEBOJia Ha TOBA PBKOBOJICTBO WX HETOBOTO HyGHI/IKyBaHC.

Tosa PBKOBOJICTBO C€ OTHACA M 3a APYI'Y MOJEIIN. Pazmukure MEXNY MOJENIMTE Ca OTpPa3€HU B
PBKOBOJICTBOTO.

TEXHUYECKHU XAPAKTEPUCTUKN
DypHuUTE ca MPOEKTUPaHH Jja paboTaT ¢ MOHO(a3eH npomeHauB Tok oT 220-240V AC 50Hz.

Hpe)m MOHTHUPAHETO Ha YpE€fa, BU NpejjlaramMe€ aa MNpoBEPUTE CIIC]_[I/IC])I/IKB.I_[I/II/ITC, JajeHu Ha
TabenKara chbC CTOﬁHOCTHTe, TIPAIIO2KEHA OT JIMIEBaTa CTpaHa Ha TbHOTO Ha cpypHaTa.

BbHUIHKM pa3mepy (BUCOYMHA/IIMPOYNHA/IBIO0YNHA) 595mm/ 595mm/ 570mm
MoHTaxHH pa3mepy (BUCOYMHA/LIMPOUYNHA/IbIGOYNHA) *#580 uan 590 mm/ 560 mm/ mun. 550mm
BbHLWHM pa3mepu (KOTMOH) 55MMm / 590MMm / 520 mm

(BucoumHa / wupuHa / gbnbo4vmnHa)
Paamepu Ha MHCTanauMATa (KOTJIOH) 560 mm x 490 mm

(BucoumHa / abnboymHa )

MowHocT Ha dypHaTa 2072 W
MoLWWHOCT Ha KOTNOHUTE 6000 W
O6Lwa moLwHoCT 8072 W
ByuwoH 3x16 A
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Bxopno nanpesxxenne/ Hecrora 220-240V AC 50Hz 380-415V AC 50Hz
Tok (Amp) MuH. 16 A
* Buac pazdea Moumupane

CroitHocTUTE MOrat Ja BapupaT B 3aBUCUMOCT OT MO/I€JIa, MOCOYEH MO~ JIOTY. Benuku yactu ca
HaJIMYHU, 3a€JHO C MPOJIyKTa.

T'open HarpeBatelieH elleMeHT 3a (hypHa 900 W

[loneH HarpeBaTeseH eJIeMeHT 3a (pypHa 1100 W
EnemeHT 3a UMPKYJISIDHO HarpsiBaHe 2000 W
Enemenr 3a HarpsiBaHe Ha 'pUiI 1800 W/ 2000 W
Mortop Ha Typ6O BEHTHIATOP 22-30W
JIBuraTesHa MOILIHOCT Ha cKapaTa 6W

JlBuraTesHa MOIIHOCT Ha OXJIaXK/alMs BeHTuatop  18-22W
OcseTieHne 25W

Kuac 3a enepruitna ecpekTuBHOCT # A

# OcuoBa: IIpu enekrpuueckure ypHH, AAHHUTE BBPXY EHEPrUiHUTE ETHKeTH ca B
cvotBeTcTBue ¢ EN 60350-1. CroiiHocTuTe ca ONpejieNieHn 3a CTaHJApTHO HATOBapBaHEe MU
KOHBEKIUsA/ ropel Bb3AyX (aKo Ma TaKbB).

RS

<+ TIpou3BOAMTENIAT CU 3ama3Ba NPaBOTO Jia MPaBU MPOMEHU B TEXHUUECKUTE XapaKTEPUCTHKH,
3a J1a ce Nojl00py KauecTBOTO Ha ypefa, 6e3 NPeiBAPUTEIHO U3BECTHE .

K <I>I/Il‘ypI/ITe B PBKOBOACTBOTO Ca CXEMATUYHU; BALIUAT MPOJAYKT MOXKE J1a HE ChbBNala TOYHO C
TAX.

K4 CTOﬁHOCTI/ITC, TIOCOYEHN B €THUKETA Ha ype€la WK B IPYIrv Ne€YaTHU TOKYMEHTH, IOCTABEHU C

ype/ia ca MOJyuYeHH B JJaOOPATOPHU YCIIOBUSI 1O CHOTBETHUTE cTaHAapTu. Tesu croitHocTH
MOTAT J1a BapupaT B 3aBUCUMOCT OT U3MOJI3BAHETO HA YPe/ia U YCIIOBUSITA HA OKOJIHATA Cpefa.
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AKCECOAPH

AKCGCOapI/ITC KBM MpOJyKTa MoraTt jAa C€ pas3jimiyaBaT B 3aBUCMMOCT OT Mopje€na, KOWTO CTe
3aKynuIn. le/l Balllisl MPOAYKT MOXKE [a HE€ Ca HaJIWYHM BCUYKM akKcecoapu, OnvMcaHu B
PBKOBOJICTBOTO.

Taga 3a neueHe Pemerka

Moxke fa ce M3MON3Ba 3a CJAAKMILM, NedeHulI3monsBa ce 3a neveHe Ha Ipull, 3aTOIUIHE U
Meca, XpaHu C TEYHO CHIbPXKaHUE M 32 MEeYCHETOTBEHE WJIM 3a MOCTAaBSHE HAa Beye M3NevyeHaTa
Ha TPWI KaToO TaBa, KBJAETO Ja ce ChOMpaTXpaHa.

TEYHOCTHUTE.

JpaGoKa TaBa 3a neveHe Pemerka 3a TaBa

Moske Ja C€ U3IMO0JI3Ba 3a CJIAJKUIIN, MCYCHE Hal3nomn3Ba ce 3a NPUTrOTBAHETO Ha pa3JINYHA
MECO, XpaHU C TEYHO CHABP>KAHUE UJIA IO BPEME XpaHU, NPU NMEYECHE Ha I'pUl U 3a C'I)6I/IPELHC Ha
Ha TIEYEHE Ha TpWJI KaTO TaBa, KBAETO J1a ce€TedalllaTa Ma3HWHA B TaBaTa.

C'I)61/IpaT TECYHOCTHUTE.
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BAXKHA MTHOOPMALMSA 3A BEBOITACHOCT

Tosu pas3fen me B IOMOTHE J1a n3berHere OMmacHOCTUTE OT HapaHsIBaHE WJIM MOBpena, nopagnd
HETMPaBUJIHO MOHTUPAHE WUJIA U3MOJI3BAHE HA ypena. Hecna3panero Ha Te3u MHCTPYKUIMU MOXKE J1a
HampaBy HEBAJIM[JHA rapaHuMsTa W HallaTa KOMIIAHWS HE HOCU OTIOBOPHOCT 3a BB3HUKHAJIUTE
1eTH. Hpoque BHUMATEJIHO BCUYKU MHCTPYKOUU 3a yn0Tpe6a. Te me BU [JajaT BaKHa
I/IH(bOpMEL[II/[ﬂ 32 MOHTUPAHETO, 6e30MacHOTO U3MOJI3BaHE U noJipbKKaTa Ha ypeqa, 3a Jia MOXKETE
Ja U3BJICUETE MaKCUMaJIHA eq)CKTHBHOCT. ITazere ToBa PBHKOBOACTBO 3a 6’1:}161111/1 CIIpaBKH.

O0ma 6e30nacHoOCT

To3u ypen HE € npefHa3HauyeH 3a yHOTpeﬁa OoT Jimna (BK.TIIO‘II/ITSJIHO u neua), C HaMaJICHU
CpI/ISI/I‘{eCKI/I, CETUBHU WA YMCTBEHU CMOCOGHOCTH WM OT Jiia, KOUTO HsAMAT ONUT M
MO3HAHMA, OCBEH aKO T€ HE Ca Ha6mo;1aBan MWW MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO M3MOJI3BAHETO Ha
ypena OT e, OTTOBOPHO 3a TsXHATa 06e30MacHOCT.

He no3BosisiBaiiTe Ha enata ja Cu Urpast ¢ ypeya.

YPCJI'I)T € Npe€HasHa4Y€H CaMO 3a JoMalllHa yn0Tp66a. M3nomn3Banero My 3a KOMEpCHUATHU
eI € HEAOIMYCTUMO. He moxe Ja C€ M3MOoJ3Ba 3a HUKAKBU JIPDYTU LEIU, OCBEH 3a TOTBECHE U
3arpsiBaHe. M3znon3Banero My 3a Jpyru ueymv (HaanMep 3a OTOIUVICHUE Ha CTadATa, CyUICHE Ha
JApPEXu WIr NIpyru HpCI[MeTI/I), € OMaCHO U HEYMECTHO. Koraro u3nonssare no HEMOJIX OIS,
HETIpaBWJIEH WJIN HEA[ICKBATEH HAYUH q)ypHaTa, HalaTa KOMNaHUsT HE HOCU OTTOBOPHOCT 3a
MIETUTE U HapaHsIBaHUSATA, HAHECEHU Ha XOpa, Ha OKOJIHATa Cpefia WM IpYIru MaTepualin.

YBepere ce, 4e CT€ OTCTPAHWIM BCUYKM ONAKOBBYHM MaTepuasu, Mpeu Jia M3Moi3BaTe
HPOJYKTA.

Ilpy mBHpBOTO BKIIOYBAaHE Ha (hpypHATA, MaTepHaIUTe 3a W30Jamusl Ha (ypHaTa U
HarpeBaTeJHUTE eJIEMeHTH MOraT Ja U3MycHaT Mupu3Ma. Ilopagy Tasu npuurHa, pu M-PBOTO
IycKkaHe Ha (pypHaTa He ciaraiite xpaHa. II'bpBo BKIIIOUeTe, U34YaKaiiTe Al Ie Ce TOSIBI
MUPHC 1 Clief] ToBa roTseTe. [louncTeTe BLTPEIIHOCTTA Ha (pypHATA C BIAXKHA MEKa KbpIia.

Korato pabortu, ypenbT Moxe ja ce Haropew. Hukora He poKocBaiiTe IUIOuMTe,
BBTPELIHUTE YaCTU Ha (pypHATA, HArPEeBaTEIHUTE EJIeMEHTH U T.H. [IpbKTe feuara janey!

HOB’prHOCTTa TIpY NIEYEHE Ha 'pUJI MOKE [1a CTaHE MHOI'O ropeiia, GT)IISTC BHUMaTEJTHN !

BuHary u3mon3BaiTe TOINIOYCTONYMBY PHKABHIIM, KOTATO MOCTABSITE WM U3BAXK/ATE SICTUSITA
B/ OT (pypHara.

Hukora He roTBeTe UM ITbp3KeTe AUPEKTHO BPXY OCHOBATa Ha (pypHaTa.

He nocrapstiiTe BB (DypHaTa TaBU, YNHAM MM YBHTA XPaHA B ATyMUHHEBO (DOJMO AMPEKTHO
BBPXY ABHOTO Ha (bypHaTa. B mpoTHBeH Ciyyail, akyMy/MpaHaTa TOIIMHA MOXKe a MOBPeAn
OCHOBATa Ha MELITa U MOXE J]a Bb3HUKHE OMACHOCT OT MOXKap.
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Korato MECTETE, YNCTUTE WIN WU3BHPLIBATE HeﬁHOCTM o nojApbXKKaTa Ha q)ypHaTa,
M3KJTIOYETE OT 3aXpaHBalllvs Kabeu.

Hukora He ce onuTBaiiTe 1a M3Ba/UTE LIENcea OT KOHTAKTa, Ype3 IbpraHe Ha KabeJa.
He nunaiite ¢ MOKpY MM BIIASKHH PbLE.

M3kmoueTe, u3BajeTe IIEncesga M OcTaBeTe ja ce OXJajgu, Korato ¢ypHara He paboTu
MPABUITHO WJIM € CUYTICHA.

He ce onmTBaiite fja peMOHTHpaTe Wi ja Mojuduupare ypena. Bouopeku ToBa, MOXKeTe fja
TOMNpaBUTe HAKOM Hem3npasHocTH; (Bukre OTCTpaHsiBaHe HA HEU3NPABHOCTH, MPEIHM A ce
obaguTe B CepBU3a).

Bcnuku paboTH 10 NOAAPBXKKATA U PEMOHTA TPsIOBa la Ce U3BBPLIBAT CAMO OT OTOPU3UPAH
cepBM3 U TPsIOBA 1a Ce U3MOJ3BAT CAMO OPUTMHAJIHY Pe3ePBHU YacTH.

AKo He u3nonssaTe (ypHara, U3KJII0YeTe BCUYKYM (DYHKUMH 1 nocTaBete Ha nosuuus “OFF”.

Bunarn nomrepskaiite ¢pypHara uncra. OctaTbliuTe OT XpaHa no ¢ypHara cliefi ynorpeba ¢
TeueHe Ha BpEMETO MOTAT /]a MOBPESIT MOBLPXHOCTTA Ha (pypHATA.

Ocurypere NOAXOJSlIA BEHTHIAUMS HAa MOMELICHMETO, KBJIETO ce Hamupa ypHara.
IMopgbpKaiiTe BEHTIIALMOHHUTE TPHOU YUCTH.

He usnonsBaiite (ypHaTa Npy MaXHATO WX CUYNEHO NPEJHO CTHKIIO HA B BpaTaTa.

3ajiHaTa MOBBPXHOCT Ha (hypHaTa CTaBa ropellja, Korato ce msnonspa. [lazere kaGemure 3a
razoBaTa/ eJleKTpuuecKkara Bpb3Ka jajey OT 3aJ{HaTa YacT; B MPOTHBEH CIly4ail 3aXpaHBaLLUST
Kabell MOXKe J1a ce TIOBPEeU.

He u3non3Baiite ypeaa noj BAMSHUETO HA HAPKOTHLM 1/ WM AIKOXOJI, 3all0TO TOBA BIIMsE HA
HauMHa BU Ha BB3IPUEMaHE.

B'LHCTC BHAMATEJIHA TIPA M3MOJ3BAHE HA AJIKOXOJI B sICTHATA. AnKOXOmBT ce usnapsiBa npu
BHUCOKa TeMIiepaTtypa U MOXK€E ja NpeU3BUKa 1oxap, TBI KaTO Ce BBb3IJIAMEHsIBA Npyu KOHTAaKT
C ropeuniata NOBbPXHOCT.

BHUMAHMUE: To3u npoaykT e npegHa3HaYeH U3KIIOYUTETHO 32 NPUrOTBsiHE Ha XpaHa. [a
He ce U3MOJI3BA 32 IPYTH LielIM, KaTo HapuMep 3a OTOIUIEHNE HA CTasITa.

Be3onacHoct 3a genara

RS
3

Tos3u ypen e npefHa3HaueH 3a ynorpeba OT Bb3pacTHHU U Jiela noj Habmopnenne. Hukora He
ocTasiiTe jieta 6e3 Haj3op B 6um3ocT 10 ypena. He no3BosisiBaiiTe Ha Aeuara aa cu Urpasr
ypena.
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< HOCT’bHHI/ITe YJaCcTH Ha ypenia Morat Jia C€ Haropeur, Korato pa60TS{T. le’b)KTe Jeuara gajne4d
oT q)ypl-[aTa, J0KaTO CE€ OXJIau HAITBJIHO.

¢ bbaere BHUMATENHM M HE OCTaBANTE ONAKOBBYHM MaTepuanu (HaiIOHOBM TOPOMYKM,
€KCIaHMpPaH MOJMCTUPOI U JIP.), TaM, KBJIETO JIelaTa MoraT jla ce 106epaT JIo TsX, Thil KaTo
MoraT jia GbJjaT ONaCHH.

< He nocrapsiite TexXKH TIpEIMETU 1 HE MO3BOJISIBANTE HA Aenara f1a ciaAaT BbpXY OTBOPEHATa

Bpara. Bparara Moxe jia ce CUynu UM Jia ce MOBPEsT NaHTHUTE.

BHUMAHMUE: [JocTbhnHuTe YacTH MOTaT [a ce HaropelusT, KOraTo ce W3MO0JI3Ba FPHIIBT.
[pbKTe fenara nauey!

BAJXKHO: Ako pemuTe fa He M3nos3BaTe nosedye (pypHara, TpsiGBa ga s M3KJIYHMTE OT
3axpaHBalusi Ka0ell, KaTo ro MaxHeTe OT KOHTaKTa. Heu3noissanute ypemm morat ja
O'bIAT PHUCK 32 G€30MACHOCTTA Ha Jenara, Thil KaTo Te YecTo cu urpasr c tsx. [lopagn tasn
NPHYMHA € PENOPBHYNTENTHO 1a oGe3onacuTe pypHara.

Be3zonacHocT npu ynorpeéa MM peMOHT

¢ BCsiKakBU MHTEPBEHLUH T10 €JIEKTPUUYECKOTO 000PY/IBAaHE 1 CHCTEMH, TPSIOBA J1a Ce N3BBPLIBAT
OT KOMIETEHTHU 1 KBaJM(ULUPAHU JINLA.

K3

< B CJIy‘IafI Ha nospena He3a0aBHO WM3KIII0YeTe ypena u CcnpeTe 3aXpaHBAaHETO. Mzkarouere
HEHTPATTHOTO 3aXpaHBaHE. M3zkarouere TOKa, KOraTo UCKaTe fja NoYnMCcTUTE NMPOAYKTA.

% ¥Bepere ce, ye Kabella Ha ypeia 1 KOHTAKTa Ca ChBMECTHMI.
MOHTHUPAHE

MoHTupaHeTo TPsIoBa []a C€ U3BbPLIN OT NPO(ECUOHAHO KBAIU(ULMPAHO JULE B CbOTBETCTBHE
¢ uHCTpyKuMuTe. ITpON3BOAUTENAT HE MOEMa OTrOBOPHOCT 3a LIETH BBPXY MMYHIECTBOTO WM
HapaHsBaHUs Ha XOpa MM >KMBOTHU B PE3YNTAT OT HENPaBUIHOTO MOHTHUpaHe Ha (pypHaTa.
CreppaiiTe BCUYKM MHCTPYKLMK 32 MOHTAX, 14/ICHN B TOBAa PBKOBOJICTBO.

I'PUKA 3A OKOJ/IHATA CPEJA: Ako cieji MOHTHPAaHETO Ha Ypeja, OMaKOBbYHUTE
MaTepraii MPECTABISBAT OMACHOCT 3a OKOJIHATA Cpefia, TpsioBa fa ru m3xBbpiure. Criopen
YCJIOBHSITA 32 IOBTOPHO M3MOJI3BAHE HA OTNA/IBLK OT ONAKOBKH ((hOJIMO, KAPTOH, CTUPOIIOP U JIp.),
Npejy fla U3XBBPJIUTE MPOJYKTA, OTPEXKETe 3axXxpaHBallus Kabes, 3a /]a He ce M3MO0JI3Ba OT Jiela,
KOUTO MOTAT J]a OB/]AT U3JI0KEHN HA OMACHOCT U /1A TO JPBIHAT.
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MHcTpyKuun 3a MOHTHpPaHe

HpI/I MOHTHUPAHETO, YPEABT Tp;[6Ba na 613}16 CBBp3aH B CBOTBETCTBUE C MECTHOTO
3aKOHOJIATEJICTBO OTHOCHO €JIEKTpUYIECKATa EHEPTHU.

dypHaTa e MpOeKTHpPaHa, 3a ja Ce MOHTUPA B KyXHEHCKH IiKac. MoxKe f1a ce MOHTHpA U MOJ
pabOTHUS MUIOT WM B MO-BUCOK 1Kach Ha HUBOTO Ha ouuTe. M3pexere OTBOP B KyXHEHCKUS
mKad, KakTo € nokasaso. (Bx. ®@urypa 1 u ®@urypa 2).

YBepere ce, 4e MSCTOTO, KBAETO Brpaxjare (ypHaTa e JOCTATBYHO U3APBHKINBO, 32 [ia
roemMe TeXKecTTa Ha (pypHaTa.

Crenute Ha (pypHaTa Tpsi6Ba fia O'BAT yCTOMUMBK Ha TomuHa. [To- cnenyanHo cTpaHMYHUTE
CTEHH Jla ca ¢ runcoda3epHo NOKpUTHE/ IbPBECHO-BIIAKHeCTa Mioya. [TokpurueTo TpsioBa ga
e ycroitunBo 10 100°C. Ako He ca TOIJIOYCTOMYMBM, CHHTETUUHUTE MaTepuaid U JIeTua,
IUTACTMACHTE WM CBBP3BAILUTE MaTePHAIIM, MOTAT J1a Ce MOBpesT. Tas3u uHopManus e camo
3a I[eJINTe Ha PBKOBOJICTBOTO, 4 PEalHaTa YCTOMYMBOCT HAa BUCOKA TEMIIEpaTypa 3aBHCH OT
BHa M KauyecTBOTO HAa MaTepualnTe, U3NON3BAHM 3a M3PabOTBAHETO HA KyXHEHCKHTE
mKkagoBe, KaKTo 1 OT JIaka, KOUTO ce 1ojara oTrope.

Hsikon KyXHEHCKM 4acTW WM MOBBPXHOCTHU WM BUJIOBE JIAK (HanmpUMep BUHUJ) ca 0COOEHO
YyBCTBUTENIHY MDY 110- HUCKHM TEMIEPATypH, KaTo Ce MOBpEe/a LUBETa NPy CIOMEHATUTE MOo-
rope TemrepaTypu.

Ocurypere MUHAMYM 5 MM Da3CTOSHHE MEXJy CTEHHTe Ha MeGenmuTe X ypefa. AKO
MOHTHpaTe ypefa, MPeHeOperBaiikil ChBETUTE M YKa3aHWSTA, AaiecHd B TOBA PBKOBOACTBO,
TOBA 11e 00€3CUIIN BAJIMJIHOCTTA HA FapaHLMsITA.

M36srBaiiTe 1a Maykare, Cr'bBaTe M CTSraTe 3aXpaHBALMST Kabesn M M30srBailTe KOHTAKT C
HarpeTuTe NoBbpXHOCTH. Cllef] MOHTUPAHETO, IIENCeNbT TPSIOBA /]a € Ha JIECHO JOCTBITHO
MSICTO.

TpﬂGBa Ja nMa 6e3omacHa MUCTaHIUA MEKY Me6ennTe U CTeHUTE Ha KyXHsATa.

ITpaBUIHOTO MOHTHpPAHE 1€ BU OCUI'YPH MOJXOAISIILA 3AILUTA TPU KOHTAKT C €JIeKTPUUYECKUTE
YacTy U (DyHKLMOHAIHO N30JIMPAHNTE YaCTH.

C e 1a ce ocurypu 06€30MacHOCTTa, BCUYKU YacTU Tpﬂ6Ba Ja ca MOHTHUPAHU TakKa, 4€ J1a HE
Morart J1a C€ MaxHatT 6e3 TIoMolTa Ha UHCTPYMEHT.

3a Hail- edeKTMBHA UMPKYyJauusi Ha Bb3jyXa, (pypHarta TpsiOBa Ja € MOHTHpaHa B
CBHOTBETCTBHUE C MOcoYeHuTe pasmepu (BxK. @urypa 1 u @urypa 2).

Ako dypHara 3a BrpaxkjiaHe ¢ MOHTHpaHa TI0f] KOTJIOHA, Pa3CTOSIHIETO MEeX]y TsIX TpsioBa [ia
e MuHUMYM 50 MM.
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% 3a /la C€ OCUTrypu oNnTUMaJIHa UUPKYJIaluust Ha Bb31yXa, OTCTPAHETE 3aJHUsI ITAHEI Ha TAJI0TO,

KB/IETO MOHTHpaTe (pypHaTa. MUHUMAIHOTO Pa3CTOSHAE MEX]Y TSUIOTO M CTeHaTta TpsioBa fia
e noHe 75 MM oT 3ajiHaTa cTpaHa (BXK. @urypa 3).

« IlpenopbuBaMe BY []a He MOHTUpaTe ypefa OIM30 O XJIAMMIHUIM WM (DpU3epH, Thil KaTo
oTAeNeHaTa TOIUIMHA MOXe [ja TOBIUse BBbPXY paboTaTa Ha Te3W ypefu U 3HAUUTEHO
yBeJIMYaBa KOHCYMAIWSTa Ha €HePrus.

durypa 1
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durypa 2
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durypa 3
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MoaroTtoBkKa Ha paboTHUA NJOT 32 NOCTaBAHE Ha KOTIOHUTE

< PaGoTHusiT ot TpsioBa fia e ¢ fedenuna ot 30 o 40 mm u gen6ounHa noHe 600 mm. TpsiGBa
7la € XOPU30HTAJIEH M CTpaHaTa, INieflalla KbM CTeHaTa, Tps6Ba fla Objie M30JMpaHa Cpelly
pasjMBaHe Ha TEYHOCTU WJIX BJlara.

» M3pesute (M3psi3aHUTE MOBBPXHOCTH) TPsiOBa jla OBAAT 0OpabOTEHM CBHC CHEeLUaleH Jak,

CUJIMKOHOB Kay4yK WJIM JIATa CMOJIA 3 Jja Ce NPEeJIOTBpaTH pas3jyBaHe, IPMUMHEHO OT Biiara.

Tpsi6Ba ja ce NojcUrypy 6€30MacHO Pa3CTOSHUE MEXK]ly PAGOTHUS MIIOT M KOTJIOHA OT TOHE 5

cm.

» ITouncrere nspsizaHaTa NOBBPXHOCT HA PAaOOTHUS MIIOT.

» Iloprorsere U3pe3ute Ha pabOTHUA MJIOT C MOMOLITA HA TPMU3MEPHHUS YEPTEXK.

» Ilpukpenere npuiensauiaTa JIEHTa B I0JHUS KPail Ha KOTJIOHA, TIPEM /1a TO MOHTHpATE.

R

2
o

%

5

B

¢ MunumanHoTo Pa3CTOSAHUE MEXKAY KOTJIOHA U JApPYyru KYXHEHCKHM MOAYJIW WA Ypenu,

MOCTaBeHH OTrope, TpsioBa ja 6byie 700 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

700

50 min.

20 min.

BcMykBaHe Ha B3y X

M3nyckane Ha BB3ayX 10
mm
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MoHTUpaHe Ha KOTJIoHa

< l'[p()BepeTe YIUIBTHUATEIS HA KOTJIOHA 3a MOBPEN U 3a MPABUTHOTO MY IIOCTaBsHE.
< H’prO TOCTaBeTe KOTIIOHA C KabeuTe B TIOATOTBEHMS U3PE3 B paﬁOTHl/lﬂ TJI0T.

RS

K4 HpI/IKpCl’ICTC KOTJIOHa KBbM paGOTHaTa TIOBBPXHOCT C MNOMOIIIHA Ha YETUPUTE cKoOu u
BUHTOBETE, KOUTO Ca NMPEJOCTABEHU. IMocTaBeTe BUHTOBETE B YETUPUTE NYNKU HA ABHOTO Ha
KOTJIOHA U T 3aTETHETE.

3

« TlocraBeTe n perynmpaiite CKOOUTE, B 3aBUCUMOCT OT jieGe/IMHaTa Ha paGOTHUS TUIOT.

KOHTAKT IUIOT

CKOBA 4|

a4
KOHTAKT IUIOT
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MOHTUPAHE HA ®YPHATA B IIKA®A
% YpenbT TpsOBa J1a ce NOCTaBU Ha U30PaHOTO MSICTO, Clle[l KaTO O'bjie HUBEJIMPAH U LEHTPUPAH.

% B 3aBucumoct ot npeanoynTanusra, cbypHaTa MOKE J1a C€ MOHTHpPA Ha MO- BUCOKO MsICTO B
I].[Ka(l])a WJIM TIOI MUBKarTa.

< OtBopeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa U s 3aKpeneTe KbM KyXHEHCKHs MIKag) C MOMOIITA Ha YeTUPH
BMHTA, KOUTO OTrOBapsT Ha JYNKWUTE, MPEBUJCHA OT JIBETE CTpaHW Ha pamkara (A). (BXK.
®urypa 4).

e

» Korarto prpHaTa C€ CBBpP3Ba HA MSACTOTO 3a MO- JIECHOTO U MOHTHUPAHE, TpﬂGBa J1a CBBbpXKeE
OTACITHO KBbM EJIEKTPUIECKUTE Kabenm. YBepeTe ce, ue kabenuTe He ca NPpUTUCHATH.

o
=

®urypa 4
CBBP3BAHE KbM EJIEKTPUYECKATA MPEXA

Benukn CIEKTPUIECKU BPB3KU TpﬂﬁBa Jia C€ U3BBbpIIBAT CaMO OT KBHJII/I(I)I/ILII/IPB.H CNEKTPOTEXHUK
B CBOTBETCTBUEC C MNPUIOXKHUMUTE MECTHW 3aKOHU U pa3n0pe)16w. MOHTaXBT TpﬂGBa aa €
C'bOGp’d'SCH C HAIMOHAJTHOTO 3aKOHOJIATECJICTBO.

IIpenn na cebpiKeTe ypena:

< YBepeTe C€, ue 3axpaHBallusT Kaben O0CTUTa 1O KOHTaKTa.

< YpenbT TpsOBa 1a € CBBbP3aH B CHOTBETCTBUE C NMPABUJIATA, KOUTO MOHACTOSILEM Ca B CUJIA U
camo OT OhUINAIHO YI'BJIHOMOLIEH TeXHUK. [IpON3BOAUTENST He HOCH OTTOBOPHOCT 3a LIETH
U HApaHSBAaHWSI HA XOpa, KMBOTHM MM IPEJMETH, MOpajy MHOrPElIHO CBBbP3BaHE KbM
eJIeKTpHIecKaTa MpesKa.

+ CraHylapTHaTa CTOMHOCT Ha MpPE/na3uTes 3a NPojiyKTa TpsioBa 1a € MUHUMYM 16A.
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% Ako TeKkymara CTOMHOCT Ha mpeAmasurenss e nofg 16 ammepa, TpsOBa fJa MOBHKATe

KBaTN(UIMPaH eJeKTPOTEXHHUK, 32 J1a MPOMEHHU aMIepMeThpa.
« Cpbp3BaHeTO TPsIOBA J1a € ChOOPA3EHO C HALIMOHAIHUTE Pa3ope/ion.

K CB'bp}KeTe ypena caMO KbM 3a3€MEH U3TOYHUK Ha €HEPIrus. TpﬂﬁBa J1a C€ M3IoJI3Ba Kabeu 3a
3a3€MsBaHE. MOJIS[, MOBUKaNTe KBaIII/Iq)I/IILI/IpaH CNEKTPOTEXHUK, 3a 1a U3BBHPIIN 3a3€EMSIBAHETO.

BHUMAHMUE: To3u ypen TpsioBa 1a G'bjie 3a3eMeH.

Axo (ypHaTa He pasmoiara ChC 3axpaHBall KaGeJq WM INENCeN, KOHCYJITHpaiTe ce ¢
KBAIU(UUMPAH €JNEeKTPOTEXHUK U  U3MOJI3BATE CBBMECTUMHM MNPOAYKTH CbC  CIIEHUTE
XapaKTEPUCTHUKU.

Hanpexenne Bup xaden Pazmep Ha 3axpaHBamus Kage Amnepax (Ammn)
220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm* 16A
Ta6muma 1

IMocraseTe 3aXpaHBalys Kaben u CBBPXKETE c])ypHaTa, KaKTO € MOKa3aHo I10-01Y:

2Kbnro/ 3eneHo, 3a3emsiBalusT Kabes TpsioBa fla € CBbp3aH KbM TepMUHana *’ @
CHH HeyTpalleH MPOBOJHKK, CBbP3aH KbM TepMHUHasa, Mapkupa ¢ “N”.

Yepnu, KacsiBU WIN YePBEHN MHCTAJIUPAHH eJIeKTPUIECKU Kaben TpsioBa [ja ca CBBbP3aHU KbM
pboa, nocoyex ot “L”. (Bxk. Purypa 5).

durypa 5

.

< Cpbp3BaHeTo TPsiOBa J1a € ChOOPa3eHO C HALIMOHAIHUTE Pa3Nopeion.
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CIDypHaTa Tp;[6B3. Ja € MoCTaBC€Ha Taka, 4€ Jia UMa JICCEH JIOCTHIT I0 KOHTAaKTa Ha CT€HaTa Ujin
/10 Pa3KJIOHUTEJT 3a €JIEKTPUIECKO CBbP3BAHE.

He nocrassitte 3axXpaHBalys kabesn B 61m30CT J10 rOpeIy MOBbPXHOCTH.

AKO 3aXpaHBaLIUST KabeJl € NOBPEJIeH, KOHCYJITUPAiTe ce C Hail- 6JIM3K1sl OTOPU3UPAH CEPBU3
n Taémmua 1, 3a 1a cMeHNTe C NOAXOJSIIUTE OPUTHHATHI Pe3ePBHU YaCTH.

Ako YpensT € CBBp3aH JTUPEKTHO KbM yCTpOﬁCTBOTO C E€IEKTpHUIECKa KabesHa cucreMa,
Tpﬂ6Ba /la C€ MOHTHpa MEKJy /IBaTa IMOJIF0Ca Ha TOKOBMS NMPEKBCBAY, a 3a3€MUTECIIHUAT Kaben
HE TpﬂﬁB’d Jia €€ MPEK'BCBA OT JIBYIIOJIHOCEH TOKOB NPEKbCBAY.

ApanTtepute, pa3KJIOHUATENINTE WIN yIBKUTEIUTE He Ce MPenopbyBar 3a ynorpeost. Bunpeku
TOBa, aKO W3MON3BaTe afanTep WIM YIBIDKHTEN, yBepeTe ce, 4e Ca CHOTBETCTBHE C
NPUIIOKIMATE 3aKOHU 3a Ge3omacHocT. [Ipyu BCHUKM NOJIOKeHNs], HAPEXXEHUETO B afjanrepa 1
3aXpaHBAaHETO He TPsIOBA []a HAJIBHILIABA ONPEAENICHN MAKCUMYM 3a KalalUTeT Ha TOKa.

CJ'ICJI KaTo MNPUKJIIOYUTE CBbC CBBP3BAHETO, MPOBEPETE, KAaTO TECTBATE HArpPEBATCJIHUTE
€JIEMEHTU B NPOABJIKEHUE HA 3 MHUHYTH.

EHCKTPI/I‘{&CKaTa 6e30MacHOCT Ha ype€aa MOXKE fa c€ rapaHTupa caMo, KoraTo ypeabT € [Q7h]
TIPaBUJIHO BBpP3aH KbM eq)eKTI/IBHO 3a3€MEHO 3aXpaHBAHE, KaKTO € NPENBUACHO OT Hapen()HTe
3a €JIEKTpUIeCKa 06e30MacHOCT. HpOI/ISBOI[I/ITeJIﬂT HE € OTrOBOPEH 3a MOBPENIN N HapaHsABaHUA
Ha Xopa, )KNBOTHU WJIN NIPEAMETH, IOPA/IN JIMIICATA HA 3a3EMsBAHE.

WHdopmauma 3a oTopuanpaHu cneuuanucTu:

%
o3

I/IHCprKlJJ/ll/lTC OTHOCHO PA3/IMYHUTE METO/U 3a CBBbP3BAHE CE HAMUPAT Ha 3a/IHUs NAHEJ Ha
ypena o KJeMHaTa KyTHsi Ha (pypHaTa.

Tlpenu na cBBbpXKETE ypefa, ce yBepeTe, 4e BONTaKbT Ha MECTHUSI PETMOH ChOTBETCTBA Ha
crienprKayUTe Ha eTUKETa.

YBeperte ce, 4e cTe CBbp3ali 3aLIMTHOTO 3a3eMsIBaHEe K'bM TepPMHUHANA HA MAPKUPAHUS KJIEMOB
6nok. EnexkTpuueckara Bpb3ka Ha (pypHaTa TpsiOBa Jla BKJIIOYBA aBapueH MpPEKbCBay 3a
U3KJIIOUBAHE HA LIENMsI YpeJl OT eNISKTpUUecKaTa Mpeska B Cyyail Ha M3BBbHPEIHA CUTYaLWsl.
Pascrosinnero MEXKTy HOPMAJIHO OTBOPEHUTE KOHTAKTU Ha aBapl/lﬁHVlfl KJTIOY Tpﬂ6Ba Jia € TIOHE
3 mm.

YpensT e noaxopsiy 3a Tpucdased u npomermus AC tok (400V 3N~50Hz).

HarpeBarenHuTte enemMeHTH ca ¢ HOMMHAJIHO Hampeskenne or 230V. YpegbT Moxke ja ce
peryaupa 3a efgHodaseH Tok (230V) upe3 cboTBeTeH Oaiinac Ha KJEeMHUs OJIOK, ChIVIACHO
eJleKTpUYecKaTa cxema no-fony. M36epere mopxopsiy Kaben 3a 3axpaHBalll, KaTo MMaTe
npeByjl BUjIa Bpb3Ka M HOMUHAJIHATA MOLLHOCT Ha (pypHaTa.

Bakpenere 3axpaHBallys Kabes KbM HalNpexKeHNeTo.

OrBepeTe 3axpaHBamysl KaGeJ IO TaKbB HAuMH, Ye []a HE Ce JONUpa [0 HUKAKBU TOpeLId
KOMIIOHEHTH Ha ypepa. He ro otexkaiite npe3 ocTpy pbOOBe UM BIIIH.
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CeemuEnTen sa

SYPHA Crenuuuten 3a
2 KOTJIOH
Wl el
8 LI o <
| L Konrakr 3a
' \ . DOVPHATA
EnekTtpuyecka sepura
[lonycTMMuU MeToAM 3a CBbp3BaHe
& BHUMAHUE:
* HanpekeHue Ha
HarpeBaTeJIHUTE E€IeMEHTH
230V. MpenopbyaH
& o meToa Ha
cBbp3BaHe

* Besika Bpb3Ka M3UCKBA
3aLIMTHOTO 3a3eMsIBaHe Ha Lt
eNeKTprYecKaTa Mpeska, ia
ce CBbpke KbM ®. PE =
TepMUHATIA.
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3a efgHOoa3Ha Bpb3Ka OT
220-240 VAC c
neficTBal HeyTpalleH
NMPOBOAHUK. JIXKbMIEpUTe
cBbp3BaT Kiemu 1-2-3.
1 | IxbmnepuTe KbM Kiemu
4-5 3a JieficTBalL
HEyTpaNeH  MPOBOJHMK.
3auurex MPOBOJIHUK
BKJIIOUEH @

.

HO5VV-F
3G 6.0 mm?

3a MpexoBo JBycdasHa
Bpb3ka 220-210 VAC ¢
feiicTBar HeyTpaneH
NpoBOAHUK. [XbMIepure
cBbp3BaT  Kiemm  1-2.
2 | IxbMIEpH KbM KieMu 4-
5 3a [eACTBMETO Ha
HEYTpPAJIHUA  TIPOBOJIHMK .
3auurex MPOBOJIHUK
BKJIIOUCH ®..

2P

LN E

HO5VV-F
4G 6.0 mm?

3a 3axpanBaiia TpucaszHa
BpB3ka 220-240 VAC c
AericTBaly HEYTpaJleH
npoBojHuK. JIxxbmnepuTe
cebp3BaT  4-5. Pasosa
NIOCJIEIOBATEIHOCT

3 | cbriacHo 1-2-3.
JI>xbMIIepH KbM Kiemu 4-
5 3a [edCTBMETO Ha
HEYTpPaJHUs  IPOBOJIHMK.
Baumrex MPOBOJIHIK
BKJIOUeH ®

HO5VV-F
5G 2.5 mm?

L1, L2: dasa N: HeyTpanHo

PE : 3awuTHO 3a3emABaHe

160




CBbp3BaHe Ha KOT/IOHUTE

BxirodeTe Iencena, HaMUpal] ce B Kpasi Ha Kabejla Ha KOTJIOHA KbM CHOTBETHUS KOHTAKT Ha
MIPEBKIIIOUBAILYS TAHEN Ha (pypHaTa.

v

Eormeior HORS Consecker

_HOB

IIPU ITbPBO MOHTUPAHE HA ®YPHATA
« OrcTpaHeTe BCUUKM TaBU U CTENAXU OT (pypHaTa.
«+ HacrpoiiTe TepmMocTaTa Ha MAKCMMAaJIHa MOILJHOCT.

+ ByToHBT 3a pexxuM Ha paGoTa NpU TOPHO M JIONHO HArpsBaHe (AKO MMaTe BEHTHJIATOP)
BKJIIOUBA (DYHKLMSTA.

< Bxmouere ¢ypHaTa 32 30 MUHYTH 110 TO3M HAYMH.

« Tlpe3 ToBa BpeMe, HIKOM OT eJIEMEHTHTE OT (PypHATa ¥ TOIION30IALMOHHUS MaTepPUall MOrat
J1a M3MYyCHAT MUpU3Ma Ha Tyiek. He ce nmpurecHsBaiiTe, TOBa € YECTO CPELaHo sBJICHUE. AKO
TOBA C€ CIIy4d, MPOCTO M3YaKaiiTe Jja ce MaxHe MHUpU3Mara M AuMa, Tpefu Ja CIOXHUTEe
SICHETO BbB (pypHaTa.

« TloBTopere TO3M mpouec 3a (PyHKUMSITA EUSHE Ha FPUIT.

2%

K4 C.TIEJI KaTO M3CTUHE HAII'bJIHO, HSG’LPH}CTC BBTPEIIHOCTTA HA tpypHaTa C M€EKa, BJIaXXKHa Kbpra
U1 cl1e]l TOBA MOACYIIETE.

BHUMAHUE: Ilpenu nbpBOTO H3MO0JI3BaHe, W3MHUITEe BHHUMATEHO aKCeCcOapuTe Ha
¢ypnara (TaBu, cKapu, rpui u p.).

BAXKHO: Bunaru orBapsiiiTe BpaTaTa, KaTo XBamare ApbKKara no cpeaara (Bx. ®@urypa
6).
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durypa 6

CBBETH 3A NECTEHE HA EHEPT'UA

C.HCIIBaIIII/ITC CBBETHU IIE BU IMOMOTHAT Jja U3MOJI3BATE ypea Mo €KOJIOrMY€H Ha4YMH 1 Jla NECTUTE

eHeprus.

1. 3a no- 106po ABMXKEHNE HA TOMIMHATA, U3MOJI3BAMITE CHAOBE 32 TOTBEHE B ThMHU LIBETOBE
MJIM TaKMBA C EMAiIMPaHO TIOKPUTHUE.

2. HM36srBaiiTe 4eCTOTO OTBapsiIHE HA BpaTaTa MO BPEME Ha FOTBEHE, Thil KATO BBTPE BIIM3a
BB3[yX U aKyMyjupaHaTa TOIUIMHA ce ry6u MHoro JjecHo. Ilopamu Tasu npuyMHa He
OTBApANTE YECTO BpaTaTa.

3. MoxeTe fa M3MOJ3BaHE OCTAThbYHATA TOMNMHA BbB (pypHaTa, Clefl NPUKIOYBAHE Ha
TOTBEHETO, 32 1a NOIbpKATe XPaHaTa TOMA UM 3a CJIEABALLIOTO SICTHE.

4. Ipenu 1a nocTaBeTe XpaHara 3a NeyeHe BbTPE, TpsAOBa Jla 3arpeete (hpypHaTa Hail- MajKko
10 MUHYTH TIpEIBAPUTEITHO.

5. 3ampaseHuTe XpaHu TPsiOBa J]a Ce pa3MpassT Npejiu FOTBEHe.

6. W3knoyeTe ypHaTa HAKOJIKO MUHYTH NPEM Kpasi HA BPEMETO 3a TOTBEHE.
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OIIINCAHUE HA ®YPHATA
MuHyTeH TaiiMep Ha (pypHaTa

16 2 3 4 5

Wupukarop 3a paboTHa nammna

ByToH 3a n3dupane pexxum Ha padora
ByTon 3a Taiimepa *

ByToH 3a 3aj1aBaHe Ha TeMIeparypa
CBeTIuHEH HHANKATOP 33 TEPMOCTATa
KonTporneH naxen

HarpeBarenu

BrbrpewHo ocsetnenne Ha pypHaTa
Tabnumiia cbC CTOMHOCTH

BBTpenHo cTHKII0 Ha BpaTaTa Ha ypHaTa
Bpara Ha pypHaTa

Typ6o BeHTHIIATOD *

* [Ipedaaza ce camo npu HAKOU MOOEAU.

3adenexka: Io3uumsita Ha GyToHA 3a MHMHYTHHSI TaiiMep MOXe [a e pa3iM4HA
nocoveHara.

163

oT



DypHM ¢ eJIeKTPOHEH Taiimep

(] 1 1
T |

| e e———
s . - A -
13 -
12 -

A — I
10— -
-

Mupukarop 3a paboTHa namna

ByToH 3a n3dupane pexkuM Ha pabGoTa
EnexTpoHeH YaCcOBHHK

ByToH 3a pery/mpase Ha TemIeparypara
CBeT/IMHEeH MHANKATOP 3a TepMOCTaTa
KonTtponen nanen

Harpesarenn

BwbrperHo ocseTneHue Ha pypHara

. Tabnuua cbC CTOMHOCTH

10. BrorperHo cTbkiI0 Ha BparaTa Ha (pypHaTa
11. Bpara Ha ¢pypHara

12. Typ60o BeHTHIIATOP

13. Typ6o HarpeBaren *

* [Ipedaaza ce camo npu HAKOU MOOEAU.

CENAUE LD~

3atenexka: Ilo3nuusita Ha eJIEKTPOHHNS TaliMep MOXKe /1a e Pa3IiMYHa OT NOKA3aHaTa.
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Kom6uHupaHa cypHa u KOTIOH

—_

—

1 |Komue 3a pexxum ypHa

2 |HacTpoiiBaHe Temneparypara Ha (pypHaTa

3 |VHauKaTop Ha TeMrepaTypaTa

4 |MHpukarop Ha jeiicTBie

5 Komuera 3a PEXUM MHOI'O€TAMHO 'OTBEHE

6 |Bpata Ha pypHata

1| @ 140/160mm /1200 W

2| @180 mm 1800 W

3 | @180 mm /1600 W

4| @ 140/160 mm /1200 W

5 I/IHJZ[I/IKB.TOpI/I 3a OCTaTb4Ha TOILUINHA
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KoHTponeH naHen

o &3
o 9, c e & N B QG

1 [Konue pexum pypHa

2 | Komue Temneparypa Ha ypHata

3 | Konue MHOroeTanHo TOTBEHE, JisiBa MPE/IHA 30HA HA TOTBEHE

4 | Komue MHOroeTanHo TOTBEHE, JIsIBA 3a/lHA 30HA HA TOTBEHE

5 | Korue MHOroeTanHo roTBeHe, JIiCHa 3a/jHa 30Ha

6 | Konue MHOrOETannHo TOTBEHE, [IICHA INIPE/THA 30HA 32 TOTBEHE

KoTnoH

KonuyeTta 3a MHOroetanHo rotseHe

Temneparypara ce HacTpoiiBa MHAMBUYaJHO 3a BCSKa 30HA Ha rOTBEHE C ynorpebaTa Ha
CBOTBETHUTE KomyeTa 3a Temneparypa. KomueraTa moraT fa ce 3aBbpTaT MO YaCOBHMKOBATA
crpenka 1 odpaTHo. 2KeslaHaTa Temneparypa Moxe ia Objie peryJIMpaHa IOCTOSHHO.

WuukaropbT 3a paboTa Nokas3sa JISNCTBUETO Ha 30HaTa 3a rotBeHe. Toil u3racBa, KOrato BCHUKH
30HM 32 TOTBEHE Ca U3KJIFOYCHH.

HacTpoiiku 3a ynpaBneHue
/ N [m]m]
— B[] = MecTONONOXEHNE Ha 30HUTE 3a rOTBEHE
® = NaknioyeHo (OFF).
1 = Hali-HuCcKa cTeneH (noaabpXa AAEHETO TOMMo)
6 = Hal-BMCOKa cTeneH (6bp30 3aTtonnAHe, 6bP30 roTBEHe, MbPXKeHe)

KoraTo cBbplwNTE C FOTBEHETO, 3aBbpTeTe KonyeTo obpatHo Ha no3vuma OFF
o.
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WHaukaTop 3a ocTaTb4yHa TONNMUHa
C.TICJI W3KJIIOYBAHE HAa 30HATa 3a TOTBEHE, UHAUKATOPHT 3a OCTAThYHA TOIJIMHA CBETBA.

CBeTeIl[I/IﬂT WHAVMKATOP 3a OCTaTbhb4YHA TOIUIMHA TIPENynpexaaBa HOTpeﬁI/ITCHS{ Ja HE JOKOCBa
ropeniata NOBLPXHOCT HA TOTBEHE.

BHUMAHME! Puck ot usrapaHe!
He niokocBaiite 30HUTE 3a FOTBEHE, I0KATO MHANKATOPBT 32 OCTATHYHA TOIJIMHA CBETH.
3ABEJIEXKA:

CJICJI KaTO U3KIIIOYUTE 3arpsiBAHETO, MOKETE J1a U3IMO0JI3BAaTE OCTaThbYHATA TOIJIMHA 3a pa3JInIHU
1I€JIM, KaTo Harp. 3a 3arpsABaHe WJIN 3ana3BaHe XpaHaTa ToIlla, 6e3 nace HCO6XOI[I/IMO J1a BKITFOYUTE
OTHOBO 3arpsiBaHETO

N360p Ha noaxoasm cbaoBe

- - -
N . L v
R — JR— M3non3BaiiTe caMo ChIOBE C HAITBIIHO PAaBHO
IBHO.
o = &= - JIbHOTO Ha ChJa 3a TOTBEHE TPSOBa Ja € ChC

CbIIUTC pasMepu U Ja 6'I)I[C IIOCTaB€H B

O O LA
LIEHThpA Ha 30HATa 3a FOTBEHE.
o \ - " 3a ga w30erHere HagpacKBaHUs, He
L N
ply” t IbpraiiTe ChIOBeTE BBPXY 30HATa 3a
TOTBEHE, a POCTO T'H BIUIHETE.
A BHUMAHME:

TToBBPXHOCTTA 3a TOTBEHE U ABHOTO HA ChIAa BUHATH TpsOBa Ja ca MOYUCTEHU H
cyxu. M3non3BaiiTe caMo MOAXO/IAIIH ChIOBE.
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MN3MOJN3BAHE HA ®YPHATA

Ipenun na usnonssare QypHaTa TpAOBa 1a HACTPOUTE €JIEKTPOHHUS WM MEXaHUYHUS TailMep, B
3aBMCHMOCT OT MOJie]ia, KOITO cTe 3akynuiu. B mpoTuBeH ciyuaii, ¢pypHaTa HsiMa jja paGoTH.
(BK. CbBeTH 32 TaliMepa Ha (pypHa).

BYTOH 3A PEI'YJIUPAHE HA TEMIIEPATYPATA

HM3nonsBa ce 3a peryiupaHe Ha Temneparypara Ha rotseHe Mexxay 50 go makcumym ° C, jokarto
¢ypHara padotu. CaMo npy U3MONI3BaHE HA PEXXUM Ha paboTa C rpuil, ce IOCTUra MaKCUMaslHaTa
Temneparypa ot 285 + 15 °C. (Bx. ®urypa 7).

Ta3u oco6eHOCT ¥ NPUHLMIT Ha paboTa MOraT /ia BApUpaT B 3aBUCUMOCT OT 3aKyTNEeHUs] MOjieJ.

Ddurypa 7
CBETJIMHEH UHAUKATOP 3A TEPMOCTATA
3apaiite kenanaTa Temneparypa. CBETIMHHUST UHMKATOP CE BKIIIOYBA.
Koraro focTurse xesnaHarta TeMnepaTypa ce U3KIIouBa aBTOMATUYHO.

Korarto TeMneparypara BbB q)ypHaTa MagHe TI0A 3ajaneHaTa, CBETJIMHATa OTHOBO CE€ BKIIFOYBA
ABTOMATUYHO.

Ta3u 0coOGeHOCT ¥ NPUHUMI Ha paboTa MOraT Ja BapupaT B 3aBUCUMOCT OT 3aKyIeHUs MOJEJI.
BYTOH 3A U3BOP PE2XKM HA PABOTA

Hactpoiite pexxkuma Ha pabGoTa Ha (pypHaTa KaTo 3aBbpTUTE OyTOHA. PyHKUMNTE HAa (pypHATa 1
NPUHLMINTE Ha paboTa MoraT a ceé pa3iuyaBaT B 3aBUCHMMOCT OT Mojiela Ha (ypHaTa. (BXK.
®@urypa 8)
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Purypa 8

CBETJIMHEH MTHIAUKATOP 3A PEXKUM HA PABOTA

INpu 3apbpTane Ha GyTOHA 32 M300p HA PEXUM Ha paboTa, KOraTo M30MpaTe HSKAKBA (hYHKLMS,
CBeTBa MpefynpeauTenHaTa jJamna. CBeT/IHATA M3racBa, KOraTo OyTOHBT ce BbPHE B HAYAJIHATA
no3uuust ,,0¢. Ta3u 0co6eHOCT U NPUHIUI Ha paGoTa MOraT ja ce pa3indyaBaT B 3aBHCHMOCT OT
3aKyNeHus: Mojiedl.

Taoauua ¢ pyHKuuuTe:

(DyHKIII/I]/ITC Ha q)ypHaTa Morar Jia €€ HaCTpOsT Ha MMHAMAJTHA 1 HA MaKCUMaJIHA TeMnepaTtypa,
KaKTO 1 MPEUIOKEHO J1a CE HallpaBu Mo-/10J1y:

BHUMAHMUE: Moxere ja 3amajere KeJaHHs peXXMM Ha pafoTa, KaTo H3M0JI3BaTe
NMPEBKJII0YBATEJISl 32 TEPMOCTATA 3a 3a[aBaHe Ha KejaHara temneparypa. [lonpendara Ha
¢yHKUMNTE, NPUIOKEHA TYK, MOXKE [1a Ce PA3JIN4aBa, B 3aBHCHMOCT OT 3aKyNeHHsi MoOfel.

OFF: npu taBa nosoxenue ypHata e uskiroyeHa. [locraBere BCMUKN GYTOHH B
D Ta3u NO3MIKS, 34 Ja U3KITIOUnTe (ypHaTa.

P OcBetnenne: JlamnaTa BbB BTPEILIHOCTTA Ha (hypHATA CBETH.

BenTunarop (pa3smpa3ssiBane): AKTUBHMpA ce caMO TYpOO BEHTHJIATOPBT.
A IIpn Ta3n yHKUMs BB3AYXBT OT CTAsTa UMPKYJIMpa OKOJIO 3aMpa3eHUTE
(4) XpaHH, KaTo CTaifiHaTa TeMIepaTypa e MOAXOfslla 3a Ciyvas U JIeicTBa 3a
no-0bp30TO UM pa3MpassiBaHe, 0e3 J1a ce ryOM XpaHUTEeHATa UM CTOMHOCT.

MozkeTe Jia N3M0JI3BaTe U 32 OXJIAK/aHe Ha SICTHSI.
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50 -200°C 50 —200°C

50 - 200 °C 50 -200°C

50-200°C

max oC

max °C

Honen Harpesaren (I'oTBeHe 0TRONY): AKTUBUpAaH € CaMO JIOJIHUS
HarpeBares. Tasu yHKMS € MOAXOMIAIA 32 TOTBEHE OTJOIY, 32 CTOILISIHE
Ha XpaHa, KATO HANpUMep SICTHsl, KOUTO Ce MPHIOTBAT B KACEPOIU U
M3UCKBAT OaBHO TOTBEHE HA HHCKA TeMIeparypa M XpaHh, KOUTO ce
HY>K/sIT OT MOBEYe MpenuIaHe OTIoy .

I'open HarpeBaten (I'oTBeHe oTrope): AKTHUBUDAaH € CaMO TOPHHUS
HarpeBatesl. Tasu ¢yHKUMS € WjealHa 3a 3aTOIUISIHE Ha SCTHS U 3a
IPUTOTBSIHE HA XPaHU, KOUTO Ce Hy3KAasT OT 3aliyaHe OTrope.

T'opeH u nosieH HarpeBaTel (CTATHYHO/ TPAJUIMOHHO rOTBeHe): [opHUTEe
M JIONHUTE HArpeBaTeIHM EJIEMEHTH Ce BKIJIOYBAT €IHOBPEMEHHO.
OcurypsiBa ce 3anuyaHe 1 OT IBETe CTPaHU eHOBpeMeHHO. Ta3u pyHKuus e
MOAXOMISILA 33 CJAAKMILM, TAfioBe, TOPTH, pa3iMuHu Meca. Mo, nedere
caMo Ha eJIUH pefl.

JoneH HarpesaTe + BenTunarop (10J1H0 KOHBEHIIMOHAIHO FOTBEHe):
JJonHusIT HarpeBaTes U TypoO BEHTUIIATOPBT CE aKTUBUPAT EJHOBPEMEHHO.
TonnrHaTa, WABALIA OT JOJHKS HAarpeBaTeJIeH eJIEMEHT Ce pasnpenenst
PaBHOMEPHO ¥ ObP30 € MOMOLIITA HA BEHTUIATOPA.

I'open HarpeBaTen + BeHTHiaTOp (rOpHO KOHBEHIIMOHATIHO TOTBEHE):
TopHusiT HarpeBaresn 1 Typ6O BEHTHIATOPBT CE AKTHBUPAT €HOBPEMEHHO.
TonnuHara, uBallia OT FOPHMSI HACPEBATEJICH ENEMEHT Ce Paspeiesist
PABHOMEPHO 1 GbP30 C MOMOLITA HA BEHTHIIATOPA.

I'pun: Camo rpun HarpeBaTensiT € akTuBUpaH. Tasm yHKIMS € MOAXOofsIa
3a TieYeHe Ha XpaHM Ha CKapa, KaToO HAmlpuMep ToleMd MM CPefHU Io
pa3Mep mapueTa Meco M pubM, KOWTO Ce MOCTaBAT Ha Hail- TOPHHS pef.
IpenopbuBa ce nopcTaBuTe 1-2 yamy Bojia B TaBa Haii- OTA0JY, 3a Ja He ce
3aMbPCH BBTPELIHOCTTa Ha (PypHaTa OT KamkuTe Ma3HWUHA, KOMTO ce
OTJIEJIAT.

I'pnn + Bentuinarop (KOHBEHIIMOHAIHO FOTBeHe Ha rpui): ['pui-
HarpeBaTesIsaT U TypOoo- BEHTUIATOPBT C€ aKTUBUPAT €IHOBPEMEHHO.
TonsmHaTa, ujBalla OT HarpeBaTEJHUSI TPUJI- EJIEMEHT Ce pasnpefers
PaBHOMEPHO U G'bP30 C NoMolTa Ha BeHTusaTopa. [Tojxopsiio 3a neyeHe Ha
XpaHU KaTo roJIeMU WM CPEeJIHU 10 pa3Mep napyeTa Meco u puba. Chlio
Taka TpsioBa J1a HATrJIaCUTe TaBaTa Ha IMO-JI0JIHA MO3ULMS U Jia fobasuTe 1-2
YallM BOJIa, 3a J1a N30erHeTe NPbCKAHEeTO HA Ma3HHMHA.

J{BoeH rpui: [OPHUST U rpuUiI- HArPEBATEIST Ce aKTHBUPAT €JHOBPEMEHHO.
ToaXOMsIIO 3a MHTEH3MBHO MEYeHe Ha MPUJI Ha CPEJIHU M0 pa3Mep napyera
Meco 1 puba. Chlio Taka TpsOBa []a HAIJIACKTE TaBaTa Ha IMO-J0JHA TIO3ULUS
u f1a job6asure 1-2 vaium Bojia, 3a Jia u30erHeTe NPbCKaHETO HA Ma3HKHA.
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max °C

50 -200 °C max °C max °C

50 —-200°C

J{BoeH rpui + BenTniaTop (nBoeH KOHBeHIIMOHAJEH rpui): [opHusiT
HarpeBarell U IPUIIbT Ce aKTHBHUPAT SIHOBPEMEHHO C Typ0O- HarpeBaTeisi.
TonsmHaTa, UBalla OT TOPHUS ¥ HATPEBATEJIHUSI TPUJI- EIEMEHT Ce
pasnpejiesnisi paBHOMEPHO ¥ OBP30 € MoMolITa Ha BeHTuaropa. Ilogxopsiio
32 MHTEH3MBHO TEYeHe Ha TPUJT Ha CPEJIHM M0 pas3Mep napyeTa Meco U puba.
Cwpl110 Taka TpsiOBa j1a HArNIACUTE TaBaTa Ha MO-J0JIHA MO3ULIMS 1 J1a
noGasure 1-2 yaim Bojia, 3a ia M30erHeTe MPbCKAHETO HA Ma3HUHA.

I'pun + Buprsam ce mmm: I'puit - HarpeBaTensT 1 BbPTSLIMST Ce LI ce
aKTHUBUpAT efiHOBpeMeHHO. [Toxopsino 3a neyeHe Ha XxpaHu (Meco, puba,
nuiie 1 p.), HabyuyeHn Ha mmil. ChbIo Taka TpsOBa /]a HArJIACUTE TaBaTa Ha
MO-JI0JTHA MO3ULKS ¥ i JobaBuTe 1-2 yainu Boja, 3a ja N36erHeTe
NPBCKAHETO HAa Ma3HUHA.

J{BoeH rpui + Buprsim ce mmmm: [OpHUST U rpuil- HarpeBaTessT ce
AKTUBUPAT €JHOBPEMEHHO C BbPTSLIMS ce ui. [ToAXO/sIo 32 MHTEH3UBHO
neveHe Ha rpuit (Meco, puoa, iJIe 1 JIp.), MOCTABEHH Ha BBPTSILLMS CE LLMLL.
Chlo Taka TpsibBa Jla HAIJIaCUTE TaBaTa Ha MO-JI0JIHA MO3KMLMS 1 1a
no6asuTe 1-2 yaim Bojia, 3a a M36erHeTe NPLCKAHETO HA Ma3HUHA.

JiBoen rpui u BupTam ce mum + Benrunarop: opHusiT u rpun-
HArpeBaTelsT, BbPTSIIMAT Ce MK U TYPOO- BEHTUIIATOPBT Ce aKTUBUPAT
e/iHOBpeMeHHO. TomyMHaTa, uiBallia OT TOPHMUS ¥ TPUJI HarpeBaTEHUTE
€JIEMEHTH U BBPTSILMS Ce IIHIL, Ce Pa3npefielisi PABHOMEPHO U O'bP30 ¢
MOMOILITa Ha BeHTHIaTopa. Tasu hyHKIpS € NOAXOJIALIA 3a 00O U3NMYaHe
Ha XpaHarta (Meco, puba, Tiiie 1 Jip.), KOUTO ce MOCTaBsIT HabyueHHn Ha
umia. Chlio Taka TpsioBa Jja HarjacuTe TaBaTa Ha Mo-/I0JHA TO3ULMS U Jla
noGasure 1-2 yaim Bojia, 3a ia M30erHeTe MPbCKAHETO HA Ma3HUHA.

Typ6o HarpeBaten + Bentnnarop (Typ6o rorsene): Typ6o-
BEHTUJIATOPBT U TYypOO- HArpeBaTeNIsIT Ce aKTUBUPAT €IHOBPEMEHHO.
TonnuHara, uaBaia oT TypOo- HarpeBaTesisi ce pasnpefess pABHOMEPHO U
6bp30 C NoMolIITa Ha TYp6o- BeHTHIaTopa. [1oixo/isiio 3a roTBeHe Ha
Pa3IMYHK HUBA U HA PA3JIMYHU XpaHu (Meco, puba) Mo eJiHO U ChIIO Bpeme,
6e3 J1a ce cMecBaT MUPU3MHU 1 BKYCOBE.

Typ6o u Tonen Harpesaten + Bentunarop (Ileuene na nuua): TypGo
HArpeBaTeJdT, IOJIHUAT HarpeBaTes u Typ60— BEHTWJIATOPBT CE aKTUBUPAT
enHoBpeMeHHO. TommiHaTa, uaBala OT TypOo- HarpeBaTesIs ce pasIpeness
PaBHOMEPHO 1 GBP30 C MOMOIITA HA TYPOO- BeHTHIaTOpa. [LoMHusT
HarpeBaTesl ChAEHCTBa 3a neveHeTo oTnony. Tasu (pyHKIusE € MOIXOfsIa 3a
NUNA W N3001I0 32 MOJyYaBaHe Ha XPYNKaBH Pe3yJITaTH.
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Ilo;m'bp)xaﬂe Ha TOILIMHA: HO.HHI/IHT Y FOPHUSAT HarpeBaTel Uin * FOpHI/IS{T
HarpeBaTeJl U BEHTWJIATOPBHT Ca AKTUBHUPAHU. TCMHCpaTypHI/IﬂT JAuanasoH
MOXKE 1a C€ peryvpa OT TeépMocTaTa. HO)]XO)ISIIIIO 3a 3amna3BaHe TOIUIMHATa
Ha XpaHUTE, rOTOBU J1a CE€ CEPBUPAT.

80°C|| *j«

60-90°C
40-60°C

* [Ipedaaza ce camo 3a HAKOU MOOEAU.

@ * BppTam ce mmm: 3ajaiite (hyHKUMATA 32 BbPTEHE HA LWL, KATO U3ITBJIHUATE CIIECIHUTE
crbiku. (Bux dpurypa 9)

1- HM36epere oT BujoBeTe MIMIIOBE (LIMIL, BUIMLA, APBKKA) CIOPE/l XpaHaTa, KOsITO UcKaTe
J1a CTOTBUTE MJIH JIa ONieYeTe Ha IPpull.

2- TlocTaBeTe MoOMOIIHATA pELIETKA.

3- Harnacere mmia B OTBOpA Ha PeIIETKATa OT 3aJiHAaTa YacT C MPEJOCTaBeHaTa APbXKKa.

4- TlocraseTe LIMIIA HA MOMOIIIHATA PEIIETKA.

5- CpaneTe pbXKKaTa OT LINIIA.

6- Cwoblo Taka TpsOBa j1a HArJIACUTE TaBaTa Ha MO-JI0JIHA MO3MUMS U fia fobasure 1-2 vyaum
BOJI4, 32 J1a N30erHeTe MPCKAHETO Ha Ma3HUHA.

* Jlonvanumeana yHKuus.

TAHMEPHU HA ®YPHATA

Taitmepure Ha (pypHaTa ce pas3iMyaBaT B 3aBUCHMMOCT OT MOJEJa, KOHTO MNpefnovyuTare.
PasnuyHuTe BUjIOBE TallMEpH Ca KakTo Cle/iBa:

1. MEXAHUYEH BPOSAY - MUHYTEH TAMEP

MozxeTe []a HACTPOMTE MHHYTHHST TaiiMep 3a MakcumyM 90 MHHYTH, 4pe3 3aBbpTaHe Ha
MeXaHUYHUSI MEHYTEH GpOsTd 10 II0COKA Ha YaCOBHIKOBATA CTpesKa. (BxK. ®durypa 9) MuHy THHSIT
TaliMep aKTHBUpa (hypHATa BefjHara, IOM 3ajiajieTe CTOIHOCTUTE M Ce M3KIIOYBA ABTOMATUYHO,
cney| Kato u3teye Bpemero. Criesl KaTo MOCTABUTE XpaHaTa BbB (hypHATa, HACTPOIiTe (DyHKIMUTE
32 TOTBEHE M TeMIepaTypara, KaTO H3MOoJi3BaTe OyTOHHTE 3a YNpaBIGHHE U 3aBbpPTETE
MEXaHWYHUSI MUHYTEH 6p091‘{ J10 No3unusiTa, KOATO HUCKaTe. Koraro BpEMETO M3TEYE, CE€ 4YyBa
npeynpenTelieH 3ByK U (hypHaTa ce U3Kio4Ba. Bpemero 3a pabora Ha (pypHaTa € HaCTPOEHO 10
90 MUHYTH C TOKOB NpekbcBady. MoxeTe jJa HacTpouTe PbYHO, aKO BpeMeTo € noseue oT 90

MUHYTH. 3a [ja TO HAaNpaBUTEe PBUYHO, 3aBbPTETE .| OYyTOHA HA MUHYTHHS TaiiMep OOpaTHO Ha
YAaCOBHMKOBATa CTpelNka. 3a Jia TMPUKIIOUMTE TOTBEHETO, KOraTo MCKare, 4pe3 pPbUYHO
HACTpoOiiBaHe Ha TaiiMepa, nocraBere B mnosuuusa ,,0“, Karo 3aBbPTUTE MO MOCOKAa Ha

JaCOBHUKOBATa CTPEJIKA Ha “ 3HaKa.
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2. EJEKTPOHHU TAHNMEPU

EIICKTpOHHP[TC TaﬁMepH BU MO3BOJIABAT J1a 3a]a/IET€ aBTOMATUYIHO CTAPTUPAHE U U3KJIFOYBAHE Ha
q)ypHaTa B 2K€JIaHOTO OT Bac BpEME. EJIPIHCTBCHOTO HEIIO0, KOETO TpHGBa /1a HalpaBUTE € JNa
3a1a/I€TE€ BPEMETO 3a TOTBEHE U BPEMETO, KOraTo Tpﬂ6Ba Ja € TOTOBO. Moxke la C€ M3MOoJI3Ba 1
KaTO ajlapME€H YaCOBHUK, KaTO BME MPOCTO 3aaBaT€ BPEMETO, CJIE[ KOETO ’I’pﬂ6Ba Ja BA C€
HaIlOMHHM 4pe3 aJIapMEH 3BYK.

OBII U3IIEN

CUMBON 3A TAVMEP

CHNBON 3A PBMHO } . BYTOM 3A MIEOP HA
TOTBEHE ! o DYHKUNA

v
g CUM30N 3A J  BYTOHMMHYC
ABTOMATUYHO MOTBEHE

<

+ CHMBON TOUKA 4 VEN > | BYTOHNMOC
CHMBON 3A ENOKHPAHE .
34 BE3ONACHOCT . . 2and] PBUHO
durypa 10

HACTPOIBAHE HA BPEMETO

Criepi KaTo BKIJIFOUKMTE ypefja i CBbPXKEeTe KbM M3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHE WIM MPU TOKOB yAap n
NPEKbCBaHe HA 3aXPAHBAHETO, HA UCIIEs ce nosiBsBat uudpure ,,0.00¢ n “AUTO” n 3anousar
7a Murar.

[1 HarucHere 0yToH 1 3a okoJo 2 ceK., TOUKaTa ¥ LupuTe HA YACOBHMKA 3alOYBAT Jla MUTaT.
3apaiiTe KelaHOTO BpeMe, U3nou3Baiiku 6yTonu 2 u 3. OKomo 7 ceKyHau cliefi TOBa, HOBUTE
JIaHHM Ca 3arMaMeTeHN.

Kopurupane Ha BpeMeTO MOXKe [1a O'b/ie HANPABEHO MO- K'CHO.
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[l Haruchere GyTOHl/I 2ul €IHOBPEMEHHO 3a OKOJIO 2 CEKYHI1, TOYKaTa 3anoyBa ja Mura. Cera
MO2KETE [1a 3a]aJIETE >KEMAHOTO BpEME.

3abenexkka! Ao He e 337a/lcHO TOUHOTO BPeMe, He € Bb3MOXKHO PABUIIHOTO (DyHKIIOHMPAHE Ha
dypHara.

PBYHO I'OTBEHE

AKO He U3I0J13BaTe aBTOMATHYHATA IPOrpaMa 3a FOTBEHe , HACTPOIIKHUTE 32 TOTBEHE U 3aJaBaHe Ha
TeMmIeparypa TpsiOBa jia Ce HaIpaBsIT OT NOTPeGUTEs.

HACTPOMBAHE HA TAVIMEPA

TaiiMepbT MOKe Jla Objie aKTUBMPAH MO BCSIKO BPEME, HE3aBUCUMO OT aKTHUBHHUSI CTATyC Ha JIpyru
nporpamun yHKImKM. BpemeTo, koeTo MoxkeTe ja 3ajiajiere, Bapupa ot 1 MuHyTa 10 23 yaca u 59
MUHYTH.

Haruchere 6yToH 1 10KaTO CUMBOIBT Ha TaliMepa 3aloyHe 1a MUTa M Ha JUCIUIes ce ToKaxe
0.00¢
bihdd .

BbBefiere HEOOXOAMMOTO Bpeme, Kato u3non3Bate OyToHn 3 u 2. CUMBONBT 3a TailMepa
ocTaBa Ha guciesi. Crief KaTo u3Teue 3afjaIcHOTO BpeMe, e UyBa 3BYKOB IpeynpeuTecH

CUTHAJI 32 OKOJIO 7 MHUHYTHU 1 CUMBOJIBT 34 Taﬁmepa 3armoyYyBa 1a Mura OTHOBO.

Harucuere 6yTonn 1, 2 nnu 3, 3a 1a U3KJIIOUYMTE CUTHANIA; CHMBOJTBT 3a TafiMep M3ue3Ba U Ha
JIMCTLIEs] Ce MOKa3Ba TEKYILOTO BpeMe.

CMSHA 3BYKA HA TAUMEPA

MozkeTe 1a NPOMEHKTE 3ByKa Ha TailMepa 110 CJIC/HUSI HAuMH:
Harucuere 6yToHu 2 1 3 €IHOBPEMEHHO.
Harucuere 6yTon 1, 3a 1a uyere Tekyiys ToH “ton.1”” 1 j1a ce nokaxe Ha JucIIesi.

Haruchere GyToH 2, 3a 1a n3bepere xejaHus TOH (3 BapuaHTa).
OTMSHA HA HACTPOMKU

OTMsiHa Ha AaBTOMATUYHUTE HACTPOIKM:
Haruchere 6yToHu 2 1 3 €IHOBPEMEHHO.
OrMmsiHa Ha TaiiMepa:
[1 HarucHere 6yToH 1, 3a 1a u36epere HACTPOIKUTE 3a TaiiMepa.

) Harucuere 6yTonu 2 u 3.

T'OTBEHE C TAIMEP

AKo nckate (hypHaTa ja ce M3KJIIOUN ClIef] ONpefieIeHO BpeMe, M3MoN3BaiiTe TaiiMepa Ha (pypHaTa.
To3u HauUMH Ha TOTBEHE Ce HApUya IOJTy-aBTOMATHUEH PEXIM Ha paboTa.
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[1 HarucHere 6yToH 1, fokaTo ce nokaxat cumsosure “dur” u ,,0.00° u yudpure 3anovHar aa
murat. [TosiBsiBa ce CUMBOJIBT 3@ aBTOMATHYHO TOTBEHE .

[J  HacrpoiiTe BpeMeTo 3a roTBeHe, U3Moi3Baiik 6yToHu 3 u 2, B Anana3ona ot 1 munyTa o 10
Jaca.

SaﬂaJZlCHOTO BpEME € 3amaMeTEHO CJIE[ OKOJIO 7 CEKYH/IM; TEKYLIOTO BPEME CE€ IOKa3Ba OTHOBO.
HkoHata 3a aBTOMaTUYHO TOTBEHE OCTaBa Ha JACTLIEA .

M36epere skenaHaTa TeMepaTypa U peskuM Ha padoTa Ha (ypHaTa.

KoraTo roTBeHeTO NPUKIIOUHM, Ce UyBa 3BYKOB CHTHANl 32 OKOJIO 7 MHHYTH M HKOHATa 3a
aBTOMATHYHO TOTBEHE 3alouBa Ja MHUTa OTHOBO. 3aBbpTeTe OyTOHA 3a TEPMOCTATa U TO3U 3a
n3060p Ha pexknM Ha pabdora B nosuumst ,,OFF“. Harucuere Gytonu 1, 2 unm 3, 3a 1a oTMeHuTe
aapMara 1 ia ce BbPHETe KbM PBhUeH PEXXUM Ha paboTa.

I'OTBEHE C OTJIOXEH CTAPT

Axo (ypHaTa TpsiGBa []a ce BKIIOUM 3a ONpefeNieH Nephojl OT BpeMe U Jja ce HM3KIIouYd B
OIpefieNIeHO0 BpeMe, MOXKeTe Jja HACTPOMTE BPEMETO 3a OTBEHE M BPEMETO, KOraTo TpsiOBa fia
NIPUKITIOUH TOTBeHeTo. Hapiia ce Halrb/IHO aBTOMATHYEH PEXKM Ha paboTa.

[1 HarucHere 6yton 1, gokaro cumBonure “dur” u “0.00” 3amouHar ja MUraT Ha JAMCILIEs.
TosiBsiBa ce CMMBOJBT 3a aBTOMATHYHO TOTBEHE, KOWTO Mura. (Hanpumep 3apaBate 17:30
Jaca).

[1 HacrpoiiTe BpemeTo 3a roTBeHe, U3Moi3Baiiku 6yTonn 3 u 2, B Ananas3ona ot 1 muxyTa o 10
yaca. (HanpuMep 3a 1 Jac)

[J Haruchere Gyton 1, mokato cumposure “End” u ,,18.30¢ (kpaii) 3amouHaT ja murat Ha
eKpaHa.

[1 BwbBepeTe yaca, Korato TpsioBa jia ce U3KJI0uM (Kpail Ha TOTBEHETO), M3MONI3BaKK OyTOHH 3 1
2, KaTo BPEeMETO € OrpaHnyeHo jio 23 yaca u 59 munytu. (Hanpumep 3apaiite 19:30)

3apbpTeTe OyTOHHTE 3a TEPMOCTaTa M 3a PeXMMa Ha paboTa 70 >KeJaHWTe CTOIHOCTH.
VikoHara 3a roTBeHe H3ue3Ba OT fuciuies. PypHaTa HAMa [ja ce BKIIOUM, JOKATO He Obie
3aJ]aJIeHO HAYaIHOTO BpeMe 3a roTeeHe (Hanpumep 18:30), KoeTo e pasnukaTa Mexty Kpasi Ha
BPEMETO 33 TOTBEHE U BPEMETO 32 FOTBEHE.

Koraro rorsenero npukmoun (19:30), ce yyBa 3ByKOB CHTHaJI 3a OKOJIO 7 MMHYTH U MKOHATa
3a aBTOMATUYHO FOTBEHE 3aII04Ba Jja MITa OTHOBO. 3aBbPTETe KOHTPOJHUS OYTOH M KOITYETO
3a repmocTara B no3uuus OFF.

Hatucuere 6ytonu 1, 2 nmm 3, 3a 1a OTMEHHUTE alapMaTta U ia ce BbpPHETe KbM PhUCH PeKUM
Ha pabora.

3AKTIOYBAHE/ BIOKUPAHE HA ®YPHATA

Hatucuere 6GyToH 3 3a 0KOJIO 3 CeKyH/H, 3a JIa aKTUBMpPATE WM JIe3aKTUBIPAHEe KJIIoYa UM 32 J1a
3aKyrounTe hypHara. AKO ce aKTHBUPA [0 BpeMe Ha aBTOMATHYEeH PEeXUM Ha paboTa, OIOKHpaT
camo KJIIoUYoBeTe. AKO Ce aKTHBUPA IIPU PbUEH PeKUM Ha paboTa, (hypHaTa OCTaBa 3aKJIFOUYeHa OT
1 BCHUKH (DyHKIMY OT KOHTPOJIHUSI TAHEN Ca GIIOKUPAHH.
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ObUl NPEMNEQ

4 «0 auvro 'y

2045

BKINIOYBAHE
Mpw BkntouBaHe, undpute n cumsonbT AUTO muraT, dpypHaTa He paboTu. HaTucHete M, 3a aa
BbpPHETE B PEXVM Ha PbYHO YNpaBfeHne n HarnaceTe 4yaca, u3nonssanku 6yToHUTe 3a Harope

1 Hagony.

PBYEH PEXUM

’ Mpu HatuckaHe Ha »| & M epgHoBpemeHHo, ce 3apeiicTea

> PBYHUAT pexxkum. Beuukn npeauvwwHm nporpamu 3a rotTBeHe Lie
] 6baaT OTMEHEHW.

- uug

v

HACTPOWBAHE HA YACA

KopurvpaHeTo Ha 4aca e paspelleHo camo, KoraTo HAMa AeiicTBalia nporpaMa 3a roTBeHe.
MbpBO BbBEAeTe PbYeH PEXWM, KAKTO € OMucaHo Mno-rope. Toykara Mexay 4acoBeTe U
MUHYTUTE Ha ANUCMfen Mura.

MoxeTe fa npomeHuTe No-6bp30 Yaca, KaTo 3aabpXnTe GyTOHUTE HaTUCHATY.

4 4

»| A A
- "

. 000 gl | et

1) MpeBkno4BaHe B pexunm 2) Hactpoiite yaca n3nonssainkmu 3) Crie HAKOMIKO CeKyHaM,
Ha HacTpo/iBaHe. 6yToHn Anm Y. eKpaHbT Lye ce cTabumanpa.
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HACTPOWBAHE HA BPEMETO HA AJIAPMATA

C Ta3u yHKUMA, MOXeTe Aa nporpaMmmpare crief Konko Bpeme TpAbsa aa 6baete

npenynpeneHn cbC 3BbHEHe.
4 = q & ) (WJ}
n.rnn n.n 1, JMN
v Uuy 0-05 . c {-30
3) Cnes HAKOKO CEKYHAN eKpaHbT

1) Hatuckasikn NVl gBa nutu, 2) Msnonssaiiku A unn f3agasare
[POABIXKNTENHOCT B MUHYTH. ce BpbLYa B PeXMM HaCOBHUK.

B/IM3a B anapMeH Pexxnm.
3abenexka: CoHpara 3a MECO e CBbp3aHa C HaCTPOMBaHETO Ha anapmara, Ypes3 HaTMcKaHe Ha

6yton M, moxe ga Bnese 1nbT.

NPEKbCBAHE HA 3BbHEHETO

Cnen kato n3reye nporpammpaHara npoAb/IKNTE/THOCT,
LLie yyeTe 3ByKOB curHas. Bcekun 6yToH, Koiito 6b4e

sy
-))) HaTucHar, e OTMeHn 3BbHeHeTo.

BPEMETPAEHE HA TOTBEHETO
AKO UcKaTe fa 3aroyHeTe aa roteeTe BeaHara, TpAGBa NpocTo Aa Ao6aBuTe Bpeme 3a roTBeHe.

Hanpumep: Vickame ga crotBum meco BbB (hypHaTa 3a 2 4aca u 15 MUHyTH.
A

ca

830 . ¢ oo

1) Tekywoto Bpeme e 18:30. 2) HatucHete 6yton MM 3) Harnacere BpemeTo 3a roTseHe,
nsnonasaiiku 6ytorm Aumn W .
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4) Cnen HAKOJIKO CEKYHAN, EKPaHbT
Le NoKaxe, ye roTBeHeTo e
3aroyHano 1 nokassa TeKyLOTO BpemMe.

3abenexka: MoxeTe fa 0TMEHUTE peXuma Ha aBTOMaTU4YHO rOTBEHE M0 BCAKO Bpeme, Kato
oTnaeTe B PbYeH PEXUM.

BpemeTo 3a cpypHaTa e 2 4yaca OT TO3U MOMEHT, BbpXy newita e 0 A
nporpamMupaHo aa ce roteu 3a 15 MuHyTW. He 3abpaBAiiTe fa Harnacute Ha

noAX0AALLO MACTO U APYrMTe KOHTPOJSIHW BYyTOHM 3a ynpaBneHne Ha dypHaTa

1 noarpABaHe Ao >enaHaTta pyHKUMA 3a roTBeHe,

OTNOX>XEHO rOTBEHE

Ypes HaTuckaHe Ha 6yToHa »| xpaHaTa e 6bae CroTBeHa (Kpal Ha FOTBEHETO) U ako XenaeTe,
CbLLUO Taka e Bb3MOXHO [a Harnacute BpemeTo, 3a Aa BuanTte. BbBeaete BpemeTo 3a roteeHe,
KaKTO e OMM1caHo B NNaHNPaHOTO BpemMe 3a roteeHe. HatucHete 6yTto 1 BbBEeJEeTe KpalHOTO
Bpeme 3a roteeHe. Vzobpaxenneto> | mura va expana.

Mpumep: Vickame aa crotBum BevepA, okono 21:30 nnu 18:30 vaca, mucnum, Ye we 6bae rotosa.

> w w

4
20495 2030 . BB

1) HatucHete 6ytoH  »| 2)Harnacerte xenaHoto Bpeme 3) Cies HAKOIKO CEKYHAN, eKPaHbT
JvcnnesT e 6b4e roToB  uanonssaiikv 6ytonn  Whn  AIPEBKI0YBa B PEXUM YACOBHNK.
3a BPeMeTo Ha XpaHeHe,

BPEMETO 3a roTBEHe

pobaseHo +2.15 18:30 we

ce nossu B 20:45
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Cera cme nporpamunpany Hawara gypHa Taka, Ye xpaHaTa Aa 6bae rotosa B 21:30. Tbi1 kaTo
BpPEMeTO 3a roTBEHe e nporpaMmnpaHo 3a 2 yaca u 15 MuHyTK, Bawarta ypHa Lue 3ano4vHe
npoueca Ha rotBeHe B 19:15, Taka 4ye xpaHaTa fa e rotosa B 21:30 vaca.

EkpaHbT, KOoraTo 3ano4sa rotBeHeTo EKpaHbT, KOraTo npuknioYBa roTBEHETO

\/

g© .2

Korato aBTOMat1yHOTO rOTBEHE € MPUKIIIOYNIIO, Ce YyBa NpeaynpeauTeneH CUrHan 1 ako He ce
cnpe, We 3By4Yu B MPOABIKEHNE HA 7 MUHYTU.

0 <«
>l

TS
v

1) VisknioyeTe Bawara ¢ypHa 2) Hynupaiite Taiimepa

3abenexka: Bawwara ypHa HAMa ga paboTu, OKATO He HynvpaTte Taimepa.

B npvmepa no-rope e BbBeAEH KpaeH 4ac Ha rotTBeHe, Npean BpemeTo 3a roTBeHe, aBTOMaTUYHO
M341CIIEHO Ha BTOpUA eTan beLle NpoOMeHeHo OT Hac. AKo 6baeTe NoaKaHeHu fa BbBegeTe npeav
KpalHWA Yac Ha roTBEHe CbLUO € Bb3MOXHO, KaTo B TO3W clyyant BTOPUAT eTan Ha BpemeTo 3a

roTBeHe ce nsvncnABa aBToMaTuU4dHO U MOXXe [a ce NMPOMeHN, ako XXenaete.

3abenexka: CoHpara 3a MECO e NpuKpeneHa KbM Nporpamara 3a aBToMaTudHo roteeHe. Moxe
Za e Ha pas3rosioxXeHne caMo KOPEeKUusl Ha BpemeTo 3a anapma.

179



* FOTBEHE CbC COHAA 3A MECO

CoHpara 3a Meco e CeH30p, CBbP3aH KbM Luerncena BbTpe BbB (ypHaTa 1 noctaseHa
B MECOTO, KOETO Lue ce roteu. C nomowyTa Ha coHaaTa 3a Meco, roTBEHETO
NpUKIioYBa aBTOMATUYHO, KOraTo MEcOTO AOCTUrHe XenaHaTta Temneparypa.

4

>|

auto

sC0 B0z

* flonbnHnTenHa yHKUMA.

1) HatucHeTe 6yToH >l . cumeonsT ..".‘. e mira oT AAcHaTa cTpaHa Ha ekpaHa.

2) [encTBMTENHATA TemnepaTypa Ha MeCOTO ce NokKassa Ha Aucnnes OTNABO,
HarnaceHara kpaviHa TemnepaTypa OT AAcHaTa cTpaHa. HarnaceHaTa kpaiiHa
Temnepatypa no nogpas6éupare e 80 °C.

3) HacTtpoiTe xenaHaTa Temnepartypa Ha MecoTo B Kpaf Ha rOTBEHETO B AuanasoHa
‘IeficTBUTENHa TemnepaTypa Ha coHaarta Ha Mecoto+2 °C’ mexay 20 °C u 90 °C,
nanonasaiiku 6yToHn A n ¥

B3abenexka: [He340To Ha COHAaTa 3a MecoTo e N3BafeHO, Korato roTBEHeTo e
MPUKIIOYNIIO, KaKTO M anapmarta. Kpai npean aa e AocTurHara Temneparypara Ha
roTBeHe, 3agafeHa OT/IABO Ha eKpaHa, ce n3obpassaBa ¢ nkoHa 3a rpeuka "Er". B
TO3M Cryqa, N3rnon3BanTe PbYEH PEXNUM Ha HacTPoMBaHe.

B CNYYAW HA CMTIUPAHE HA rMABHOTO 3AXPAHBAHE

AKo nma npobnem ¢ rnaBHOTO 3axpaHBaHe, hypHaTa e e AeaKTVBMpaHa B PEXUM Ha
n3BbHpeaHa cutyauma. CutyaumATa ce u3pasAsa C MUraHe Ha ekpaHa 1 Haanuc
AUTO. Tasu nosvuma we 6bae n3Tputa 0T M3TOYHMKA, aKo MMa nporpama 3a rotBeHe.
0 00 ce nokasea Ha AuCNIeA Ha eKpaHHWA YaCOBHWK, YaCOBHUKbLT TpAGBa Aa 6bae
HacTpoeH. (BMXX HAaCTPOWKMK Ha Yaca)

3abenexka: Korato He n3nonasarte Baluata pypHa, He 3abpaBaiTe Aa U3KIYNTe
K/oYa Ha hypHarta.

3AKJTIOYBAHE

Korato ce 3apeicTsa B pbyeH pexxum, Bawara ypHa v KoHoBeTe Ha Taimepa ca
6nokunpann. Korato ce aktusupa, 4okaTo nporpamarta 3a roteeHe e B Xxo, 61okmpanm
ca camo 6yToHuTE.

) 2130

1) Hatuctetre A n Y egHoBpemeHHO 2) CuMBONTBT KITH0Y Ce noABABa
3a 1cekyHaa, A0KaTo YyeTe 23ymep ToHa. Ha ekpaHa, 3aK/IYBaHeTo e
aKTUBMPaHO.
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3a na neakTMBMpaTE 3aKIIOYBAHETO, HaTcHeTe 6yToHn A n VW

[0KaTO CUMBOJTBT KIOY U3Ye3He.

3abenexka: 3ymep TOHLT N0 BPeMe Ha 3aK/TI0YBAHETO MOXe [a Ce OTMEHM, Kato
HaTUCHEeTe KOWTO u Aa e 6yTOH.

APOrPAMWPYEMU ONUUN

1- Oucnnew c yac 12h/ 24h

®dabpuyHMTe HacTpoWikK ca 24-yacos gucnnen. C HaTuckaHeTo Ha »| 3a 5
CEeKyHIM, e ce Yye [ABOEH 3ymMep CUrHas, peXXuMbT Ha AMCreA ce NpeBKIoYBa
Ha 12-4acoB pexxuM. (c MHauKaumm am / pm). MNoBTapAnku Tasu npoueaypa
OTHOBO, LUe NpeBKIo4MTe 06paTHO Ha 24 vaca.

2- ToHOBe Npu AOKOCBaHe

w
T

KaTo chabpunyHa HacTponka, CeH30pHUTE 6YTOHM ca NPUAPYXXEHN OT TOHOBE MNpU
fokocBaHe. Hatuckankun 6yToHM  3a 5 cekyHau, Lie ce Yye ABOEH 3BYKOB
curHan n nt, kKoeto e 3a 6e3 3ByK, Lue ce NoABu Ha ekpaHa. Cera Beye HAMA
[a ce YyBaT TOHOBE Mpu AOKOCBaHe. AKO U3BBPLUNTE CblUMTE AeCTBUA,
[lOKaTo Ha ekpaHa ce noABu bt, KOeTo e 3a TOH Ha ByToHa, BY BpbLua KbM
TOHOBETE Npu AOKOCBaHe.

HacTpoiika Ha ApKOCTTa Ha eKpaHa

HaTtuckaiku c‘>yT0HA 3a 1 cekyHAaa, OKaTo YyeTe ABOEH 3BYKOB CUrHan, Bu
BbBEX/Aa B PEXUM Ha APKOCT Ha aucnneA. [ducnneAaT nokassa br Ox (x =1 no
8). Cera BCAKO creABallo HaTUCKaHe Ha CblumA BYTOH Lie Hamanu ApKocTTa.
Mma 8 HMBa, cnep KoeTo APKOCTTa 3arno4sa Aa ce yBenv4yasa npy BCAKO
pokocBaHe. CbwmAT ehekT ce Habnogasa v Ypes 3aabpXaHe Ha 6yToHa
HaTUCHaT. 5 CeKyHaM crep 0CBO6OXAaBaHETO Ha 6yTOHA, HUBOTO Ha APKOCTTA
e ce cbxpaHu. PabpnyHNTE HACTPOMKU ca Ha MakcMmarHa APKOCT.

N36bupaHe Ha 3ymep TOH

HatucHete 6yTOH Y 3a 1 cekyHAa, AOKaTO YyeTe ABOEH 3ByKOB curHan. [Mpu
BCAKO HaTUCKaHe Ha To3n OGYTOH B pamkuTe Ha 5 CekyHAu, Bue Lue YyBaTe
pasnunyeH 3ByK.

Mma 3 pasnuyHu ToHa. MNocneaHo YyTUAT TOH LWe 6bae 3anaseH cnepg,

5 cekyHau.

3abenexka: lporpamHute onumm He ca netnmsu. Te HAMa Aa 6bAaTt u3TpPUTH
npy NPeKbCBaHe Ha 3axpaHBaHeTo.

®ABPUYHN HACTPOWKU
3ymep: Hain-cunHnAT 3ByKOB TOH
ApKOCT: Hal-BUCOKO HUBO

3BYKOB CUrHan: akTBeH
Pe>xum Ha yacoBHuKa: 24 yaca

181



OBLL NPEMNER

2 46 8 1012

Ternn 0008
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135 7 911

C nomowTa Ha CeH30pHUTe BYTOHW Ha NpeAHUA maHen Moxe Aa usbepeTe PyHKUMA
roTBEHE, KaKTo U ApYyrY (PyHKUMM OT MeHioTo. BpemeTo 3a roTBeHe, KpalHOTO Bpeme (*ako
coHAaTa 3a Meco M3non3Ba KpaiiHa TemnepaTypa), TemnepaTtypaTta Ha roTBeHe moraT Aa ce
perynupat. B pombnHeHWe Ha pasnofiokeHue ca yHKuMUTe 3a MOAABbPXAHE Ha TOMIUHA,
3arpABaHe, AuCrien B peanHo Bpeme, CeKyHAOMEp U 3aK/toUBaHe.

OnucaHue Ha CeH30pHUTE BYTOHMU:

1. - ByToH On / Off (BkntouBaHe/ n3knio4BaHe);
3aknio4YBaHeTO Ha KOHTPONHWA NaHen, He3aBUCMMO OT NPOAYKTa, MOXe Aa ce n3nbnHu ot On / Off.
2. M8 BytoH 3a crmpane Ha nporpamara.
GO e HaTWCHAT, PeXuM naysa, HaTUCKaKK pexuM naysa B pe>kum roToBHOCT.
-
3. - Kntoy 3a HacTpolika Ha Temnepartypara.
BbBefeTe yCTPOMCTBOTO B PEXMM Ha HACTPOVBaHE Ha TemnepaTypara, AOKATO CTOMHOCTUTE Ha
TemnepaTypaTa murart.

- MeHto Taiimep / Kntoyose 3a PyHKUMA COHAA 3a Meco.

* MokasBa BpeMeTO UNK TemnepartypaTa Ha AAeHeTO ¢ Tailmep 3a coHaaTa 3a Meco.

MkoHaTa 3a Taiimep (anapMeH YacoBHWK) B PEXWUM HACTPOIiKa, PeXMM 3a HacTporiBaHe Ha anapmara,
MKOHaTa ¢ kambaHKaTa, MKoHaTa 3a HacTPOKa Ha BPEMETO 3a rOTBEHe, MKOHAaTa 3a HacTpoiiBaHe Ha
3abaBAHe Ha BPeMeTO 3a roTBeHe, NMoKa3saT KpaiHuA Yac. * Conaarta 3a TemnepaTypaTa Ha MecoTo u
pexuM 3a HacTpoiika Ha TaiMepa, AMCMIEeAT Ha KOHAaTa B NIABO OT [BETE MKOHW B COHAATa 3a
13MepBaHe Ha TemnepaTypaTta Ha MecoTo, KOETO Lie HAacTpou AACHATa CTOMHOCT, NMOKa3Ba, Ye ABeTe
MKOHMW.

5. - Knioy MUHYC, HAaTUCHETe MUralwmMTe UKOHW, 3a Aa HamauTe CTOWHOCTTA.

6.

Knioy nntoc, HAaTUCHeTEe MUraluTe VKOHW, 3a Aa YBEeNNYMTe CTOWHOCTTA.

=]
7. - DyHKUMA Ha KNtoYa 3a HacTponsaHe Haaony. MNMocneaHaTa nsnonasaHa MyHKUWMA Ha roTBEHe ce
nsducrea.

P
= o
8. B=8- OyHKUMA Ha KNoYa 3a HAaCTpoiiBaHe Harope. MbpBaTa HacTpoeHa (YHKUMUA 3a rOTBEHe ce

n3Bexnaa ot pyHKuumTe.

9. - Knioy 3a 6bp30 3arpABaHe.
MoHAKora uckarte Temnepartypara Ha cypHata 6bp30 Aa AOCTUTHE [0 XenaHarta 3ajajeHa CTOMHOCT.
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1
KoraTo HaTucHeTe “ e 3ajencTeare LUMPKYMAPHOTO CbNpoTMUBIEHUE n/ nNn BPEMEHHO Typ60

BeHTUNaTopa, 3a Aa ce sarpee 6bp30. CUMBONBT LLie ce BUKAA Ha eKpaHa, cnej KaTto
[OCTUrHe 3ajajeHaTa TemnepaTypa Ha ypHaTa, Lie N34Ye3HeE U e ce Yye 3ymMep TOH.
(!)3abenexka: bbp30TO 3arpsABaHe He e M03BOJIEHO 3a HAKOM (OYHKUUM (rpui) unm KoraTo
AedicTBUTENHaTa TemnepaTypa e no-Hucka ¢ 50 °C oT 3agageHaTta unm Koraro 3agageHarta
Temneparypa e nog 100 °C.

10. =§] Knioy 3a 3aknioyBaHe;

3aknioyBaHETO Ha KnaeuaTypaTta MoXe Aa ce akTMBMpa Unmn AeakTuBupa Ypes HaTuckaHe Ha
6yTOH Eﬂ 3a 1 ceKyHAa, AOKaTO CUMBOSTBLT ce NoABW Ha ekpaHa. KoraTto
3aK/loYBaHeTO Ha KnaevaTtypaTa e akTMBMPaHO, He MoraT Aa ce HaTtuckaT Apyrn 6yTOHW, OCBEH

11. — ByToH 3a BKIO4BaHe/ U3KIo4BaHe Ha namnara;

JlamnaTa BbB (hypHaTa Le CBeTH BUHAaru, korato paboTu unm e 3aganeHa yHkumA. Jlamnata
Le U3KITIo4K, cref NPUKIoYBaHe Ha npoueca Ha roTBeHe 1 Korato MHaukauuATa 3a octaTbyHa
TOMSIMHA U3KIO4YN. Bbnpekn ToBa namnaTa Moxe [a ce BKOYM NN U3KITIOHK, Ypes HaTUCKaHe

Ha 6yToHa KM, 0cBeH Nnpu M3MonaBaHe Ha (hyHKUMATA 3a pa3mMpasnBaHe.

12. @ ByTOH 3a cTapTvpaHe Ha roTBEHEeTO.
B cboTBETCTBUE CHC 3aJaAeHNTE B PEXUM Ha FOTOBHOCT CTOWHOCTU, PEXUMBT Ha padoTa ce
nokasBea Ha eKkpaHa.

* [lonbnuntenHa hyHKUMA.
BKNMIOYBAHE NN U3KNIOYBAHE HA KOHTPOJIHUA NAHEN

ByTOHBT aKTMBMpa N feakTuBMpa KOHTposa (He3aBMCMMO OT 3aKMioYBaHETO 3a Aeua).
KoraTto KoHTponsT e usknioveH /OFF/, ekpaHbT e HanbnHo npaseH. C HaTUCKaHeTo Ha 6y TOH

O 3a 1 ceKkyHaa, ce akTMBMpa KOHTPOTbT. TeKyLoTo BpeMe ce MoABABa Ha Auchen.
3abenexka: B cryyaii Ha npeKbCcBaHe Ha 3axpaHBaHETO, TEKYLMAT Yac HAMA Aa € BeYe TOYEH.

Ha ancnnen 3a 4vaca e ce noAsu murawo 0:00. HeBb3MOXHO € fa ce usnonssat yHKUMK OT
KOHTPOMHOTO Tabno, 6e3 aa ce 3agane 4achT. [paBUiHNAT Yac MOXe [a ce HacTpou ¢

nomMowita Ha 6yToHuTe = ] .

Mpun HaTUCcKaHe Ha 3a 1 cekyHAa, [OKaTO KOHTPOSBT € BKIOYEH, Ce U3KMoYBa
KOHTPONBT.

HACTPOVBAHE HA YACA
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HaTtucHeTte n 3aapbxTe n gsata 6yToHa = [ , AoKaTo undpuTe 3a Yaca 3ano4vHar ga

murart. C nomoLyTa Ha 6yToHuTe = nnm 3ajaiiTe NpaBuUmHWA Yac. Mayakaiite 7 cekyHam,
MUraHeTo Le crpe, HacTponKaTa e 3aBbplueHa.

N3BUPAHE HA ®YHKLUWUA 3A TOTBEHE

C n3nonasaHeTo Ha ByToHU nnm , MOXeTe Ja MpemMuHaBaTe nNpes MEeHIOTO C
dyHKUMUTE.

JonbauntenHa (yHKUmS.

TekyluaTa yHKLUMA Le Mura Ha Aucrnen ¢ (hyHKLMM 3a 7 CeKyHAM, a Temnepartypara no
noapasbupaHe, onpeaenexa 3a Tasu yHKLWA, Le ce NoABM Ha Aucnnen 3a Temnepartypa
(3abenexka: 3a HAKOU (hYHKUNN, KOHTPOTBT Ha TemnepaTypaTta He € Bb3MOXXEH U
ANCNNEeAT Ha TemnepaTypara e npaseH).

MkoHaTa € NOCTOAHHO Ha cTaTyca Ha gucnned, 4okaTto m Mura, KoeTto nokassa, 4e
Bue CTe rotoBu Aa roteuTe, HO BCE OLLe He CTe 3anovHanu.

NMPOMAHA 3A 3AO0ALEHATA MO NOAPA3BUPAHE TEMMNEPATYPA HA ®YPHATA

HacTpoiikuTe Ha Temnepatypara BbpXy AUCTnedA 3a TeMmnepaTypaTa mMoraT aa 6baat
NPOMEHEHM Ype3 HaTUCKaHe Ha 6yToHa - TEMMEPaTYPHUAT AUCNNEN 3anoyBa Aa Mura- n
3ajaifTe xenaHara CTOMHOCT, U3MON3BaKM = unu Ha 5 —CTeneHHW nHTepBanu.
(!)3abenexka: AKo uckarte f4a nogMeHUTe HaCTPOMKMUTe 3a TemmnepaTypa rno
nogiaa36npaue 3a Ta3u pyHKUMA C Ta3u 3afaAeHa TemnepaTtypa 3a MOCTOAHHO, HaTUCHeTe

3a 0KOJS10 5 ceKyHAM, AOKaTO YyeTe 3ymep curHan. dabpuyHaTta HaCTpPoiKa 3a
Temneparypa no nogpasébupaxe 3a Ta3u (hyHKUNA BeYe e MOCTOAHHO MPOMEHeHa.

PBYHO NOTBEHE
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Cnep kaTo cTe nsbpanu Beve hpyHKUMA, KATO HaTUCHeTe ByToHa [‘Iﬂ 3ano4ysa npouec Ha
roTBEHe C HacTporka Ha TemnepaTtypaTa Ha AuChieA Ha TemnepaTypaTa (ako uvma Takasa).

LLie 34e3He 1 OTMUHANOTO BpeMe Ha roTBeHe 3arno4ysa Aa ce Nokassa Ha aucnen 3a
Talmepa/*coHpaTta 3a Meco. [0TBEHETO Lie NPOABIKU, AOKATO He 6bAe NPeKbCHATO PbYHO OT
noTpebutensa (BUX: nay3sa, MPOMAHA UMK Kpaw Ha roTBEHeTO) M MaKCUManHO AOMYCTUMOTO
Bpeme Ha roTeeHe, B 3aBUCMMOCT OT u3bpaHarta Temnepartypa Ha roTBeHe, € OTMMHANO0, KakTo e
NOCOYeHO Mo-Aony:

050-120 € 10h
121-200 C 6h
201-250 € 3h

I'Ipm nony- 1 n3uAno aBTOMaTU4YHO roTBEHe, KakTo € OnnucaHo no-A4ony, NnpouecshT Ha roTBeHe ce
npeKbCBa aBTOMaTU4HO, B 3aBUCMMOCT OT BbBeAeHUTe napameTpu oT I'IOTpeﬁI/ITeJ'IH, npeau aa

3anoyHe roTBeHeTO (4Ypes3 HaTUCKaHe Ha Eﬁl)
MAY3A, MPOMAHA UV KPAA HA TOTBEHETO

C HaTuckaHeTo Ha m Nno BpemMe Ha roteeHe, ce NpeKbCcBa NPoUeCHT Ha roOTBEHe U
3anoysa ga mura, AoKaTo Apyrn 4acTu Ha gucnneA octaBaTt CbLUuUTe. Bcuykute
HarpesaTesiHu efieMeHTn Ha cbypHaTa n Typ6o BEHTUNaTopa ca BpeMeHHO U3KJTHYEeHN.
[OTBEHETO € B pexum naysa.
3a pa npeKkpaTtuTe rotBeHeTo, HaTUCHeTe ole eAuH NbT , BCUYKUN CBBbP3aHN C rOTBEHETO
MHOMKauun Ha gucnneA n3yessar. TeMﬂepaTypHVlHT OVICNIEeNn Le nokaxke octaTbyHaTa
TonsninMHa, ako MMa TakaBa (BVI)KZ MHaukauma 3a octatbyHa TOI'II'IVIHa).

Babenexka: Crep KaTo roTBEHETO € MPUKIIIYNIIO, KOrato HaTUCHETe @ , BpbLYaTe
npeanLHnTe OYHKUMM M HACTPOVKM Ha TemrepaTtypaTta Ha ekpaHa, a Korato HaTucHeTe 3a
BTOPU NMbT lgd roTBEHETO MOXKe a 3aro4YHe OTHOBO.

3a pa pefaktuparte napameTpuTe Ha rotBeHe ((PyHKUMA, Temnepartypa v T.H.), U3nonssaire

CbOTBETHUTE BYTOHM, KAKTO € ON1CaHo B TO3WN AOKYMEHT. [py HaTuckaHeTo Ha 6yToHa ,
roTBEHEeTO e Ce pecTapTupa ¢ peJakTupaHuTe napameTpu.

ABTOMATUYHO FrOTBEHE

ABTOMaTUYHO rOTBEHE 03Ha4YaBa, Ye rOTBEHETO Lue MPUKNO4YM aBTOMaTnU4HO B 3aBUCUMOCT OT
napameTpuTe, KOUTO CTe 3afanu, cneg Kato cte |/|36pam/| beHKLWIFl 3a roteeHe n Temnepartypa,

HO npeauv ga HaTucHete
npOﬂ'bﬂ)KVITenHOCT Ha roTBeHe:

To3un meTopA ce n3nonsBa, KoraTto He * ce N3non3Ba coHjaTa 3a Meco u uckare Aa 3anoyHeTe aa
roTBMTE BeAHara, BbBeXAanku xenaHaTa NpoABINKUTENHOCT Ha roTBEHe.

1) UsbepeTe xenaHata hyHKUMA 1 KopurmpaiiTe (ako e Heo6xoaMMo) TemnepaTypara,
KaKTO € OM1CaHOo NO-rope B TO3U AOKYMEHT.

m o
2) HatncHete 6yTOH . e 3ano4He Ja MMTa Ha ekpaHa Ha Tavimepa.
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3) Perynupanite HeobxoammaTa NpOABLMKUTENHOCT HA FOTBEHE C MOMOLLTA Ha 6y TOHM =

7 . EX1IY ce noasABa Ha cTaTyca Ha AUCHNEA. (aKO NPOABIXUTENHOCTTa &
posegeHa o 0:00, n&oasywasar /AiBa rnpeaynpeanTesiHy curHana)
4) HatucHeTe 6yTOH , n34ye3Ba, roTBEHeTO 3ano4ysa. KpaiHuAT Yac Ha

roTeeHe ce noABABa Ha gucnneA, 3aegHo CbC cMMmBOna )l 5

OTNOXXEHO roTBeHe:

Toan meToq ce 13ros3Ba, KoraTto He * ce M3Mon3Ba CoHAa 3a Meco U Bue Uckarte xpaHaTa Aa
6bae rotTosa B onpeAeneH MOMeHT B 6baelleTo. ETo 3awo To3u meTog ce Hapuya ,,OTnoXxeHo
roteBeHe”

1) MpemuHeTe Npe3 cTbhkK 1 40 3 OT NPOABIXKUTENIHOCTTA Ha roTBeHe (HacTpoika Ha
NPOABXUTENIHOCTTA Ha rOTBEHE)

b | :

2) HaTucHeTe 0THOBO 6yTOH , )I MUra Ha ekpaHa Ha Taiimepa 3aefHO CbC TeKyLIOTO
KpanHO Bpeme Ha roTBeHe.

3) HacTtpowTe >xenaHnA KpaeH 4yac, n3non3sankm 6yToHn = n . g Ha nHamkKartopa

3a CbCTOAHMETO MOXXe Aa n34e3He, LOKaTo BCe Olle e Tam, NoKa3Banku, 4e
OTNOXXEHOTO roTBeHe e nporpamMmpaHo U roTBeHeTO HAMa Aa 3anoYHe BegHara.

4) HatucHete 6yTOH , | PAUSE] n34e3Ba, roTBEHeTO 3ano4ysa. KpanHoTo Bpeme Ha

roTeeHe ce nNokassa Ha gucnneA Ha Tal?lmepa, 3ae[Ho CbC cMmBoONna

* ToTBEHe CbC COHAA 3a Meco:

CoHparta 3a Meco e CeH30p, CBbP3aH C Luernces BbTpe BbB (hypHaTa v BKapaH B MECOTO, KOETO
we ce roteu. C noMoLuTa Ha CoHAATa 3a Meco, FOTBEHETO MPUKII0YBA aBTOMATUYHO, KOraTo
MEeCOTO AOCTUrHE XefaHaTa TeMneparypa.

1) U3bepeTe >xxenaHata (hyHKLMA U HACTPoOWTe (ako e Heob6xoAMMO) TemnepaTypara, KakTo e
OMUCaHO MO-rope B TO3U AOKYMEHT.

2) HaTtucHete 6yTOH . CroiiHocTTa no nogpasbupaHe Ha TemnepaTyparta Ha coHaaTa 3a
Meco, Llie Mura BbpXy AeCHUTE ABe LMdpK Ha AMCNNen Ha Tanmepa/ coHaarta 3a Meco.
LLle ce nonaBsu m/Ha ekpaHa.

3) Harnacete xenaHata TemnepaTtypa Ha MECOTO B KpaA Ha roTBEHETO B AnanasoHa 20-99
C , n3nonssanku 6yToHn = mﬁ:

4) HatucHete Eﬂ s n34yesBa, roTBEHETO 3anoysa. [lencTBuTenHaTa Temnepartypa
Ha MecoTO ce nokassa OT/NIABO, KOpUrMpaHaTa KpanHa Temneparypa oT AAcCHaTa YacT Ha
auennenA Ha TanMepa/ coHpara 3a Meco.

* flonbaHuTenHa hyHKUNA.

Mo Bpeme Ha roTBeHeTo:
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5-Te 4epTUYKU Ha AuCNnel 3a TemnepaTyparta AaBaT UHAVKauWA 3a AedcTBUTeNHaTa
TemnepaTypa Ha pypHaTa. BcAka yepTuuka e HarnaceHa Ha 1/5 oT KopurpaHara CTOMHOCT.
O6bpHaTaTa Harope cTpeska (%) 4o YepThyKaTa Mura, Korato HarpeBaTesiHUTe eNeMeHTu ca
aKTMBHW B MOMEHTA.

ABTOMATUYHO NPUKNIOYBAHE HA TOTBEHETO

Cnep KaTo roTBEHETO NPUKIII0YM aBTOMATUYHO, TeMNepaTypHUAT ANCNNEN e NoKaxe
ocTaTbyHaTa TOM/MHA, aKo UMa Takaea (Bux: ViHankauvs 3a octatbyHa Tonnmya), EI we

MUFa 1 e YyeTe 3yMep CUrHas B NPOABIKEHNE Ha 7 MUHYTH. C HAaTUCKaHeTo Ha GyToHa Edkild
Lile OTMEHUTE NOCNeAHATA KOMAHA.

MHaukaumA 3a octaTbyHa TOMJIUHA:

Cnep KaTo roTBEHeTO € MPUKIIYNIO0 PbYHO MM aBTOMATUYHO, aKo TemnepaTtypaTa BbB
BbTPELIHOCTTA Ha pypHaTa e Hag 60 °C, ‘cTpenkara Hagony’ (Y) oT AAcHaTa cTpaHa Ha
TOMMUHHUTE YEPTUYKM MUra Ha BEKM 2 CeKyHau, a Cbllo Taka “hot” (ropeLuo) ce noAsBABa Ha
TemnepaTypHuA aucnnei. Bcekn eauH oT 5-Te TonnmHHK 6apa cumsonuampa cera 60 °C. Tosa
nokassaHe nNpoAb/kasa, 4oKaTo TemnepartypaTa nagHe nog 60 °C.

CMNEUWANHN ®YHKLN

Anapma 3a 6poA4a Ha MUHYTK:

m
EyTOH'bT B Pe>XXUM Ha rOTOBHOCT (KOI'aTO roTeuTEe Hewo CB'bp3aHO) HaTUCKa ce eQunH NbT

MKOHaTa Ha eKpaHa, 4pe3 HaTUCKaHe OTJIABO, AOKAaTO 3ano4yHe Aa mura. WM3nonsBanTe

6yTOHI/1Te = mnin + , 3a Ja HacTpoeTe 4aca. 7 CeKyHAau, cnep KoeTo cnupa ja mura. 7
MUHYTW NO BpEME Ha KOUTO € A0CTUrHaTo 3aaafeHoTo Bpeme, aflapMmarta ce BK4YBa.

Anapmata moxe ga 6bae cnpAHa Ype3 HaTUCKaHe Ha byToHuTe = mnu + .

AnapmMeH 4aCOBHMUK:
B pe>xxvm Ha roTOBHOCT (NpwW rOTBEHE Ha HeLLO CBbP3aHO) HaTUCHeTEe ByTOH [Ba MbTu, 3a Aa

HaTUCHeTe UKoHaTta Ha eKpaHa, Ypes3 HaTuckKaHe OTNABO, A0KaTOo 3arnoyHe na mura.

M3nonssanTte 6yToHUTE = unn , 3@ Aa HacTpoeTe BpeMeTo. 7 CeKyHau, cnen Koeto
cnupa aa mura. 3ajafeHoTo BpeMe e AoCTUrHaTo, anapmara ce Bkntoysa. Anapmata Moxe fa

6bae cnpAHa 4Ype3 HaTUCKaHe Ha 6yTOHI/ITe = nnm + 5

WHAOWKALUK 3A TPELLKA
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KoraTo Bb3HMKHAT CUTyauun, KOUTO npedaT Ha HopManHaTa pa60Ta, yCTpOI;ICTBOTO BNu3a
B PeXUM Ha rpetuka. yCTpOVICTBOTO € B peXXnM Ha roTOBHOCT, HO Ha AucnreA 3a 4Yaca ce
noABABa KOJ 3a rpetka. ﬂ,OpVI M Oa ce Bb3CTAaHOBU rpelkaTta, To3n KoA wWwe npoab/iXn Aa ctoun

Ha aucnnen, AoKaTo He HaTucHeTe 6yTOH STOP N CoblyecTByBaT 06WO 8 6poA rpeLuku:

Kop 3a
rpewka | OnucaHue Ha rpewkara u Bb3MOXHN NPUINHU
['pewka B kKOMyHUKaumAaTa mexay Tabna UM n PM
Errl
DKB2-XX-POC400 KoHeKTOpbT Ha kabena ¢ AaHHU MOXe Aa e cBO6oAEH OT
ABeTe cTpaHn
DKB2-XX-POC400 kabenbT 3a gaHHN MOXXe fAa € AeheKTeH
POC 400 PM moxe ga uma gehexkt
TemnepaTypHUAT CeH30p Ha hypHaTa e ¢ 0TBOpeHa Bepura
Err2
PT—1000-M2-XXX ceH30pHUAT KOHEKTOP MOXXe Aa e oTkayeH Ha PM
PT—1000-M2-XXX ceH30pbT MOXe Aa e AeheKTeH
POC 400 PM moxe aa nma aeghexkt
TemnepaTypHUAT CEH30p Ha dypHaTa e Cc OTBOpeHa Bepura
Err3
PT—1000-M2-XXX ceH30pbT MOXe Aa e AeheKTeH
POC 400 PM moxe fa uma gehexkt
IpaHuuaTa Ha TemnepaTypaTa Ha NpeAHWA NaHen e npesuLleHa
Errd
HagBuweH e nuMnTBT Ha Temnepatypata Ha UM (100 °C) , nposepeTte
oxnaxxaalyns BeHTUIaTop
POC 400 UM moxe na nma gegekt
PM lMpeBuiweH TemnepaTypeH NumMmT
Err5
HapBuweH e nUMUTBT Ha Temnepatypata Ha PM (105 °C) .
POC 400 PM moxe aa uma aehexkt
UM rpeLuka TOMfMHEH CeH30p
Erré
POC 400 UM moxxe aa nma aehekt
PM rpetuka TonnMHeH ceHsop
Err7
POC 400 PM moxe aa uma AeheKT.
No PerynupaHe Ha Temnepartyparta
Err8
lNpoBepeTe HarpeBaTeNHUTE €IEMEHTU U BDB3KUTE
POC 400 PM moxe aa uma aehexkt

B cnyy4ai Ha cbobleHmne 3a rpeLuka:
Page7/8
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AKO Te3u rpeLuku He MoraT aa 6baaTt onpaseHu Ypes HaTuckaHe Ha 6yToHa STOP MoxeTe aa
KopUrupare rpeLkuTe KaTto U3KioumTe ypHaTa oT efieKTpuyeckaTa Mpexa v nocrne A
BK/HOYMTE OTHOBO CMied 2 MUHYTU.

NPOrPAMUPYEMM ONUUN

3ymep ToH: Vima Tpu 3ymep ToHa, KOMTO MOXeTe aa n3bepete.

HatucHeTe 6yToH B NPOABIIKEHNE Ha 5 CeKyHAM, AUCNNEAT 3a Yaca e NoKaxe TeKyLMAT
BanMAeH TOH kato “tn 1”7 (BUCOKO) nnwm “tn 2 (cpeaHo)” unm “tn 3 (HUCKO)". BannaHWAT TOH MOXe

na 6bae npomeHeH oT 6yTOH , HATUCHAT B B paMKWUTE Ha 7 CEKYHAW cnef nocneaHna
dabpuyHaTa HacTporika e “tn 17,
3BYK Ha 6yToHuTe: IMa Tpy onuum 3a 3ByK Ha 6yTOHUTE, KOMTO MOXeTe Aa u3bepeTe.

HaTtucHeTte 6yTOH 3a 5 ceKyHaM, AMCNMEAT 3a Yaca e nokaxe BannaHuA 3ByK Ha 6yToHa
KaTo “bt” (3ByKOB curHan) unum “c” (knuk ToH) unm “nt" (6e3 3ByK). M3non3saHuAT 3ByK 3a ByToHa

MoXe Aa 6bAe NPOMEHEH C HaTUCKaHe Ha 6y ToH B pamMKuTe Ha 7 CeKyHau cnep,
nocnepHus. ®abpuyHata HacTpoiika Ha 3Byka e “bt”.

Pe>kum Ha YacoBHMKa 24h/12h: PexumbT no nogpasbupaxe e 24 yaca. AKo uckarte ga

BbBeAeTe 12-4acoB pexxum am/pm, HaTUCHeTe 1 ABaTta 6yToHa = " + B NPOAbIXEHME Ha
5 cekyHOM. PexuMbT ce NpoMeHs 1 ce YyBa 3ByK. HanpaBeTe CbLIOTO 1 32 06paTHO AeicTBMe.

Auto Power Save (APS): APS e onuuA, KOATO He e KoHUrypupaHa kato dabpuyHa. Ako A
3ajafeTe, KOHTPONbT ce u3knousa /OFF/ aBToMaTvyHO, KaTo Ha AMCMeA He ce NoKasBa HULWWO

[pyro, ocBeH 4aca. Korato HaTuCHeTe B NPOABbIKEHNE Ha 5 CeKyHAM B CBOBOAEH peXxxum
(HAMa cBBbP3aH NpoLec Ha roTBEHe) Tasn onumuA ce akTMBMpa, umdpute 3a Yaca e nokaxar PS
ON 3a HAKONKO CeKyHAu, NPpUApY>XeHU oT 3ByKOB curHan. OTMAHATa Ha Tasu onuuA ctasa no
cblumA HadmH, PS OF wwe ce nokaxat Ha ekpaHa.

CXEMA HA CBBbP3BAHE

Usarmodule
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OYHKIUS OXJTAXKIAHE C BEHTUJIATOP

BeHTnnanpoHHaTa cHCTeMa Ch3f[aBa BB3YIICH MOTOK, KOMTO MpeAnasBa OT MperpsiBaHe u
TNOBpEAM MO BBHIIHATA MOBBLPXHOCT Ha (pypHATA M MPEJOTBpATSIBA YBPEKAAHUS 0 OKOJIHHUTE
npepmeT. OCBEH TOBa BB3AYLIHUST MOTOK, FeHEPUPAH OT BEHTHJIALMOHHATA CHCTEMa, OXJIAX/a
KOHTPOJIHMSI TIaHEJI M TaKa MpEJOTBpaTsiBa NperpsBaHeTo Ha Te3u 4vacTH. Llupkynaumsita Ha
BB3[yX MpEOTBPATsBA CH3[aBAHETO HA KOHJICH3ALWsl, JbJDKAIA Ce Ha TOIUIMHATA M Bjarara
BBTPE BbB (PypHATA, KATO MO TO3M HAUMH OCHIYpsiBa GE30MACHO M3ION3BAHE H IBJIBI XKUBOT Ha
€JIEKTPUYECKUTE U MEXaHMYHUTE KOMIOHeHTH. (BXK. @urypa 11)

HpI/IHLlI/IIIPITe Ha p8.60T8. Ha OoXJaXKjalysi BEHTUJIATOP MOXKE Jla C€ pa3jinyaBaT B 3aBUCUMOCT OT
Mmojena, KOWTO CTe 3aKyIuJIn. Bammsit MPOAYKT MOKE Ja Ma CJIETHATE NPUHIUIIN HA paGOTa:

O

OXJaXpamwysiT BEHTHIATOP 3allouBa Jja paboTH aBTOMATHYHO, KOraTo Ce BKIOYH
¢ypnara. [IpekpatsiBaHeTo Ha paGoTa ce [eakKTUBHpPa aBTOMATUIHO. M3KiouBa ce, Koraro
¢ypHaTa cnupa a paboTu.

Ipu Hsikou pypHU MMa crieLmaleH TepMOCTAT, Pa3MNoIOXKEH B 3ajlHaTa 4acT Ha (hypHaTa.
B To3m ciyyail oXnaxkaalysT BEHTUIATOP paboTH ONMpE/eNIeHO BpeMe M Ce JIeaKTHBHUpa
aBTOMATHYHO, IOPH aKo (hypHATa € U3KIIOYEeHA, aKO BBHINHATA TEMIIepaTypa MajjHe MOJ
TeMIiepaTypara Ha TepMOCTaTa.

IMpu npopykTHTe C ynpasienue npu ponup (touch control), oXmaxkaamysT BEHTUIATOP Ce
BKJIIOYBA U M3KJIIOYBA OT €JIEKTPOHHA MJIaTKa. B To3M ciyyail oXmaXaamysiT BEHTUIaTop
paboTH ompefieieHo BpeMe U Ce JEaKTHBUPA ABTOMATHUYHO, OPU U ako (ypHaTa e
U3KJIOYeHa, 3apaju paboTaTa Ha OXJNaXJallks BEHTUIATOP, B 3aBUCMMOCT OT
TeMmmneparypara.

=
- =

®urypa 11
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CBBETH ITPU TOTBEHE

Bbaere BHUMATEeNHM, KOraTo OTBAapsiTe BparaTa Ha (pypHara, Thil KaTO MOXeE Jla M3je3e mapa.
Iapara, KOsITO M37IM3a MOKE Jla HApAHU PbKaTa, IMLETO 1/ UM OYUTE BU.

CbBeTH NpH neveHe

[] HM3non3aiiTe MOAXOASLIM METAJIHU WM aJTyMMHMEBM TaBU C MOAXOMSILIO He3alenBallo
MOKPUTHE NN CUJIMKOHOBH (DOPMU, U3[TbP>KALllM Ha BUCOKHM TEMIEpaTypu.

N3non3BaiiTe onTUMaNIHO MPOCTPAHCTBOTO BbPXY pelleTKaTa.
[ TlpenopbuBa ce ia MOCTaBUTE ChJja 3a MEUeHe 10 CpefjaTa Ha peleTKara.

[ HpbxTe BpaTaTa Ha (hypHATa 3aTBOpPEHA.

CobBeTHn MpH NMe4YeHe Ha rpuJi

] HO)IHpaBS[He C JIMMOHOB COK U YE€PEH NMUNEp 1ie HO)IO6pI/I pesyarara OT rOTBEHETO, KOraTo
TOTBUTE UAJIO MUJIE, nyﬁKa WA TOJISIMO TTap4e MECOo.

[ OcraBere MecoTo BBB (hypHaTa 3a okoio 10 MUHYTH, Cllefl KaTo H3Teue BPEMEeTO 3a
nedeHe. COKBT ce pa3Hacsl 10- 00pe BbPXY NMEeUeHOTO U He MP'BCKa IPY pa3psi3BaHe.

[ Tlpu neyeHe Ha puba B OrHEYNOPEH ChJ, TPsIOBa /la rO MOCTABUTE BbPXY pelleTKaTa Ha
CPEJIHO WIIH TI0- HUCKO HUBO.

Koraro rorsure HAKOIKO napyera Meco, TpsioBa jla ' pa3npefieinTe PABHOMEPHO BBPXY
cKapara.

[J AKo medeTe Meco Ha TpuJI MUPEKTHO Ha CKapara, CJIOXKETE OT[0JIy TaBa, 3a Na 01>61/Ipa

Ma3HUHUTE. HOﬁaBCTB BOJla B TaBaTa, KBJAETO CE€ C'b6HpaT TEYHOCTUTE, 3a MO- JIECCHO
TIOYNCTBAHE.

APYT' NPEQJIO2KEHUA

CTOﬁHOCTHTe, MOoCOYEeHU B T'dGJII/ILl’dTa no- A0J1y C€a NPUMEPHU. Te morar Aa C€ pasinvaBaT B
3aBUCUMOCT OT I/I36paHI/I$[ MOJIEJT, KAKTO 1 OT NPEANOYNTAHUATA BH 32 TOTBEHE.
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Bup Xpana

Cnajikuim B TaBa

Caajikumm BB hopMa

Crnaakuim B XapTust
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Bucksuru

Tecrenu nspienus

Tecrenn 3aKyCKu C

IBJTHEK

XeGHr u3aemnust ¢ Mast

Jlazans

Tacra

DyHKuus

L0000 0000 o 00 0 00 [

HOS“].[PUI Ha pemieTkara

2-3
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Temneparypa (°C)

175

175

200

175

190

180

180

190

180-200

Bpeme (Mun.)
(MpHGAM3NTETHO)

25-30

40-50

5-10

20-30

30-40

25-35

35-45

30-40

30-45



[Tspxom

Puba
dusie OT roBexk/a Meco
Teuenn krodreHna
TMapeHy TecTeHH 3aKyCKH

ITune 1000 rp

Meco 500 rp @

25 cek 250/ makc. 100-120

Hap 190

200 20-30
190-200 6-8
190-200 8-10
170-190 20-30

60-90

60-90

Korato roTsere Ha [iBe HUBA e[JHOBPEMEHHO, IOCTABETE TABATA 32 ()yPHATA HA HAW- FOPHOTO HUBO,

a TaBaTa 3a ne4yeHe Ha Haﬁ-}lOJIHDTO.

MOIIH, 3arpsmal7rre MpeABAPUTETHO NMPH BCAKO MEYEHe.

MMPOBJEMUI

Kopuukara oTrope

NOTHMH:AJIA, a JIOJIHaTa CTPAaHAOTHOJY.

HE € roTOoBa.

JonHaTa cTpaHa € noTbMHs1a, allpekaneHo HarpsiBaHe OT/I0Iy .

OTrope e ol CypoBoO.

OTBBH € MPEKAJIEHO ONEYECHO, a
BBTPEIIHOCTTA HE € 1106pe

oneyeHa.

Boaimmara CTpaHa Ha XpaHaTa €

cyxa.

NPUYNHUN

Tebppe BUCOKa TeMIeparypa.

TBbpHe HICKA TeMIepaTypa.

193

CBbBETH

eHsma JA0CTAaTBYHO HaI‘pS{Ba.HeMO}Ke OM CTe TOCTaBWIM Ha

HETPaBUITHKS PEfI.
Crnoxere Ha NO-JI0JIeH pefi.

Mosxe Ou cTe MNOCTaBWIM Ha
HENpaBUITHUS Pefl.

ITocTaBere Ha mo- TOpEH pen.

Iorpemso 3ajja7ieHa
TemmepaTypa Ha  TOTBEHE.
Hamanere rpagycure.

TorpeuHo 3aj1a/ieHa
TeMrnepatypa  Ha  TOTBEHe.
‘YBenuueTe rpagycure.



I'OTBAPCKU CBBETHU

CbBeTH 32 neYeHe Ha ClIaaKUIIA

0

AKO TecToTo e TBBpfe CyX0, yBenmuere TemnepaTtypaTta ¢ 10°C u HamareTe BpeMeTo 3a
TOTBEHE.

AKO TecToTo e MOKpO, M3MOJ3BANTE MO- MAJKO TEYHOCTH UM HAMeseTe TeéMneparypara ¢
10°C.

AKO TeCTOTO € MOTBMHSUIO MPEKAIeHO OTrope, MpeMecTeTe Ha MO-JI0JIeH pefi, HamaleTe
TEMIIepaTypaTa 1 YBeJINYeTe BPEMETO 3a MeUeHe.

Axko OTBBTPE € L[o6pe ONEYECHO, HO OTBBH € JIENKaBO, M3MOJ3BANTE TO- MAJIKO TEYHOCTH,
HaMaJeTe TeMneparypara u yBeJIn4eTe BpEMETO 3a TOTBEHE.

CbBeTH 32 NeueHe Ha TeCTeHU nu3aenansa

O

AKO TecToTO € TBbpjie CyX0, yBeaunueTe temneparyparta ¢ 10°C u HamaseTe BpemMeTo 3a
nedexe. HapiakHeTe TECTOTO CBC COC, CHCTOSILL CE€ OT MIISIKO, OJHO, SILE M KHCEJIO
MJISIKO.

AKko oTHema TNIPEKAJIEHO MHOI'0 BpEME NEYEHETO HA TECTOTO, NMPOBEPETE JZ[GGCJII/IHaTa Ha
TECTOTO, KOETO CTE NPUTOTBUJIN [1a HE U3/IM3a OT TaBaTa U ]Ja 0OCTaBa BbTpPE.

Axko ropHaTa CTpaHa Ha TECTOTO l'IOKaneHee, HO NTI0JIHATa 4YacCT HE € OIeYeHa, YBEPETE C€e,
Y€ KOJMYECTBOTO COC WM CHUPOIL, KOWTO CTe M3MOJNI3BAIM 32 TECTOTO HE € TIPpEKaJIEHO
MHOTI'O B 10JTHAaTa 4aCT Ha TECTOTO.

ChBeTH 32 neueHe Ha 3eJIeH1y

O

AKO OT SICTHETO ChC 3€JICHYYIU U U3TUYa COK U 3amoyBa /1a U3CbXBa, M3MOJ3BAlTe Kanak
o BpEME Ha rOTBEHETO, KOWTO 1€ 3ama3y COKOBETE HAa XpaHaTa B Cb/a.

AKO SIEHETO CbC 3eJICHUYLM He Ce € CTOTBUIIO JI00pe, cBapeTe 3eJeHUyLUTe, Npeu a I'n
CJIOXKUTE BbB (PypHATA MM U3MON3BANTE KOHCEPBUPAHU XPaHU.

IMNOYNCTBAHE U NOJAPBXKKA

INpenopbuBame BY ia novncTBaTe (hypHATa CJIefl BCSKO MON3BaHe C TOMIA, HACAMYHUCAHA BIAXKHA
Kkbpra. BuB (pypHaTa He TpsIOBa 1a IMa OCTATBLY OT XPaHa WM Ma3HUHA, 3aI[I0TO Te3H OCTATHIYI
MOTaT [ja IPUUMHST KOPO3UsI U Jia IOBPESIT BLTPEIIHNTE U BLHIIHATE TIOBBPXHOCTH.
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Hpem/l TIOYUCTBAHE WJ/IM HSKaKBa JIpyra HWHTEPBEHUUS, W3KIIOYETE Yypena oOT
3aXpaHBAHETO.

OcTaBeTe Jja U3CTUHE, PEe/IM 1a MOYNCTUTE Ypeyia.

Moxere Ja TIOYUCTUTE eMaﬂHHpaHHTe TIOBBPXHOCTH U TE3M OT HEPBXKAAEMa
CTOMaHa, KaTo U3MoJI3BaTe CriCuaiHn CHpCﬁOBC WA TIipeniapaTl 3a NOYUCTBAHE.

IIpu mnouncTBaHeTO Ha ypefa BHMMAaBaiiTe Ja HE U3MOJ3BATE MOYUCTBALIN
npenapari, KOUTO MOraT jia HajipackaT emMaiiyia Wi OOsICaHNTe NOBBPXHOCTH,
3aToOBa TIJIeflaiiTe Te3U MPOAYKTH Jla He ChAbpxKaT uyactuiy. He wu3non3paiite
aOpa3uBHU WJIM KOPO3KMBHYU Npenaparu.

Koraro mouncrtBare GyTOHMTE OT KOHTPOINIHMSI TaHes, OoObpHETe BHHUMaHHE Ha
TEYHUTE TMOYUCTBAIM IpEnapaTv, KOWTO W3MOJ3BaTe, 3alloTO T€ MOraT naa
CBHbPXKAT a0pa3vBHU YaCTHULM, KOUTO MOraT fia M3TpusT 3HauuTe. ChIlO Taka He
TpsiOBa J]a U3M0I3BaTe I'bOM C TeIUe 3a MUEHE Ha YMHWUM, OPAJIU ChLIATa MPUYMHA.

He wusnonsaiite KucenvHHM aGpasuMBHU TMOYUCTBALM MpEnapaTtd WM OCTPU
METaJIHi CTBPrajki, 3a 1a HOYUCTUTE CTHKIIOTO Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa, Thil KaTo
T€ MOraTr fia HajipacKaT IMOBBPXHOCTTA, KOETO MOXKE Jla JIOBEE /10 CUyNBaHE Ha
CTBKJIOTO.

He ocrassifite abpa3suBHM U CHIBPXKAIIM KUCEINHA METHA (JMMOHOB COK, OLET U
Ap.) BPXY eMaillIipaHuTe, OOSICAHUTE U OT HEPb3K/jaeMa CTOMaHa MOBBbPXHOCTH.

Hukora He n3non3gaiire TIpA TOYNCTBAHE T1apa 1o HaunsiraHe!

CTDBKJIO HA BPATATA HA ®YPHATA

2%
o3

.
o3

TTouncrere CTHKIOTO HA BpaTaTa Ha qupHaTa caMoO C ToOIlUIa BOJla U MEKa Kbpia,
CJIEN] KOETO MOACYLIETE.

Hukora ve w3non3Baiire passKaamm a6pa3I/IBHI/I npenapaTtu, METAJIHUA reou UM
YETKU, KOUTO MOraT fja HagpackaT CTBKJIOTO.

BBTPEHNIHO CTBKJIO HA BPATATA

%
o3

3
o

TMouncrere CTHKIOTO Ha BpaTaTa Ha (bypHaTa caMo C TOIJIAa BOJA M MeKa K'bpra,
CJiefl KOeTO TOJICyLIeTe.

Hukora ve w3non3Baiire passkaamm a6pa3I/IBHI/I npenapaTtu, METAJIHUA reOU UIH
YE€TKH, KOUTO MOraT J1a HaipaCKaT CTBKJIOTO.

HHJIO BBTPEIIHO CTHKJIO HA BpaTaTta

195



IouncTpaiiTe BbTpeLIHAaTa CTHKIIEHA BpaTa C MeKa KbpIla, HalloeHa BbB BOJA WM C Ipenapar 3a
crpkiio. Crief ToBa NMOJACYIIETe C MeKa U YKcTa cyxa Kbpna. (BxK. @urypa 12) He msnomssaiite
TBBPAYU NPEIMETH, METAIHY [bOY UM YeTKU, KOUTO MOTaT Jia HajJpackaT CTBKIIOTO.

MoskeTe 1a MaXHeTe CTHKJIOTO, KAKTO € WIIOCTPUPAHO Ha CIIeABaliaTa hurypa:
1. OTBopeTe BpaTara Ha (pypHara.

2. MaxneTe macTMacoBata paMKa ¥ BHUMATEIHO TIOBAMTHETE. OTCTpaHeTe JOJIHUTE
GonTOBe/ KIIeMH Ha CTBKJIIOTO, 3a 1a MOXKETE J1a T'O MOBIUTHETE.

3. W3BajieTe CTBKIIOTO.

Cne)] KaTo ro Mmo4YmcCTUTE, CIOXKETE IO, I/IBB’I)pIHBafIKI/I TIOCOYECHUTE HeﬁCTBHﬂ B OGpaTCH pen kato
I'bPBO MOCTABETE CTHKIIOTO, COUYEHIO KBM BbpXa. C.IIGII TOBa, MOCTABETE CTHKJIOTO B KAHAJIUTE 3a
TOBa OTCTPAaHU. C.HC)] KaTo C€ HarjiaCu, noCTaBeTe 60NTOBETE/ KIIEMUTE HA CHOTBETHUTE MECTA.

Ddurypa 12

YIIIbTHEHUE HA ®YPHATA

Bamara ¢ypHa ¥Ma yIurbTHeHHe IO BBTPELIHATe pbOOBe, KOeTO IoMara Ha (ypHaTa ja paGoTu
TPaBUJIHO.

< PefloBHO MpoBepsiBaiiTe CBHCTOSIHUETO HA YIUTBTHEHHETO. AKO € HEeOOXOUMO
MOYKCTBAHE, M30SIrBaiiTe M3MOJI3BAHETO HA aOpa3svBHU, Pa3sDKAALIM MOYMCTBALLM
npenapary, 6eJMHa WY KUCEIIMHY.
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% AKO YIUTBTHEHHETO € MOBPEleHO, He3a0aBHO Ce CBbpXKeTe C Hail- OIIM3KUS
OTOPHM3MpPaH CepBU3 BBB Balmsl paiioH. He m3nomsBaiite ¢ypHara, goKaTo He ce
CMEHM YIUTbTHEHUETO.

+ TIpouenypara no cMsiHaTa Ha yIUTBTHEHUETO Ha (hypHATA € KAKTO ClIefBa:
1. OTBopeTe BpaTara Ha (pypHara.

2. OrcrpaHeTe CTapoTO YIITBTHEHHE, KaTO IO M3[/bPIaTe OT BIUIUTE, €/H MO S/IKH, KaKTO €
nokasato Ha ®urypa 13.

3. Hma YETUPU KYKNYKU, KOUTO NPUTUCKAT YIIITBTHEHUETO. M3znon3Baitre Te3n KYKHNYKY, 32
/1a OTCTPAHUTE U CJIE]] TOBA HATUCHETE NP HOBOTO YIIIBTHEHUE.

durypa 13
CTPAHUYHUPE

MozkeTe JIeCHO Jja OTCTPaHUTE U [la MOYMCTUTE CTPAHUYHMUTE Bojaun/perieTku. Moxere fja ru
MaxHeTe OT MecTaTa UM KaTO HATHCHeTe Hafoiy (pUKCHpAIIUs KIII, IPUILTb3HETe HAfoJy IO
pb0a 1 u3gbpnBaTe HaBBH. Cliefl KaTo T MOYUCTHUTE, MPOoLeAMpaiiTe B o6paTeH pell. (Bxk. durypa
14)

durypa 14

* Camo npu HAKOU MOOEIL.
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CMSHA HA EJJEKTPUYECKATA KPYIIKA HA ®YPHATA

4.
5.

¢ YBepere cH, Y€ YPEeAbT € HM3K/IIOYEH OT 3aXPaHBAHETO, NMpPEefH fa HM3BBPIUNTE
CMSIHATA.

«» Kpyuwkara Ha pypHara TpsiGBa Ja MMa CJICHUTE XapaKTEPUCTUKH:
YcroitunBa Ha TOIUIMHA
MpexoBo Hanpexenue: 220- 240 V AC 50Hz
MounsocT: 25 W

< 3a/a cMeHnTe KpyIIKaTa, HanpaBeTe ciefHoTo: (BXK. ®urypa 15)

MaxneTe cTBKICHOTO Kanaye (A) KaTo 3aBbpTUTE 110 NOCOKa, 0OpaTHA HA YaCOBHUKOBATA
CTpelKa.

H3Bapjere craparta KpylIKa, KaTo sl 3aBbPTUTE IO NMOCOKA, OOpaTHa Ha YaCOBHMKOBATA
CTpaHa.

3ameHeTe S C HOBA.
ITocTaBeTe 06paTHO CTHKJIECHOTO Kanaye.

Bxarouere CJIEKTPUYECKOTO 3aXpaHBaHEe.

BHUMAHME: YBepere ce, 4e ypeabT € M3KJI0YeH, Npey Aa NPUCTBIUTE KbM CMsIHA HA
KpYLIKaTa, 3a Aa H30erHeTe Bb3MOKHOCTTA OT TOKOB y/ap.

durypa 15
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3a6enexka: Mscroro u BUla HAa KpyuikaTta, MNOKa3aHM HA KapTHHATa MOXe [Oa ce
pas3jin4aBaT B 3aBUCUMOCT OT 3aKyNE€HUs MOeJI.

MouucTBalKN KOTNOHUTE

MoumncTBanTe KOTNOHWUTE cnep BcAka ynoTpeba 3a fa n3berHeTe U3rapAHETO HA OCTaTbLUM OT XpaHa

3ambpcABaHe MeTon 3a nouncreaHe CpepacTBa 3a nouucTBaHe
Neko Manonssante Tonna Bopa U Ibba 3a noyncrTeaHe
n3cylerte.
HatpynaHo 3ambpcABaHe ManonssainTe Tonna Boaa v rba CrneuvanHa rbba 3a
3@ Aa mscywmre. nouncTeaHe 3a
CTbKIIOKepamMunka
BopaHu neTHa 1 BapoBMK HaHeceTe ropew oueT BbPXY CrieynaneH noYncTaaLy
l3aMmbpceHaTa obnact "
npenapar 3a CTbK/loKepamumka.
M3bbpeTe CbC Cyx napuan penap P
W3nonssante cneumnaneH

npenapart, HabaBeH OT BawwA
cneunaneH fOCTaBYMK.

3axap, pasToneH anymMmuHuin  [1IpeMaxHeTe 4pe3 cTbpranka 3a CrieumaneH nouncTBaLy
CTbkNOKepamuka  (MpenopbyBal
unu nnacTmaca
Ce nnacTMacoB WHCTPYMEHT 3a
no-ronAma 6e3onacHocT).

npenapar 3a CTbK/IoKepammka

NH®OPMALIMA 3A TPAHCIIOPTUPAHE HA YPEJIA

[l Ilo Bpeme Ha TPAaHCIOPTHPAHETO HATOBapeTe/ MOCTABETE ypefa yCIOpeaHo Ha Mojia, KaTo
KOHTPOJIHHSIT TIaHeJ TPsIOBa fia € OTrope.

[1 3anenere KapTOH WJIM XapTHsi O BpaTaTa U BbTPEIIHOTO CTBKIJIO Ha (hypHaTa, 3a J]a He ce
IOBpei OT INOABIDKHUTE YacTH BBTpe (TaBU, PEIICTHUYHM CKapu ¥ fp.). 3ajenere

Kamauure Ha nevykaTta KbM CTPAHUYHUTE CTEHU.

[l He wu3non3BaiitTe BpaTata Ha (pypHaTa, 32 Ja MPEeMecTUTe Ypefla, KaTo HampuMmep, 3a ja
M3BajIUTe OT onakoBKara. (Bxk. Purypa 16)

199



durypa 16

OTCTPAHABAHE HA NPOBJIEMU, NPEAU AA CE OBAAUTE B CEPBU3A

He ce onuTBaiiTe fja peMOHTUpaTe ypesa camu, Npu HUKaKBKU obcToaTencTBa. MHTepBeHUuuTe TpabBea Aa
Ce M3BbPLUBAT CaMO OT OTOPU3MPAH CEePBH3.

MNpeau pa ce obaauTe B cepsusa, NposepeTe CNEAHOTO:
Ako ¢ypHaTta He 3arpsaBa.

[1  ByTOHBT 3a M360p Ha pemMm Ha paboTa n BYTOHBLT 32 TepMOCTaTa He ca HacTpoeHu. HacTpoiite
6yTOHa 3a pexum Ha paboTa v 3a TepmocTara.

[ AKo ypeabT UMa TaiiMep, NpoBepeTe TaiiMepa, 3aL0TO MOXeE [ja He € HacTpoeH. 3asalite Bpeme.
[ Hsma 3axpaHBaHe. [poBepeTe LEHTPASIHOTO 3aXpaHBaHe M KyTUsATa C NpeAnasuTenuTe.
AKO ypeabT He paboTu.

[J  TnaBHWAT npeanasuten e aedeKkTeH unv e nospeaeH. MposepeTe NpeAnasuTenuTe B KyTuATa.
AKO e HeobX04MMO, CMEHEeTe TV UK TW pecTapTupaiiTe.

[ KabenbT Ha ypeda He MOXKe Aa Ce CBbPIKE KbM 3a3€MEHWA KOHTAKT. [IpoBepeTe Bpb3KaTa Ha
wencena.

] ByToHMTE 3a peskum Ha paboTa 1 3a TepMOCTaTa He ca HacTpoeHu. HacTpoiiTte GyToHuTe 3a
peXxum Ha paboTa 1 3a TepmocTaTa.

[]  AKo ypeabT uMa Talimep, TaliMepbT MOKe Aa He e HacTpoeH. 3agaiTe Bpeme.
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T'pewka npu roteeHe (flonHa/ FopHa ceKuus He HarpABaT paBHOMEPHO)

Cbr/1acHO No3nUMKTE, ONMUCAHU B PbKOBOACTBOTO Ha NOTPebuUTens, nposepete OTHOBO BPEMETO
3a roTBeHe U tTemnepartypaTa.

AKo KpyliKaTa Ha ¢pypHaTa He pabotu

[1  Kpywkarta e usropsna. CmeHeTe Kpylukara Ha dypHara.

Ako no Bpeme Ha pa6oTa oT pypHaTta u3nusa napa

[1  HopmanHo e aa u3nusa napa no speme Ha pabora.

AKo ce YyyBa MeTaneH 3BYK, KOraTo NPOAYKTHLT Ce 3arpABa U KOraTto ce oxna)kaa

[J  KoraTo meTa/siHWUTE 4acTyv ce HarpsABaT, Te MOraT Aa Ce PaslupAT U 4a NpeansBuKaT Wwym. Tosa He
e npobnem.

Bbnpeku, Ye MHCTPYKLMUTE B TO3M pasaesn ce Npunarat 3a paspeluaBaHe Ha Npobaem, Mos CBbpKeTe ce
C OTOPU3NPAH CEPBU3EH LEHTBP.

Tosu ypega, B EBpona, e cbobpaseH ¢ aupektnen 2012/19/EU 3a OTnagbum OT €NEKTPUHECKO U
enekTpoHHo obopypasaHe (WEEE). Tpabsa fa o6e3speaute To3u ypes, Npesm 4a ro M3XBbpsiute Kato
6OKNYK UAM OTNAABK, 32 4@ NPeAnasuTe OT M3araHe Ha NOTEHLMANHU HeraTUBHU NOCNEAULIM OKONHATA
cpefa v HYoBeLWKOTO 34pase. TO3M CUMBO BbPXY NPOAYKTa 03HaYaBa, Ye He MoKe Aa 6bae UsxebpeH
KaTo 6UTOB OTNAAbK. 3a uenTa TpAbBa Aa 6bae NpefafeH B CNeLManu3vpaH NyHKT 3a cbbupaHe Ha
otnagbuu. Npeaun Aa UsxsbpauTe ypeaa, npemaxHeTe 3axpaHealima Kaben. YpeawT Tpabsa ga ce
M3XBbP/IM B CbOTBETCTBME C MECTHWTE NPaBM/Ia 3a ONa3BaHe Ha OKOJIHATa cpeAa. 3a noseye
noApPo6HOCTM OTHOCHO PELMKANPAHETO Ha Ypesa, MOA CBBbPXKETE Ce C KOMMETEHTHUTE CNYXKOU.
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Szanowny Kliencie!

Dzigkujemy za zakup naszego produktu.

Prosimy o doktadne zapoznanie sig¢ z wszystkimi informacjami i ostrzezeniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Zawiera ona wazne informacje o bezpiecznym montazu, uzytkowaniu,
konserwacji i optymalnej eksploatacji produktu. Instrukcje nalezy zachowa¢ w bezpiecznym i
fatwo dostepnym miejscu.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedy w ttumaczeniu lub druku niniejszej
instrukcji oraz za obrazenia, szkody dla $rodowiska ani uszkodzenia jakichkolwiek innych
przedmiotéw spowodowane nieprawidtowym uzytkowaniem urzgdzenia.

Niniejsza instrukcja ma zastosowanie takze dla innych modeli urzadzenia. Réznice pomigdzy
modelami sg zaznaczone w instrukciji.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Piekarniki przeznaczone sg do pracy z zasilaniem pradem przemiennym jednofazowym
(220-240V AC 50Hz). Niemniej jednak, przed montazem urzadzenia, zalecane jest
sprawdzenie specyfikacji na tabliczce znamionowej umiejscowionej od spodu przedniej
czesci piekarnika.

\Wymiary zewnetrzne (wys. / szer. / gieb.) [595 mm /595 mm /570 mm

\Wymiary montazowe (wys. / szer. / gteb.) [*580 lub 590 mm /560 mm / min. 550 mm
Znamionowe  napiecie  wejsciowe  /[220-240VAC 50Hz

czestotliwosé
Prad (A) Min. 16A

*Patrz: Montaz.

Wartos$ci moga by¢ inne dla poszczegolnych modeli. Wszystkie elementy dostarczane sg w
zestawie z produktem.

Gorny element grzejny piekarnika 900 W

Dolny element grzejny piekarnika 1100 W
Element grzejny termoobiegu 2000 W
Element grzejny grilla 1800 W/2000 W
Naped turbo wentylatora 22-30 W

Naped rozna 6 W

\Wentylator chtodzacy wnetrze piekarnika 18-22 W
Os$wietlenie wnetrza piekarnika 25 W

Klasa energetyczna A

Objasnienie: W przypadku piekarnikéw elektrycznych, dane podane na tabliczkach
znamionowych sg zgodne z normg EN 60350-1. Wartosci dotycza standardowego
obciazenia i pieczenia konwekcyjnego (o ile jest dostepne).

< Producent zastrzega prawo do wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej majacych na
celu podnoszenie jako$ci urzadzenia bez odrgbnego powiadomienia.

- Wszelkie rysunki majg charakter pogladowy i moga wykazywa¢ pewne rozbieznosci w
poréwnaniu z produktem.

- Wartosci podane na oznaczeniach urzadzenia lub w materiatach drukowanych dostarczonych z

urzadzeniem sprawdzono w warunkach laboratoryjnych zgodnie z majacymi zastosowanie

normami. Warto$ci te mogg by¢ inne w zaleznosci od rodzaju uzytkowania urzadzenia i

warunkéw otoczenia.
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AKCESORIA

Dostarczane w zestawie z urzadzeniem akcesoria mogg rézni¢ sie w zaleznosci od modelu
produktu. Nie wszystkie akcesoria opisane w niniejszej instrukcji moga znajdowac sie w
zestawie z twoim produktem.

Blacha do pieczenia Ruszt

Blacha do ciast, duzych pieczeni, produktow Ruszt do grillowania, podgrzewania i
ze sktadnikami ptynnymi; moze stuzy¢ takze pieczenia.

jako taca na ttuszcz przy grillowaniu.

Gieboka blacha do pieczenia Kratka z tacg

Blacha do ciast, duzych pieczeni, produktéw Kratka do grillowania i zbierania skapujacego
ze sktadnikami ptynnymi; moze stuzy¢ takze tluszczu.
jako taca na ttuszcz przy grillowaniu.

206



WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przestrzeganie ponizszych instrukcji dotyczacych bezpieczehstwa pozwala zapobiec
obrazeniom lub uszkodzeniom podczas korzystania z piekarnika. Postgpowanie niezgodne z
ponizszymi  instrukcjami moze spowodowaé uniewaznienie gwarancji i brak
odpowiedzialno$ci producenta za skutki takiego postepowania.

QOgdlne bezpieczenstwo

< Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowanie przez osoby o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych (w tym takze przez dzieci) ani osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba 2ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Dzieci moga przebywaé¢ w poblizu urzadzenia wytacznie pod nadzorem — urzadzenie nie

moze stuzy¢ dzieciom do zabawy.

«  Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do domowego uzytku. Wykorzystywanie
urzadzenia do celéw komercyjnych jest zabronione. Urzadzenie moze by¢
wykorzystywane wylacznie do pieczenia i podgrzewania potraw. Wykorzystywanie
urzadzenia do innych celdéw (np. ogrzewania pomieszczenia, suszenia odziezy czy
recznikbw powieszonych na uchwycie) jest niebezpieczne i jako takie jest
niedozwolone. Nasza firma nie ponosi odpowiedzialno$ci za obrazenia, szkody dla
Srodowiska naturalnego ani uszkodzenia jakichkolwiek innych przedmiotéw w wyniku
niewtasciwego lub nieprawidtowego korzystania z piekarnika.

%  Przed pierwszym uzyciem piekarnika nalezy usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

% Podczas pierwszego uzycia piekarnika, materialy uszczelniajgce i elementy grzejne
moga wydawac¢ specyficzny zapach. W zwigzku z tym, podczas pierwszego uzycia do
piekarnika nie nalezy wkfada¢ zywnosci. Gdy zapach zniknie, mozna przystapi¢ do
przyrzadzania potraw w piekarniku. Wnetrze piekarnika nalezy czysci¢ migkka wilgotng
Sciereczka.

%  Urzadzenie nagrzewa sig¢ podczas uzytkowania. Nigdy nie wolno dotyka¢ palnikéw,
wewnetrznych elementéw piekarnika, elementéw grzejnych, itp. Dzieci nie moga
podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika!

< Powierzchnia rusztu moze rozgrzewac si¢ do bardzo wysokiej temperatury, zatem
nalezy zachowa¢ szczeg6ing ostroznosc.

%  Wkiadajac lub wyjmujac naczynia do/z piekarnika, nalezy uzywac rekawic kuchennych.
< Nie wolno wykorzystywa¢ dna piekarnika do pieczenia lub smazenia.

< Na dnie piekarnika nie wolno stawia¢ naczyn ani potraw zawinietych w folie
aluminiowa. Nagromadzone ciepto moze uszkodzi¢ podstawe piekarnika i spowodowac¢
zagrozenie pozarem.

< Przed przesunieciem, czyszczeniem lub konserwacjg piekarnika, urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania.

< Nie wolno wyjmowaé wtyczki z gniazdka ciggnac za przewdd.
< Nie wolno dotyka¢ produktu, gdy jest mokry lub wilgotny.
<  Gdy urzadzenie nie dziata prawidtowo, nalezy odtaczy¢ je od zasilania.

<  Nie wolno podejmowa¢ samodzielnych préb naprawy lub modyfikacji urzadzenia.
Niektére problemy mozna jednak rozwigza¢ samodzielnie (patrz: Zanim wezwiesz
serwis — rozwigzywanie problemow).

<  Wszelkie naprawy i czynnosci konserwacyjne moga by¢ przeprowadzane wytacznie
przez pracownikow autoryzowanego serwisu; dozwolone jest uzywanie wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

<  Jezeli nie korzystasz z piekarnika, wytacz wszystkie funkcje.
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% Ze wzgledoéw bezpieczenstwa, piekarnik nalezy zawsze utrzymywaé w czystosci.
Resztki pozostajgce w piekarniku przez diuzszy czas mogg doprowadzi¢ do
uszkodzenia jego powierzchni.

<  Urzadzenie musi by¢ odpowiednio wentylowane.

< Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, jezeli przednia szyba jest uszkodzona lub peknieta.

«  Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sie podczas uzytkowania. Przytgcza
gazowe/elektryczne nie powinny dotykac tylnej czesci piekarnika; mogtoby to
prowadzi¢ do uszkodzenia przewodu zasilania.

< Nie wolno korzysta¢ z produktu bedac pod wptywem alkoholu lub narkotykéw.

<  Wstawiajgc do piekarnika produkty zawierajace alkohol nalezy zachowa¢ szczegding
ostrozno$¢. Alkohol moze odparowywaé w wysokiej temperaturze i w kontakcie z
goracymi elementami moze powodowac zagrozenie pozarem.

OSTRZEZENIE: Urzadzenle Jjest przeznaczone wylacznie do celéw
przyrzadzania potraw. Nie wolno uzywaé urzgadzenia do innych celéw, np.
ogrzewania pomieszczenia.

Dzieci a bezpieczenstwo

<  Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby doroste lub dzieci pod nadzorem
dorostych. Mate dzieci nie moga przetacza¢ elementdw obstugowych piekarnika lub
bawi¢ sie w poblizu urzadzenia.

<  Odstoniete elementy urzadzenia moga nagrzewac sie podczas uzytkowania. Dzieci nie
powinny podchodzi¢ do rozgrzanego piekarnika.

% Nie wolno pozostawiaé elementéw opakowania (folii, styropianu, itp.) w miejscu
dostepnym dla dzieci.

< Nie wolno stawia¢ zadnych ciezkich przedmiotéw na otwartych drzwiach piekarnika ani

pozwalaé¢ dzieciom siada¢ na drzwiach piekarnika, ze wzgledu na ryzyko przewrécenia
urzadzenia lub wylamania zawiaséw.

UWAGA: Odstoniete elementy urzadzenia mogg nagrzewaé sie podczas
grillowania. Dzieci nie powinny podchodzié¢ do rozgrzanego piekarnika.

WAZNE: Jezeli podejmiesz decyzje o trwalym zaprzestaniu korzystania z
piekarnika, nalezy wylaczyé wtyczke z gniazda zasilania, a nastepnie
odcigé przewdéd zasilania. Nieuzywane urzadzenia takze mogg byé
niebezpieczne, poniewaz czesto sg obiektami zabaw dzieci. Dlatego
wycofany z uzytkowania piekarnik nalezy odpowiednio zabezpieczyé.

Instrukcje bezpieczenstwa dotyczace elementéw elektrycznych

< Wszelkie prace zwigzane z elementami elektrycznymi moga by¢ przeprowadzane
wytacznie przez kompetentnych i wykwalifikowanych fachowcow.

< W przypadku awarii, urzgdzenie nalezy wytgczy¢ i odtaczy¢ od zrodta zasilania.
<  Urzadzenie musi by¢ zgodne z domowym bezpiecznikiem.
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MONTAZ

Montaz urzadzenia musi by¢ zgodny z instrukcjami producenta i moze by¢ przeprowadzany
wytacznie przez odpowiednio wykwalifikowany personel. Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym montazem.

OSTRZEZENIE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA: Po montazu
urzgdzenia, wszelkie elementy opakowania (folie, karton, styropian) nalezy
odpowiednio zutylizowaé ze wzgledéw bezpieczenstwa i ochrony $rodowiska
naturalnego. Przed wyrzuceniem urzgdzenia, nalezy odcig¢ przewdd zasilania, by
produkt nie stanowit zagrozenia dla dzieci.

Instrukcja montazu

o6
<

Urzadzenie nalezy podiaczy¢ zgodnie z lokalnie obowigzujacymi przepisami dotyczacymi
urzadzen elekirycznych.

Piekarnik przeznaczony jest do montazu w zabudowie kuchennej, pod blatem
roboczym lub na wyzszym poziomie potozonym na wysokosci wzroku. Wykonaj otwor
zgodnie z rysunkiem (patrz: rys. 1irys. 2)

Upewnij sie, ze podtoze, na ktérym piekarnik ma byé zamontowany, jest dostatecznie
mocne, by udzwigna¢ ciezar urzadzenia.

Sciany, pomigdzy ktérymi ma byé zamontowany piekarnik, musza byé odporne na wysokie
temperatury. Jest to szczegolnie wazne w przypadku $cianek szafek wykonanych z piyt
pilsniowych. Powioka $cianek zabudowy musi by¢ odporna na temperatury do 100 °C.
Znajdujace sie w poblizu piekarnika laminaty syntetyczne i kleje, ktdre nie sa odporne na
wysokie temperatury, moga ulec uszkodzeniu. Niniejsze informacje nalezy traktowaé
wylacznie jako wskazowki — niezbedne jest sprawdzenie odpornosci ciepinej konkretnych
materiatow sasiadujacych z piekarnikiem.

Niektére materiaty uzyte w wykonczeniu zabudowy kuchennej (np. winyl) moga by¢
szczegOlnie wrazliwe na wysoka temperature, np. mogg ulegac przebarwieniom.
Wiasciciel ponosi petng odpowiedzialno$¢ za skutki montazu urzadzenia w sposob
niezgodny z ostrzezeniami lub bez zachowania odstepu 5 mm od innych elementéw.
Przewdd zasilania nie moze by¢ przygnieciony, powyginany ani przytrzasniety ani nie
moze styka¢ sig z goracymi elementami. Po montazu urzadzenia, wtyczka powinna
znajdowac sie w tatwo dostepnym miejscu.

Nalezy zachowac bezpieczny odstep pomiedzy urzadzeniem a $cianami kuchni i
elementami umeblowania.

Prawidlowy montaz musi zapewnia¢ odpowiednie zabezpieczenie przed kontaktem z
elementami elektrycznymi i prowizorycznie zaizolowanymi.

Wszystkie elementy odpowiedzialne za bezpieczehnstwo muszg by¢ zainstalowane w
sposob uniemozliwiajacy demontaz bez uzycia narzedzi.

Aby zapewni¢ maksymalnie wydajny obieg powietrza, piekarnik nalezy zamontowa¢ z
zachowaniem wymiaréw / odstepéw przedstawionych narys. 1 i rys. 2.

Jezeli piekarnik montowany jest pod plyta grzejng / palnikowa, nalezy zachowaé
pomiedzy nimi odlegto$¢ co najmniej 50 mm.

Tylny panel zabudowy nalezy zdemontowa¢, by zapewni¢ odpowiedni obieg powietrza.
Modut zabudowy, do ktérego mocowany jest piekarnik, powinien znajdowaé sie w
odstepie co najmniej 75 mm od $ciany (patrz: rys. 3).

Nie zaleca sie montazu urzadzenia w poblizu lodéwki lub zamrazarki, poniewaz ciepto
emitowane przez piekarnik moze ujemnie wptywac na wydajnos$¢ tych urzadzen.
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MONTAZ PIEKARNIKA W MODULE ZABUDOWY KUCHENNEJ
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Ustaw urzadzenie na réwnym podtozu posrodku wnetrza modutu zabudowy.

Piekarnik nalezy wstawi¢ do zabudowy na wybranym poziomie: pod blatem lub na
wysokos$ci wzroku.

Otwérz drzwiczki piekarnika i przymocuj urzadzenie do zabudowy, wkrecajac cztery
drewniane wkrety w otwory po obydwu stronach ramy piekarnika (A) (patrz: rys. 4).

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do osobnego gniazda zasilania. Przewod zasilania nie
moze by¢ niczym przygnieciony.

Rys. 4

PODEACZENIA ELEKTRYCZNE

Wszystkie podtgczenia elektryczne musza by¢ wykonane zgodnie z lokalnie obowigzujgcymi
przepisami prawa i regulacjami, wytacznie przez odpowiednio wykwalifikowanego elektryka.

Zigcza i przewody muszg spetniaé wymogi wszystkich majacych zastosowanie krajowych
przepisow.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania

K3
<

Specyfikacja zrodta zasilania musi spetnia¢é wymogi okreslone na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Urzadzenie musi byé podiaczone zgodnie z aktualnie obowigzujgcymi przepisami przez
odpowiednio  wykwalifikowanego fachowca. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnosci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody
spowodowane nieprawidtowym podtgczeniem elektrycznym.

Minimalny rating bezpiecznika w sieci zasilania to 16A.
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<  Jezeli warto$¢ ta jest nizsza niz 16A, nalezy zwréci¢ si¢ o pomoc do odpowiednio
wykwalifikowanego elektrotechnika.

%  Zigcza i przewody muszg spetniaé wymogi wszystkich majacych zastosowanie
krajowych przepiséw.

< Przewdd zasilania piekarnika zakonczony jest wtyczkg z uziemieniem. Wtyczke nalezy
poditaczy¢ do gniazda zasilania z uziemieniem. Instalacje uziemiajaca powinien
wykona¢ odpowiednio wykwalifikowany fachowiec.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie musi byé¢ uziemione.

Jezeli piekarnik nie jest wyposazony w przewdd zasilania, nalezy zwréci¢ sie do odpowiednio
wykwalifikowanego elekiryka o zamontowanie przewodu zasilania o nastepujacych
parametrach technicznych:

Napiecie Typ Rozmiar Prad (A)
przewodnika
220-240V AC 50 Hz HO5 W - F 3x1,5mm2 16A
Tabela 1

Podtaczony przewdd zasilania;
Zotty/zielony przewdd masy musi by¢ podtaczony do ztacza R
Niebieski przewdd neutralny musi by¢ podtaczony do ztacza oznaczonego ,N”.

Przewody: czarny, brgzowy i czerwony muszg by¢ podtgczone do ztacza oznaczonego ,L".
(patrz: rys. 5)

L

——

L= N

Rys. 5

% Zigcza i przewody muszg spetnia¢ wymogi wszystkich majacych zastosowanie
krajowych przepisow.

«  Piekarnik musi by¢ ustawiony w taki sposéb, by zapewniat tatwy dostep do wtyczki
podtaczonej do gniazda nasciennego lub przetgcznika odcinajgcego zasilanie.

<  Przewdd zasilania nie moze stykac sie z gorgcymi elementami.

< W przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, skontaktuj si¢ z najblizszym
autoryzowanym serwisem (przekazujac Tabele nr 1 przedstawiong powyzej), by
wymieni¢ przewdd na nowy.

<  Jezeli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do innego urzadzenia elektrycznego,
pomiedzy obydwoma urzadzeniami nalezy zamontowa¢ wytacznik réznicowopradowy;
wytgcznik réznicowoprgdowy nie moze przerywaé uziemienia.
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Nie zaleca sie podigczania urzgdzenia do sieci zasilania przez przejsciowki,
rozgateziacze lub przediuzacze. Kazdy stosowany przediuzacz lub przejsciowka
muszg by¢ zgodne z majacymi zastosowanie przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa.
Nie wolno przekracza¢ maksymalnego obcigzenia przejsciéwki / przedtuzacza
okreslonego na tabliczce znamionowe;.

Po podtaczeniu, nalezy sprawdzi¢ dziatanie elementéw grzejnych (przez 3 minuty).

Warunkiem bezpieczenstwa elektrycznego urzadzenia jest prawidtowe podtaczenie do
sprawnego i odpowiednio uziemionego zrodta zasilania, zgodnie z przepisami
dotyczacymi  bezpieczenstwa elektrycznego. Producent nie ponosi zZadnej
odpowiedzialno$ci za obrazenia u ludzi lub zwierzat lub jakiekolwiek szkody
spowodowane brakiem uziemienia.

PIERWSZA INSTALACJA

Wyjmij wszystkie blachy i kratki z wnetrza piekarnika.

Nastaw maksymalng temperature.

Wiacz gorne i dolne zrédto ciepta (oraz termoobieg, jezeli jest dostepny).

Piekarnik powinien dziata¢ w ten sposéb przez 30 minut.

W tym czasie (wytacznie przy pierwszym uzyciu), niektére elementy piekarnika i izolacji
moga wydziela¢ zapach dymu. W takim wypadku, produkty spozywcze nalezy wktadac
do piekarnika dopiero, gdy zapach zniknie.

Wykonaj powyzsza procedure z elementem grzejnym rusztu.

Na koniec przemyj wnetrze piekarnika wilgotng $ciereczkg i wytrzyj do sucha migkka
szmatka.

OSTRZEZENIE: Przed pierwszym uzyciem, doktadnie umyj wszystkie
akcesoria, takie jak blacha czy kratka.

WAZNE: Drzwiczki piekarnika nalezy otwieraé chwytajac uchwyt w jego
drodkowej czegsci (patrz: rys. 6)

Rys. 6

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDNOSCI ENERGI

Przestrzeganie ponizszych wskazéwek pozwala zmniejszy¢ zuzycie energii przez
urzgdzenie.

1. Do podgrzewania potraw najlepiej nadajq sie ciemne emaliowane naczynia.

2. Przy otwieraniu drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, do jego wnetrza dostaje
sie¢ powietrze z zewnatrz, powodujac straty energii. Dlatego nalezy unika¢
otwierania drzwiczek piekarnika podczas pracy.
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3. Ciepto nagromadzone we wnetrzu piekarnika bezposrednio po jego wytgczeniu
mozna wykorzysta¢ do podgrzania innego dania.

4. Przed przyrzadzaniem jakichkolwiek potraw, piekarnik nalezy rozgrzewaé przez
co najmniej 10 minut.

5. Mrozong zywnos$¢ nalezy rozmrozi¢ przed przyrzadzeniem w piekarniku.
6. Piekarnik mozna wytaczy¢ na kilka minut przed zakonczeniem czasu pieczenia.

OPIS PIEKARNIKA
Piekarnik z minutnikiem

Lampka sygnalizujgca wiaczenie urzadzenia
Pokretto wyboru funkcji

Minutnik*

Regulator temperatury

Lampka sygnalizujgca rozgrzewanie piekarnika
Panel obstugowy

Elementy grzejne

0w N O O~ ON

Oswietlenie wnetrza piekarnika

©

Tabliczka znamionowa

10. Przeszklenie drzwiczek piekarnika
11. Drzwiczki piekarnika

12. Turbo wentylator*

* Dostepne w niektérych modelach.
Wazne: Pozycja minutnika moze by¢ inna niz przedstawiona na rysunku.
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Piekarnik z timerem elektronicznym

® N g RN

©

10.
11.
12.
13.

6 2 3 4
1 5
T 1 '
' 1
* . - . .
13 - ’
] '_' 13 -

1 -

Lampka sygnalizujgca wiaczenie urzgdzenia
Pokretto wyboru funkcji

Timer elektroniczny

Regulator temperatury

Lampka sygnalizujgca rozgrzewanie piekarnika
Panel obstugowy

Elementy grzejne

Oswietlenie wnetrza piekarnika

Tabliczka znamionowa

Przeszklenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnika

Turbo wentylator

Turbo nagrzewnica*

* Dostepne w niektérych modelach.

Wazne: Ustawienie timera elektronicznego moze byé inne
przedstawione na rysunku.
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KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Przed rozpoczeciem korzystania z piekarnika, nalezy nastawi¢ timer elektroniczny lub
minutnik mechaniczny. (patrz: Minutniki)

REGULATOR TEMPERATURY

To pokretto stuzy do regulacji temperatury w zakresie od 50°C do temperatury maksymalnej
(,max”). Maksymalna temperatura wynosi 285 +15 °C, a jej osiagnigcie mozliwe jest wytacznie
przy pieczeniu na ruszcie. (patrz: rys. 7)

Regulator i zasady obstugi moga réznic¢ sie w zaleznosci od modelu produktu.

(€]

P
- oo
a0~ =0
200
Rys. 7

LAMPKA SYGNALIZUJACA ROZGRZEWANIE PIEKARNIKA

Ta lampka $wieci sie podczas rozgrzewania piekarnika do nastawionej temperatury.
Gdy temperatura we wnetrzu piekarnika osiagnie zadany poziom, lampka gasnie.

Jezeli temperatura w piekarniku spadnie, lampka ponownie zapala sie i gasnie dopiero po
osiggnieciu nastawionej temperatury.

Lampka i zasady jej dziatania moga rézni¢ sie w zaleznos$ci od modelu produktu.
POKRETLO WYBORU FUNKCJI

To pokretto pozwala wybrac¢ tryb pracy piekarnika. Funkcje piekarnika i zasady ich dziatania
moga rézni¢ sie w zaleznosci od modelu produktu. (patrz: rys. 8)

Rys. 8
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LAMPKA SYGNALIZUJACA WLACZENIE URZADZENIA

Ta lampka $wieci sig, gdy wybrany jest jakikolwiek tryb pracy urzadzenia. Gdy pokretto
wyboru funkcji nastawione jest na ,0”, lampka nie $wieci sie. Lampka i zasady jej dziatania
moga roznié sie w zaleznosci od modelu produktu.

Tabela funkgji:

Funkcje piekarnika mozna ustawia¢ na maksymalnych jak i minimalnych temperaturach
zgodnie z ponizszymi zaleceniami:

OSTRZEZENIE: Funkcje stajg sie aktywne po wyborze temperatury przy
pomocy pokretla termostatu. Kolejno§¢ poszczegélnych trybéw pracy moze
rézni¢ si¢ w zaleznosci od modelu urzadzenia.

WYL.: Piekarnik jest wylaczony. Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy przestawic¢
pokretto na te pozycje.

Os$wietlenie: Wiaczenie wewnetrznej zaréwki piekarnika.

Wentylator (rozmrazanie): Wiaczony jest wylacznie turbo
wentylator. Ta funkcja zapewnia obieg powietrza o temperaturze
pokojowej wokét zamrozonej zywnosci, dzieki czemu jest ona
rozmrazana, ale nie traci wartos$ci odzywczych.

50-200°C

Dolny element grzejny (pieczenie od spodu): Wiaczony jest
wylgcznie dolny element grzejny. Ta funkcja stuzy do podgrzewania
potraw od spodu, pieczenia potraw wymagajacych dtugiego
przebywania w piekarniku (np. ziemniakéw) oraz potraw, ktére powinny
by¢ przyrumienione od spodu.

50-
200°C

Goérny element grzejny (pieczenie od gory): Wiaczony jest
wytacznie gorny element grzejny. Ta funkcja stuzy do podgrzewania
gotowych positkéw lub pieczenia potraw, ktére powinny byé
przyrumienione od gory.

50-200°C

Pieczenie od géry i dotu (statyczne): W tym samym czasie
wigczone sg obydwa elementy grzejne: goérny i dolny. Taki sposéb
przyrzadzania umozliwia réwnomierne opiekanie potraw z obydwu
stron. Ta funkcja sprawdza sig najlepiej przy pieczeniu ciast, ciasteczek,
zapiekanek, itp. W tym trybie zalecane jest korzystanie z jednego
poziomu piekarnika.

50-200°C

Pieczenie przy uzyciu dolnej grzatki z wentylatorem: Dolna
grzatka i wentylator turbo uruchamiajg si¢ jednoczesnie. Ciepto
pochodzace z dolnego elementu jest rozprowadzane réwnomiernie i
szybko z pomocg wentylatora.

50-200°C

Pieczenie przy uzyciu gérnej grzalki z wentylatorem: Gérna
grzatka i wentylator turbo uruchamiajg sie jednoczesnie. Ciepto
pochodzace z goérnego elementu jest rozprowadzane réwnomiernie i
szybko za pomoca wentylatora.
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50-200°C

Pieczenie od goéory i dolu + wentylator (pieczenie
konwekcyjne): W tym samym czasie wiaczone sg obydwa elementy
grzejne: gorny i dolny, a takze wentylator. Powietrze ogrzane przez
obydwa elementy grzejne jest szybko i rbwnomiernie rozprowadzane w
piekarniku przez wentylator. Funkcja ta stuzy do réwnomiernego
podgrzewania i pieczenia potraw. W tym trybie zalecane jest
korzystanie z jednego poziomu piekarnika.

max °C

Grill: Wiaczony jest wytacznie element grzejny rusztu. Ta funkcja stuzy
do grilllowania, np. duzych lub $rednich kawatkéw migsa lub ryb na
gornym poziomie piekarnika. Na nizszym poziomie nalezy ustawié¢
blache, do ktérej nalezy uprzednio nala¢ 1-2 szklanki wody, aby kapiacy
ttuszcz nie zabrudzit wewnetrznej powierzchni piekarnika.

+i

max °C

Grill z wentylatorem: Grzatka grilla i wentylator turbo uruchamiajg
sie jednoczesnie. Ciepto pochodzace z grilla jest rozprowadzane
réwnomiernie i szybko za pomoca wentylatora. Funkcja ta nadaje sie do
grillowania potraw takich jak duze lub $rednie kawatki migsa i ryb.
Podczas stosowania tej funkcji nalezy zawsze uzywac brytfanny na
sptywajacy ttuszcz i dodaé 1-2 szklanki wody.

3

max °C

Podwdéjny Grill: Goérna i grzatka grilla uruchamiajq sie jednoczesnie.
Funkcja ta nadaje si¢ do intensywnego grillowania $rednich kawatkow
miesa i ryb. Podczas stosowania tej funkcji nalezy zawsze uzywac
brytfanny na sptywajacy ttuszcz i doda¢ 1-2 szklanki wody.

+]
max °C

Podwéjny Grill z wentylatorem: Goérna grzatka i grill uruchamiane
sg jednoczesnie wraz z z turbo wentylatorem. Ciepto pochodzace z
gornych ielementdw oraz grilla jest rozprowadzane réwnomiernie i
szybko z pomocg wentylatora. Funkcja ta nadaje si¢ do intensywnego
grillowania $rednich kawatkéw miesa i ryb. Podczas stosowania tej
funkcji nalezy zawsze uzywac brytfanny na sptywajacy tluszcz i dodaé
1-2 szklanki wody.

max °C

L}

Grill z roznem obrotowym: Grill i rozen uruchamiajg sie
jednoczesnie. Funkcja ta nadaje sie do grillowania zywnosci (migso,
kurczaka, itp) na roznie. Podczas stosowania tej funkcji nalezy zawsze
uzywac brytfanny na sptywajacy tluszcz i doda¢ 1-2 szklanki wody.

|

max °C

Podwéjny Grill z obrotowym roznem: Grill i gérna grzatka
uruchamiaja sie jednoczesnie wraz z roznem obrotowym. Funkcja ta
nadaje sig¢ do intensywnego grillowania (migso, ryby, kurczaka, itp...)
umieszczonych na roznie. Podczas stosowania tej funkcji nalezy
zawsze uzywac brytfanny na sptywajacy ttuszcz i doda¢ 1-2 szklanki
wody.

-+

max °C

Podwéjny Grill z obrotowym roznem oraz wentylator: Grzatka
gorna, grill, rozen i wentylator turbo uruchamiajg sie jednoczesnie.
Ciepto pochodzace z gornej grzatki i grilla jest roztozone réwnomiernie i
szybko z pomocg wentylatora. Funkcja ta nadaje sie do intensywnego
grillowania (mieso, ryby, kurczaka, itp) umieszczonego na roznie.
Podczas stosowania tej funkcji nalezy zawsze uzywaé brytfanny na
sptywajacy ttuszcz i dodaé 1-2 szklanki wody.

50 — 200
C

Turbo grzatka z wentylatorem (Turbo gotowanie): Turbo
grzatka i wentylator uruchamiajg sie jednoczesnie. Ciepto pochodzace
od grzejnika turbo rozprowadzane jest réwnomiernie i szybko z pomoca
turbo wentylatora. Funkcja ta nadaje sie do gotowania na réznych
poziomach pétek i réznych zywnosci (migso, ryby) w tym samym czasie,
bez mieszania zapachdéw i smakow.
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50 - 200
°C

Turbo i Dolna Grzatka z wentylatorem (program do Pizzy):
Ogrzewanie Turbo, dolna grzatka i wentylator turbo uruchamiaja sig
jednoczes$nie. Ciepto pochodzace od grzejnika turbo rozprowadzane
jest rownomiernie i szybko z pomoca turbo wentylatora. Dolna grzatka
wspomaga podpiekanie od spodu. Funkcja ta jest odpowiednia do pizzy
i ciast na kruchym spodzie.

°C
40 - 60
or

e
+

Utrzymanie ciepta: Dolna i goérna grzatka lub* dolna grzatka i
wentylator sq wigczone. Zakres temperatur moze by¢ regulowany przez
termostat. Funkcja idealna do podgrzewania potraw juz gotowych.

* Tylko w niektérych modelach.

* Rozen obrotowy: Ustaw szpikulec urzadzenia, wykonujac nastgpujace kroki.

(Patrz rysunek 9)

1- Wybierz rodzaj potrawy oraz cze$¢ z zestawu do grillowania (szpikulec, widelec,

uchwyt).

2- Umiesci¢ mocowanie grilla

3- Umies¢ szpikulec w otworze w tylnej $cianie za pomoca dotgczonego uchwytu.
4- Umies¢ szpikulec na ruszcie do grilla

5- Zdejmij uchwyt ze szpicy.

6- Umies¢ brytfanne na sptywajacy ttuszcz i dodaj 1-2 szklanki wody.

* Opcjonalnie.
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MINUTNIKI

Typ minutnika zalezy od modelu urzadzenia. Typy minutnikéw, w jakie moga by¢
wyposazone piekarniki, oméwione sg ponizej.

1) MINUTNIK MECHANICZNY:

Minutnik mozna ustawi¢ na maks. 90 minut, przekrecajgc pokretto mechaniczne w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara (patrz: rys. 9). Piekarnik wiacza sie
natychmiast po nastawieniu minutnika i wytacza sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu. Po wstawieniu potrawy do piekarnika, nastaw odpowiedni tryb pracy i temperature
przy pomocy przeznaczonych do tego celu regulatoréw, a nastepnie przekre¢ pokretto
minutnika na zadang pozycje. Po uplywie nastawionego czasu, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie. Maksymalny czas automatycznej pracy piekarnika to 90
minut — po uplywie tego czasu, urzadzenie wylaczane jest przez wytacznik
réznicowopradowy. Diuzszy czas pieczenia wymaga manualnej regulacji. W tym celu,
przekrec pokretto minutnika w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara na

pozycje < . Aby zakonczy¢ pieczenie, przekre¢ pokretto minutnika w kierunku zgodnym z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara z pozycji <* = na pozycje ,0”.
) In‘ R 2 n’
Q \ \ 4 )
I v i o
24 | <J
W X e : 4 ]
(4] o [ 0
s =X - 70 =
80 ol
Rys. 9

2) TIMER ELEKTRONICZNY

Dzieki timerowi elektronicznemu, mozesz zaprogramowac¢ piekarnik w taki sposéb, by
potrawa byta gotowa na zadanag godzine. Wystarczy, ze wprowadzisz czas pieczenia i
godzine, o ktérej potrawa ma by¢ gotowa. Timer moze stuzy¢ takze jako minutnik,
odmierzajacy czas i sygnalizujgcy uptyw okreslonego czasu sygnatem dzwiekowym.

WYGLAD | FUNKCJE TIMERA

‘0 Symbol minutnika

58:88

s Symbol pieczenia
automatycznego

g . . « MENU > 1: Przycisk wyboru funkcji (trybu)
Symbol pieczenia 2: Przycisk ,minus”

Kropka ; 1
' Symbol blokady
Rys. 10
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USTAWIENIE ZEGARA

Po pierwszym podtgczeniu lub przerwie w zasilaniu urzadzenia, na wyswietlaczu migajq
komunikaty ,0.00” oraz ,AUTO".

. Wecisnij przycisk 1 na ok. 2 sekundy — symbol kropki zacznie miga¢. Wprowadz
aktualng godzine przy pomocy przyciskéw 2 i 3. Nowe dane zostajg zapisane w
pamieci urzagdzenia po ok. 7 sekundach od wprowadzenia ustawien.

Ustawienia zegara mozna skorygowa¢ w dowolnym momencie.

. Wecisnij przyciski 2 i 3 na ok. 2 sekundy — symbol kropki zacznie miga¢. Teraz
mozesz zmieni¢ ustawienia zegara.

UWAGA! Jezeli ustawienia zegara nie sa poprawne, urzadzenie moze nie dziataé¢
prawidtowo.

MANUALNE USTAWIENIE PARAMETROW PIECZENIA

Mozliwe jest pieczenie bez ustawiania konkretnego programu, wytacznie na podstawie
indywidualnych ustawien wprowadzonych przez uzytkownika.

NASTAWIANIE MINUTNIKA

Minutnik mozesz nastawi¢ w dowolnym momencie, niezaleznie od statusu pozostatych
funkcji / programéw. Mozna mierzy¢ czas w zakresie od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut.

. Weciskaj przycisk 1, az symbol minutnika zacznie migaé, a na wyswietlaczu
pokaze sig¢ komunikat ,0.00".
. Wprowadz zadany czas przy pomocy przyciskéw 3 i 2. Wyswietlacz nadal bedzie

pokazywat symbol minutnika. Po uptywie nastawionego czasu, urzadzenie bedzie
emitowaé sygnat dzwiekowy przez ok. 7 minut, a symbol minutnika ponownie
zacznie migac.

. Weciénij przycisk 1, 2 lub 3, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy. Symbol minutnika
zniknie, a na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina.

ZMIANA SYGNALU DZWIEKOWEGO

Sygnat dzwiekowy mozna zmieni¢ w nastgpujacy sposob:
Wociénij jednoczesnie przyciski 2 i 3.
. Weciénij przycisk 1 - na wyswietlaczu pojawi sie kod aktualnie nastawionego
sygnatu dzwigkowego (,ton.1”).
. Weci$nij przycisk 2, aby wybra¢ sygnat dzwiekowy (od 1 do 3).

ANULOWANIE USTAWIEN

Anulowanie ustawien funkcji automatycznych:

. Wociénij jednoczesnie przyciski 2 i 3.
Anulowanie ustawien minutnika:
. Wecisnij przycisk 1, aby wybraé¢ ustawienia minutnika.

. Wociénij przyciski 2 i 3.
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NASTAWIENIE CZASU WYLACZENIA PIEKARNIKA

Mozliwe jest nastawienie godziny, o ktérej piekarnik ma zostaé wylgczony (tryb
pétautomatyczny).

. Weciskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,dur”i,0.007,
poza migajacym symbolem pieczenia automatycznego.

. Nastaw czas pieczenia przy pomocy przyciskéw 3 i 2, w zakresie od 1 minuty do
10 godzin.

Ustawienia czasu zapamigtywane sg po ok. 7 sekundach — po uptywie tego czasu na
wyswietlaczu ponownie pojawia sig¢ aktualna godzina. Symbol pieczenia automatycznego
nadal widoczny jest na wyswietlaczu.

Wybierz zgdang temperature i funkcje piekarnika.

Po zakonczeniu pieczenia, urzadzenie bedzie emitowa¢ sygnat dzwigkowy przez ok. 7 minut,
a symbol pieczenia automatycznego ponownie zacznie miga¢. Przestaw regulatory funkcji i
temperatury na pozycje OFF (WYL.). Wcisnij przycisk 1, 2 lub 3, aby wytaczy¢ sygnat
dzwiekowy i powrdéci¢ do pracy w trybie manualnym.

NASTAWIENIE CZASU AUTOMATYCZNEGO WLACZENIA PIEKARNIKA

Mozliwe jest nastawienie godziny, o ktérej piekarnik ma zosta¢ wiaczony, a nastepnie
wytaczony (tryb automatyczny).
. Weciskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,dur” i ,0.00”,
poza migajacym symbolem pieczenia automatycznego (zaktadamy, ze jest
godzina 17:30).

. Nastaw czas pieczenia przy pomocy przyciskéw 3 i 2, w zakresie od 1 minuty do
10 godzin (np. 1 godzina).

. Weciskaj przycisk 1, az na wyswietlaczu zaczng miga¢ komunikaty ,End” i
,18.30".

. Nastaw czas wylaczenia piekarnika (zakonczenia pieczenia) przy pomocy
przyciskow 3 i 2, nie dtuzszy niz 23 godziny i 59 minut (np. 19:30).

. Przekre¢ regulatory temperatury i funkcji piekarnika na zadane pozycje. Na

wyswietlaczu symbol pieczenia nie jest wyswietlany. Piekarnik wiaczy sie dopiero
o nastawionej godzinie (w naszym przypadku o 18:30). Po zakonczeniu
pieczenia (o godz. 19:30), urzadzenie bedzie emitowac sygnat dzwiekowy przez
ok. 7 minut, a symbol pieczenia automatycznego ponownie zacznie migac.
Przestaw regulatory funkcji i temperatury na pozycje OFF (WYL.).

. Weciénij przycisk 1, 2 lub 3, aby wytaczy¢ sygnat dzwiekowy i powréci¢ do pracy
w trybie manualnym.

BLOKADA PRZYCISKOW / PIEKARNIKA

Wociénij i przytrzymaj wcisniety przycisk 3 przez 3 sekundy, aby wiaczyé lub wytaczy¢
blokade przyciskéw panelu obstugowego lub piekarnika. W przypadku wigczenia blokady,
gdy piekarnik pracuje w trybie automatycznym, zablokowane zostajg wytacznie przyciski
panelu obstugowego. W przypadku wiaczenia blokady, gdy piekarnik nie pracuje w trybie
automatycznym, zablokowane zostaja przyciski panelu obstugowego oraz piekarnik.
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WYGLAD PANELU OBStUGOWEGO

4 «0 auro 'Y

2d-45

WLACZENIE ZASILANIA

Po wiaczeniu zasilania, ikona AUTO oraz cyfry na wyswietlaczu migaja, a piekarnik jest

nieaktywny. Wcisnij M, by powrécié do trybu recznego i nastaw aktualng godzine przy pomocy
strzatek (gora / dot).

TRYB RECZNY

' Wecisénij jednoczesnie»] i M, aby przej$¢ do trybu recznego.
>1 - Poprzedni program pieczenia zostanie anulowany.
o
n.rnn
. uug

v

USTAWIENIE ZEGARA

Zegar mozna ustawi¢ wytgcznie, gdy zaden program pieczenia nie jest w toku. Przejdz do trybu
recznego w sposob opisany powyzej. Punkt pomiedzy liczbg godzin a liczbg minut zacznie migacé.
Aby szybciej nastawi¢ wtasciwa godzine, wcisnij i przytrzymaj odpowiedni przycisk.

v 4

1) Przejdz do trybu nastawienia

2) Nastaw godzine przy pomocy  3) Po kilku sekundach ustawienia
zegara.

przyciskow N lub A . zostang zapisane.
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NASTAWIENIE ALARMU
Ta funkcja pozwala wprowadzi¢ czas, po ktérym urzadzenie wyemituje dzwigkowy sygnat

alarmowy.
4 - 4 & 49 L7
n.nn n.rn 1.IN
" Uy u us v E I 31.1
1) Dwukrotnie wcisnij \y 2) Wprowadz czas w minutach  3) Po kilku sekundach
wyswietlacz przetgczy sie w

przy pomocy przyciskow A lub
A tryb zegara.

aby przejsc do trybu
nastawienia alarmu.

Wazne: Przycisk M stuzy takze do regulacji ustawien termosondy; aby przej$¢ do tych ustawien,

wecisnij przycisk jednokrotnie.

WYLACZENIE ALARMU

Po uptywie nastawionego czasu, rozlegnie sie sygnat

W/ oy dzwigkowy, ktéry mozna wytgczy¢ dowolnym przyciskiem.

213

PROGRAMOWANIE CZASU PIECZENIA

Aby natychmiast rozpoczaé pieczenie, wystarczy nastawic¢ czas pieczenia

Przyktad: Potrawa ma sig piec w piekarniku przez 2 godziny i 15 minut.
!

w
>

83 ¢ 000 25

3) Nastaw czas pieczenia

2) Weisnij przyciskM .
przy pomocy przyciskow A lub .

1) Aktualna godzina: 18:30.
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avro %

ig-30

4) Po kilku sekundach, wyswietlacz

zasygnalizuje rozpoczecie

pieczenia i pokaze aktualng godzine.

Wazne: W dowolnym momencie mozna anulowac tryb pieczenia automatycznego i przej$¢ do trybu
recznego.

Czas pieczenia zostat zaprogramowany na 2 godziny i 15 minut. Pamigtaj o 0 A
odpowiednich ustawieniach pozostatych elementéw obstugowych piekarnika.

NASTAWIENIE CZASU AUTOMATYCZNEGO WLACZENIA PIEKARNIKA

Weisnij przycisk)l , by nastawi¢ czas automatycznego rozpoczegcia pieczenia. Wprowadz czas
rozpoczecia pieczenia, zgodnie z instrukcjg nastawienia parametréw pieczenia. Nastepnie wcisnij
przycisk » |, aby wprowadzié czas zakonczenia pieczenia. Symbol)l na ekranie zacznie migac.

Przyktad: Jest godzina 18:30; chcesz, aby kolacja byta gotowa na 21:30.

7

A

E TS B

>

1) Weisnij przycisk»| . Na 2) Nastaw Zgdang godzine 3) Po kilku sekundach,
wyswietlaczu pojawia sie przyciskami #Nub . wyswietlacz powréci do
godzina zakonczenia wyswietlania godziny.
pieczenia trwajgcego 2

godziny i 15 minut, czyli

20:45.
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Piekarnik zostat zaprogramowany w taki sposéb, aby potrawa byta gotowa na 21:30. Poniewaz czas
pieczenia nastawiony byt na 2 godziny i 15 minut, piekarnik rozpocznie pieczenie o 19:15, aby
zakonczy¢ je 0 21:30.

Wyswietlacz na poczatku pieczenia Wyswietlacz na koncu pieczenia

auro \y \/

9- 15 “. oram

Gdy pieczenie zostanie zakonczone automatycznie, emitowany bedzie sygnat dzwiekowy przez 7
minut, o ile nie zostanie wczes$niej wytaczony.

0 «
> -
I
. €30
1) Wytgcz piekarnik 2) Zresetuj timer.

Wazne: Piekarnik bedzie gotowy do dalszej pracy dopiero po zresetowaniu timera.

W powyzszym przyktadzie, czas trwania pieczenia zostat podany wczesniej, zatem czas
rozpoczecia pieczenia zostat obliczony automatycznie. Mozliwe jest takze zmodyfikowanie czasu
trwania pieczenia.

Wazne: Programy automatycznego pieczenia sg powigzane z termosondg. Mozliwa moze by¢
wytgcznie regulacja czasu alarmu.
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* PIECZENIE Z TERMOSONDA

Termosonda to czujnik podiaczony do gniazda wewnatrz piekarnika, ktérego koncowke
nalezy wbi¢ w migso przyrzadzane w piekarniku. Dzigki termosondzie, pieczenie konczy
sie automatycznie, gdy temperatura migsa osiagnie zadany poziom.

A

>|

sc0 80z

* Funkcja opcjonalna.

1) Wciénij>| .Po prawej stronie wys$wietlacza zaswieci sie symbol “ﬂ’ .

2) Aktualna temperatura miesa wyswietlana jest po lewej stronie, a docelowa
temperatura termosondy wyswietlona jest po prawej stronie wyswietlacza. Domysina
temperatura zakornczenia pieczenia to 80 °C.

3) Nastaw temperature migsa, przy ktérej pieczenie ma zosta¢ zakonczone w
przedziale od 20 °C do 90 °C przy pomocy przyciskéw A i W . Nastawiona
temperatura musi by¢ o co najmniej 2 °C wyzsza od aktualne;j.

Wazne: Termosonde nalezy odfgczy¢ po zakoriczeniu pieczenia. Jezeli termosonda
zostanie odfgczona przed osiggnieciem nastawionej temperatury, po lewej stronie
wyswietlacza pojawi sie symbol "Er". W takim wypadku, skorzystaj z trybu recznego.

ODCIECIE ZASILANIA

Po nagtym odcigciu zasilania, piekarnik wiacza sie w trybie awaryjnym (brak gotowosci
do pracy). Ten status sygnalizowany jest migajacym zegarem i symbolem AUTO na
wys$wietlaczu. Dotychczas realizowany program pieczenia zostaje anulowany. Na
wys$wietlaczu widniejg cyfry 0.00. Niezbedne jest ponowne ustawienie zegara (patrz:
Ustawienie zegara)

Wazne: Jezeli nie korzystasz z piekarnika, nie zapomnij go wytgczyc.
BLOKADA PRZYCISKOW

Po witaczeniu blokady w trybie recznym, piekarnik i przyciski timera sg nieaktywne.
Po witgczeniu blokady w trakcie programu pieczenia, tylko przyciski sg nieaktywne.

-4

A

2130 . 2130
v

1) Weisnij jednoczesnie A i ¥ na 2) Symbol klucza pojawia sie na
1 sekunde, az ustyszysz 2 sygnaty dzwigkowe. ekranie — blokada jest
aktywna.

Aby wytgaczy¢ blokade, wcisnij i przytrzymaj przyciski A i W', az symbol zniknie.
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Wazne: Sygnat dzwigkowy mozna wytaczy¢ dowolnym przyciskiem takze wéwczas,
gdy blokada jest aktywna.

ZMIANY USTAWIEN

1-

w
1

Format zegara (12/24)

Fabrycznie ustawiony jest zegar 24-godzinny. Wcisnij przycisk na 5 sekund;
ustyszysz podwadjny sygnat dzwiekowy, a zegar zostanie przetgczony na format
12-godzinny (z symbolami AM/PM). W ten sam sposob mozesz powrdci¢ do
formatu 24-godzinnego.

Dzwieki przyciskéw

Dzwigki towarzyszace wciskaniu przyciskow sg fabrycznie wtaczone. Wcisnij
przycisk na 5 sekund; ustyszysz podwojny sygnat dzwiekowy, a na ekranie
pojawi si¢ symbol nt (no tone - brak dzwigku). Dzwigki towarzyszace wciskaniu
przyciskow zostaty wytaczone. Aby przywrdéci¢ dzwigki przyciskow, wykonaj
ponownie te sama procedure, az na ekranie pojawi si¢ symbol bt (buton tone —
dzwigk przyciskéw).

Korekta jasnosci ekranu

Wcisnij przycisk A na 1 sekunde; ustyszysz podwdjny sygnat dzwigkowy i
wiaczony zostanie tryb regulacji jasnosci ekranu. Na ekranie wyswietlony jest
komunikat "br 0x”, gdzie x to cyfra od 1 do 8. Kazdorazowe wci$niecie tego
samego przycisku zmniejsza jasnos¢ o jeden poziom. Po zej$ciu do najnizszego z
o$miu poziomow, jasno$¢ zaczyna rosnaé z kazdym nacisnieciem przycisku. Ten
sam efekt mozesz osiagnac¢ przytrzymujac przycisk wcisnigty. Nowe ustawienie
jasnosci zostanie zapisane po 5 sekundach od zwolnienia przycisku. Fabrycznie
ustawiona jest maksymalna jasnosé.

Wybér dzwieku alarmu

Wecisnij przycisk W' na 1 sekunde, az ustyszysz podwojny sygnat dzwigkowy. Po
kazdym kolejnym wecisnieciu przycisku w ciagu 5 sekund, ustyszysz inny dzwiek.
Dostepne sg 3 rodzaje dzwiekow. Po uptywie 5 sekund od ostatniego wcisnigcia
przycisku, zapisany bedzie ostatni wyemitowany dzwiek.

Wazne: Ustawienia wyzej wymienionych parametréw nie sg kasowane po
odcieciu zasilania.

USTAWIENIA FABRYCZNE

Alarm: Najwyzszy dzwigk

Jasno$¢: Najwyzszy poziom
Dzwigk przyciskow: Aktywny
Format zegara: 24-godzinny
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WYGLAD ELEMENTOW OBSEUGOWYCH

2 46 8 1012
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135 7 911

Menu umozliwia wprowadzenie parametrow pieczenia przy pomocy przyciskéw dotykowych
i nastawienie innych funkcji urzadzenia. Mozliwa jest regulacja czasu pieczenia, czasu
zakonczenia pieczenia (*lub temperatura koncowa, jezeli uzywana jest termosonda) oraz
temperatura pieczenia. Ponadto, dostepne sa funkcje dodatkowe: utrzymanie ciepta, rozgrzanie,
wys$wietlanie czasu rzeczywistego, minutnik i blokada przyciskéw.

Opis przyciskéw dotykowych:

1. - Przycisk ON/OFF (WL./WYL.)

Wigczanie i wytaczanie panelu obstugowego.

2. K8 Zatrzymanie programu:

Wocisnigcie przycisku powoduje zatrzymanie programu; wcisnigcie przycisku podczas zatrzymania
programu powoduje przejscie do trybu czuwania.

3. - Regulacja temperatury:

Wecisniecie tego przycisku otwiera menu regulacji temperatury — nastawiony poziom temperatury
miga.

4. - Menu timera / funkcje termosondy

*Wskazuje czas lub temperature potrawy, gdy uzywana jest termosonda.

Timer — symbol budzika w trybie regulacji ustawien; alarm - symbol dzwonka; nastawienie czasu
pieczenia; nastawienie opdznionego wiaczenia pieczenia. * Tryb ustawien termosondy i timera: po
lewej stronie wyswietlana jest temperatura termosondy.

5. Minus: zmniejszenie wartosci migajgcej na wyswietlaczu.

- Plus: zwigkszenie wartosci migajacej na wyswietlaczu.
- Wybér nizszej funkciji.

- Wybdr wyzszej funkgji.

9. “- Szybki nagrzew
Czasem konieczne jest szybkie rozgrzanie piekarnika do zadanego poziomu temperatury. Po

wcisnigciu przycisku , wiaczana jest grzatka okragta i/lub wentylator w celu szybkiego
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rozgrzania piekarnika. Symbol m wyswietlony jest na wyswietlaczu podczas szybkiego
nagrzewu; gdy temperatura osiagnie zadany poziom, symbol znika i rozlega si¢ sygnat
dzwiekowy.

(1) Wazne: Szybki nagrzew nie moze by¢ stosowany na potrzeby niektérych funkcji
(grill) lub gdy aktualna temperatura jest nizsza od temperatury nastawionej o mniej
niz 50 °C lub gdy temperatura nastawiona jest nizsza niz 100 °C.

10. — Blokada klawiszy

Aby wigczy¢ lub wytgczy¢ blokade klawiszy, wcisnij na 1 sekunde, az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol . Gdy blokada klawiszy jest aktywna, nie dziatajg zadne klawisze poza

O]

[ |
11. M- Wigczenie/wylaczenie oswietlenia
Oswietlenie wnetrza piekarnika jest wtaczone zawsze, gdy jakakolwiek funkcja jest realizowana
lub ustawiana. Po zakoniczeniu pieczenia i ostygnieciu piekarnika, o$wietlenie gasnie. W kazdej

chwili (poza trybem rozmrazania) mozna wiaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie przyciskiem K.

12. Eﬁ]- Wiaczenie pieczenia
W zaleznosci od parametrow wprowadzonych w trybie czuwania, na wyswietlaczu pokazany jest
aktualny tryb pracy urzadzenia.

* Funkcja opcjonalna.

WLEACZANIE / WYLACZANIE PANELU OBSLUGOWEGO

Przycisk pozwala wiaczy¢ lub wytaczy¢ panel obstugowy (niezaleznie od zabezpieczenia
przed dzie¢mi). Gdy panel obstugowy jest wytaczony, wyswietlacz jest catkowicie wygaszony.
Wecisnij przycisk @

aktualna godzina.

na 1 sekunde, aby wtgczy¢ panel obstugowy. Na wyswietlaczu pojawi sie

Wazne: Po przerwie w zasilaniu urzadzenia, ustawienia zegara moga by¢ nieprawidtowe. Na
wys$wietlaczu migac¢ beda cyfry 0:00. Korzystanie z jakichkolwiek funkcji panelu obstugowego jest
niemozliwe, zanim nie zostanie ustawiona prawidtowa godzina. Aktualng godzine mozna ustawi¢

przyciskami =i
Gdy panel obstugowy jest wigczony, wcisnij przycisk na 1 sekunde, by go wytaczy¢.

USTAWIENIE ZEGARA
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Wocisnij i przytrzymaj przyciski = i , az cyfry odpowiadajace aktualnej godzinie zaczng

migaé¢. Nastaw prawidtowg godzineg, wciskajac = lub . Nastepnie poczekaj 7 sekund, az
cyfry przestang migac¢ - ustawienia zegara zostaty wprowadzone.

WYBOR FUNKCJI PIEKARNIKA

Przyciski E i ﬁ stuzg do przewijania pomiedzy kolejnymi funkcjami menu.

[j
Elo):
O

Funkcja opcjonalna.

Aktualnie wybrana funkcja miga na wyswietlaczu przez 7 sekund, a domyslna temperatura dla tej
funkcji widoczna jest na wyswietlaczu temperatury (Wazne: w przypadku niektérych funkcji,
regulacja temperatury jest niemozliwa - w§$wietlacz temperatury pozostaje pusty).

Na wyswietlaczu statusu widoczny jest symbol , a symbol LIIETA miga, co oznacza, ze
urzadzenie jest gotowe, ale pieczenie nie zostato jeszcze rozpoczete.

ZMIANA DOMYSLNEGO POZIOMU TEMPERATURY

o
Nastawiony poziom temperatury mozna zmieni¢ wciskajac przycisk - wyswietlana
temperatura zacznie migac; teraz mozesz zmienic¢ temperature (w krokach co 5 stopni), wciskajac

przyciski = lub

(!) Wazne: Aby zmienié domysina temperature dla danej funkcji na state, wciénij

przycisk na ok. 5 sekund, az ustyszysz sygnat dZzwigkowy — fabrycznie
ustawiony domys$iny poziom temperatury dla tej funkcji zostat zmieniony.
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MANUALNE USTAWIENIE PARAMETROW PIECZENIA

Po wybraniu funkcji, wcisnij Erzycisk [@ aby rozpocza¢ pieczenie z temperaturg nastawiong na

wyswietlaczu. Symbol zniknie, a na wys$wietlaczu timera/*termosondy pojawi si¢ czas
pieczenia. Pieczenie bedzie trwato az do recznego wytaczenia przez uzytkownika (patrz:
zatrzymanie, zmiana ustawien lub zakonczenie pieczenia) lub przez maksymalny dopuszczalny
czas pieczenia w wybranej temperaturze:

050-120 °C  10h
121-200 °C 6h
201-250°C 3h

W trybie pétautomatycznym i automatycznym (obydwa tryby sa opisane w dalszej czesci
instrukcji), pieczenie konczy sie automatycznie zgodnie z parametrami wprowadzonymi przez
uzytkownika przed wigczeniem pieczenia (przyciskiem ).

ZATRZYMANIE, ZMIANA USTAWIEN LUB ZAKONCZENIE PIECZENIA

Podczas pieczenia, wciénij przycisk Klkld, by zatrzymaé pieczenie; na wyswietlaczu
zacznie miga¢ symbol , pozostate czegsci wyswietlacza nie zmienia sie. Wszystkie
elementy grzejne piekarnika i wentylator sg tymczasowo wytaczone. Proces pieczenia jest
wstrzymany.

Aby zakonczyé pieczenie, wcishij ponownie przycisk Elkld; wszystkie parametry realizowanego
dotychczas procesu pieczenia znikng z wyswietlacza. Na wyswietlaczu temperatury widoczna
bedzie aktualna temperatura w piekarniku (patrz: Sygnalizacja ciepta utrzymujacego sie wewnatrz
piekarnika).

Wazne: Po zakonczeniu pieczenia, wcisnij Eﬂ aby przywrécic poprzednie ustawienia funkcji i
temperatury, a nastepnie ponownie wcisnij , aby wznowic pieczenie.

Mozesz zmodyfikowa¢ parametry pieczenia (funkcje, temperature, itd.) odpowiednimi przyciskami

opisanymi w niniejszej instrukcji. Nastepnie wcisnij , by wznowi¢ pieczenie ze
zmodyfikowanymi parametrami.

PIECZENIE AUTOMATYCZNE

W trybie pieczenia automatycznego, pieczenie konczy sie automatycznie zgodnie z parametrami
nastawionymi po wybraniu funkgcji i temperatury, ale przed wcisnigciem przycisku [Kﬂ

Pieczenie z nastawionym czasem:

Ta funkcja jest przydatna, gdy nie korzystamy z *termosondy i chcemy wiaczy¢ pieczenie
natychmiast, wprowadzajgc zgdany czas pieczenia.

1) Wybierz zadana funkcje piekarnika i nastaw (o ile to konieczne) temperature, zgodnie z
niniejszg instrukcja.

"
2) Wecisnij .Na wyswietlaczu timera zacznie miga¢ symbol .

232



3) Wprowadz zadany czas pieczenia, wciskajac przyciski = i ..Na wyswietlaczu statusu

pojawi sie symbol (jezeli czas pieczenia zostanie zmniejszony do 0:00, rozlegnie sie
podwdjny sygnat dzwiekowy).
4) Wecisnij przycisk ; symbol m zgasnie i rozpocznie sig pieczenie. Czas

zakonczenia pieczenia widoczny jest na wys$wietlaczu timera obok symbolu >| .

Opéznione wtaczenie piekarnika:

Ta funkcja jest przydatna, gdy nie korzystamy z *termosondy i chcemy, by potrawa byta gotowa o
okreslonej godzinie. Dlatego tryb ten nazywany jest ,Opdznieniem rozpoczecia pieczenia”.

1

=

Woykonaj czynnosci opisane w punktach 1-3 dotyczacych pieczenia z nastawionym czasem
(nastawienie czasu pieczenia).

Ponownie wcisnij ; symbol zacznie migaé )I na wyswietlaczu timera wraz z aktualnie
nastawionym czasem zakonczenia pieczenia.

2

-

3) Nastaw zadany czas zakonczenia pieczenia przy pomocy przyciskéw = i .Symbol

N

na wys$wietlaczu statusu zniknie, a symbol EIU nadal bedzie wyswietlony,
sygnalizujgc zaprogramowane opoznione wtgczenie pieczenia - proces pieczenia nie
rozpocznie sie natychmiast.

4) Wocisnij przycisk ; symbol IZ!'E! zgasnie i rozpocznie sie pieczenie. Czas

=

zakonczenia pieczenia widoczny jest na wys$wietlaczu timera obok symbolu >| .

* Pieczenie z termosonda:

Termosonda to czujnik podtaczony do gniazda wewnatrz piekarnika, ktérego koncéwke nalezy
wbi¢ w migso przyrzadzane w piekarniku. Dzigki termosondzie, pieczenie konczy sie
automatycznie, gdy temperatura migsa osiagnie zadany poziom.

1) Wybierz zadana funkcje piekarnika i nastaw (o ile to konieczne) temperature, zgodnie z
niniejszg instrukcja.

2) Wecisnij przycisk &=#. Domyslna warto$¢ temperatury dla termosondy zacznie miga¢ po
prawej stronie wyswietlacza timera/termosondy. Symbol AUTO pojawi sie na

wyswietlaczu.
3) Nastaw zadang temperature miesa, przy ktérej pieczenie ma zosta¢ zakorniczone, w

zakresie 20-99 °C przy pomoci ErZECiSkéW i

4) Wecisnij przycisk [EE; symbol zgasnie i rozpocznie sig pieczenie. Aktualna
temperatura miesa wyswietlana jest po lewej stronie, a docelowa temperatura termosondy
wys$wietlona jest po prawej stronie wyswietlacza timera/termosondy.

* Funkcja opcjonalna.
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Podczas pieczenia:

Aktualna temperatura w piekarniku pokazywana jest w postaci pigciu stupkéw na
wyswietlaczu temperatury. Kazdy stupek odpowiada 1/5 nastawionej wartosci. Strzatka w gore (1)
obok stupka miga, gdy elementy grzejne sg aktualnie aktywne.

AUTOMATYCZNE ZAKONCZENIE PIECZENIA

Po automatycznym zakonczeniu pieczenia, na wyswietlaczu temperatury widoczna jest
aktualna temperatura w piekarniku (patrz: Sygnalizacja ciepta utrzymujacego sie wewnatrz
piekarnika), symbol AUTD| miga, a sygnat dz’wiekowi rozlega sie przez 7 minut. Sygnat
dzwigkowy mozna wytaczy¢ wciskajac przycisk

Sygnalizacja ciepta utrzymujacego si¢ wewnatrz piekarnika

Po recznym lub automatycznym zakorczeniu pieczenia, jezeli temperatura wewnatrz
piekarnika jest wyzsza niz 60°C, strzatka w dot (L1) po prawej stronie stupkdéw temperatury miga co
2 sekundy, a na wyswietlaczu temperatury widoczny jest komunikat “hot”. W tym trybie, kazdy z 5
stupkéw odpowiada 60°C. Funkcja sygnalizacji ciepta utrzymujacego sie wewnatrz piekarnika
dziata do chwili, az temperatura spadnie ponizej 60°C.

SPECJALNE FUNKCJE URZADZENIA
Minutnik:

0]
W trybie czuwania, wcisnij przycisk jednokrotnie; pojawi si¢ symbol n Dotknij symbolu na

wyswietlaczu - symbol zacznie miga¢. Nastaw czas wciskajac przyciski = lub . Poczekaj 7
sekund, az symbol przestanie miga¢. Po uptywie nastawionego czasu, sygnat diwiekowi bedzie

emitowany przez 7 minut. Sygnat dZzwigekowy mozna wytaczy¢ przyciskiem lub .

Alarm:

0]
W trybie czuwania, wcisnij przycisk dwukrotnie; pojawi sie symbol .

Dotknij simbolu na
wyswietlaczu - symbol zacznie miga¢. Nastaw czas wciskajgc przyciski = lub . Poczekaj 7
sekund, az symbol przestanie miga¢. Po osiagnieciu nastawionego czasu, emitowany bedzie

sygnat dzwiekowy. Sygnat dzwiekowy mozna wytgczy¢ przyciskiem = lub .

234



SYGNALIZACJA BLEDOW

Gdy normalna praca urzadzenia nie jest mozliwa, urzadzenie przetacza sie w tryb btedu.
Urzadzenie przechodzi w tryb czuwania, ale na wyswietlaczu aktualnej godziny wyswietlany jest
kod btedu. Kod ten wyswietlany jest nawet po ustgpieniu btedu, do chwili wcisnigcia przycisku

STOP] Urzadzenie moze wyswietla¢ 8 roznych kodoéw btedéw:

Kod
btedu | Definicje btgdéw i mozliwe przyczyny

Btad w komunikacji pomiedzy ptytami UM i PM
Err1
Zbyt luzne podtgczenie przewodu transmisji danych DKB2-XX-POC400 po jednej
ze stron

Uszkodzenie przewodu transmisji danych DKB2-XX-POC400

Uszkodzenie POC 400 PM

Przerwanie obwodu czujnika temperatury w piekarniku
Err2
Zbyt luzne podtgczenie ztgcza czujnika PT-1000-M2-XXX do PM
Uszkodzenie czujnika PT-1000-M2-XXX

Uszkodzenie POC 400 PM

Przerwanie obwodu czujnika temperatury w piekarniku
Err3
Uszkodzenie czujnika PT-1000-M2-XXX
Uszkodzenie POC 400 PM

Przekroczenie limitu temperatury panelu przedniego
Err4
Przekroczenie limitu temperatury UM (100 °C), sprawdz wentylator chtodzgcy
Uszkodzenie POC 400 UM

Przekroczenie limitu temperatury PM
Errb
Przekroczenie limitu temperatury PM (105 °C)
Uszkodzenie POC 400 PM

Btad czujnika ciepta UM
Erré
Uszkodzenie POC 400 UM

Btad czujnika ciepta PM
Err7
Uszkodzenie POC 400 PM

Niewtasciwa regulacja temperatury
Err8
Sprawdz elementy grzejne i podtgczenia.
Uszkodzenie POC 400 PM
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W razie wystapienia bledu:

Jezeli btad nie zostanie wyeliminowany po wcisnieciu przycisku STOP odtacz piekarnik od
zasilania i ponownie podfacz po 2 minutach.

ZMIANY USTAWIEN

Sygnal dzwigkowy: Dostepne s3 trzy rézne warianty sygnatu dzwigkowego.

Wecisnij przycisk na 5 sekund; na wyswietlaczu aktualnej godziny pokazany zostanie
aktualnie nastawiony sygnat dzwigkowy: "tn 1" (gtosny), "tn 2" ($redni) lub "tn 3" (cichy). Aby

zmieni¢ sygnat, wcisnij przycisk i odczekaj 7 sekund. DomysIny sygnat dzwiekowy to "tn 1".

Dzwiek przyciskéw: Dostepne sa trzy opcje dzwieku przyciskow.

Wocisnij przycisk na 5 sekund; na wyswietlaczu aktualnej godziny pokazany zostanie aktualnie
nastawiony dzwiek przyciskow: "bt" (bip), "c" (klik) lub "nt" (brak dzwieku). Aby zmieni¢ dzwigk

przyciskow, wcisnij przycisk i odczekaj 7 sekund. DomysIny dzwiek przyciskéw to "bt".

Format godziny (24/12): Domysiny format godEii/ to zegar 24-godzinny. Aby nastawi¢ zegar

12-godzinny, wcisnij jednoczesnie przyciski = i na 5 sekund. Format godziny zostanie
zmieniony i rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. W ten sam spos6b mozna ponownie powrdéci¢ do
zegara 24-godzinnego.

Automatyczne wylgczanie po okresie bezczynno$ci: Ta opcja nie jest wiaczona
fabrycznie. Po jej wigczeniu, panel obstugowy bedzie automatycznie wytaczany po okresie

bezczynnosci, w ktorym wyswietlana jest wytacznie aktualna godzina. Wcisnij przycisk nab
sekund w trybie bezczynnosci (gdy zadna funkcja zwigzana z pieczeniem nie jest aktywna), by
wiaczy¢ te funkcje - w miejscu aktualnej godziny na kilka sekund pojawi sig symbol PS ON i
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. W ten sam spos6b mozna wytaczy¢ te funkcje — woéwczas na
wys$wietlaczu pojawia si¢ symbol PS OF.
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SCHEMAT PODtACZEN

SCHEMAT PODLACZEN POC400

POC-400-PM-EQ0 (bez rozna, z wentylatorem chiodzacym)
ZASILANIE POC-400-PM-E01 (bez rozna i wentylatora chiodzacego)
220-240VAC-50/80Hz POC-400-PM-EQ2 (z roznem i wentviatorem chiodzacvm)
L -
N

Niezbedne
podiaczenie do
masy!l!

TERMOSONDA
CWFG1503XB006

zasilania

TERMOSONDA CZUINK
ONIAZDO TEMPERATURY
WRBI006-RCL i * GNIAZDO MUSI BYC b
PODLACZONE DO MASY
gﬁ;ﬁgﬁg@%@gﬁm PRZEWOD DANYCH Z PANELU
MPC.RCP-F-80cm OBStUGOWEGO | ZASILANIE
PANELU OBSLUGOWEGO

CZUJNIK PT 1000
PT-1000-M2-XXX

el

¢ °

35

DEE2XX POCAN0
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CHEODZENIE

Wentylator chtodzacy piekarnik zapobiega nadmiernemu nagrzewaniu sie powierzchni
zewnetrznych urzadzenia oraz uszkodzeniom sagsiadujacych z nim elementéw. Strumien
powietrza generowany przez wentylator odprowadza ciepte powietrze przez kratki
wentylacyjne, a jednoczes$nie tworzy ,kurtyne powietrzng” pomigdzy panelem obstugowym i
obudowa, zapobiegajac nadmiernemu nagrzewaniu sie tych elementéw. Obieg powietrza
zapewniony przez wentylator zapobiega gromadzeniu si¢ kondensatu na elementach
elektrycznych i mechanicznych, co wydtuza ich zywotno$¢ i zwieksza bezpieczenstwo
eksploatacji. (patrz: rys. 11)

Zasada dziatania wentylatora chtodzacego moze rozni¢ sie w zaleznosci od modelu
urzadzenia. Sposéb dziatania wentylatora opisany jest ponizej.

. Wentylator chtodzacy uruchamia sie automatycznie po wigczeniu piekarnika i
wytacza sie automatycznie po wytaczeniu piekarnika.

. W niektérych piekarnikach, wentylator wtacza i wytacza sie w zaleznosci od
temperatury.

. W produktach wyposazonych w dotykowe elementy obstugowe, wentylator

chlodzacy jest wigczany i wytgczany przez sterownik elektroniczny, w zaleznosci
od temperatury.
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Rys. 11

PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Po otwarciu drzwiczek piekarnika podczas pieczenia, z jego wnetrza wydobywa sie gorace
powietrze, ktére moze spowodowa¢ obrazenia dtoni, twarzy i/lub oczu, dlatego podczas
otwierania drzwiczek nalezy zachowac¢ szczegolng ostroznosé.

Wskazéwki dotyczace pieczenia
. Do piekarnika nalezy wstawia¢ naczynia metalowe lub aluminiowe o powierzchni
zapobiegajacej przywieraniu potraw lub odporne na wysoka temperature
naczynia silikonowe.

. Powierzchnie blachy / kratki nalezy jak najlepiej wykorzystac.
. Zalecane jest ustawianie naczyn zawierajacych pieczone potrawy na $rodku
kratki.
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. Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamkniete przez caty czas pieczenia.

Wskazéwki dotyczace grillowania
. Caly kurczak, indyk lub duzy kawatek miesa bedzie lepiej przyrzadzony na
ruszcie, jezeli natrzemy go sokiem z cytryny i czarnym pieprzem.
. Po uptywie czasu pieczenia, migso nalezy pozostawi¢ w piekarniku na ok. 10

minut. Dzigki temu mieso bedzie bardziej soczyste, a soki nie wyptyng z miesa
po jego rozkrojeniu.

. Rybe pieczong w ognioodpornym naczyniu nalezy ustawi¢ na $rednim lub
nizszym poziomie piekarnika.

. Grillowane produkty nalezy réwnomiernie roztozy¢ na ruszcie.

. Pod kratka, na ktérej grillowane sg potrawy, nalezy ustawi¢ blache, do ktérej

skapywat bedzie ttuszcz. Aby utatwi¢ pdzniejsze czyszczenie blachy, nalej do niej
troche wody przed wstawieniem do piekarnika.

WSKAZOWKI

Temperatury przedstawione w ponizszej tabeli nalezy traktowa¢ wytacznie jako ogéine
wskazowki. Mogg one rézni¢ sie w zaleznosci od typu produktéw lub indywidualnych
preferenciji.

POZIOM TEMPERATURA | CZAS (min.)
POTRAWA FUNKCJA PIEKARNIKA ¢C) (ok.)
Ciasto na |:| 3 175 2530
blasze
Ciasto w I:I 2 175 40-50
formie
Ciasto w
papierze do I:I 3 175 25-30
pieczenia
Biszkopt I:I 3 200 5-10
Ciasteczka I:I 3 175 20-30
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Kruche ciasto I:I 2 190 3040
Paszteciki I:I 2 180 25-35
Zaczyn I:I 2 180 3545
Lasagne I:I 2-3 190 30-40
Zapiekanka I:I 2 180-200 30-45
makaronowa
Stek 3 25s. 2§O/maks. 100-120
po: 190
Ryba -+ 3 200 20-30
Poledwica ot 3 190-200 6-8
wotowa
Grillowane haiad
e [_l 3 190-200 8-10
Ciasto 1-3 170-190 20-30
francuskie
Kurczak (1000 @ 3 60-90
g)
Migso (500 g) @ 3 60-90

Jezeli chcesz wstawié do piekarnika dwa naczynia jednoczes$nie, pieczone
potrawy nalezy ustawia¢ na nizszym poziomie.

Piekarnik nalezy zawsze rozgrzaé przed wiozeniem naczynia z potrawa.

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Gorna czesé potrawy jest
przypieczona, a dolna czesé —
niedopieczona.

Zbyt mato ciepta od dotu
naczynia.

Nieodpowiedni wybér
poziomu piekarnika.

Ustaw naczynie na nizszym
poziomie piekarnika.

Dolna czgs$¢ potrawy jest
przypieczona, a gorna czes¢ —
niedopieczona.

Zbyt duzo ciepta od dotu
naczynia.

Nieodpowiedni wybor
poziomu piekarnika.

Ustaw naczynie na wyzszym
poziomie piekarnika.

Potrawa jest nadmiernie
przypieczona z zewnatrz, ale
niedopieczona w $rodku.

Zbyt wysoka temperatura.

Nieodpowiednia temperatura.
Zmniejsz temperature.

Potrawa jest wysuszona na
zewnatrz.

Zbyt niska temperatura.

Nieodpowiednia temperatura.
Zwigksz temperature.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYRZADZANIA POTRAW
Wskazéwki dotyczgce pieczenia ciast

. Jezeli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg o 10°C i skr6¢ czas pieczenia.

. Jezeli ciasto opadio, nastepnym razem dodaj mniej sktadnika ptynnego lub
zmniejsz temperaturg o 10°C.

. Jezeli ciasto jest zbyt ciemne na gorze, umies¢ naczynie na nizszym poziomie,
zmniejsz temperature i wydiuz czas pieczenia.

. Jezeli ciasto jest dopieczone w $rodku, ale lepkie z zewnatrz, nastgpnym razem

dodaj mniej sktadnika ptynnego, zmniejsz temperature i wydiuz czas pieczenia.

Wskazéwki dotyczace pieczenia tart i podobnych wypiekéw

. Jezeli wypiek jest zbyt suchy, zwieksz temperature o ok. 10°C i skro¢ czas
pieczenia. Warstwy ciasta przetdéz sosem przyrzadzonym z mleka, oleju, jajek i
jogurtu.

. Jezeli pieczenie trwa zbyt dlugo, upewnij sig, ze ciasto nie jest zbyt grube i jest
réwnomiernie rozprowadzone w naczyniu.

. Jezeli goérna cze$¢ wypieku jest zarumieniona, ale dolna cze$¢ jest

niedopieczona, upewnij sie, ze na dnie nie ma zbyt duzej ilosci sosu.

Wskazoéwki dotyczace przyrzadzania warzyw

. Jezeli potrawa warzywna jest nadmiernie wysuszona, nastepnym razem mozesz
nakry¢ naczynie pokrywka, ktéra zatrzyma soki w $rodku.
. Jezeli potrawa warzywna jest niedopieczona, zblanszuj lub ugotuj warzywa przed

wstawieniem ich do piekarnika.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Po kazdym wuzyciu, piekarnik nalezy wytrze¢ $ciereczkq nasaczong cieptg woda z
detergentem, usuwajac wszelkie resztki zywnosci i thuszczu.

Takie resztki moglyby spowodowa¢ korozje wewnetrznych i zewnegtrznych powierzchni
urzgdzenia.

< Przed czyszczeniem piekarnika, odtacz wtyczke z gniazda zasilania lub wytacz
zasilanie odpowiednim wytacznikiem.

< Przed czyszczeniem urzadzenia, nalezy poczekac, az piekarnik ostygnie.

< Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy czysci¢ przeznaczonym do tego celu
specjalnym sprayem lub ptynem.

< Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywa¢ $rodkéw zawierajacych drobinki
substanciji statych (tzn. $rodkéw $ciernych), ktére mogtyby porysowa¢ emaliowane lub
lakierowane elementy urzadzenia.

< Do czyszczenia panelu obstugowego nie wolno uzywaé¢ $rodkéw $ciernych ani
druciakow.

< Nie wolno czysci¢ szyby drzwiczek piekarnika przy pomocy $rodkéw $ciernych ani
ostrych metalowych przedmiotéw — mogtyby one porysowac¢ szybe lub spowodowac jej
pekniecie.

< Nie wolno pozostawia¢ plam substancji o ostrym dziataniu (takich jak sok cytrynowy,
ocet, itp.) na emaliowanych, lakierowanych ani stalowych powierzchniach piekarnika.

< Piekarnika nie nalezy czysci¢ przy pomocy urzadzen do czyszczenia parowego.
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PRZESZKLENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

<  Zabrudzong szybe drzwiczek piekarnika nalezy wyczysci¢ miekka $ciereczka
nasgczong cieptg woda, a nastepnie wytrze¢ do sucha.

« Do czyszczenia szyby nie wolno uzywaé srodkéw Sciernych, przedmiotéw stalowych,
czys$cikdw drucianych ani wybielacza.

WEWNETRZNA POWIERZCHNIA SZYBY DRZWICZEK PIEKARNIKA

«  Zabrudzong wewnetrzng powierzchnie szyby drzwiczek piekarnika nalezy wyczysci¢
migkka $ciereczka nasaczona ciepta woda, a nastepnie wytrzeé do sucha.

< Do czyszczenia szyby nie wolno uzywaé srodkéw $ciernych, przedmiotéw stalowych,
czys$cikéw drucianych ani wybielacza.

Caty panel szklany drzwi piekarnika

Zabrudzong wewngtrzng powierzchnie przeszklonych drzwi nalezy wyczysci¢ wilgotng
gabka, a nastepnie wytrze¢ czystq miekka i suchg Sciereczka. (patrz: rys. 12)

Przed wyjeciem panelu szklanego, nalezy otworzy¢ drzwi piekarnika, jak widaé na rysunku.
1. Wysun szybe do siebie.

2. Po odczepieniu dolnych zaczepéw szyby, panel mozna unie$¢ do gory.

3. Wyjmij szybe.

Po wyczyszczeniu, szybe nalezy zatozyé wykonujgc powyzej opisang procedure w odwrotnej
kolejnosci.

Rys. 12
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USZCZELKA PIEKARNIKA
Piekarnik wyposazony jest w uszczelke biegnaca wzdtuz krawedzi otworu komory
piekarnika, ktéra zapewnia prawidtowe dziatanie urzadzenia.

%  Nalezy regularnie sprawdza¢ stan techniczny uszczelki. Zabrudzonej uszczelki nie
wolno czysci¢ przy pomocy $rodkéw Sciernych, zracych, wybielajacych lub kwasowych.

%  Jezeli uszczelka jest uszkodzona, skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem. W takim wypadku, nie wolno korzystaé z piekarnika do czasu naprawy
uszczelki.

< Procedura wymiany uszczelki jest nastepujaca:
1. Otworz drzwiczki piekarnika.
2. Zdejmij starg uszczelke, wyciagajac ja z kazdego rogu po kolei (patrz: rys. 13).

3. Uszczelka przymocowana jest czterema haczykami. Zatéz nowg uszczelka,
mocujac jg do haczykow.
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PROWADNICE BOCZNE*

Aby wyczysci¢ kratki, mozna wyjaé je z piekarnika. W tym celu, pociagnij w dét specjalny
uchwyt (jak pokazano na rysunku). Nastepnie, pociagnij je do gory i wysun z goérnych
zaczepow. Po wyczyszczeniu, powyzszg procedure nalezy przeprowadzi¢ w odwrotnej
kolejnosci. (patrz: rys. 14)

)

e - N

* Dostepne w niektérych modelach.

WYMIANA ZAROWKI OSWIETLENIA WNETRZA PIEKARNIKA

«  Przed rozpoczeciem czynno$ci opisanych ponizej, upewnij sie, ze urzagdzenie jest
odtgczone od zasilania.
«  Oswietlenie wnetrza piekarnika musi spetnia¢ nastgpujace wymagania:
1. Odpornos$¢ na wysokie temperatury
2. Napigcie znamionowe: 220-240VAC 50Hz
3. Moc: 25W
%  Procedura wymiany zaréwki opisana jest ponizej (patrz: rys. 15).
1. Wykre¢ szklang ostone zaréwki (A), obracajac ja w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara.

2. Wykreé zaroéwke, obracajac ja w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu
wskazowek zegara.

3. Wymien zaréwke na nowa.
4. Ponownie przykre¢ szklang ostone zarowki.
5. Wigcz zasilanie urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem wymiany zaréwki, upewnij sie, ze
urzadzenie nie jest podigczone do zasilania, by unikngaé porazenia pragdem
elektrycznym.
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Wazne: Lokalizacja i typ zaréwki moga réznié sig w zalezno$ci od modelu
urzadzenia.

INFORMACJE DOTYCZACE TRANSPORTU

. Produkt nalezy przenosi¢ / transportowaé¢ w pozycji réwnolegtej do podtoza, gorng
czescig skierowang do gory.

. Wewnetrzng powierzchnig drzwi piekarnika nalezy zakry¢ kartonem, by zapobiec jej
uszkodzeniu. Drzwi piekarnika nalezy przyklei¢ tasma samoprzylepng do $Scianek
bocznych urzadzenia.

. Urzadzenia nie wolno podnosi¢ ani wyjmowaé z opakowania chwytajac za raczke
drzwi. (patrz: rys. 16)
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ZANIM WEZWIESZ SERWIS — ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie wolno podejmowac¢ prob samodzielnej naprawy urzadzenia. Wszelkie prace obejmujace
ingerencje w konstrukcje produktu moga by¢ przeprowadzane wytacznie przez autoryzowany
serwis.

Zanim skontaktujesz sie z serwisem, sprawdz, czy zaistnialy problem nie zostat
spowodowany przez przyczyny wymienione ponizej.

Piekarnik nie rozgrzewa sie.

- Regulator funkcji lub regulator temperatury nie jest odpowiednio nastawiony. Nastaw
regulator funkcji i regulator temperatury na odpowiednie pozycje.

- Jezeli urzadzenie wyposazone jest w timer, moze on nie by¢ nastawiony. Nastaw timer.

- Brak zasilania. Sprawdz zasilanie sieciowe i bezpieczniki.

Urzadzenie nie dziala.

- Uszkodzony lub przepalony bezpiecznik / wytgczony wytacznik nadmiarowy. Sprawdz
bezpieczniki / wytaczniki w skrzynce bezpiecznikdéw. Jezeli to konieczne, wymien
bezpiecznik lub wigcz wytacznik nadmiarowy.

- Wityczka zasilania nie jest podtgczona do gniazda z uziemieniem. Sprawdz podtgczenie
wtyczki.

- Regulator funkcji lub regulator temperatury nie jest odpowiednio nastawiony. Nastaw
regulator funkcji i regulator temperatury na odpowiednie pozycje.

- Jezeli urzadzenie wyposazone jest w timer, moze on nie by¢ nastawiony. Nastaw timer.

Problem z pieczeniem (potrawy nie sa réwnomiernie upieczone od géry / od

dotu)

- Zmodyfikuj czas pieczenia / temperature, zgodnie z wskazéwkami zawartymi w instrukcji
obstugi.

Oswietlenie wnetrza piekarnika nie dziata.
- Zaréwka os$wietlenia wnetrza piekarnika jest uszkodzona. Wymien zaréwke.

Podczas pracy z piekarnika wydobywa sie¢ para.
- Wydobywanie sig¢ pary z rozgrzanego piekarnika jest normalnym zjawiskiem.

Gdy urzadzenie rozgrzewa sie lub stygnie, z jego wnetrza wydobywa sie
metaliczny dzwigk.

- Rozgrzany metal zwigksza swa objeto$¢, czemu moga towarzyszy¢ tego typu dzwieki —
zjawisko to nie powinno budzi¢ niepokoju.

Jezeli postepowanie zgodnie z powyzszymi instrukcjami nie przynosi rozwigzania problemu,
nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym serwisem.

To urzadzenie uzytkowane na terytorium Europy podlega Dyrektywie

2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego

(WEEE). Przed utylizacja zuzytego urzadzenia, nalezy zapobiec wszelkim

mozliwym szkodom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego, jakie

L mogtoby spowodowac zuzyte urzadzenie. W przeciwnym wypadku, urzgdzenie

stanowitoby odpad niebezpieczny. Symbol na produkcie oznacza, ze urzadzenia nie nalezy

wyrzuca¢ wraz z innymi odpadami gospodarstwa domowego, ale odda¢ do odpowiedniego

zaktadu zajmujgcego sie utylizacja zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Proces

utylizacji urzadzenia musi by¢ zgodny z lokalnie obowiazujgcymi przepisami w tym zakresie.
Informacje dotyczace odzysku produktu mozna uzyska¢ w odpowiednim dziale.
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Véazeny zakazniku,
radi bychom Vam nejprve podékovali za zakoupeni naseho spotfebice.

Prectéte si, prosim, peclivé veSkeré pokyny a varovani uvedené v tomto
manualu. Tyto pokyny poskytuji dllezité informace k bezpecné instalaci
VasSeho spotiebice, k jeho provozu a udrzbé, a dale obsahuji upozornéni na
moznosti vhodného pouziti uzite€nych prvkd spotrebice.

Tyto pokyny si uschovejte, abyste je v pfipadé potfeby monhli ihned pouzit.

Vyrobce nebude odpovédny za jakékoli Skody na spotfebi€i nebo ujmy
zplsobené osobam nebo na Zivotnim prostfedi nebo na jiném majetku, ke
kterym by doSlo z dlvodu prekladu této pfirucky vyrobce nebo jejiho
publikovani nebo nespravnym pouzivanim tohoto spotfebice.

Tento manual se vztahuje také na daldi modely tohoto spotfebi¢e. Rozdily
mezi modely jsou uvedeny v tomto manualu.

TECHNICKA SPECIFIKACE

Tyto trouby jsou uréeny pro provoz s jednofazovym stfidavym proudem 220-
240V AC 50Hz. Nicméné, nez spotfebi¢ nainstalujete, doporuc¢ujeme Vam
vzdy zkontrolovat technické informace uvedené na $titku umisténém vpredu
na dolni &asti trouby.

Vnéj$i rozméry 595mm / 595mm / 570 mm

(vySka / Sifka / hloubka)

Rozmeéry pro instalaci *580 nebo 590 mm / 560mm / min.
(vy$ka / Sitka / hloubka) 550 mm

PFivodni napéti / Frekvence 220-240V AC 50Hz

Proud (Amp) min. 16 A

*viz pokyny pro instalaci

Tyto hodnoty se liSi v zavislosti na pfislusném modelu spotfebiCe, viz nize.
VSechny soucastky jsou dodavany spolu s produktem.

Horni topné téleso trouby 900 W

Dolni topné téleso trouby 1100 W

Prvek pro cirkulaci horkého vzduchu 2000 W

Prvek grilu 1800 W /2000 W
Motor turbo ventilatoru 22-30 W

Motor rozné 6W

Ventilator k ochlazovani vnitini ¢asti trouby 18-22 W
Osveétleni pecici trouby 25 W

Trida energetické ucinnosti A

Zakladni informace: Udaje na energetickych &titcich elektrické trouby jsou v
souladu se smérnici EN 60350-1. Hodnoty byly uréeny za bé&Zného zatiZeni a
s pouzitim konvekce/horkého vzduchu (pokud je v pfislusném modelu k
dispozici).
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< Vyrobce si vyhrazuje pravo provadét bez pfedchoziho upozornéni zmény
v technickych specifikacich pro ucely zdokonalovani kvality spotiebicu.

< Obrazky uvedené v manualu jsou schématické. Vas produkt jim nemusi

pfesné odpovidat.

< Hodnoty uvedené na Stitcich na spotfebii nebo v jinych tisténych
dokumentech dodanych spolu se spotfebi€em byly zjistovany v
laboratornich podminkach podle pfislusnych standardu. Tyto hodnoty se
mohou ménit v zavislosti na zplsobu pouziti spotfebice a na okolnich
podminkach.

PRISLUSENSTVI

Dodana prislusenstvi se mohou liSit v zavislosti na pfislusném modelu
spotfebi¢e. U modelu Vami zakoupeného spotfebice nemusi byt k dispozici
veskera pfislusenstvi popsana v tomto manualu.

Plech na peéeni
Pouziva se k peceni peciva, pokrml o velkém objemu, k pfipravé pokrmu s
tekutym obsahem a pfi grilovani jako odkapavaci podlozka.

Hluboky pekac na peceni
PouZiva se k peceni peciva, pokrml o velkém objemu, k pfipravé pokrm@ s
tekutym obsahem nebo pfi grilovani jako odkapdavaci podlozka.

Draténa mrizka

PouZiva se ke grilovani, ohfivani a dalsi pfipravé pokrmd, nebo jako pomdcka
k umisténi peceného pokrmu do prihradky prislusné vysky.

250



vy

Draténa mfizka umisténa na plechu
Tato dvé prislusenstvi se pouzivaji ke grilovani a k zachycovani oleje
odkapavajiciho na plech.

DULEZITE BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tato ¢ast Vam prostfednictvim bezpecénostnich pokynt pomuze predchazet
rizikim zranéni osob nebo poskozeni majetku. Pokud nebudou tyto pokyny
dodrzovany, dojde k zneplatnéni zaruky, nebot naSe spoleCnost nebude
odpovédna za vzniklé Skody.

O bezpe&nosti obecné

RS
<

Tento spotfebi€ smi pouzivat osoby (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem védomi
a zkuSenosti, pouze pokud budou pod dohledem odpovédné osoby,
ktera je pouci, jak pfistroj bezpe¢né pouzivat.

Déti je tfeba poucit, aby si se spotfebi¢em nehraly.

Tento spotfebi€ je uren jen pro soukromé domacnosti. Komeréni pouziti
je nepfipustné. Spotfebi¢ neni mozné pouzivat pro jiné ucely, nez k
ohfevu a pfipravé pokrmu. Pouzivani k jinym ucelim (napfiklad k
vytapéni pokoju, suseni pradla nebo utérek na madle) je nebezpecné
nebo nevhodné. PFi nevhodném, nespravném nebo neadekvatnim
pouzivani trouby, pokud jde o osoby, které ji pouzivaji nebo prostfedi, ve
kterém je trouba pouzivana, nebo materialy, pro které je pouzivana,
nebude nase spole¢nost odpovédna za vzniklé Skody.

Nez zaCnete spotiebi¢ pouZivat, zkontrolujte, zda jste odstranili veSkeré
balici materialy.

Nejprve spustte troubu jednou naprazdno. Prvni zahfati izolacnich
materiald a topnych téles zplsobi urcity zapach. Z tohoto duvodu
nedavejte pfi prvnim spusténi do trouby Zadné jidlo. Jakmile nebude
dalSi rozehrati trouby zpusobovat zapach, mulzete ji zacit pouzivat k
pfipravé pokrmu. Vnitfek trouby vytfete vihkym hadfikem.
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Spotiebi¢ mlze byt pfi pouzivani velmi horky. Nikdy se nedotykejte
hofaku, vnitfnich ¢asti trouby, topnych téles apod. Nepoustéjte ke
spotrebici déti!

Povrch grilu muze byt velmi horky. Davejte pozor.

Pfi vkladani pokrmG do trouby a pfi jejich vyjimani vzdy pouzivejte teplu
odolné rukavice.

Nikdy nepecéte ani nesmazte pfimo na dné trouby.

Nepokladejte plechy, talife ani potraviny zabalené v hlinikové félii pfimo
na dno trouby. Akumulované horko by tak mohlo poniéit dno trouby a
mohl by dojit k zahofeni.

Pokud spotfebi¢ pfemistujete, pokud jej Cistite nebo na ném provadite
udrzbu, vzdy odpojte pfivodni kabel.

Nikdy nevytahujte zastréku ze zasuvky tahanim za pfivodni kabel.
Spotiebie se nedotykejte, pokud je mokry nebo vihky.

Pokud trouba nefunguje fadnym zpusboem, nebo pokud je porouchana,
vypnéte ji a odpojte od sité.

Na spotfebi€i neprovadéjte Zadné opravy ani zmény. Nicméné&, nékteré
problémy mlzZete vyfe$it sami (viz &&st Reseni z&vad, nez
zavolate servis).

VesSkeré opravy a udrzbu by méli provadét pouze pracovnici
autorizovaného servisu a pouzivany by mély byt pouze originaini dily.
Pokud troubu nepouzivate, vSechny jeji funkce vypnéte - prepnéte do

pozice ,,Vypnuto“ (OFF).

Z davodu zajisténi bezpecnosti a spravné funkce je tfeba troubu udrzovat
Cistou. Zbytky usazenin, které po pouziti trouby zlstanou na jejim
vnitfnim povrchu, mohou ponigit povrch trouby.

Veskeré ventilacni otvory trouby ponechte volné.

Pokud by dos$lo k rozbiti nebo vylomeni ¢€elnich sklenénych dvifek,
spotrebi¢ dale nepouzivejte.

Zadni povrch trouby je pfi provozu horky. Soucastky pfipojeni
plynu/elektfiny se nikdy nesmi dotykat zadniho povrchu. V opacném
pfipadé by mohlo dojit k jejich poSkozeni.

Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud jste pod vlivem alkoholu a/nebo
drog.

Budte opatrni, pokud pfi pfipravé pokrmu pouzivate alkohol. Alkohol se
pfi vysokych teplotach vypafuje, nasledkem ¢ehoz mize dojit k zapaleni,
jakmile se dostane do kontaktu s horkym povrchem.

VAROVANI: Spotfebi& pouZivejte pouze k pFipravé pokrma. Nemé&l
by byt pouzZivan k jinym Géelim, jako napfiklad k vyhfFivani
mistnosti.

Bezpecnost déti

2
o3

Tento spotiebi¢ je uren k ovladani dospélymi osobami a/nebo détmi,
které jsou pod dozorem dospélych osob. Malé déti nesmi manipulovat s
ovladagi trouby, ani si hrat s troubou nebo v jeji tésné blizkosti.

Pristupné casti spotfebice mohou byt pfi jeho pouzivani velmi horké.
Nepoustéjte ke spotiebici déti, dokud se spotfebi¢ neochladi.

Balici material (jako napfiklad plastové félie, smrstovaci félie apod.)
nesmite nechat bez dozoru, pokud by se k nim mohly dostat déti. Mohl
by byt pro né nebezpecny.

Pokud jsou dvifka spotfebice oteviena, nepokladejte na né zadné tézké
pfedméty, ani nedovolte détem, aby si na né& sedaly. Mize dojit k
prevraceni spotfebice nebo k poni¢eni zavésl dvirek.
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POZOR: Pokud pouzivate gril, mohou byt pfistupné &asti horké.
Davejte pozor, aby se k nim nedostaly déti.

DULEZITE UPOZORNENI: Pokud se rozhodnete, Ze jiZ
nebudete troubu pouzivat, je tfeba ji uvést mimo provoz. Proto
ji vypnéte ze zasuvky a odpojte pfivodni kabel ze spotfebice.
NepouzZivané spotiebicée mohou predstavovat bezpeénostni
riziko pro déti, které by si s nimi mohly hrat. Z tohoto divodu
se doporuduje zajistit spotfebi€, aby byl zcela bezpeény.

Bezpecfnost prace s elektrickymi souc¢astmi

*
o

*,
o

*,
o3

Jakékoli zasahy do elektrického zafizeni a systémO musi provadét
kvalifikované a opravnéné osoby.

V pfipadé jakéhokoli poskozeni spotfebi¢ vypnéte a odpojte jej od
privodu elektrické energie. Vypnéte hlavni pfivod elektrické energie.
Zajistéte, aby byl spotfebi¢ kompatibilni s pojistkami.

INSTALACE

Instalace musi byt provadéna v souladu s pokyny kvalifikovaného odbornika.
Vyrobce nepiebird odpovédnost za jakékoli Ujmy zplsobené osobam nebo
zvifatim ani za Skody na majetku, ke kterym dojde nasledkem nespravné
instalace.

VAROVANI TYKAJICI SE OCHRANY ZIVOTNIHO PROSTREDI:
Balici material po pouziti zlikvidujte v souladu s pfedpisy pro bezpecnost a
ochranu Zivotniho prostredi.

Pokyny k instalaci

*,
o3

*,
o3

*,
o

2
o3

Nainstalovany spotfebi¢ musi byt pfipojen k siti v souladu s mistnimi
predpisy pro elektroinstalace.

Trouba byla navrzena tak, aby ji bylo mozné nainstalovat do kuchyriské
linky. Spotfebi¢ Ize nainstalovat bud pod pracovni desku, nebo do
vysoké kuchyriské skfinky ve vysSce o€i. V kuchyriské skfifice vyfiznéte
otvor, tak jak je uvedeno v nakresu (viz obrazek 1 a obrazek 2).
Ujistéte se, Ze pod troubou bude dostate¢na opora, ktera dokaze nést
vahu trouby.

Plochy v okoli nainstalované trouby musi byt odolné proti horku.
Zejména bo¢ni stény by mély byt vyrobeny z nehoflavého materialu nebo
by jim mély byt alespori potazeny. Odolnost povrchu musi byt az 100 °C.
Tepelné neodolné syntetické laminaty a lepidla, plasty nebo adhesivni
materialy mohou byt poskozeny. Tyto informace slouZi jen jako pomticka
a skuteCna odolnost proti zvySovani teploty zavisi na stupni odolnosti
kuchyriské linky a jejiho povrchu.

Lesténé povrchy nékterych kuchynskych linek (napfiklad vinylové) jsou
obzvlast citlivé na teplotu a mlze tak dojit k poskozeni barvy vysokou
teplotou.

Za instalaci spottebie v rozporu s uvedenym varovanim, nebo pokud
bude spotfebi¢ umistén méné nez 5 mm od nehoflavych materialll linky,
prebira odpovédnost za bezpecnost uzivatel spotiebice.
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Nesmi dochazet k pomackani, sloZeni ani sevieni napajeciho kabelu a
zaroven je nutné zajistit, aby nedoslo k jeho kontaktu s horkymi ¢astmi
spotiebice. Po nainstalovani spotfebiCe musi byt zastrcka umisténa tak,
aby byla lehce dostupna.

Mezi zdmi kuchyné a nabytkem musi byt bezpeéna vzdalenost.

Spravné nainstalovani spotfebiCe musi zajistit fadnou ochranu proti
pfipadnému kontaktu s elektrickymi ¢astmi nebo jen funkéné izolovanymi
¢astmi.

Veskeré prvky zajiStujici ochranu musi byt namontovany tak, aby je
nebylo mozné odstranit bez pomoci nastroje.

Pro zajisténi co mozna nejucinnéjsi cirkulace vzduchu by trouba méla byt
namontovana v souladu s rozmeéry uvedenymi v nakresu (viz obrazek
1 a obrazek 2).

Pokud je vestavna trouba instalovana pod pracovni desku, musi byt
vzdalenost minimalné 50 mm.

Zadni panel kuchyriské linky musi byt odstranén, aby mohl vzduch volné
cirkulovat. Panel, ke kterému je trouba namontovana, by mél mit v zadni
¢asti mezeru Sirokou minimalné 75 mm (viz obrazek 3).
Doporucujeme, aby spotfebi¢ nebyl instalovan v blizkosti chladni¢ek ani
mrazni¢ek, protoze by horko mohlo ovlivnit fungovani téchto spotrebicu.

Obrazek 1
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Obrazek 2
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Instalace trouby do kuchyriské linky

< Spotfebi¢ by mél byt umistén zapusténim do kuchyniské skfinky tak, aby
byl vyvazeny a vycentrovany.

% Troubu podle potfeby instalujte nahofe do vysoké skfifiky nebo pod
pracovni desku.

% Ofteviete dvifka a zajistéte troubu v kuchyriské skfifce pomoci Ctyf

drevénych Sroubd, které pasuji do dér na obou stranach ramu trouby (A)

(viz obrazek 4).

kabelem. Zkontrolujte, zda nedo$lo k uskfipnuti kabelt spotfebicem.

A

-

]
b

Obrazek 4
ZAPOJENI PRISTROJE

Veskera zapojeni pfistroje do elektrické sité musi provadét v souladu s
platnymi zékony a predpisy kvalifikovany elektrikaf. VeSkera zapojeni musi
odpovidat narodnim predpistm.

Elektroinstalace

Hlavni pfivodni kabel musi bit kompatibilni se specifikaci trouby.

Jmenovity proud pro bezpeény provoz spotfebice je minimalné 16A.

Z bezpecénostnich divodu by mél byt odpor minimainé 16A.

Veskera zapojeni musi odpovidat narodnim predpisim.

» K pfivodnimu kabelu trouby je instalovana uzemnéna zastréka. Je nutné
ji pouzivat s uzemnénim. Pozadejte, prosim, kvalifikovaného elektrikare
o provedeni uzemnéni.

*,
o

*,
o

*,
o

*,
o

B3

VAROVANI: Tento spotfebi& musi byt uzemnén.

Pokud Vase trouba nema pfivodni kabel, musite pozadat kvalifikovaného
elektrikafe o dodani odpovidajiciho pFivodniho kabelu s nasledujicimi
vlastnostmi:

Napéti Typ kabelu Velikost Proud (Amp)
vodice
220-240V AC 50 Hz HO5 VV - F 3x1,5mm’ 16A
Tabulka 1
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PFivodni kabel:
Zl{u_t%zeleny, uzemfovaci kabel musi byt pfipojen ke koncovce oznaéené
”»

_L_“

Modry neutralni drat pfipojeny ke koncovce oznaéené ,,N“.
Cerny, hnédy nebo &erveny elektricky kabel musi byt pfipojen k hrané

oznacené ,,L“ (viz obrazek 5).
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Obrazek 5

Veskera zapojeni musi odpovidat narodnim pfedpisim.

Troubu je nutné umistit tak, aby byl zajistén volny pfistup k zasuvce na
zdi nebo k dvoupdlovému vypinaci elektrického pfipojeni.

PFivodni kabel musi byt umistén tak, aby se nedotykal horkych povrchu.
Pokud by doSlo k poskozeni pfivodniho kabelu, obratte se na Vas
originalniho pfisluSenstvi.

Pokud je spotfebic pfipojen k zafizeni s elektroinstalaci, musi byt systém
instalovan mezi dvéma podly jisti¢e a uzemnovaci kabel nesmi byt
prerusen dvoupdlovym jisticem.

Nedoporu€uje se pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky ani
prodluzovaci kabely. PFipadny adaptér nebo prodluzovaci kabel je
mozné pouzivat v souladu s platnymi zakony. Nicméné, takovy adaptér
nebo prodluzovaci kabel nesmi samoziejmé pfesahnout specifikovanou
maximalni kapacitu proudu.

Po zapojeni spotfebice provedte otestovani topnych téles po dobu 3
minut.

Bezpecnost elektrického spotfebice je mozné zarudit, pouze pokud byl
spravné zapojen k u¢inné uzemnénému pfivodu energie v souladu s
predpisy pro bezpecnost elektrickych zafizeni. Vyrobce nepfebira
odpovédnost za jakékoli Ujmy zpisobené osobam nebo zvifatim, ani za
Skody na majetku, ke kterym dojde nasledkem nedostate¢ného
uzemnéni.
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PRVNI POUZITI TROUBY PO JEJIM NAINSTALOVANI

<  Vyjméte v8echny plechy, pekace a mfizky.

< Nastavte ovlada¢ pro ,Nastaveni tepla“ na maximaini stupen.

< Zvolte funkci horniho a dolniho ohfevu spolu s ventilatorem (pokud je ve
Vasi verzi k dispozici).

< Nechte troubu v tomto stavu po dobu 30 minut.

** Po tuto dobu se zahfivaji jednotlivé Casti trouby a izolacni material a
muze se projevit ur€ity zapach a kouf. Pokud k takové situaci dojde,
nevkladejte do trouby Zadné pokrmy, dokud kouf a zapach nezmizi.

<> Zopakujte nastaveni funkce grilu.
< Po dokonéeni téchto procesll vytfete vnitfni ¢ast trouby do Cista lehce
navlhéenym hadfikem.

VAROVANI: Pfed prvnim pouzitim opatrn& omyjte pFislusenstvi
trouby, jako jsou plechy, pekace a mfizka.

DULEZITE UPOZORNENI: PFi otevirdni dvifek vZdy uchopte
madlo v jeho stfedové &asti (viz obrazek 6).

Obrazek 6
TIPY PRO USPORU ENERGIE

Nasledujici tipy Vam pomohou pouzivat Vas spotfebice ekologickym
zpusobem s Usporou energie.
Teplo se bude v troubé Iépe pfenaset, pokud budete pouzivat
tmavé zbarvené nebo smaltované nadobi.
2. PfiCastém otevirani dvifek trouby dochazi ke ztratam tepelné
energie. Z tohoto divodu se vyvarujte ¢astému otevirani trouby.
3. Zbytkové teplo, které zlistava v troubé po dokonéeni pfipravy
pokrmu, muzete vyuzit k pfipravé dal$iho jidla.
4. Veskeré pokrmy vkladejte do trouby az po jejim 10 minutovém
predehrati.
MrazZené pokrmy pfed jejich pfipravou rozmrazte.
Troubu mUzete vypnout o nékolik minut dfive, nez bude peceni
dokonceno.

ou
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POPIS TROUBY

Trouby s manualnim ¢asomé&fi¢em

) i R \ \l \
\ L -7 e -
12 -
e - it+%— 0

. Svételny indikator funkce

. Ovladaci tlaéitko k volbé funkce
. Ovlada¢ ¢asomérice *

. Tlagitko k ovladani teploty
. Svételny indikator teploty
. Ovladaci panel

. Topna télesa

. Vnitini osvétleni trouby

. Stitek

10. VnitFni sklo dvifek trouby
11. Dvifka trouby

12. Turbo ventilator*

OCONOOBAWN-=

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Poznamka: Pozice ovladaciho tlagitka Casoméfice muze byt
odlidna od zobrazené pozice.
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Trouby s elektronickym ¢asoméfiéem

6 2 3 4

] ' 1
Visssres ¥
8 - - L »
13 { - |
12 | -
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-

. Svételny indikator funkce
. Ovladaci tlacitko k volbé funkce
. Elektronické hodiny

. Tlaéitko k ovladani teploty
. Svételny indikator teploty
. Ovladaci panel

. Topna télesa

. Vnitfni osvétleni trouby

. Stitek

10. VnitFni sklo dvifek trouby
11. Dvifka trouby

12. Turbo ventilator

13. Turbo topné téleso *

OCoONOOOBAWN-=-

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

Poznamka: Pozice elektronického C¢asoméfice muize byt
odlidné od zobrazené pozice.
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POUZIVANI TROUBY

PFed pouzitim trouby nastavte elektronicky nebo mechanicky ¢asoméfic. Jinak
nebude trouba fungovat (viz typy ¢asomérica).

TLACITKO K OVLADANI TEPLOTY

Pouziva se k nastaveni teploty pfipravy pokrmu pfi provozu trouby od 50 do
max ° C. Maximalni teplota se pouziva pouze pfi pouziti mfizky. Max. teplota
je 285+ 15° C (viz obrazek 7).

Tento prvek a princip fungovani maze byt odliSny podle pfislusného typu
spotfebice.
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Obrazek 7

SVETELNY INDIKATOR TEPLOTY

Indikator teploty sviti, dokud vnitfni teplota trouby nedosahne pozadované
nastavené teploty.

Indikator teploty se vypne, jakmile je dosazeno pozadované teploty.

Jakmile dojde k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu, indikator se opét
zapne a bude svitit, dokud nebude opét dosazeno pozadované teploty.

Tento prvek a princip fungovani mize byt odliSny podle pfislusného typu
spotfebice.

OVLADACI TLACITKO K VOLBE FUNKCE
Slouzi k nastaveni provozu trouby. Funkce a principy provozu trouby se
mohou ménit v zavislosti na pfislusném modelu spotfebice (viz obrazek 8).

(®]
™ / ya \\[?
_ ) =
- \ 7/; ry
B =
Obréazek 8

261



SVETELNY INDIKATOR FUNKCE
Indikator funkce se rozsviti, pokud dojde k nastaveni ovladaciho tlacitka

funkce. Indikator pfestane svitit, pokud je tlacitko otoceno v pozici ,,0“. Tento
prvek a princip fungovani maze byt odliSny podle pfislusného typu spotfebice.
Tabulka funkci:

Funkce trouby Ize nastavit na miniméini a maximalni teplotu podle
jednotlivych funkci.

VAROVANI: V8echny funkce se spoust&ji po zvoleni teploty trouby
tlacitkem termostatu. Pofadi zde uvedenych provoznich rezimd se
maze lisit od uspofadani, jaké je u Vaseho spotfebice.

VYPNUTO (OFF): V této pozici je trouba mimo provoz. V této
pozici jsou vSechna tlagitka pro ovladani funkci vypnuta.

Osvétleni: Rozsviti se vnitfni svétlo trouby.

ok

Ventilator (rozmrazovani): Aktivovan je pouze Turbo
ventilator. Zapnutim této funkce dochazi k cirkulaci vzduchu o
pokojové teploté okolo zmrazeného pokrmu, diky kterému
dojde k jeho rozmrazeni beze ztraty nutricnich hodnot, nebo
muzete tuto funkci pouzivat k vychlazeni pokrmu.

Dolni topné téleso (dolni ohfev): Je aktivovano pouze

g dolni topné téleso. Tato funkce je vhodna pro tepelnou

1 Upravu pokrml smérem zespodu, napriklad pro dusena jidla,

'T ktera vyzaduji pomalé vareni pfi nizsi teploté a delSim Case,
— 9 kdy je zadouci, aby se pokrm pfipékal smé&rem zespodu.

o | Horni topné té&leso (horni ohfev): Je aktivovano pouze

° horni topné téleso. Tato funkce se pouziva k pfedehfivani a k

] zapékani pokrmd smérem shora.

2

o Horni a dolni ohfev (statické vafeni): Dojde k

o soucasnému zapnuti horniho a dolniho topného télesa. Tato

8 | funkce zajistuje tepelnou Gpravu pokrmu z obou stran. Tato

'T funkce je vhodna k peceni kolact, buchet nebo dortd a k
— 9 duseni. Pecte, prosim, na jednom pekaci.
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50 — 200 °C

Spodni ohfev + ventilator (spodni horkovzdusné peceni): Je
zapnuto spodni topné téleso a ventildtor. Teplo ze spodniho topného
télesa je Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventildtoru.

50 — 200 °C

Horni ohtev + ventilator (horni horkovzdusné peceni): Je
zapnuto horni topné téleso a ventildtor. Teplo z horniho topného
télesa je Siteno rovnomérné a rychle diky vykonu ventildtoru.

50 — 200 °C

Horni a dolni ohfev + ventilator (konvekce): Dojde k
souasnému zapnuti dolniho a horniho topného télesa a
turbo ventilatoru. Horky vzduch, ktery je ohfivan hornim a
dolnim topnym télesem a pomoci ventilatoru je rovhomérné a
rychle rozptylovan uvnitf trouby. Tato funkce je vhodna pro
ohfivani a vareni pfi stejnomérné teploté a pokrm je zapékan
smérem shora. Pecte, prosim, na jednom pekaci.

max °C

Gril: Je aktivovano pouze topné téleso grilu. Tato funkce je
vhodna pro grilovani pokrmu, jako napfiklad velkych a
stfednich porci masa a ryb, které jsou umisténé v horni
urovni. Vlozte plech do dolni polohy pod mfizku a do négj
nalijte 1 - 2 Salky vody, aby do né& mohl odkapavat tuk z
pokrmu.

+]

Gril + ventilator (horkovzdusny gril): Je zapnuto topné t€leso
grilu a ventildtor. Teplo uvolnéné z grilovaciho topného télesa je
$ifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventildtoru. Vhodné pro
grilované pokrmy, jako napf. vetsi nebo stiedné velké kusy masa a
ryb. Do spodni polohy také vloZte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky
vody, abyste zabranili rozstfiku mastnoty.

i

max °C

Dvojity gril: Je zapnuto horni topné téleso a grilovaci topné téleso.
ReZim vhodny pro intenzivni grilovani stfedné velkych kusd masa
nebo ryb. Do spodni polohy také viozte plech a do néj nalijte 1 -2
hrnky vody, abyste zabranili rozstfiku mastnoty.

]

max °C

Dvojity gril + ventilator (dvojity horkovzdusny gril): Horni
topné téleso a grilovaci t€leso jsou zapnuty spolu s ventilatorem.
Teplo uvolnéné z horniho topného telesa a grilovaciho topného
télesa je Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventildtoru.
Rezim vhodny pro intenzivni grilovani stfedné velkych kusi masa
nebo ryb. Do spodni polohy také vloZte plech a do néj nalijte 1 —2
hrnky vody, abyste zabranili rozstfiku mastnoty.

™

Y

A

J
max °C

Gril + roZen: Je zapnuto grilovaci topné téleso spolu s otd¢enim
rozné. Rezim vhodny pro grilovani pokrmi (maso, kufe, atd.) na
rozni. Do spodni polohy také vloZte plech a do néj nalijte 1 — 2
hrnky vody, abyste zabranili rozstfiku mastnoty.
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Dvojity gril + roZeii: Je zapnuto horni topné t€leso a grilovaci
topné téleso spolu s otdcenim rozné. ReZim vhodny pro intenzivni

VY 9 grilovani pokrmi (maso, ryby, kufe, atd.) na rozni. Do spodn{
o X | polohy také vloZte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody, abyste
) ) g zabrdnili rozstfiku mastnoty.
Dvojity gril + roZen + ventilator: Je zapnuto horni topné téleso a
grilovaci topné téleso spolu s ventildtorem a otd¢enim rozné. Teplo
vy by uvolnéné z horniho topného télesa a grilovaciho topného télesa je
{+} X Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu ventildtoru. ReZim vhodny
g pro intenzivni grilovani pokrmt (maso, ryby, kufe, atd.) na rozni.

Do spodni polohy také vloZte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky
vody, abyste zabranili rozstfiku mastnoty.

50 — 200 °C

Kruhové topné téleso + ventilator (rychlé peceni): Je zapnuto
kruhové topné téleso a ventildtor. Teplo uvolnéné z kruhového
topného telesa je Sifeno rovnomérné a rychle diky vykonu
ventildtoru. Rezim vhodny pro peeni v riiznych drovnich trouby a
pfipravu rtiznych pokrmti (maso, ryby) najednou, aniz by dochdzelo
k miseni pachd a chuti.

50 — 200 °C

Kruhové a spodni topné téleso + ventilator (pfiprava pizzy): Je
zapnuto kruhové a spodni topné téleso spolu s ventildtorem. Teplo
uvolnéné z kruhového topného télesa je Sifeno rovnomérné a rychle
diky vykonu ventildtoru. Spodni topné téleso pfispiva

k vyraznéj$imu spodnimu propeceni. Tento reZim je vhodny pro
pfipravu pizzy a jinych pokrmd, kdy chcete dosahnout kiupavého
povrchu.

60 —90 °C
40 - 60 °C

UdrZovani teploty: Je zapnuté spodni a horni topné téleso nebo *
spodni topné téleso a ventildtor. Rozsah teploty lze upravit
termostatem. ReZim vhodny pro uchovani teplého jidla, které je
pfipraveno k podavani.

* K dispozici pouze u nékterych modelit.

* Rozef: Funkci otageni rozné nastavite pomoci téchto krokud. (viz

1-  Umistéte jidlo, které chcete roznit, na rozeri pomoci sady nastrojl

vy
(>
obr. 9)
(rozen
2-  Vlozte

3- Rozen
4-  Vlozte
5-  Zrozn

, vidlice, drzadlo).

podpérny ram roznéni.

vlozte do otvoru na zadni strané trouby pomoci drzadla.
rozen do nosného prvku.

& sejméte madlo.

6- Do spodni polohy také vlozte plech a do néj nalijte 1 — 2 hrnky vody,
abyste zabranili rozstfiku mastnoty.

* Volitelny prvek.
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CASOMERICE

Casoméfice se li§i v zavislosti na pfisluséném zvoleném modelu. NiZe
naleznete rdzné typy asoméficu:

1) MECHANICKY CASOMERIC:

Casomé&fi¢ miZete nastavit a2 na 90 minut jeho mechanickym otogenim ve
sméru hodinovych rugitek (viz obrazek 9). Casoméfi¢ spusti troubu
okamzité po jeho nastaveni a vypne ji automaticky po vyprSeni ¢asu. Jakmile
vlozite pokrm do trouby, nastavte pomoci ovladacich tlacitek pfislusnou funkci
a teplotu a oto¢te mechanickym ¢asoméfic¢em do pozice podle pozadovaného
Casu. Jakmile Cas vyprSi, ¢asoméfi€ zazvoni a trouba se sama vypne.
Provozni ¢as se da nastavit maximalné na 90 minut a po tomto ¢ase se trouba

vypne. Pokud ¢asoméfi¢ prekroci 90 minut, mlizete ¢as nastavit manualné.
Ovladaci tlaCitko Casoméfi¢e nastavte na znacku @ proti sméru hodinovych
ru¢iek. Aby se priprava pokrmu dokoncila tehdy, kdy chcete, muzete
manualni nastaveni provést tak, ze pretoCite tlacitko ve sméru hodinovych

f

rucicek ze znacky do pozice '0'.

Di - ”’
& ) u\ '/(‘E -

I o - '\. a0
on = m | : =
BO un 4] '\. A ouo

o S R
Obrazek 9

2) ELEKTRONICKY CASOMERIC

Elektronické ¢asoméfiCe umoznuji nastavit ¢as dokonceni pfipravy pokrmu.
Jediné, co musite udélat, je naprogramovat dobu vafeni a ¢as dokonceni
pokrmu. Tento Casoméfi¢ se také pouziva jako budik, na kterém nastavite

€as, po jehoz uplynuti Vas ¢asoméri€ zazvonénim upozorni.
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CELKOVY PREHLED

4 «0 auro 'Y

2d-45

ZAPNUTI
Po zapnuti budou blikat &islice a ikona AUTO, trouba nebude v provoznim stavu. Vratte se do

manualniho rezimu stisknutim tlacitka M a nastavte denni dobu pomoci tlaitek se Sipkami
nahoru a dolt.

MANUALNI REZIM

' Do manualniho rezimu Ize prejit sou¢asnym stisknutim tlacitek
> - >| & M. Jakykoliv pfedchozi program vafeni bude zrugen.
"
n.rnn
- Uy

Y

NASTAVENI DENN[HO CASU

Nastavovani denni doby je dovoleno pouze tehdy, kdyz neprobiha Zadny program vareni. Nejprve
pfejdéte do manualniho rezimu podle popisu vySe. Tecka mezi zobrazenim hodin a minut bude
blikat. Cas muzete ménit rychleji pfidrzenim tlacitek.

4 4

> A A
- :
- "y

. 000 gl c 30

v

1) Prepnéte do rezimu 2) Nastavte ¢as pomoci tlacitka  3) Po nékolika sekundach
nastavovani ¢asu. Anebo¥. se obrazovka stabilizuje.
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NASTAVENi DOBY VYSTRAHY

Pomoci této funkce muzete naprogramovat, po jak dlouhé uplynulé dobé byste méli byt upozornéni

zvukem vystrazného signalu.
& [ Q9 & a9 L]
n.rnn . r 1,.JN
U Uy 0-05 . c i-30

M
1) Dotknutim se tl. M dvakrat 2) Pomoci A neboy zadejte 3) Po nékolika sekundéach
prejdete do rezimu vystrazného dobu trvani v minutach. se obrazovka vrati do
zvukového signalu. rezimu hodin.

Poznémka: Sonda masa se pfipoji k nastaveni doby vystrahy jednim stisknutim tlagitkdVl .

ZRUSENI VYSTRAZNEHO ZVUKOVEHO SIGNALU
Po uplynuti naprogramované doby trvani zazni zvukovy

e vystrazny signal. Vystrazny signal Ize zru$it dotykem

0y
.))) Jjakéhokoliv tlacitka.

235

VARENi S NACASOVANOU DOBOU TRVANI

Jestlize chcete spustit vafeni okamzité, musite pouze zadat dobu vareni.

Pfiklad: Chtéli bychom pfipravovat maso v troubé po dobu 2 hodin a 15 minut.
!

e

]
g-30 :
! y 00
3) Nastavte dobu vareni

1) Aktuéini doba je 18:30. 2) Stisknéte tlacitko M .
pomoci tladitka A nebo¥' .
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avto

ig-30

4) Po nékolika sekundach bude obrazovka
signalizovat, Ze vareni bylo
zahéjeno, a zobrazi aktualni ¢as.

Poznédmka: Rezim automatického vareni muzZete kdykoliv zru$it pfechodem do manuélniho rezimu.

Doba trouby je od ted 2 hodiny a pfiprava jidla je naprogramovana tak, aby 0 A
probihala jesté 15 minut. Nezapomenite nastavit dal$i ovladaci tlacitka na
troubé a ohfev do pfislusnych poloh.

ODLOZENE VARENI

Stisknutim tlagitka » | se nastavi doba, kdy bude jidlo hotové (konec vareni) a v pfipadé potfeby Ize
nastavit moznost sledovani ¢asu. Zadejte dobu vareni podle popisu doby naplanované pro vareni.
Potom stisknéte tlagitko> | a zadejte dobu konce vafeni. Na obrazovce bude blikat symbol »1 .

Ptiklad: Chceme vafit vecefi, uvazujeme, Ze bude hotova ve 21:30 nebo 18:30.

20495 23, . ®\;

1) Stisknéte tlacitko >1 2) Provedte nastaveni na poZzadovanou dobu 3) Béhem nékolika sekund se obrazovka
Displej bude pfipraven pomoci tlacitka Aneboyy . pfepne do rezimu hodin.

na dobu jidla, doba vareni

prictena +2.15 18:30 se

zobrazi ve 20:45
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Nyni jsme nasi troubu naprogramovali tak, aby jidlo bylo hotové ve 21:30. Protoze doba vareni byla
predem naprogramovana na 2 hodiny 15 minut, vase trouba zaéne vafit v 19:15, takze jidlo bude
hotové ve 21:30.

Obrazovka pfi zahajeni vareni Obrazovka pfi skonéeni vareni
I/

g% . . 21D

Kdyz bude automatické vafeni dokon&eno, zazni vystrazny zvukovy signal; pokud nebude zastaven,
bude trvat 7 minut.

0 «
>
(7
2 i-30
\1‘ !
1) Vypnuti vasi trouby 2) Resetovani casového spinace

Poznamka: Vase trouba bude mimo provoz tak dlouho, dokud neresetujete ¢asovy spinac.

V prikladu vy$e se nejprve zadala doba vareni, a ve druhém stupni se automaticky vypocitala doba
konce vareni. Zadani nejprve doby konce vareni je také mozné, v tomto pfipadé se automaticky
vypocita doba vareni, kterou Ize v pfipadé potfeby zménit.

Poznamka: Sonda teploty masa je spojena s programy automatického vareni. K dispozici je
nastaveni doby vydani vystrazného signalu.
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* VAREN[ SE SONDOU TEPLOTY MASA

Sonda teploty masa je ¢idlo pfipojené k zastréce uvnitf trouby a vlozené do masa, které
se ma pfipravovat. Pomoci sondy masa se vareni automaticky ukon¢i tehdy, kdyz
teplota masa dosahne pozadované hodnoty.

¢4

>l

avro %
cNc
voF Bl
* \olitelna funkce.

1) Dotknéte se tlacitka >l Symbol u,:‘. na pravé strané obrazovky zacne blikat.

2) Skute€na teplota masa bude zobrazena vlevo, zatimco nastavena koneéna teplota v
pravé ¢asti. Vychozi nastavena kone¢na teplota je 80 °C.

3) Pomoci tlatitek A a ¥ nastavte pozadovanou teplotu masa na konci vareni v
rozsahu mezi 20 °C a 90 °C v krocich po +2 °C.

Pozndmka: Zasuvku sondy masa Ize vytahnout po dokonéeni vareni nebo zastaveni
vareni napfiklad vystraznym signalem. V pfipadé ukonceni pred dosazenim teploty
vareni, ktera je nastavena vlevo, se zobrazi ikona "Er". V tomto pfipadé prepnéte troubu
do manuélniho rezimu.

V PRIPADE ZTRATY NAPAJENI ZE SITE

Jestlize dojde k vypadku napdjeni ze sité, trouba bude deaktivovana v nouzovém rezimu.
Tento stav je signalizovan blikanim ¢asu a napisu AUTO na obrazovce. Jestlize bude
nastaven program vareni, tato signalizace se nucené vymaze. Na hodinach na
obrazovce se zobrazi 0 00, ¢as bude tfeba nastavit. (Viz nastavenl dennl doby)

Poznamka: Pokud nebudete troubu uréitou dobu pouZivat, nezapomerite vypnout
hlavni vypinac trouby.

BLOKOVANI TLACITEK

Pfi aktivaci v manualnim rezimu bude vase trouba a tlacitka Casového spinace
zablokovana.

PFi aktivaci probihajiciho programu vafeni budou zablokovana tlacitka.

4

2130 ' 2130

1) Pii soucasném stisknuti tiacitek A a W 2) Na obrazovce se zobrazi symbol klice,
po dobu 1 sekundy, dokud nezazni 2 pipnuti.  blokovani tlacitek bude aktivni.

Jestlize chcete blokovani tlagitek deaktivovat, stisknéte tlacitka A a ¥ a pridrzte je,
dokud symbol klie nezmizi.

Poznamka: Vystrazny ton pii zablokovani tlacitek Ize zru$it stisknutim jakéhokoliv
tlacitka.
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PROGRAMOVATELNE MOZNOSTI
1- Zobrazeni denni doby ve formatu 12 hod / 24 hod

Vyrobnim nastavenim je zobrazeni ve formatu 24 hodin. Po stisknuti tlacitka > 1
a jeho pfidrzeni na dobu 5 sekund zazni dvojité pipnuti, rezim zobrazeni se
prepne na format 12 h hodin (rozliSovani dopoledne/odpoledne). Pokud tento
postup provedete znovu, pfepnete zpét na format 24 hodin.

2-Tony pfri stisknuti tlacitek

Podle vyrobniho nastaveni jsou dotyky tlacitek doprovazeny pipnutim. Po
stisknuti tlacitkaVl a jeho pfidrZzeni na dobu 5 sekund zazni dvoijité pipnuti a na
obrazovce se zobrazi nt, coz znamena, Ze nezazni zadny tén. Nyni pfi stisknuti
tlacitek nebudou slySet Zadné tony. Pokud provedete stejny postup tak, aby se na
obrazovce zobrazilo bt, vratite se zpét do rezimu vydani ténu pfi stisku tlacitka.

3- Nastaveni jasu obrazovky

Po dotyku tla¢itka A po dobu 1 sekundy tak, aby zaznélo dvojité pipnuti, se
dostanete do reZzimu nastavovani jasu displeje. Na displeji se zobrazi br Ox (x = 1
az 8). Nyni Ize kazdym stisknutim tohoto tlagitka jas displeje snizit. K dispozici je
8 urovni, po posledni drovni se jas zatne pii kazdém dotyku opét zvySovat. Stejny
ucinek Ize také vidét pfi pfidrzeni tohoto tlac¢itka. Uroven jasu se do 5 sekund od
uvolnéni tlacitka ulozi. Vyrobnim nastavenim je maximalni jas.

4-Volba vystrazného ténu

Stisknéte tlagitko W' na dobu 1 sekundy tak, aby zaznélo dvojité pipnuti. Po
kozdém dotyku tohoto tlacitka do 5 sekund uslySite odlisny ton.

K dispozici jsou 3 rizné tony. Posledni vydany tén se do

5 sekund ulozi.

Poznamka: Naprogramované moznosti nelze vymazat. K jejich vymazani
nedojde ani po preruseni napajeni.

VYROBNI NASTAVENI

Zvukovy signal: Nejvyssi ton
Jas: Nejvyssi uroven

Pipnuti: Aktivni

Rezimu hodin: Format 24 hodin
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CELKOVY PREHLED

2 4 6 81012
@ﬁ e & 0000, <20
o | I

BEeg: 1888 1)

135 791

Z menu Ize navolit vafeni pomoci dotykovych tlacitek na éelnim panelu a dal$ich funkci.
Lze nastavovat dobu vareni, ¢as konce (*pokud se pouziva sonda pro méfeni teploty masa, také
kone¢nou teplotu). Navic jsou k dispozici funkce udrzovani teploty, ohfevu, zobrazeni readlného
Casu, stopek a blokovani tlacitek.

Popis dotykové klavesnice:

1. - Tlacgitko zapnuti / vypnuti;

blokovani tlacitek bez ohledu na pfipravované jidlo a nastaveni zapnuti / vypnuti.

2. El8- Tlagitko zastaveni programu;

kdyz se stiskne tlacitko GO, rezim pozastaveni, stisknutim rezimu pozastaveni se pfejde do
pohotovostniho rezimu.

3 CR Tlagitko pro nastavovani teploty;

menu nastavovani teploty pro vstup do programu, nastavena hodnota teploty blika.

4.

4- Tlacitka funkce Casového spinace / sondy teploty masa;

* signalizuje dobu nebo teplotu potravin pomoci ¢asového spina¢e sondy masa.
Ikona hodin s vystrahou ¢asového spinace (hodiny s vystrahou) v rezZimu nastavovani, rezim
nastavovani vystrahy, ikona zvonku, ikona nastavovani doby varfeni pro nastavovani, ikona
nastavovani odkladu doby vareni ukazuje dobu konce. * Sonda teploty masa a rezim nastavovani
¢asového spinace, zobrazeni ikony vlevo od dvou ikon sondy teploty masa, to, ktera bude
nastavovat spravnou teplotu, ukazuji tyto dvé ikony.

5. Tlacitko minus, pfi blikani ikon jsou hodnoty uvolnény.
6. Tlagitko plus, blikajici ikony hodnoty programu zvysuji.

- Tlacitko pro nastavovani funkce smérem dol(; zobrazi se posledni funkce z funkci vareni.

8. - Tlac¢itka pro nastavovani funkce; zobrazi se prvni funkce z funkci vafeni.

9. “- Tlagitko rychlého ohfevu;
nékdy je vyzadovano zvysit rychle teplotu trouby na nastavenou hodnotu. Dotykem se

docasné aktivuje kruhovy odpor a/nebo turbo ventilator pro dosazeni rychlého ohfati. Na
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obrazovce se zobrazi tento symbol, ktery po dosazeni nastavené teploty trouby zmizi a spusti se
zvukovy signal.

(!)Poznéamka: Rychly ohfev neni dovolen u nékterych funkci (gril) a tehdy, kdyz
skuteénd teplota bude o 50 °C niz8i nez nastavend teplota, nebo kdyz nastavena
teplota bude niz8i nez 100 °C.

10. =§1 Klavesa blokovani tladitek;
blokovani tlagitek Ize aktivovat nebo deaktivovat dotykem tlacitka na dobu 1 sekundy tak,
aby se na obrazovce zobrazil symbol . Kdyz je aktivovano blokovani tlagitek, nebude

fungovat zadné tlacitko s vyjimkou 0 .

[ |
11. HM- Tlacitko zapnuti-vypnuti svétla;
kdykoliv bude aktivovana funkce, svétlo uvnitf trouby bude svitit. Po vafeni zhasne a signalizace

[ |
zbytkového svétla se ukongi. AvSak Ize jej zapinat nebo vypinat dotykem tladitka KM s vyjimkou
pouzivani funkce rozmrazovani.

12. @ - Tlagitka spusténi vareni;
podle hodnot nastavenych v pohotovostnim rezimu se na obrazovce zobrazi rezim provozu.

* Volitelna funkce.

ZAPNUTI! nebo VYPNUTI OVLADANI

Tlagitko aktivuje nebo deaktivuje ovladani (nezavisle na détské pojistcei. Kdyz je ovladani

vypnuté, obrazovka je Uplné prazdna. Ovladani se aktivuje stisknutim tlacitka na dobu 1

sekundy. Na displeji se zobrazi aktualni denni ¢as.

Poznamka: V pfipadé, Ze dojde k jakémukoliv pferuseni napajeni, aktualni denni ¢as nebude
spravny. Na displeji denniho ¢asu se zobrazi udaj 0:00. Bez nastaveni denniho ¢asu neni mozné

pouzivat zadné funkce ovladani. Spravny €as Ize nastavit pomoci tladitek a

Stisknutim tlacitka na 1 sekundu, kdyZ ovladani bude zapnuté, dojde k pfepnuti ovliadani do
vypnutého stavu.

NASTAVENi DENNIHO CASU
Dotknéte se a pfidrzte stisknuta tlacitka = a tak dlouho, dokud nezaénou blikat Eislice

denniho ¢asu. Nastavte spravny ¢as pomoci tlacitka = nebo . Vyckejte 7 sekund; jakmile
se zastavi blikani, nastavovani bude dokonéeno.

273



VOLBA FUNKCE VARENI

Funkcemi menu muzete listovat pomoci tlacitek E nebo ﬁ

[ZJ

[f]
il

Volitelny prvek funkce

Spravna funkce bude blikat na displeji funkci 7 sekund a na displeji teploty se zobrazi vychozi
teplota vareni pfifazena k této funkci (Poznamka: U nékterych funkci neni oviadani
teploty k dispozici a displej teploty nebude nic zobrazovat).

Na stavovém displeji bude trvale svitit symbol , a soudasné bude blikat LlIEIE coz
signalizuje, Ze jste pfipraveni na vareni, avSak dosud jste nezacali.

ZMENA PRIRAZENE VYCHOZI TEPLOTY TROUBY

Nastaveni teploty na jejim displeji Ize zménit dotykem tlacitka E - disEﬁ teploty za¢ne blikat a

bude mozné nastavit pozadovanou hodnotu pomoci tlacitka = nebo v krocich 5 stuprid.

(!)Poznamka: Jestlize chcete zménit nastaveni vychozi teploty u této funkce na

tuto nastavenou teplotu trvale, dotknéte se tla¢itka a pridrzte jej po dobu
pFiblizné 5 sekund, dokud nezazni zvukovy signél. Tovarnl vychozi nastaveng
teplota této funkce je nyni trvale zménéna.

MANUALNI VARENI

Jakmile bude zvolena funkce, dotykem tlagitka [Ki] se spusti vafeni s nastavenim teploty
zobrazenym na jejim displeji (pokud je toto nastaveni provedeno). Napis m zmizi a na
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displeji asového spinage/* sondy masa se bude zobrazovat uplynula doba vareni. Vareni bude
pokracovat tak dlouho, dokud nebude ukonéeno uzivatelem manudiné (viz: pozastaveni, Uprava
nebo ukonéeni vareni), nebo dokud neuplyne maximalni dovolena doba vareni podle zvolené
teploty vareni podle udaju nize:

050-120 °C  10h
121-200°C  6h
201-250°C 3h

PFi poloautomatickém a pIné automatickém vareni, které je popsano nize, se vareni ukonéi
automaticky podle parametrd zadanych uzivatelem pfed zahajenim vareni (dotykem tlacitka

).
POZASTAVENI{, UPRAVA nebo UKONCENi VARENI
Dotyk tiagitka IR bshem varen jeho prubsh prerusi a zagne blikat napis A, a dalsi

¢asti displeje soucasné zlstanou stejné. VSechny prvky pro ohfev trouby a turbo ventilator budou
docasné deaktivovany. Vareni bude pozastaveno.

Jestlize chcete vareni ukongit, dotknéte se znovu tlagitka Elkd, viechny prvky souvisejici se
signalizaci vafeni na displeji zhasnou. Displej teploty bude ukazovat zbytkové teplo, pokud bude
pritomno (viz: Signalizace zbytkového tepla).

Poznamka: Po skonceni vareni se dotykem tlacitka [Ki] na obrazovce znovu zobrazi pfedchozi
nastaveni funkce a teploty, dalsim dotykem tlacitka Eﬁ] Ize znovu zahéjit vareni.

Jestlize chcete upravit parametry vareni (funkce, teplota atd.), pouzijte pfislusna tlacitka podle
popisu v tomto navodu. Dotykem tlacitka se restartuje vafeni s upravenymi parametry.

AUTOMATICKE VARENI

Automatické vafeni znamend, Ze vareni bude ukon¢eno automaticky podle parametrd, které
zadate do ovladani po volbé funkce vareni a teploty, ale pfed dotykem tlacitka GO

Vafenl s natasovanim doby trvanf:

Tento zplsob se pouziva, kdyz neni vyuzivana zadna* sonda masa a chcete vareni zahdjit
okamzité zadanim pozadované doby trvani vareni.

1

Zvolte pozadovanou funkci a nastavte (v pfipadé potreby) teplotu podle popisu vyse v tomto
navodu.

m
Dotknéte se tlacitka . Tlacitko na obrazovce ¢asového spinace zacne blikat.

Pomoci tlagitek = a nastavte pozadovanou dobu trvani vareni. Napis ELLLE se
zobrazi na displeji stavu. (Pokud doba trvani bude nastavena na 0:00, ozvou se dvé
vystrazna pipnuti.)

Dotknéte se tlacitka m napis IZ!E! zmizi a spusti se vareni. Na displeji asového

L

=

spinace se zobrazi doba ukongeni vafeni spole¢né se symbolem >| .
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Odlozené vafeni:

Tento zplsob se pouziva, kdyZ neni vyuzivana zadna* sonda masa a chcete, aby jidlo bylo
hotové v urcité dobé v budoucnu. Z tohoto diivodu se tento zpUsob nazyva ,odlozené vareni”.
1) Provedte kroky 1 az 3 vareni s naGasovanou dobou trvani (nastaveni doby trvani vaFem’i.

0]
2) Znovu se dotknéte tlacitka , na obrazovce ¢asového spinace bude blikat symbol
spole¢né s aktualni dobou konce vareni.

3) Nastavte pozadovanou dobu konce vareni pomoci tlagitek = a . Symbol g na
stavovém displeji mize zhasnout, zatimco symbol EXUE! bude stale zobrazen, coz
signalizuje, Ze je naprogramovano odlozené vareni, a Ze se vareni nespusti okamzité.

4) Dotknéte se tlacitka kel napis EITE zmizi a spusti se vafeni. Na displeji Gasoveho

spinaCe se zobrazi doba ukongeni vafeni spole¢né se symbolem >| X

*Vareni se sondou teploty masa:

Sonda teploty masa je ¢idlo pfipojené k zastréce uvnitf trouby a vioZené do masa, které se ma
pfipravovat. Pomoci sondy masa se vareni automaticky ukonéi tehdy, kdyz teplota masa dosahne
pozadované hodnoty.

1) Zvolte pozadovanou funkci a nastavte (v pfipadé potfeby) teplotu podle popisu vySe v tomto

navodu.

2) Dotknéte se tlacitka &=#. Vpravo od dvou ¢islic displeje ¢asového spinace/sondy masa
zaéne blikat vychozi hodnota teploty sondy masa. Napis IEIZLIL bude zobrazen na
obrazovce.

3) Pomoci tlagitek = a nastavte pozadovanou teplotu masa na konci vafeni v
rozsahu 20-99 °C.

4) Dotknéte se tlacitka [EE napis zmizi a spusti se vareni. Skute¢na teplota masa

bude zobrazena vlevo, zatimco nastavena konecna teplota v pravé ¢asti displeje Casového
spinace/sondy masa.

* Volitelna funkce.
Bé&hem vareni:
Skute¢na teplota trouby je na displeji teploty signalizovana 5 ¢arkami. Kazda ¢arka

znamena 1/5 nastavené hodnoty. KdyZ topné prvky budou praveé aktivni, bude blikat Sipka
smérem nahoru v blizkosti ¢arek ([).

AUTOMATICKE UKONCENI VARENI

Po automatickém ukonéeni vareni bude displej teploty ukazovat zbgkové teplo, pokud
bude pfitomno (viz: Signalizace zbytkového tepla), bude blikat néiis a po dobu 7 minut
bude znit zvukovy signal. Tento signal Ize zrusit dotykem tlacitka

276



Signalizace zbytkového tepla:

Jestlize po manualnim nebo automatickém ukonéeni vafeni bude vnitfni teplota trouby
vys$$i nez 60 °C, bude Sipka smérem dolli (1) na pravé strané od ¢arek signalizace teploty blikat v
intervalu 2 sekund a na displeji teploty se také zobrazi ,horko” . Kazda z 5 ¢arek tepla nyni
symbolizuje 60 °C. Tato signalizace trva tak dlouho, dokud teplota trouby neklesne pod 60 °C.

ZVLASTNI FUNKCE

Minutova vystrazna signalizace:

0]
V pohotovostnim rezimu (v souvislosti s vafenim) stisknétE'hednou tlacitko , aby ikona n na

obrazovce vlevo zacala blikat. Pomoci tlacitek = nebo nastavte ¢as. Po 7 sekundach se
blikani zastavi. Po dosaZeni nastaveného &asu bude po dobu 7 minut znit vystrazny signal. Tento

vystrazny signal Ize zastavit stisknutim tlacitka = nebo + .

Vystrazné hodiny:
V pohotovostnim reZimu (v souvislosti s varenlmi stisknéte dvakrat tlacitko &=, aby ikona na

obrazovce vlevo zacala blikat. Pomoci tlagitek nebo + nastavte ¢as. Po 7 sekundach se
blikani zastavi. Po dosazeni nastaveného asu se spusti \ﬁs:trazny zvukovy signal. Tento

vystrazny signal Ize zastavit stisknutim tlacitka = nebo
SIGNALIZACE CHYB

Kdyz dojde k situacim, které brani v normalnim provozu, pfistroj pfejde do chybového
rezimu. Pfistroj bude v pohotovostnim stavu, ale na displeji denni doby se zobrazi chybovy kéd. |
kdyz bude chyba odstranéna, tento kdd zUstane na displeji tak dlouho, dokud se nedotknete

tlacitka m Existuje celkem 8 chybovych kodu:

Chybovy
kod Definice chyby a mozné pficiny

Chyba komunikace deskami UM a PM
Err1
Konektor datového kabelu DKB2-XX-POC400 muzZe byt na kterékoliv strané
uvolnény

Datovy kabel DKB2-XX-POC400 mize byt vadny

Na POC 400 PM muZe byt zavada

Otevieny obvod ¢idla teploty vnitfku trouby
Err2
Konektor ¢idla PT-1000-M2-XXX mize byt na PM uvolnén
Cidlo PT-1000-M2-XXX miize byt vadné

Na POC 400 PM mize byt zavada

Otevreny obvod ¢idla teploty vnitfku trouby
Err3
Cidlo PT-1000-M2-XXX miiZe byt vadné
Na POC 400 PM muze byt zavada

277



PFekro€en limit teploty ¢elniho panelu
Err4

Teplota UM prekrocila limit (100 °C), zkontrolujte chladici ventilator
Na POC 400 UM muze byt zavada

Ptekro€en limit teploty PM
Errs
Teplota PM prekrocila limit (105 °C) .
Na POC 400 PM muze byt zavada

Chyba ¢idla teploty UM
Erré
Na POC 400 UM muze byt zavada

Chyba ¢idla teploty PM
Err7
Na POC 400 PM muze byt zavada

Neni regulace teploty
Err8

Zkontrolujte topné prvKy a pripojeni
Na POC 400 PM mize byt zavada

V pfipadé chybového hlaseni:

Jestlize tyto chyby nelze odstranit dotykem tlacitkal STOP , mozna je odstrani odpojeni trouby od
napajeni ze sité a potom opétovné pfipojeni po 2 minutach.

PROGRAMOVATELNE MOZNOSTI

Tén zvukového siinélu: Existuji tfi tony zvukového signalu, ze kterych je mozné si zvolit.

Dotykem tlacitka a jeho pfidrzenim po dobu 5 sekund se na displeji denni doby zobrazi
aktualné aktivni ton jako ,tn 1” (vysoky) nebo ,tn 2” (stfedni)nebo ,tn 3 "(nizky). Aktivni ton Ize

zménit dotykem tlacitka do 7 sekund po poslednim dotyku. Vychozim ténem je ,tn 1”.
Zvuk pfi stisknuti tlagitka: K dispozici jsou tfi moznosti zvuku klaves, ze kterych je mozné si
zvolit:

Dotykem tlacitka a jeho pfidrzenim po dobu 5 sekund se na displeji denni doby zobrazi
aktualné aktivni ton tlacitek jako ,,bt"ﬁﬁhnuti) nebo ,c” (kliknuti) nebo ,nt” (Zadny tén). Aktivni ton

tlacitek Ize zménit dotykem tlacitka
stisknuti tlacitek je ,bt”.

do 7 sekund po poslednim dotyku. Vychozim ténem pfi

Rezim denni doby 24 hod/12 hod: Vychozim reZimem je 24 hodin. Jestlize je poZzadovan

rezim 12 hodin dopoledne/odpoledne, dotknéte se obou tlacitek = a + a pfidrzte je po dobu 5
sekund. RezZim se zméni a zazni pipnuti. Jestlize chcete provést zménu, provedte stejny postup.

Auto Power Save (APS): APS je moznost, kterd neni nastavena jako vyrobni nastaveni.
Jestlize bude nastavena, ovladani se automaticky vypne, kdyz nebude zobrazeno nic kromé denni
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doby. Tato moznost se aktivuje dotykem tlacitka a jeho pfidrzenim po dobu 5 sekund v
klidovém rezimu (neprobiha zadna ¢€innost spojena s varenim), namisto &islic denni doby se na
nékolik sekund zobrazi hlaSeni PS ON doprovazené pipnutim. ZruSeni této moznosti se provadi
stejnym zpusobem, na obrazovce se zobrazi PS OF.

SCHEMA ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

POCA0 CONNEC TION DIAGRAM

POCAIO-PU-ECD (AT RIFSOE, Wilh cooieg )
POCHO-PN-L0T (Mot Suracd. without cooling ‘an)
rrebrry SO FOCL00-PM EO2 (AT bumap, win coolieg fas)

L

CWFOSI DR

MEAT IRODE

RECEFTACLE'S BOOY
NUST 86 CONNGCTED
TO SAFCTY CARTH

DATA CAILL FOR LSER MOOULE
AND POWER MOCLL CONNECTION

PT1000 SENSOR

PT-3000-M2 XXX , POCA00-UM-XX

. . :
o000 =siiirT:|000 |

"o ® o |5 r.as-’@ .

| Usermodule

1

POWER LINE = NAPAJECI VEDENI 220-240 VAC - 50/60 Hz
POC400-PM-EQ0 (bez rozné, s chladicim ventilatorem)

POC400-PM-E01 (bez roZzné, bez chladiciho ventilatoru)
POC400-PM-E02 (s rozném, s chladicim ventilatorem)

IMust be connected ... = Musi byt pfipojeno k bezpe¢nostnimu uzemnéni
MEAT PROBE = SONDA TEPLOTY MASA

Turnspit motor = Motor rozné .

COOLING FAN = CHLADICI VENTILATOR

CONVECTION FAN = KONVEKCNI VENTILATOR

TOP HEAT = HORNI OHREV

BOTTOM HEAT = SPODNI OHREV

GRILL = GRIL o

RING HEAT = KRUHOVY OHREV

LAMP = SVETLO

Power module = Modul napajeni

MEAT PROBE = SONDA TEPLOTY MASA

TEMPERATURE SENSOR = CIDLO TEPLOTY

RECEPTACLE = ZASUVKA

RECEPTACLE BODY ... = TELESO ZASUVKY MUSI BYT PRIPOJENO K BEZPECNOSTNIMU UZEMNEN(
RECEPTACLE DATA CABLE = DATOVY KABEL ZASUVKY

DATA CABLE ... = DATOVY KABEL PRO PRIPOJENI MODULU UZIVATELE A MODULU NAPAJEN{
PT1000 SENSOR = CIDLO PT1000

User module = Modul uZivatele
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FUNKCE CHLADICIHO VENTILATORU

Systém chlazeni zajiStuje chladici ventilator, ktery zabranuje, aby nedoslo k
prehfivani vnéjsiho povrchu trouby a nedoslo tak k poskozeni okolnich
pfedmétu. Tento ventilator vytvari proud vzduchu, ktery odsava horky vzduch
(ventilace). Ventilace zaroven vytvafi vzduchovou clonu mezi ovladacim
panelem a krytem a tak chrani pfed pfehfatim téchto dvou ¢asti a nahore
umisténych komponent. Cirkulace vzduchu zplsobena chladicim ventilatorem
zabrafiuje kondenzaci zpusobované horkem a vihkem, ktera ohroZuje
elektrické a mechanické komponenty a zajistuje jejich bezpecny chod a
dlouhou Zivotnost (viz obrazek 11).

Princip chladiciho ventilatoru se lisi podle pfislusného modelu spotfebice. Vas
spotfebi€¢ ma nasledujici principy fungovani:

u]

Chladici ventilator se spousti automaticky, jakmile se trouba zapne.
Automaticky se také vypina, jakmile se trouba vypne.

Chladici ventilator se automaticky vypne, jakmile dojde k vypnuti
trouby. Chladici ventilator se zapina a vypina podle termostatu na
povrchu trouby. Chladici ventilator funguje v zavislosti na ném a
vypina se, jakmile se vypne trouba.

—— = =T =T ——
PR R

Obrazek 11

TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU

Pfi otevirani dvifek trouby davejte pozor na vystupujici horkou paru. Unikajici
para muze zpusobit zranéni rukou, obli¢eje a/nebo o¢i.

Tipy pro pecéeni

]

O

Pouzivejte vhodné kovové plechy s nepfilnavym povrchem nebo
hlinikové nadoby nebo Zaruvzdorné silikonové formy.

Vyuzivejte prostor pfihradek co nejlépe.

Doporucujeme ukladat formy na peceni doprostfed pfihradky.
Troubu zbyteéné neotvirejte.
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Tipy pro grilovani

Pokud pfipravujete celé kufe, krocana nebo velky kus masa, je
vhodné pouzivat jako dochucovaci prostfedek citronovou $tavu a
&erny pepf.

Jakmile se maso dopece, nechte jej jesté dalSich 10 minut
odpocivat v troubé. Takto se Stava Iépe rozprostie celou peceni a
nevytéka pfi krajeni masa.

Rybu v zaruvzdorné nadobé je tfeba umistit ve stfedni nebo dolni
arovni.

Kousky, které se chystate grilovat, rovhomérné rozlozte na draténé
mfizce.

Pokud grilujete na draténé mfizce, umistéte pod ni pekac¢ na
odkapavani, kde se bude shromazdovat tuk. Aby se pekag, do
kterého odkapava $tava, lépe Eistil, pfidejte do néj trochu vody.

RUZNE PRIPOMINKY

Hodnoty specifikované v nize uvedené tabulce jsou orientacni. Mohou se liSit
podle pfislusného typu pokrmu, jakoz i podle zpusobu jeho pfipravy.

CAS
POLOHA TEPLOTA f
POKRM FUNKCE PRIHRADKY °C) (min.)
(cca)
Kolaé na
plechu 3 175 25-30
Kolaé ve
forms 2 175 40-50
Kolaé na —
pecdicim 3 175 25-30
papiru —

281




Piskotova
buchta 3 200 5-10
Petivo 3 175 20-30
Kynuté
tasto 2 190 30-40
Plnéné —_—
pikantni 2 180 25-35
pedivo
Kynuté
tasto 2 180 35-45
Lasagne 2-3 190 30-40
Té&stovinovy
nékyp 2 180-200 30-45
— 25 sek. na
Steak e 3 max. 250, | 100-120
— pak 190
Ryba e 3 200 20-30
Platek vy
hovéziho 3 190-200 6-8
Grilované yvvy
masové 3 190-200 8-10
kuli€ky
Listové
Dotivo e 1-3 170-190 20-30
——
KuFe 1000 )\ 3 60-90
g \ 0 J
)
Maso 500 g é 3 60-90
\ J

P¥i pfipravé pokrm( na 2 pekacich zarover umist&te plech do
horni pfihradky a peka& do dolni.
Vzdy troubu pfedehfivejte.
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ZAVADY PRICINY NAPRAVA

Horni kirka je Nedostatecny Pravdépodobné nespravna

tmava, ale dolini vykon dolniho pfihradka.

Cast je prilis svétla. | ohfevu. Umistéte pokrm do dolni
pfihradky.

Dolni ¢ast je tmava | Nadmérny vykon Pravdépodobné nespravna

a horni kirka je dolniho ohfevu. pfihradka.

prilis svétla. Umistéte pokrm do vyssi
pfihradky.

Povrch je pfilis PFili§ vysoka Nespravna teplota peceni.

upeceny, zatimco teplota. Snizte teplotu.

uvnitf je pokrm
nedopedeny.

Povrchova ¢ast
pokrmu je pfFili§
vyschla.

PFili§ nizka teplota.

Nespravna teplota
Zvyste teplotu.

peceni.

TIPY PRO PRIPRAVU POKRMU

Tipy pro peceni kolacl

O

O

O

O

Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o 10 °C a snizte teplotu
peceni.

Pokud kynuté tésto klesne, je tfeba pouzivat méné tekutin nebo
snizit teplotu o 10 °C.

Pokud je pecivo na povrchu pfili§ tmavé, umistéte je do nizsi
prihradky, snizte teplotu a prodluzte dobu peceni.

Pokud je pecivo uvnitf dobfe upecené, ale na povrchu je lepkavé, je
tfeba pouzivat méneé tekutin, snizit teplotu a prodlouzit dobu peceni.

Tipy pro peceni peéiva

O

Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu asi o0 10 °C a zkratte
dobu peceni. NavlhCete vrstvy tésta polevou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud trva peceni pfilis dlouho, zkontrolujte, zda neni pecivo prilis
silné a nepfesahuje hloubku pekace a zlstava v Urovni jeho okraje.
Pokud je povrch peciva pfili§ tmavy, ale dolni ¢ast je nedopecena,
zkontrolujte, zda neni v dolni ¢asti peciva pfili§ mnoho polevy,
kterou jste na pecivo pouzili.

Tipy pro pfipravu zeleniny

O

Pokud se ze zeleniny vypafuje Stava a zelenina se vysuSuje,
pouzivejte pfi duSeni poklicku, ktera Stavu udrzi v pokrmu.
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BEZNE CISTENI A UDRZBA

Vytfete troubu po kazdém pouziti hadfikem namocenym v teplém roztoku s
mycim prostfedkem, aby v ni nezUstaly zbytky pokrmu a tuku, které zpusobuiji
korozi vnitfnich nebo vnéjSich ¢asti trouby, a pak ji vytfete do sucha.

R

% Pred kazdym c¢isténim odpojte troubu od sité nebo ji vypnéte tlacitkem

ON-OFF, kterym se trouba odpoji od pfivodu elektrické energie.

Nez zacnete spotiebic Cistit, nechte jej nejprve dostatecné ochladit.

Povrchy z nerezové oceli Cistéte specialnimi Cisti¢i urenymi pro tyto

povrchy ve formé kapaliny nebo spreje, které jsou na trhu k dispozici.

%  Cistici prostfedky, které pouzivate k &isténi pfistroje, nesmi obsahovat
drobné &astecky, které by mohly poskrabat smaltovany nebo lakovany
povrch.

< PFi Cisténi tlaCitek a oznaCeni na ovladacim panelu, nepouzivejte
draténku ani Cistici prostfedky s abrazivy, které by mohly smazat tisténé
popisky.

< K Ccisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte Cistici prostfedky s
brusnymi slozkami ani ostré kovové Skrabky, protoZze by mohly poskrabat
jejich povrch a narusit sklo.

< Na smaltovanych, lakovanych a nerezovych povrSich mohou zlstavat
skvrny po abrazivech a kyselinach (po citronové stavé, octu apod.).
Nenechavejte je na povrch plsobit.

K béznému Cisténi spotfebite nepouzivejte parni Cistice.

P o
o o

SKLENENA DVIRKA TROUBY

< Sklo dvifek trouby cCistéte pouze teplou vodou a jemnym hadfikem a pak
je otfete do sucha.

< Nikdy nepouzivejte ostra abraziva, ocelové nastroje, ani Cistice s
odbarvovagem, protoZe by mohly ponicit povrch skla.

VNITRNI SKLO DVIREK

< Vnitrni sklo dvifek trouby Cistéte pouze teplou vodou a jemnym hadfikem
a pak je do sucha vytiete.

« Nikdy nepouZivejte ostra abraziva, ocelové nastroje, ani Cistie s
odbarvovagem, protoZe by mohly ponicit povrch skla.

Dvifka s celosklen&nou vnitini éasti
Dvitka s celosklenénou vnitfni €asti s plochym povrchem Cgistéte vlhkou
houbou a nasledné suchym hadfikem (viz obrazek 12).

Otevrete dvifka a postupujte podle nize uvedeného obrazku:

1. Posunte, prosim, sklo smérem od trouby.
2. Po odstranéni dolnich upinacich svorek, vysurite sklo smérem nahoru.
3. Sklo vyjméte.

Jakmile cisténi dokoncite, postupujte obracenym zplsobem podle vyse
uvedenych pokyn( a sklo umistéte zpét. Nasledné zatlacte sklo na misto. Po
umisténi skla zpatky na misto jej zajistéte svorkami.
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Obrazek 12

TESNENI TROUBY

Okolo vnitfnich hran trouby je umisténo tésnéni, které zajistuje spravné
fungovani trouby.

*
o

RS
o3

Pravidelné kontrolujte stav tohoto tésnéni. Pokud je nutné tésnéni

vycistit, nepouzivejte abrazivni Ccistici prostfedky, ani prostfedky

zpUsobujici korozi, bélici prostfedky ani kyseliny.

Pokud dojde k posSkozeni tésnéni, obratte se na nejblizSi autorizovany

servis. Troubu nepouzivejte, dokud nebude opravena.

Postup vymény té&snéni trouby je nasledujici:

1. Otevrete dvitka trouby.

2. Za staré tésnéni zatdhnéte a vyjméte je z rohd jedno po druhém, tak
jak je nize zobrazeno (viz obrazek 13).

3. Tésnéni je pfipevnéno ¢tyfmi hacky. Tyto hacky pouzijte k zachyceni
a zajisténi nového tésnéni.

Obrazek 13

BOCNi PRIHRADKY *

Draténé pfihradky, do kterych se zaklada draténa mfizka a plech, je mozné jednoduse
vyjmout a vycistit. Draténé pfihradky mizete vytdhnout z nasroubované drazky zataZzenim
specialni zastrcky smérem doll, tak jak je uvedeno nize. Pak je vytdhnete zataZenim
smérem ven a vytazenim z hornich svorek. Po vy€iSténi je znovu vloZte na misto.
Postupujte opaénym zplsobem. Nejprve nastavte horni svorky na pfihradce, poté viozte
nasroubovanou drazku a natahnéte specialni bo¢ni ¢asti (viz obrazek 14).
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Obrazek 14

* Dostupny pouze u nékterych modeld.

VYMENA ZAROVKY V TROUBE

+ Nez zacnete zarovku vyménovat, je tfeba, aby byl spotfebi¢ odpojen od
elektrické sité.

<%  Zarovka v troub& musi splfiovat nasledujici parametry:

1. Zaruvzdorna;

2. Napéti: 220-240V AC 50Hz;

3. PFikon: 25W;,

Zarovku vymérfite postupem uvedenym niZe (viz obrazek 15);

1. Sklo, které tvofi vnéjSi kryt (A), vyjméte otoCenim proti sméru
hodinovych rucicek;

. Vyjméte Zarovku otoCenim proti sméru hodinovych rugicek;

. Zarovku vyméfite za novou;

. Nainstalujte sklenény kryt zpét na misto;

. Zapojte spotfebi¢ do sité.

2
<

AL WON

VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky je nutné spotfebi& odpojit od
sité, aby nedoslo k zasahu elektrickym proudem.

T300°C

A
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brazek 15
Poznamka: Umist&ni Zarovky a jeji typ mohou byt odlisné.
INFORMACE PRO MANIPULACI SE SPOTREBICEM

1V pribé&hu manipulace se spotiebi¢em jej pfenasejte/pokladejte
vzdy ve vertikalni poloze vici podlaze.

0 Dovnitf dvifek trouby viozte karton srovnany podle pekace, ktery
zabrani, aby nedoslo k poskozeni sklenénych dvifek trouby mfizkou
nebo pekacem. Pfipevnéte jej (lepici paskou) k boénim sténam
dvifek trouby.

0 K manipulaci se spotfebic¢em nepouzivejte madlo dvifek, napfiklad
kdyz troubu vyjimate z obalu (viz obrazek 16).

Obrazek 16

RESENI ZAVAD NEZ ZAVOLATE SERVIS

Za zadnych okolnosti se nepokous$ejte spotfebi¢ sami opravovat. Jakékoli
zasahy do spotiebice mlze provadét pouze autorizovany servisni technik.

Nez zavolate do servisu, postupujte nasledujicim zplsobem:

Trouba nehfeje.
- Nenastavili jste tlagitko pro volbu funkce a tlacitko termostatu. Nastavte
tlacitko pro volbu funkce a tlagitko termostatu.

- Neni nastaven ¢asoméfic¢, pokud je jim spotfebi¢ vybaven. Nastavte ¢as.
- Do pristroje nejde proud. Zkontrolujte pfipojeni k siti a pojistky.
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Spotiebi€ nefunguje.

- Hlavni pojistka je vadna nebo odpojena. Zkontrolujte pojistky ve skFifice s
pojistkami. V pFipadé potieby je vyménte, nebo nahodte.

- Zastréku spotfebie nelze pfipojit k uzemnéné zasuvce. Zkontrolujte kontakty
zastrcky.

- Nenastavili jste tlacitko pro volbu funkce a tlaéitko termostatu. Nastavte
tla¢itko pro volbu funkce a tlagitko termostatu.

- Neni nastaven ¢asoméfi¢, pokud je jim spotfebi¢ vybaven. Nastavte Cas.

Problémy pfi pe€eni (dolni / horni strana pokrmu se nepede
rovhomé&rné)

- Umistéte mfizku do pozice podle manualu a zkontrolujte dobu pFipravy
pokrmu a teplotu.

Svétlo v troubé& nefunguje.

- Zarovka trouby je vadna. Vyméite ji.

PF¥i provozu trouby z ni unika para.

- Je bézné, Ze ze spotiebice, ktery je v provozu, vychazi para.

Kdyz se spotifebi€ zahfiva nebo ochlazuje, vychazi z ngj slysitelny
kovovy zvuk.

- PFi zahtivani kovovych ¢asti dochazi k jejich roztahovani, které zpUsobuje
hluk. Nejde o vadu.

Ackoli pokyny uvedené v této ¢asti vyfesSi nékteré problémy, kontaktujte
autorizovany servis.

Tento spotiebi¢ vyhovuje v Evropé direktivé 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE). Toto zafizeni musi byt pfed
likvidaci - odstranénim do odpadl - zajisténo pfed potencialnimi negativnimi
dopady na lidské zdravi a Zivotni prostfedi. V opa&ném pfipadé by toto
zarizeni pfedstavovalo nevhodny odpad. Tento symbol uvedeny na spotfebici
oznaduje, Ze se spotfebiCem se nesmi nakladat jako s domovnim odpadem,
ale jako s elektrickym ¢i elektronickym odpadem, ktery je nutno zlikvidovat
odvozem do sbé&rného dvora. Proces destrukce produktu musi byt provadén v
souladu s mistnimi pfedpisy pro ochranu Zivotniho prostfedi. Podrobné
informace o postupu, jak pFistroj zlikvidovat, nebo jak jej znovu pouzit &i
recyklovat, ziskate u pfislusného oddéleni.
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Geehrter Kunde,

Zundachst mochten wir uns bei lhnen fir den Kauf unseres Produktes bedanken.

Lesen Sie alle Anleitungen und Warnhinweise dieser Bedienungsanleitung sorgféltig durch. Diese
Anleitung beinhaltet wichtige Informationen Uber die sichere Inbetriebnahme, Bedienung, Wartung
lhres Produktes und gibt Warnhinwiese um den besten Nutzen aus dem Gebrauch des Produktes zu
ziehen.

Heben Sie diese Anleitung an einem sichern und gut zugénglichen Platz auf, damit Sie sie bei Bedarf
leicht finden kénnen.

Sollten durch die Ubersetzung dieses Heftes und eine eventuell daraus resultierende fehlerhafte
Nutzung des Gerdtes Schaden am Gerat, an Menschen, an der Umwelt oder anderen Materialien
entstehen, kann der Hersteller nicht dafiir haftbar gemacht werden.

Diese Bedienungsanleitung ist flr verschiedene Modelle giltig. Unterschiede zwischen den Modellen
werden in der Anleitung hervorgehoben.

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Diese Backofen sind daflir vorgesehen mit einphasigem Wechselstrom von 220-240V AC 50 Hz
betrieben zu werden. Uberpriifen Sie trotzdem auf jeden Fall vor der Inbetriebnahme des Gerites die
Spezifikationen auf dem Typenschild, welches unten an der Vorderseite des Backofens angebracht
ist.

AuRenabmessungen (Hohe / Breite / Tiefe) | 995mm/595mm /570 mm

EinbaumaRe (H&he / Breite / Tiefe) *580 or 590 mm / 560mm / min.550 mm

AuBRenabmessungen (Herd) 55mm /590mm / 520 mm

(H6he / Breite / Tiefe)

Installationsabmessungen (Herd) 560mm x 490 mm

(Breite / Tiefe)

Eingangsleistung Backofen 2072 W
Eingangsleistung Herd 6000 W
Gesamt- Eingangsleistung 8072 W
Sicherung 3x16A
Eingangsspannung / Frequenz 220-240V AC 50Hz 380-415V AC 50Hz
Stromstarke min. 16 A

* Siehe Einbauanleitung.
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Die Werte variieren je nach Produktmodell unten. Nicht alle Teile sind bei jedem Produkt vorhanden.

Heizelement Oberhitze 900 W
Heizelement Unterhitze 1100 W
Ringheizkorper 2000 W
Heizelement 1800 W /2000 W
Turbo Luftermotor 22-30 W
Motor fiir Drehspief 6w
Querstromlifter 18-22 W
Garraumbeleuchtung 25W
Energieeffizienzklasse # A

#Grundlagen: Bei Elektro-Backéfen sind die Daten auf dem Energielabel in Ubereinstimmung mit EN
60350-1. Die Werte wurden mit standardisierter Beschickung und bei Umluft / HeiBluft (wenn
vorhanden) ermittelt.
1 Der Hersteller bewahrt sich das Recht auf Anderungen der technischen Spezifikationen, um
die Qualitat des Gerates zu verbessern, ohne vorher dartiber zu informieren.

[] Die Zeichnungen in der Anleitung sind schematisch zu verstehen; Ihr Produkt wird evtl. nicht
genau damit Gbereinstimmen.

[1 Die Werte, die auf den Typenschildern des Gerates oder in den anderen gedruckten
Unterlagen angegeben sind, wurden unter Laborbedingungen ermittelt gemaR den gultigen
Standards. Diese Werte kénnen je nach Nutzung des Gerétes oder den
Umgebungsbedingungen abweichen.
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ZUBEHOR

Welche Zubehdorteile im Lieferumfang enthalten sind, kann je nach Backofenmodell variieren.
Deshalb kann es sein, dass nicht alle beschriebenen Zubehorteile bei Ihrem Produkt verfligbar sind.

Backblech
Kann fur Kuchen, groRe Fleischstilicke, Speisen mit Fllssigkeit genutzt werden und wahrend des
Grillens als Auffangschale.

Tiefe Backschale
Kann fur Kuchen, groRRe Fleischstiicke, Speisen mit Flissigkeit genutzt werden und wéahrend des
Grillens als Auffangschale.

Rost
Kann zum Grillen, Aufwarmen und zum Garen genutzt werden, sowie um Speisen die gebacken
werden sollen in die gewiinschte Aufnahmeschiene zu platzieren.

Rost fiir Backschale
Wird genutzt zum Grillen und um die austretenden Flussigkeiten in der Backschale zu sammeln.

293



WICHTIGE SICHERHEITS-HINWEISE

Dieser Bereich mit Sicherheits-Hinweisen soll dabei helfen, die Gefahren fiir Verletzungen von
Personen oder Schaden am Eigentum zu vermeiden. Gegensatzliches Verhalten zu diesen
Anleitungen kann die Garantie auBer Kraft setzen und unsere Firma von der Verantwortung fir

entstandene Schaden befreien.

Allgemeine Sicherheit

m]

Dieses Gerat ist nicht dafuir bestimmt, von Personen (inklusive Kindern) genutzt zu werden,
die Uber eingeschréankte physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten verfugen, oder
denen die Erfahrung und das Wissen dazu fehlen, falls sie nicht unter Aufsicht handeln und
durch eine Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, zur Benutzung des Gerates
angeleitet wurden.

Kinder mussen beaufsichtigt werden um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen

u]

Das Gerat wurde ausschlieBlich fur den Hausgebrauch konzipiert. Gewerbliche Nutzung ist
nicht zuldssig. Es darf fir keinen anderen Zweck eingesetzt werden, als zum Kochen und
Garen. Jegliche Andere Benutzung (zum Beispiel um den Raum zu heizen, Kleidung zu
trocknen oder ein Handtuch am Tuirgriff aufzuhdngen), ist gefahrlich und unsachgemag.
Sollte infolge unangemessener, falscher, oder unsachgeméaRer Benutzung das Gerét Schaden
an Personen, Gegenstdnden oder der Umgebung verursachen, kann unser Unternehmen
nicht fur die Schaden haftbar gemacht werden.

Stellen Sie sicher, alle Verpackungsmaterialien zu entfernen, bevor Sie das Produkt in
Gebrauch nehmen.

Beim ersten Aufheizen kdnnen der Garraum, die Backofenisolierung und die Heizelemente
einen strengen Geruch abgeben. Deshalb muss der erste Aufheizvorgang ohne
Nahrungsmittel erfolgen, und eine ausreichende Raumliftung sichergestellt werden. Lassen
Sie das Gerat aufheizen, warten Sie solange keine neuen Gerliche mehr entstehen, und
verwenden sie es erst dann zum Garen. Den Garraum mit einem feuchten weichen Tuch
reinigen.

Das Gerat kann heiR werden, wenn es in Gebrauch ist. Bitte berihren Sie niemals die
Innenseite des Ofens, Metallteile oder Heizelemente. Halten Sie Kinder in sicherem Abstand!
Die Oberflache der Grill-Heizkérper kann sehr wei® werden. Bitte seien Sie vorsichtig!
Benutzen Sie immer hitzebestdndige Handschuhe, wenn Sie Speisen in den Backofen geben
oder aus ihm herausholen.

Bereiten Sie keine Speisen direkt auf dem unteren Boden des Backofens zu.

Stellen Sie keine Backbleche, Teller oder in Aluminiumfolie eingepackte Speisen direkt auf
den Backofenboden. Die gestaute Hitze kann den Boden des Garraumes beschadigen und es
besteht Brandgefahr.

Wenn Sie das Gerat bewegen, bei der Reinigung oder Wartung soll die Stromzufuhr
abgeschaltet werden.

Versuchen Sie nie, den Stecker durch ziehen am Kabel aus der Steckdose zu ziehen.
Beriihren Sie nicht das Gerat mit feuchten oder nassen Handen.
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[1 Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker heraus, wenn der Backofen nicht
ordnungsgemal arbeitet oder defekt ist.

[1  Fuhren Sie nicht selbst irgendwelche Reparaturen am Gerat aus. Jedoch kénnten Sie
bestimmte Fehlfunktionen selbst abstellen (siehe Kapitel "Fehlersuche").

[J  Alle Wartungen und Reparaturen mussen ausschlieBlich durch autorisierte Kundendienst-
Techniker durchgefiihrt werden, und es dirfen nur Original-Ersatzteile verwendet werden.

[J Wenn Sie den Backofen nicht benutzen, schalten Sie alle Funktionen auf "OFF / AUS".

[J Nach Benutzung sollte der Backofen und Garraum aus Sicherheitsgriinden sauber gehalten
werden. Speisenreste, die im Backofen bleiben, konnen tGber die Zeit hinweg Schaden an der
Backofenoberfldche verursachen.

| Halten Sie alle Beliiftungs-Auslasse offen.

[J Nutzen Sie den Backofen nicht mit herausgenommener oder zerbrochener Fronttiir bzw. -
scheibe.

[] Die Ruckwand des Backofens kann wahrend der Benutzung heiR werden. Gas- oder
Elektroanschliisse durfen nicht mit der Riickwand in Beriihrung kommen, weil ansonsten die
Kabel und Leitungen beschadigt werden kénnen.

[1 Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn lhre Wahrnehmung durch den Genuss von Alkohol oder
Drogen beeintrachtigt sein kann.

[ Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von Alkohol in den Speisen. Alkohol verflichtigt sich
bei hohen Temperaturen und kénnte Feuer verursachen, wenn er in Kontakt mit heiRen
Oberflaichen kommt.

WARNHINWEIS: Das Gerat darf nur zur Zubereitung von Speisen genutzt werden. Es darf nicht zu
anderen Zwecken, wie der Raumheizung genutzt werden.

Kindersicherheit

[] Dieses Gerat wurde konzipiert um durch Erwachsene oder Kinder unter Beaufsichtigung

bedient zu werden. Kleine Kindern darf nicht erlaubt werden, die Bedienelemente zu

verstellen oder in der Ndhe oder mit dem Backofen zu spielen.

[1 Zugéngliche Teile dieses Gerates konnen wahrend der Benutzung heiR werden. Kinder
missen davon ferngehalten werden, bis es abgekihlt hat.

[1 Stellen Sie sicher, dass keine Verpackungsmaterialien (Plastifolie, Styroporteile etc.) fiir
Kinder zuganglich liegen bleiben, weil diese gefahrlich sein kdnnen.

[1  Wenn die Tir geoffnet ist, stellen Sie keine schweren Gegenstande darauf und lassen Sie
Kinder nicht darauf stehen. Das Gerat konnte umkippen, oder die Tiirangeln kénnten
beschadigt werden.

WARNHINWEIS: Zugéngliche Teile konnten heill werden, wenn der Grill in Betrieb. Kleine Kinder
miissen davon ferngehalten werden.

WICHTIG: Sollten Sie sich entscheiden, den Backofen nicht mehr nutzen zu wollen, sollte es
dadurch stillgelegt werden, indem Sie den Stecker vom Kabel abtrennen, nachdem Sie dieses von
der Stromzufuhr getrennt haben. Ungenutzte Gerdte konnen ein Sicherheitsrisiko darstellen, weil
Kinder des Ofteren damit spielen. Aus diesem Grund ist es ratsam, das Gerit zu sichern.
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Sicheres Arbeiten am elektrischen Gerat

Jegliche Arbeiten an elektrischem Gerat und Verdrahtungen muss durch geschultes und
qualifiziertes Fachpersonal durchgefiihrt werden.

[ Im Falle einer Beschadigung muss das Gerat ausgeschaltet und von der Stromzufuhr getrennt
werden. Unter Umstanden muss die hausinterne Sicherung abgeschaltet werden.
[ Stellen Sie sicher, dass die Anschlussdose entsprechend abgesichert ist und die korrekte
Spannung hat.
INSTALLATION

Die Installation sollte gemaR der Bedienungsanleitung durch entsprechend geschultes Fachpersonal

ausgefuhrt werden. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fiir jeglichen Schaden an

Personen, Tieren oder Gegenstanden, die durch unsachgemaRe Installation verursacht werden.

UMWELTSCHUTZ HINWEIS: Bitte beachten Sie nach dem Einbau des Produktes die gesetzlichen
Hinweise zur sachgerechten Entsorgung von Verpackungsmaterialien (Folie, Kartonage, Styropor etc.)

und nutzen Sie entsprechende Entsorgungssysteme. Die Entsorgung des Gerates am Ende der

Nutzungsdauer muss gemaR den Regeln des Elektro-Gesetzes Uber zugelassene Sammelstellen
erfolgen.

Einbauhinweise

Der Einbau und Anschluss des Gerdtes muss in Ubereinstimmung mit allen lokalen Normen
und Vorschriften fur Elektrogerate erfolgen.

Der Backofen wurde so konzipiert, dass er in einen Kiichenschrank passt. Dabei kann er
entweder in einen Unterschrank unterhalb der Arbeitsplatte oder in einen Hochschrank auf
Augenhdhe eingebaut werden. Stellen Sie eine Offnung im Kiichenschrank her wie in der
Abbildung gezeigt (siehe Abbildung 1 und Abbildung 2).

Stellen Sie sicher, dass die Unterkonstruktion in der Lage ist, das Gewicht des Backofens zu
tragen.

Die Schrankseiten in die der Backofen eingebaut wird missen hitzebestandig sein. Besonders
wenn die Seitenwdande aus Holzfaserplatten hergestellt sind, sollte eine Beschichtung darauf
sein, die bis zu 100°C hitzebestandig ist. Nicht hitzebestandige synthetische Beschichtungen
und Aufkleber, Kunststoffe und Laminate konnen beschadigt werden. Dies ist nur ein
allgemeiner Hinweis, da die tatsdchliche Widerstandsfahigkeit gegen héhere Temperaturen
abhéngig ist vom Zustand der Kiichenschranke und deren Oberflachenbeschaffenheit.

Einige Kiichenschrdnke mit speziellen polierten Oberflachen (zum Beispiel Vinyl) sind
besonders empfindlich schon ab niedrigeren Temperaturen und kénnen dartber hinaus
Beschadigungen der Farboberflachen erleiden.

Sollte der Einbau des Gerates im Gegensatz zu den Angaben der Anleitung erfolgen, so dass
die Abstdnde zum Gerat weniger als 5 mm betragen, geht dies zulasten der Verantwortung
des Eigentimers.

Das Stromkabel darf nicht gequetscht, gefaltet oder eingeklemmt werden und darf nicht mit
den heiBen Teile des Gerates in Kontakt kommen. Nach erfolgtem Einbau muss der Stecker
leicht zugdnglich sein.

Sicherheitsabstande zum Kiichenmoébel und der Wand missen eingehalten werden.

Eine vorschriftsgemaRe Installation muss sicherstellen, dass der Kontakt zu elektrischen
Teilen oder nur funktionsmaRig isolierten Teilen ausgeschlossen ist.
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Alle Komponenten die den Schutz sicherstellen sollen missen so eingebaut sein, dass sie
nicht ohneentsprechendes Werkzeug abgenommen werden kénnen.

Um die bestmogliche Luftzirkulation zu gewéhrleisten sollte der Backofen geméaR den in den
Abbildungen gezeigten MaRen eingebaut werden. (siehe Abbildung 1 und Abbildung 2)
Wenn der Einbau-Backofen unterhalb des Kochfeldes eingebaut ist, muss ein Abstand von
mindestens 50 mm eingehalten werden.

Die Rickwand des Schrankes muss entfernt werden, damit die Lift frei zirkulieren kann. Das
Brett auf welches der Backofen montiert ist, muss hinten eine Offnung von mindestens 75
mm haben. (sieche Abbildung 3)

Wir empfehlen, den Backofen nicht direkt neben einem Kuihl- oder Tiefktihlschrank
einzubauen, da die Warme die Leistung dieser Gerate beeinflussen kénnte.
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Abbildung 2
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Abbildung 3

SOPRSANANNNNANAN

Vorbereitung der Arbeitsplatte fiir die Installation des Herds

O

O oo

]

Die Arbeitsplatte des M&bels muss 30 bis 40 mm dick und mindestens 600 mm tief sein. Sie
muss horizontal sein und die an der Wand anliegende Seite muss gegen Flussigkeitsspritzer
oder Feuchtigkeit geschitzt sein.

Die Schnittflachen (Schnittkanten) missen mit Speziallack, Silikongummi oder GieRharz
versiegelt werden, um ein Aufquellen wegen Feuchtigkeit zu verhindern.

Der Herd muss mit mindestens 5cm Arbeitsplatte eingefasst sein.

Reinigen Sie die Schnittflachen auf der Arbeitsplatte.

Bereiten Sie das Ausschneiden der Arbeitsplatte mit Hilfe der maRgerechten Zeichnung vor.

Bringen Sie die Dichtung auf der Unterseite des Herdrahmens an, bevor Sie den Herd
installieren.

Der Abstand zwischen Herd und anderen dariiber liegenden Kiicheneinheiten oder Geraten
muss mindestens 700 mm betragen.

298



A(mm) B(mm) C(mm) D E

700 min. 50 min. 20 Zulufteingang | Abluftausgang 10
mm

Installation des Herds

%+ Uberpriifen Sie die Dichtung des Herds auf Beschiddigungen und korrekter Lage auf dem Herd.

% Platzieren Sie den Herd mit den Kabeln nach unten auf dem ausgeschnittenen Teil der
Arbeitsplatte.

<% Befestigen Sie den Herd mit den mitgelieferten vier Klammern und Schrauben auf der
Arbeitsplatte. Fihren Sie die Schrauben in die vier Locher auf der Unterseite des Herds ein und
ziehen Sie sie fest.

< Platzieren Sie die Klammern und passen Sie diese an die Dicke der Arbeitsplatte an.

Schraube Herd Platte

Schraubloc

Herd

Schraube
Klammer
Unterlage

Schraubloc
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MONTAGE DES BACKOFENS IM SCHRANK

[1 Das Gerat ausgerichtet und zentriert im Schrank platzieren.

[l Der Backofen kann je nach Wunsch hoch eingebaut werden oder auch unterhalb des
Kochfeldes.

[ Offnen Sie die Tir und sichern Sie den Backofen an den Kiichenschrank mit vier
Holzschrauben, welche in die Lécher passen, die an beiden Seiten des Ofen-Rahmens
vorhanden sind (A). (siehe Abbildung 4)

1 Wenn der Backofen installiert ist, muss er separat mithilfe der elektrischen Kabel
angeschlossen werden. Bitte sicherstellen, dass die Kabel nicht eingeklemmt werden.

.

e
>

Abbildung 4

ELEKTROANSCHLUSS

Alle Elektroanschliisse miissen in Ubereinstimmung mit den relevanten nationalen Gesetzen und

Regeln stehen und sollten nur durch qualifizierte Elektriker ausgefuhrt werden.

Vor dem Elektroanschluss bitte sicherstellen:

[l Dass der Stromanschluss an den das Gerat angeschlossen wird, mit den auf dem Typenschild

angegebenen Werten Ubereinstimmt.

| Das Gerat muss in Ubereinstimmung mit den giiltigen Regeln angeschlossen werden, und nur

durch einen autorisierten Techniker. Der Hersteller ibernimmt keine Verantwortung fiir

jeglichen Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die durch unsachgemalRe
Installation verursacht werden.

[1 Die Absicherung der Stromstéarke fiir das Gerdt muss mindestens 16A betragen.

[l Wenn die Sicherung fur eine Stromstarke von unter 16 Ampere ausgelegt ist, muss ein
qualifizierter Elektriker die Sicherung entsprechend austauschen.

Der Stromanschluss muss in Ubereinstimmung mit den nationalen Regulierungen stehen.
Die Erdung des Gerates ist an das Stromzufuhr-Kabel angeschlossen. Fiir dieses muss eine
geerdete Steckdose verwendet werden. Stellen Sie eine qualifizierte Installation der Erdung
sicher.

WARNHINWEIS: Dieses Gerat muss geerdet werden.

Sollte Ihr Backofen nicht mit einem Stromanschlusskabel ausgestattet sein, lassen Sie sich von einem
qualifizierten Elektriker ein Anschlusskabel gemaR den nachfolgenden Merkmalen zur Verfigung

stellen.
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Stromspannung | Kabelart Leitungsdurchmesser | Stromstarke |

(Amp)

220-240V AC 50 Hz HO5S W - F 3x1,5mm? 16A

Tabelle 1

Eingehende Stromkabel

Gelb / griin - das Erdungskabel muss mit dem Schutzleiter verbunden werden.

Der blaue Neutralleiter wird an den Kontakt angeschlossen, der mit "N" markiert ist.

Das schwarze, braune oder rote Kabel wird an den Kontakt angeschlossen, der mit "L" markiert ist.
(Siehe Abbildung 5)

Abbildung 5
[ Die Verbindung muss in Ubereinstimmung mit nationalen Regulierungen stehen.

[1 Der Backofen muss so eingebaut werden, dass es einen einfachen Zugang zur Steckdose
geben, oder es muss einen Ausschalter geben.

[J Halten Sie das Stromkabel von heien Oberflachen entfernt.

[1  Wenn das Stromkabel beschadigt ist, konsultieren Sie Ihren nachstgelegenen autorisierten
Servicebetrieb und stellen Sie sicher dass das Kabel gemaR den Spezifikationen aus Tabelle 1
ausgetauscht wird.

[1  Wenn das Gerat direkt mit dem elektrischen Stromkreislauf verbunden ist, muss es zwischen
den zwei Polen eines Stromkreisunterbrechers installiert sein und das Erdungskabel darf
nicht durch einen zwei-poligen Schutzschalter unterbrochen werden.

[] Die Nutzung von Adaptern, Mehrfach-Steckdosen oder Verlangerungskabeln wird nicht
empfohlen. Wenn diese dennoch notwendig sein sollten, miissen sie in Ubereinstimmung
mit den Regulierungen stehen. Auf jeden Fall dirfen die fiir den Adapter und Stromkabel
zuldssigen Stromstarken nicht Gberschritten werden.

[1  Nachdem der Anschluss fertiggestellt ist, sollte ein Test mit Aufheizen der Heizelemente von
3 Minuten durchgefuhrt werden.

[1 Die elektrische Sicherheit des Gerates kann nur garantiert werden, wenn es korrekt an eine
ausreichend geerdete Stromzufuhr angeschlossen wird, so wie dies in den Regeln fir
elektrische Sicherheit festgelegt ist. Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht
werden fir jegliche Schaden an Personen, Tieren oder Gegensténden, die von dem Fehlen
der Erdung herrihren.
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Informationen fiir autorisierte Fachleute:

[1  Sie finden die Anweisungen fir die verschiedenen Anschlussmethoden auf der Rickseite des
Gerats neben dem Klemmenkasten des Backofens.

[ Bevor Sie das Gerat anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass die ortliche Netzspannung mit
den Spezifikationen auf dem Typenschild Gbereinstimmt.
Vergewissern Sie sich, dass Sie die Schutzerdung an die Klemme der markierten
Klemmenleiste angeschlossen haben. Der Stromanschluss des Backofens muss mit einem
Notfallschalter ausgestattet sein, der im Notfall das Trennen des gesamten Gerats vom
Stromnetz ermoglicht. Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notfallschalters muss
mindestens 3 mm betragen.

Backofenanschiuss
Hesdimschhass

i d
W J
' |
! \ Backolen Steckdose
. \ Steckdose
1
| |
L Q ’y | |
\
Stromkreis
Zulissige Anschlussmethoden
ACHTUNG: Empfohlene

Anschlussmethode
[ Spannung der Heizelemente

230V.

[1 Beijedem Anschluss muss die
Schutzerdung des Stromnetzes
an die PE-Klemme angeschlossen
werden

1 Flir 220 — 240 VAC Einphasen- HO5VV-F
Netzanschliisse mit Betriebs-
Nullleiter. Uberbriicken der
Klemmen 1-2-3. Uberbriicken der

3G 6.0 mm?
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Klemmen 4-5 fur den Betriebs-
Nullleiter. Schutzleiter auf Erdung.

2 Fur 220 — 240 VAC Zweiphasen- HO5VV-F
Netzanschlisse mit Betriebs-
Nullleiter. Uberbriicken der 4G 6.0 mm?
Klemmen 1-2. Uberbriicken der
Klemmen 4-5 fiur den Betriebs-
Nullleiter. Schutzleiter auf Erdung.

3 Fur 220 — 240 VAC Dreiphasen- HO5VV-F
Netzanschlisse mit Betriebs-

5G 2.5 mm?

Nullleiter. Uberbriicken der
Klemmen 4-5. Phasenreihenfolge
nach 1-2-3. Uberbriicken der
Klemmen 4-5 fur den Betriebs-
Nullleiter. Schutzleiter auf Erdung.

L1, L2, L3= Phasen N = Nullleiter PE= Erdung

AnschlieBen des Herds

Stecken Sie den Stecker am Ende des Herd-Kabelbilindels in die entsprechenden Buchsen auf der
Schalttafel des Backofens ein.

Backofenanschluss Herdanschluss

ERSTINBETRIEBNAHME DES BACKOFENS
[l Entfernen Sie alle Backbleche und Roste.
[l Stellen Sie die "Temperatureinstellung" auf die maximale Einstellung.
[1 Stellen Sie den Funktions-W4&hlschalter auf Ober- und Unterhitze (oder wahlen Sie Umluft,
wenn vorhanden).
] Lassen Sie den Backofen 30 Minuten in dieser Einstellung an.
| Wahrend dieser Zeit konnen Bauteile des Backofens und der Isolierung einmalig Geruch oder
Rauch abgeben. Wenn dies eintreten sollte, warten Sie bitte mit dem Einstellen von
Nahrungsmitteln in den Backofen bis keine Gerliche oder Rauch mehr auftreten.
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Wiederholen Sie diesen Vorgang mit dem Grill-Element.
Nach diesem Prozess wischen Sie bitte den Backofen mit einem leicht angefeuchteten Tuch

aus und mit einem weichen Tuch trocken.

WARNHINWEIS: Vor dem ersten Gebrauch reinigen Sie bitte die Zubehorteile des Backofens wie
Backbleche und Roste griindlich.

WICHTIG: Um die Tiir zu 6ffnen bitte immer den Griff in der Mitte anfassen. (Siehe Abbildung 6)

Abbildung 6

TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Die nachfolgenden Tipps kdnnen Ihnen dabei helfen, Ihr Gerat auf 6kologische Weise zu nutzen und

Energie zu sparen.

1. Im Backofen wird die Warme besser Gbertragen, wenn man dunkles oder emailliertes
Kochgeschirr benutzt.

2. Wenn man die Backofentiir wahrend des Garvorgangs 6ffnet, wird die heile Luft austreten

und viel Energie verloren gehen. Aus diesem Grund sollte man die Backofentdiir nicht zu oft

offnen.

Restwadrme im Backofen nach dem Garprozess nutzen um die nachste Speise zuzubereiten.

Fir alle Garvorgédnge sollte man mindestens 10 Minuten lang vorheizen.

Gefrorene Lebensmittel sollte aufgetaut werden bevor man sie gart.

Schalten Sie den Backofen schon einige Minuten vor dem Ende der Garzeit aus.

I
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BESCHREIBUNG DES BACKOFENS

Backofen mit Zeitschaltuhr

19

(A

Funktionsanzeige
Funktionswahlschalter
Zeitschaltuhr*
Temperaturwahlschalter
Temperaturkontrollleuchte
Bedienpanel

Heizelemente
Backofenbeleuchtung
Typenschild

© X NG R WN R

10. Glastir Innenseite
11. Backofentiir
12. Backofenlifter*

* Nur bei manchen Modellen beinhaltet.

Hinweis: Die Positionierung der Zeitschaltuhr kann von der Skizze abweichen.
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Backoéfen mit elektronischem Timer

6 2 3 4
1 5
— F ! 1 ' B
tassee Y
. ———— |
8 - - - -
13 -
12 -
. - . l)
10 -

LI—7

Funktionsanzeige
Funktionswahlschalter
Elektronische Uhr
Temperaturwahlschalter
Temperaturkontrollleuchte
Bedienpanel

Heizelemente
Backofenbeleuchtung

LR NUAEWNPRE

Typenschild

-
o

. Glastir Innenseite

[uy
[

. Backofentir

=
N

. Backofenlufter*

-
w

. Ringheizkorper*

* Nur bei manchen Modellen beinhaltet.

Hinweis: Die Positionierung der Zeitschaltuhr kann von der Skizze abweichen.
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Backofen- und Herdkombination

3 4 El
(.

1 2
-1

Backofen- Betriebsschalter

Backofen- Temperaturregler

Temperaturregler- Leuchtanzeige

Betriebs- Leuchtanzeige

Schalter der Mehrstufen-Kochfelder

Backofentir

@ 140/160mm : 1200 W

@ 180mm : 1800 W

@ 180mm: 1800 W

@ 140/160mm : 1200 W

Restwdrmeanzeigen




Bedienfeld

R 4! a )
CO‘:O:‘:‘ - s L @ .O’ |O¢
= = - - o - (1 - w = . - =

=
an

y e U

1 Backofen- Betriebsschalter

2 Backofen- Temperaturregler

3 Schalter des Mehrstufen- Kochfelds vorne
links

4 Schalter des Mehrstufen- Kochfelds hinten
links

5 Schalter des Mehrstufen- Kochfelds hinten
rechts

6 Schalter des Mehrstufen- Kochfelds vorne
rechts

Herd

Schalter der Mehrstufen- Kochfelder

Die Temperatur ist mit Hilfe der entsprechenden Temperaturregler individuell fiir jedes Kochfeld
einstellbar. Die Schalter kdnnen im Uhrzeigersinn und zuriick gedreht werden. Die gewiinschte
Temperatur ist laufend anpassbar.

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn ein Kochfeld in Betrieb ist. Die Lampe erlischt, sobald alle
Kochfelder ausgeschaltet sind.

Schaltereinstellungen

Standort des Kochfelds

Aus

Niedrigste Stufe (Warmhalten von Gerichten)

Hochste Stufe (schnelles Aufwarmen, Kochen, Anbraten)

Nach Ende des Kochvorgangs stellen Sie den Schalter zuriick auf Aus.

"]
. Conirol maings
i v BE = Locsion of  codking s
] =
1 © [ eling (Ve focd warrr
L] LI - bl wrfing |k brabrg e auck o Ry mmaeg

‘When Brashed cocking, e conisdl back o e OF postion ®
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Restwirmeanzeige
Nach dem Ausschalten des Kochfelds leuchtet die Restwarmeanzeige.
Die Restwarmeanzeige warnt den Benutzer davor, das noch heiRe Kochfeld zu berthren.

ACHTUNG: Verbrennungsgefahr!

Berlihren Sie die Kochfelder nicht, solange die Restwdarmeanzeige leuchtet.
ANMERKUNG:

Nach dem Ausschalten des Heizelements konnen Sie die Restwarme fir verschiedene Zwecke nutzen, zum Beispiel zum
Aufwarmen oder Warmhalten von Gerichten, ohne dass Sie das Kochfeld einschalten.

N 7 N N P Nur Kochgeschirr mit vollig
_— — —_— flachem Boden verwenden.

Der Boden des Kochgeschirrs

- -4 - - sollte dieselbe GroRe wie das
b ry WY’ r ey r Kochfeld haben und genau in
= ¥ - = seiner Mitte aufgestellt werden
Um Kratzer zu vermeiden,
- .- - - schieben Sie das Kochgeschirr
b r Y’ N 7 N 4 nicht Uber das Kochfeld, sondern
s — A NSRS

heben Sie es immer an.

ACHTUNG: Die Kochflache und die Unterseite des Topfes miissen immer sauber und trocken
sein. Nur geeignetes Kochgeschirr verwenden.

BEDIENUNG DES BACKOFENS

Elektronische oder mechanische Zeitschaltuhren missen vor Benutzung des Backofens eingestellt,
sonst wird der Backofen nicht arbeiten.

TEMPERATURWAHLSCHALTER
Wird genutzt zur Einstellung der Gartemperatur zwischen 50° C bis zur maximalen Temperatur
wahrend der Backofen in Betrieb ist. Die maximale Temperatur wird nur bei der Grillfunktion

erreicht. Die Maximaltemperatur betragt 285 + 15 ° C. (Siehe Abbildung 7)

Die Ausfuihrung und die Art der Bedienung kann je nach gewahltem Produkt variieren.
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Abbildung 7

TEMPERATURKONTROLLLEUCHTE

Die Temperatur im Innenraum des Backofens wird gemessen und wéhrend nach Einstellung der
gewlinschten Temperatur aufgeheizt wird, leuchtet die Kontrollleuchte auf.

Die Temperaturkontrollleuchte schaltet aus, sobald die gewtinschte Temperatur erreicht wird.
Sollte die Warme abnehmen, geht die Kontrollleuchte wieder an, bis die vorherige gewtiinschte
Temperatur wieder erreicht wird.

Diese Merkmale und die Art der Funktion kann je nach gewahltem Produkt variieren.

FUNKTIONSWAHLSCHALTER

Zum Einstellen der Funktionsart des Backofens. Die Backofenfunktionen und die Art der Bedienung
kénnen je nach gewdhltem Modell variieren. (Siehe Abbildung 8)

=]

Abbildung 8

FUNKTIONSANZEIGE

Die Kontrollleuchte ist eingeschaltet wenn eine der Backofenfunktionen mittels des
Funktionswahlschalters gewahlt wurde. Das Licht geht aus, wenn der Wabhlschalter auf "0" steht.
Dieses Ausstattungsmerkmal und die Art der Bedienung kann je nach gewdhlten Gerate variieren.

Funktionsiibersicht:
Fur alle Backofenfunktionen werden die einstellbaren Minimum- und Maximumtemperaturen
angegeben.

WARNHINWEIS: Alle Funktionen werden gestartet durch die Einstellung der Backofentemperatur
uber den Temperaturwihlschalter.

AUS: In dieser Position arbeitet der Backofen nicht. Dies ist die Einstellung fir alle
D Wahlschalter, um den Backofen auszuschalten.
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Beleuchtung: Die innere Backofenbeleuchtung wird eingeschaltet.

Lufter: Nur der hintere Lufter ist eingeschaltet. Diese Funktion zirkuliert die Luft
mit Raumtemperatur um die gefrorenen Speisen, die so schonend auftauen
kénnen, ohne ihre Nahrwerte zu verlieren. Auf diese Weise kdnnen auch
gegarte Speisen abgekihlt werden.

Unterhitze: Nur der untere Heizkorper ist aktiviert. Diese Funktion ist passend,

5: um die Garglter von unten zu garen oder aufzuheizen, so wie bei einer
$ Kasserolle mit Speisen die Uber langere Zeit gekocht werden und deren
2 |Unterseite gebraunt werden soll.
O | Oberhitze: Nur der obere Heizkérper ist aktiviert. Diese Funktion kann
E verwendet werden, um Gerichte vorzuwarmen, oder wenn eine gebraunte
é Oberflache fiir die gewdhlten Speisen gewiinscht ist.
Ober- und Unterhitze (Stille Hitze): Obere und untere Heizelemente sind
5: gleichzeitig eingeschaltet. Dadurch werden die Speisen auf beiden Seiten
$ gegart. Diese Funktion ist passend fiir Kuchen, Platzchen, Auflaufe oder Pizza.
2 | Bitte den Backofen mit nur einem Blech beschicken.
Unterhitze + Umluft (Unteres Umluft-Garen): Die untere Heizspirale und der
5: Garraumlifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem unteren
$ Heizelement abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaRig und schnell mithilfe des
B3 | Lifters.
Oberhitze + Umluft (Oberes Umluft-Garen): Die obere Heizspirale und der
°2 Garraumlufter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem oberen
$ Heizelement abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaRig und schnell mithilfe des
8 | Lifters.
Ober- und Unterhitze + Liifter (Umluftgaren): Die oberen und unteren
Heizelemente sind eingeschaltet sowie ebenso das hintere Lufterrad. Die durch
o |die oberen und unteren Heizelemente erzeugte heife Luft wird mithilfe des
:% Lufters gleichmaRig und schnell im Garraum verteilt. Diese Funktion ist passend
& | zum Aufheizen und Garen von Speisen, die gleichmaRige Temperaturverteilung
“ bendtigen und Hitze von oben. Bitte den Backofen mit nur einem Blech
beschicken.
Grill: Nur der Grillheizkorper ist aktiviert. Diese Funktion ist passend um Speisen
zu Grillen wie groRe oder mittelgroRe Fleischstiicke oder Fische, die auf einen
5: Rost im obersten Einschub gelegt werden. In den Einschub darunter kann man
£ |eine Backpfanne positionieren, und 1-2 Tassen Wasser dazu geben, so dass der

Garraum nicht durch Fetttropfen verunreinigt wird.
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max °C

Grill + Umluft (Umluft-Grillen): Die Grill-Heizelemente und der Garraumlufter
sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem Grill-Heizelement abgestrahlt wird,
verteilt sich gleichméRig und schnell mithilfe des Lifters. Passend fiir gegrillte
Garglter wie zum Beispiel groBe oder mittelgroRe Stlicke Fleisch oder Fisch. Ein
Backblech in eine untere Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser
hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

max °C

Maxi-Grill: Oberhitze und Grill-Heizelemente sind gleichzeitig aktiviert. Passend
fir intensive Grillvorgange von mittelgroRen Stlicken Fleisch oder Fisch. Ein
Backblech in eine untere Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser
hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

max °C

Maxi Grill + Umluft (Doppeltes Umluft-Grillen): Oberhitze, Grill-Heizkorper und
der Garraumlufter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem oberen
Heizelement und vom Grill abgestrahlt wird, verteilt sich gleichm&Rig und
schnell mithilfe des Lifters. Passend fir intensive Grillvorgange von
mittelgroBen Stiicken Fleisch oder Fisch. Ein Backblech in eine untere
Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um
Fettspritzer zu vermeiden.

max °C

Grill + DrehspieB: Grill-Heizkérper und DrehspielR sind gleichzeitig aktiviert.
Passend um gegrillte Garguter (Fleisch, Fisch, Gefligel etc.) am Drehspiel zu
garen. Ein Backblech in eine untere Einschubebene positionieren und 1-2
Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu vermeiden.

max °C

Maxi Grill + Turnspit: Oberes Heizelement, Grill-Heizkérper und DrehspieB sind
gleichzeitig aktiviert. Passend um gegrillte Garguter (Fleisch, Fisch, Gefligel etc.)
am Drehspiel zu garen. Ein Backblech in eine untere Einschubebene
positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um Fettspritzer zu
vermeiden.

max °C

Maxi Grill, DrehspieB + Umluft: Oberes Heizelement, Grill-Heizkorper,
DrehspieR und Garraumliifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die von dem
oberen Heizelement und vom Grill abgestrahlt wird, verteilt sich gleichmaRig
und schnell mithilfe des Lifters. Passend um stark zu grillende Garguter
(Fleisch, Fisch, Geflugel etc.) am DrehspieR zu garen. Ein Backblech in eine
untere Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben, um
Fettspritzer zu vermeiden.

50 -200°C

Ringheizkorper + Umluft (HeiBluft-Garen): Ringheizk6rper und Garraumlufter
sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die vom Ringheizkorper abstrahlt, wird
gleichmaRig und schnell mithilfe des Lifters verteilt. Geeignet um auf
verschiedenen Einschubenenen oder verschiede Garguter (Fleisch, Fisch)
gleichzeitig zu garen, ohne dass sich Geriiche oder Geschmack tbertragen.
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Ringheizkorper, Unterhitze + Umluft (Pizza Programm): Ringheizkérper,
unteres Heizelement und Garraumlifter sind gleichzeitig aktiviert. Hitze, die
vom Ringheizkdrper abstrahlt, wird gleichmaRig und schnell mithilfe des Lufters
verteilt. Die Unterhitze unterstitzt den Garprozess vom Boden her. Diese

50 -200°C

Funktion ist geeignet fur Pizza und im Allgemeinen knusprige Garergebnisse.

Warmhaltefunktion: Unteres und oberes Heizelement oder * Unteres
Heizelement und Garraumlufter sind aktiviert. Der Temperaturbereich kann per
Thermostat eingestellt werden. Geeignet um Garglter warmzuhalten bis sie
serviert werden.

60 —90‘°C -
40-60°C

* Nur in manchen Modellen verfiigbar.

* DrehspieB: Die Drehfunktion des SpieRes wird mithilfe folgender Schritte (Siehe Abbildung

1- Platzieren Sie das Gargut welches gekocht oder gerillt werden soll auf dem Rotisserie Kit
(SpieR, Gabel, Griff).

2- Platzieren Sie die Grill-Haltevorrichtung.

3- Stecken Sie den SpieB in das hintere Halteloch mithilfe des mitgelieferten Griffs.

4- Platzieren Sie den SpieR in die SpieBhalterung.

5- Nehmen Sie den Friff vom Spiel ab.

6- Ein Backblech in die untere Einschubebene positionieren und 1-2 Tassen Wasser hinzugeben,
um Fettspritzer zu vermeiden.

* Optionale Ausstattung.
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ZEITSCHALTUHREN

Die Zeitschaltuhren der Backdfen unterscheiden sich je nach bevorzugtem Modelle. Die
unterschiedlichen Typen sind wie folgt:

1) MECHANISCHE ZEITSCHALTUHREN

Sie kénnen die Zeitschaltuhr auf bis zu 90 Minuten einstellen, indem Sie den mechanischen Minuten-
Knebel im Uhrzeigersinn drehen. (Siehe Abbildung 9) Die Zeitschaltuhr lasst den Backofen starten,
sobald sie eingestellt ist, und schaltet ihn ab wenn die Zeit um ist. Nachdem Sie die Garglter in den
Backofen gestellt haben, stellen Sie die Backofenfunktion und die Temperatur mit den
entsprechenden Bedienknopfen ein, und stellen dann die Zeitschaltuhr in die gewtinschte Position.
Wenn die Zeit abgelaufen ist ertont ein Signalton und der Backofen schaltet sich selbststatig ab. Die
Backofen-Betriebszeit ist durch einen Leistungs-Unterbrecher auf 90 Minuten begrenzt. Fir mehr als
90 Minuten missen Sie das Gerat manuell bedienen. Zur manuellen Bedienung drehen Sie die

Zeitschaltuhr entgegen dem Uhrzeigersinn auf das Zeichen. Um den Garvorgang im manuellen
Betrieb zu beenden, stellen Sie die "0" Position im Uhrzeigersinn ein.

ﬂ\\, /;5_74'

o0

L] L] o =
(= A oum a0 Tl
o w0 ™ wm
Abbildung 9

2) ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHREN

Elektronische Zeitschaltuhren erméglichen Ihnen die Garguter so fertigzustellen, dass sie zum
gewdnschten Zeitpunkt serviert werden kénnen. Man muss nur die Garzeit und die Endzeit
einstellen. Sie kdnnen auch zur Alarmfunktion genutzt werden, indem man einfach die Zeitdauer

eingibt, nach der die Uhr Gber einen Signalton erinnern soll.

ALLGEMEINER UBERBLICK

Q Symbol Zeitschaltuhe

Y Symbol Garprozess '§8 gj’B 8 1: Taste Funktionswahl
Q

g Symbol Automatisches Garen 2. Minus-Taste
. Punkt-Symbol “ MENU B 3. Plus-Taste
{  Symbol Kindersicherung 2 und 3: Manuell
2 1 3
Abbildung 10
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EINSTELLUNG DER UHRZEIT

Nach der ersten Stromanschluss oder der wiederhergestellten Stromverbindung nach einem
Stromausfall blinken "0.00" und "AUTO" auf.

[]  Dricken Sie den Knopf 1 fur circa 2 Sek, dann leuchtet das Punkt-Zeichen auf. Stellen Sie die
aktuelle Zeit ein durch Driicken der Kndpfe 2 und 3. Ungefdhr 7 Sekunden nachdem die Zeit
eingestellt wurde sind die neuen Werte gespeichert.

Die Zeit kann spater wie folgt korrigiert werden:

[ Dricken Sie die Knépfe 2 und 3 fiir ca. 2 Sekunden bis das Punkt-Zeichen aufblinkt. Dann

konnen Sie die aktuelle Zeit einstellen.

Hinweis! Wenn nicht die korrekte Zeit eingestellt ist, wird eine akkurate Programmierung des
Backofens nicht moglich sein.

MANUELLES GAREN

Ohne jegliches Garprogramm wird die Speisenzubereitung durch Einstellen der Temperaturen und
der Backofenfunktion eingestellt.

EINSTELLUNG DER ZEITSCHALTUHR

Sie konnen die Zeitschaltuhr jederzeit einstellen, unabhéngig davon ob andere Programmfunktionen
aktiv sind.
| Driicken Sie Knopf 1 bis das Symbol Zeitschaltuhr anfangt zu blinken und das Display "0.00"
anzeigt.

[ Stellen Sie die gewlinschte Zeit durch Dricken der Kndpfe 3 und 2 ein. Das Symbol der
Zeitschaltuhr verbleibt auf dem Display. Nachdem die eingestellte Zeit um ist, ertont fur ca. 7
Minuten ein akustisches Signal und das Symbol Zeitschaltuhr leuchtet wieder auf.

[] Dricken Sie die Knopfe 1, 2 oder 3 um das Signal auszustellen; das Symbol der Zeitschaltuhr
erlischt und das Display zeigt wieder die aktuelle Uhrzeit an.

ANDERUNG DER TIMER-SIGNALTONE
Der Ton der Timer-Signaltone kann wie folgt gedndert werden:
Dricken Sie die Knépfe 2 und 3 gleichzeitig,
| Dricken Sie Knopf 1 um den aktuellen Ton zu sehen, "ton.1" ist auf dem Display zu sehen.
[]  Dricken Sie den Knopf 2, um einen der Téne von 1 bis 3 auszuwdahlen.

EINSTELLUNGEN ABBRECHEN

Abbrechen der automatischen Funktions-Einstellungen:
[] Dricken Sie Knépfe 2 und 3 gleichzeitig.

Abbrechen der Zeitschaltuhr-Einstellungen:
[]  Driucken Sie Knopf 1, um die Einstellungen der Zeitschaltuhr auszuwahlen,

[] Dricken Sie Knopf 2 und 3.
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EINSTELLUNG DER GARZEIT

Wenn der Backofen zu einem bestimmten Zeitpunkt anschalten soll, kann die Garzeit eingestellt
werden. Es handelt sich um eine halb-automatische Einstellung.
[]  Drucken Sie Knopf 1 bis "dur" und "0.00" auf dem Display aufleuchten, daneben leuchtet das
Symbol fiir automatisches Garen auf.
[ Stellen Sie die Gardauer durch Driicken der Knopfe 3 und 2 ein, wobei Sie zwischen einer
Dauer von 1 Minute und 10 Stunden wéhlen kénnen.
Die eingestellte Zeit wird nach 7 Sekunden gespeichert; die aktuelle Zeit wird wieder angezeigt. Das
Symbol fiir automatische Garzeit bleibt auf dem Display.
Wibhlen Sie die benétigte Temperatur und die Backofenfunktion aus.
Wenn der Garvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signal fiir ca. 7 Minuten und das Symbol fur
automatisches Garen blinkt wieder auf. Bringen Sie die Kontrollkn6pfe und Temperatureinstellung
zur OFF Position zurtick. Driicken Sie die Knopfe 1, 2 oder 3 um das Signal abzustellen und zur
manuellen Bedienung zurtickzukehren.

ZEITVERZOGERTES GAREN

Wenn der Backofen sich fir eine bestimmte Gardauer einschalten und zu einer bestimmten Zeit
ausschalten soll, kdnne Garzeit und Garzeitende eingestellt werden.

[ Drucken Sie den Knop 1 is "dur" und "0.00" auf dem Display aufleuchten, daneben leuchtet
das Symbol fiir automatisches Garen auf. (zum Beispiel ist die Zeit nun 17.30 Uhr)

[ Stellen Sie die Garzeit tber die Kndpfe 3 und 2 ein, wobei Sie zwischen einer Dauer von 1
Minute und 10 Stunden wahlen kénnen. (zum Beispiel 1 Stunde)

[J Drucken Sie Knopf 1 bis "End" und "18.30" (Endzeit) auf den Display aufleuchten.

[ Stellen Sie die Abschaltzeit (Ende des Garvorgangs) ein tiber die Knépfe 3 und 2 ein, welche
begrenzt ist auf 23 Stunden und 59 Minuten. (zum Beispiel 19.30)

[1 Drehen Sie den Thermostat und den Funktionswahlknopf auf die gewiinschten Einstellungen.
Das Gare-Symbol verschwindet vom Display. Der Backofen wird sich nicht vor der
eingestellten Startzeit einschalten (im Beispiel 18.30 Uhr), welche sich aus der Differenz
zwischen dem Garzeitende und der Garzeit ergibt. Wenn der Garvorgang beendet ist (19.30),
ertont ein akustisches Signal fiir circa 7 Minuten und das Symbol fiir automatisches Garen
blinkt wieder auf. Bringen Sie die Kontrollkndpfe und Temperatureinstellung zur OFF Position
zurlck.

[1 Drucken Sie die Knépfe 1, 2 oder 3 um das Signal abzustellen und zur manuellen Bedienung
zurlickzukehren.

SCHLUSSEL / BACKOFENVERRIEGELUNG
Driicken Sie Knopf 3 fir 3 Sekunden um die Backofen-Verriegelung zu aktivieren oder zu
deaktivieren. Wenn die Verrieglung aktiviert ist wahrend automatische Programme starten, sind nur

die Tasten verriegelt. Ist sie aktiviert ohne automatische Programme, sind neben den Tasten auch die
Backofen-Widerstande verriegelt.
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EINSCHALTEN
Beim Einschalten blinken die Ziffern und das Zeichen AUTO, der Backofen ist nicht in Betrieb.
Driicken Sie M, um zum Handbetrieb zu gelangen und stellen Sie die Tageszeit ein, indem Sie
die Auf- und Ab-Tasten verwenden.

HANDBETRIEB

' Wenn Sie gleichzeitig »1 &M driicken, dann gelangen Sie in
>l , den Handbetrieb. Jedes vorherige Garprogramm wird beendet.
(W}
n.rnn
" Uug

v

EINSTELLEN DER TAGESZEIT

Eine Einstellung der Tageszeit ist nur dann mdéglich, wenn kein Garprogramm ablauft. Gehen Sie
zuerst in den Handbetrieb, wie oben beschrieben wurde. Der Punkt zwischen der Stunden- und
der Minutenanzeige blinkt.

Sie kénnen diese Zeit schneller andern, wenn Sie die Tasten gedriickt halten.

> : A A

1) Schalten Sie in den 2) Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie die 3) Nach ein paar Sekunden wird
Zeiteinstellungsmodus Tasten A Y verwenden die Anzeige zu blinken aufhéren
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EINSTELLEN DER ALARMZEIT
Mit dieser Option kdnnen Sie programmieren, nach welcher Dauer Sie durch einen Summton

gewarnt werden méchten.
4
w w A
4 - 49 & 9 o
n.rnn n.rn 1, JMN
urug 0-05 v c {30

¥
1) Wenn Sie M zweimal 2) Unter Verwendung von AN 3) Nach ein paar Sekunden
geben Sie die Dauer in Minuten kehrt die Anzeige in den
Uhrmodus zuriick

driicken, gelangen Sie zur
Einstellung der Alarmzeit ein.
Anmerkung: Die Fleischsonde wird mit der Alarmeinstellung verbunden, wenn Sie Ml einmal

driicken.

BEENDEN DES SUMMTONS

Nachdem die eingegebene Zeitdauer abgelaufen ist,
ertdnt ein Summton. Durch Driicken einer beliebigen

\I/
%y
,))) Taste wird der Summton beendet.

GAREN MIT ZEITVORGABE
Wenn Sie sofort mit dem Garen beginnen mdchten, missen Sie lediglich die Garzeit eingeben

Beispiel: Wir méchten, dass der Backofen das Gericht 2 Stunden und 15 Minuten gart.

4

A

g3 | ¢ ooo ENa

1) Die aktuelle Zeit ist 18:30.  2) Driicken Sie die TasteM . 3) Stellen Sie die Garzeit ein,
indem Sie die Tasten A oder W drticken.
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4) Nach ein paar Sekunden gibt die Anzeige an,
dass der Garvorgang begonnen hat, und
zeigt die aktuelle Zeit an.

Anmerkung: Sie kénnen das automatische Garen jederzeit beenden, indem Sie in den
Handbetrieb wechseln.

Der Backofen ist jetzt darauf programmiert, das Gericht 2 Stunden und 15 0 A
Minuten von jetzt ab zu garen. Vergessen Sie nicht, die richtige Position am
Temperaturwahler einzustellen.

VERZOGERTES GAREN

Wenn Sie die Taste» | driicken, wird der Zeitpunkt eingegeben, zu dem das Gericht fertig sein soll
(Garende). Sie kénnen auch die angezeigte Zeit programmieren. Geben Sie die Garzeit ein, wie
oben beschrieben wurde, driicken Sie dann die Taste » I und geben Sie den gewiinschten
Endzeitpunkt ein. Das Bild »| blinkt auf der Anzeige.

Beispiel: Wir mochten um 18:30 Uhr ein Abendessen mit einer Garzeit von 2 Stunden und 15
Minuten zubereiten, das um 21:30 Uhr fertig sein soll.

¥ | , _ X |
2045 2130 B8-30

1) Driicken Sie die Taste»|. 2) Geben Sie die 3) In ein paar Sekunden
Die Anzeige zeigt den Zeitpunkt an, gewiinschte Zeit ein, indem schaltet die Anzeige zur
zu dem das Gericht fertig sein wird, Sie die TastenA oder Y aktuellen Zeit.

indem 2:15 zu unserer Uhrzeit verwenden.

18:30 Uhr hinzuaddiert werden. Es

erscheint 20:45 Uhr.
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Wir haben jetzt unseren Backofen darauf programmiert, das Gericht um 21:30 Uhr fertig zu haben.
Da die Garzeit auf 2 Stunden und 15 Minuten eingestellt worden war, beginnt Ihr Backofen um
19:15 Uhr mit dem Garprozess, damit das Gericht um 21:30 Uhr fertig ist.

Die Anzeige, wenn der Garvorgang beginnt Die Anzeige, wenn der Garvorgang beendet ist

\/

5% . 21D

Wenn der automatische Garvorgang abgeschlossen ist, ertdnt ein Summton, der 7 Minuten
andauern wird, wenn er nicht vorher ausgeschaltet wird.

0 <«

>1

NETE )
v

1) Schalten Sie lhren Backofen AUS 2) Setzen Sie den Timer zuriick
Anmerkung: Ihr Backofen funktioniert nicht, bis Sie den Timer zuriickgesetzt haben.

Im obigen Beispiel haben wir zuerst die Garzeit eingegeben, und danach haben wir den
automatisch berechneten Endzeitpunkt fir den Garvorgang verandert. Es ist auch mdglich, zuerst
den Endzeitpunkt fir den Garvorgang einzugeben, und in diesem Fall wird die Garzeit automatisch
berechnet und kann abgeandert werden.

Anmerkung: Die Fleischsonde gehért zu den automatischen Garprogrammen. Nur eine
Einstellung der Alarmzeit ist dann méglich.

* GAREN MIT DER FLEISCHSONDE

Die Fleischsonde ist ein Sensor, der im Backofen mit einem Stecker angeschlossen wird und in
das zu garende Fleisch gespief3t wird. Wenn die Fleischsonde verwendet wird, wird der
Garvorgang automatisch beendet, wenn das Fleisch die gewlinschte Temperatur erreicht hat.
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* Optionale Ausstattung.

1) Driicken Sie die Taste>| . Das Symbol u’i blinkt auf der rechten Seite der Anzeige.
2) Die aktuelle Fleischtemperatur wird links angezeigt, die eingestellte Endtemperatur
rechts. Die eingestellte Endtemperatur betragt 80 °C.

3) Stellen Sie die gewiinschte Fleischtemperatur bei Ende des Garvorgangs mit Schritten
von +2 °C zwischen 20 °C und 90 °C ein, indem Sie die Tasten und véxwende¥.

Anmerkung: Der Stecker der Fleischsonde wird herausgezogen, wenn der Garvorgang
beendet ist, und ein Piepton ertént. Falls der Backofen gestoppt wird, bevor die eingestellte
Gartemperatur links auf der Anzeige erreicht wurde, erscheint das Zeichen "Er". In diesem
Fall miissen Sie den Backofen manuell weiter bedienen.

BElI STROMAUSFALL

Falls der Strom ausfallt, wird der Backofen notfallmafRig deaktiviert. Dieser Zustand wird
durch das Blinken der Zeitanzeige und von AUTO angezeigt. Diese Position wird geldscht,
wenn ein Garprogramm lauft. 0:00 wird auf der Anzeige angezeigt und die Uhrzeit muss
erneut eingestellt werden. (Siehe Einstellen der Tageszeit).

Anmerkung: Wenn Sie den Backofen nicht benutzen, dann vergessen Sie nicht, den
Schalter des Backofens auszuschalten.

SCHLUSSELSPERRE
Wenn sie im Handbetrieb aktiviert wird, werden lhr Backofen und die Timer-Tasten
blockiert.

Wenn sie wahrend eines laufenden Garprogramms aktiviert wird, werden nur die Tasten
blockiert.

4

2130 . 2130

1) Driicken Sie gleichzeitig die Tasten 2) Das Schliisselsymbol erscheint auf
A und¥fir 1 Sekunde, bis 2 Piepténe erténen. der Anzeige, die Schliisselsperre ist
aktiviert.

Um die Schliisselsperre zu deaktivieren, driicken Sie A und ¥, bis das Schliisselsymbol
verschwindet.

Anmerkung: Ein Summton wéhrend der Schliisselsperre kann durch Driicken einer
beliebigen Taste ausgeschaltet werden.
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PROGRAMMIERBARE OPTIONEN
1- Darstellung der Tageszeit 12h / 24h

Werkseitig ist die Darstellung im 24 h-Modus vorprogrammiert. Bei Driicken der
Taste » | fiir 5 Sekunden ertdnt ein doppelter Piepton und die Anzeige wechselt zum
12 h-Modus (mit den Angaben am / pm). Bei erneutem Driicken wechselt sie zuriick
zum 24 h-Modus.

2- Tastentdne

Werkseitig wird das Driicken der Tasten von Pieptonen begleitet. Wenn Sie die
TasteM fiir 5 Sekunden driicken, ertdnt ein doppelter Piepton, und auf der Anzeige
erscheint nt, was ,kein Ton" bedeutet. Jetzt sind keine Tastenténe mehr horbar.
Wenn Sie das gleiche tun, bis bt auf der Anzeige erscheint, was , Tastenton”
bedeutet, sind die Tastentdéne wieder eingestellt.

3- Einstellung der Anzeigehelligkeit

Wenn Sie die Taste Afiir 1 Sekunde driicken, bis ein doppelter Piepton ertont,
gelangen Sie in den Modus der Helligkeitseinstellung. Die Anzeige zeigt br 0x (x = 1
bis 8). Jetzt reduziert jedes aufeinanderfolgende Driicken auf dieselbe Taste die
Helligkeit. Es gibt 8 Stufen, danach erhoht sich die Helligkeit mit jedem Tastendruck.
Der gleiche Effekt tritt ein, wenn Sie die Taste gedriickt halten. 5 Sekunden nach
Loslassen der Taste wird die aktuelle Helligkeitsstufe gespeichert. Werkseitig ist die
maximale Helligkeit eingestellt.

4- Auswahl des Summtons

Driicken Sie die Taste ¥ fiir 1 Sekunde, bis Sie einen doppelten Piepton héren. Bei
jedem Driicken dieser Taste innerhalb von 5 Sekunden werden Sie einen anderen
Ton horen. 3 verschiedene Tone stehen zur Auswahl. Der zuletzt gehérte Ton wird
nach 5 Sekunden gespeichert.

Anmerkung: Einprogrammierte Optionen werden bei Stromausfall nicht gel6scht.

WERKSEITIGE EINSTELLUNGEN

Summer: Hoéchste Lautstarke
Helligkeit: Hochste Stufe
Piepton: Aktiviert
Uhr-Modus: 24 Stunden
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Garen mithilfe der Sensortasten auf der Frontplatte und andere Funktionen kdnnen aus
dem Menu ausgewahlt werden. Garzeit, Endzeitpunkt (* wenn die Fleischsonde verwendet wird,
die Endtemperatur) sowie Gartemperatur sind einstellbar. Zusatzlich stehen die Funktionen
+~Warmhalten”, ,Aufwarmen”, ,Zeitanzeige”, ,Stoppuhr” und ,Schllsselsperre” zur Verfligung.

Beschreibung der Sensortasten auf der Tastatur:

1. - AN/ AUS-Taste

Die Einschalttaste auf der Bedienung, unabhangig vom Produkt und dem verwendeten On / Off.
2. B8 Programm-Stopptaste

Wenn GO gedriickt wurde, gelangt das Gerat durch Dricken in den Pause-Modus, und bei
erneutem Driicken wahrend des Pause-Modus in den Standby-Modus.

3. °C Taste zur Temperatureinstellung
MenU zur Temperatureinstellung, die eingestellte Temperatur blinkt.

4. - Timer-Meni / Funktionstaste der Fleischsonde

* Zeigt die Zeit oder die Temperatur der Speise bei eingesetzter Fleischsonde an.

Der Timer (Alarmuhr), Symbol der Alarmuhr beim Einstellungsmodus, Glockensymbol beim
Alarmmodus, Anzeige fir die Garzeit bei Einstellung der Garzeit, bei Garen mit Verzdgerung zeigt
die Anzeige den Endzeitpunkt. * Beim Modus fiir Fleischsonde und im Modus der Zeiteinstellung
zeigt die Anzeige links die tatsachliche Temperatur der Fleischsonde, wéahrend rechts die
eingestellte Endtemperatur erscheint.

5. - Minus-Taste, der jeweilige Wert des blinkenden Symbols wird verringert.

- Plus-Taste, der jeweilige Wert des blinkenden Symbols wird erhoht.

- Taste fiir absteigende Funktionen. Die letzte Funktion der Garfunktionen wird angezeigt.

- Taste fur aufsteigende Funktionen. Die erste Funktion der Garfunktionen wird angezeigt.

9. “- Taste zum Schnellheizen
Manchmal wird gewlnscht, die Ofentemperatur schnellstmdglich auf den eingestellten Wert zu

bringen. Durch Driicken von werden Rundumheizen und/oder Turboventilator eingeschalten,

um ein schnelles Aufheizen zu erreichen. Das Symbol wird auf der Anzeige dargestellt, und
nachdem die eingestellte Ofentemperatur erreicht wurde, verschwindet es und ein Summton
ertont.
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(!)Anmerkung: Schnelles Aufheizen ist bei einigen Funktionen (Grill) nicht erlaubt,
oder wenn die tatsdchliche Temperatur weniger als 50 °C von der eingestellten
Temperatur entfernt ist, oder wenn die eingestellte Temperatur unter 100 °C liegt.

10. =E]- Schlisselsperre
Die Schllsselsperre kann durch Driicken der Taste E fir 1 Sekunde aktiviert oder deaktiviert
werden, bis das Symbol in der Anzeige erscheint. Wenn die Schllsselsperre aktiviert ist,

wird keine Tastenfunktion auRer ausgefiihrt.

11. H- Taste fur Lampe ein-aus
Die Lampe im Inneren des Backofens ist eingeschaltet, wenn eine Funktion eingestellt oder
ausgefihrt wird. Sie schaltet sich aus, wenn der Garprozess beendet ist und die Anzeige der

Restwarme aufgehdort hat. Sie kann jedoch durch Driicken von KM ein- und ausgeschaltet
werden, aulRer beim Auftauen.

12. L?ﬂ- Taste fir den Garbeginn
Entsprechend den im Standby-Modus eingestellten Werten wird die Funktion auf der Anzeige
dargestellt.

* Optionale Ausstattung.

AN- UND AUSSCHALTEN DER BEDIENUNG

Die Taste aktiviert oder deaktiviert die Bedienung (unabhangig von der Kinder—Sperrei.
fiir

Wenn die Bedienung aus ist (OFF), ist die Anzeige vollig leer. Durch Driicken der Taste
1 Sekunde wird die Bedienung aktiviert. Die aktuelle Tageszeit erscheint auf der Anzeige.

Anmerkung: Wenn der Strom ausféllt, ist die Tageszeit nicht mehr korrekt. Anstelle der Uhrzeit
erscheint ein blinkendes 0:00. Samtliche Optionen der Bedienung kénnen nicht benutzt werden,
bevor nicht die Taﬁzeit wieder eingestellt worden ist. Die korrekte Zeit wird durch Driicken der

Tasten = und

eingestellt.

Wenn die Taste fiir 1 Sekunde gedriickt wird, wahrend die Bedienung angeschaltet ist
(ON), wird die Bedienung ausgeschaltet (OFF).

EINSTELLEN DER TAGESZEIT
Halten Sie die beiden Tasten = und gedrickt, bis die Ziffern der Tageszeit zu blinken

beginnen. Unter Verwendung der Tasten = oder stellen Sie die richtige Zeit ein. Warten
Sie 7 Sekunden, bis das Blinken aufhért, dann ist die Einstellung abgeschlossen.
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AUSWAHL EINER GARFUNKTION

Unter Verwendung der Tasten E oder ﬁ kénnen Sie durch das Funktionsmendi blattern.

Optionale Ausstattung mit dieser Funktion.

Die aktuelle Funktion blinkt auf der Funktionsanzeige fir 7 Sekunden, und die fiir diese Funktion
voreingestellte Temperatur erscheint in der Temperaturanzeige. (Anmerkung: Bei einigen
Funktionen ist eine Temperatursteuerung nicht méglich, und die
Temperaturanzeige bleibt leer).

Das Symbol leuchtet auf der Statusanzeige, wahrend blinkt und damit anzeigt, dass
das Geréat zum Garen bereit ist, aber noch nicht damit begonnen hat.

ANDERN DER VORGEGEBENEN BACKOFENTEMPERATUR

Die Temperatureinstellung auf der Temperaturanzeige kann geéndert werden, indem Sie die
Taste driicken — die Temperaturanzeige beginnt zu blinken — und den gewlinschten Wert
unter Verwendung von = oder + in 5-Grad-Schritten eingeben.

() Anmerkung: Wenn Sie die voreingestellte Temperatur fir diese Funktion durch

die jetzt eingestellte Temperatur sténdig ersetzen wollen, driicken Sie E fir
zirka 5 Sekunden, bis ein Summton zu héren ist. Die werkseitig eingestellte
Temperatur fiir diese Funktion ist jetzt dauerhaft gedndert worden.

HANDBETRIEBENS GAREN

Wenn eine Funktion gewahlt wurde, wird der Garvorgang durch Driicken von L?EI mit der
Temperatur gestartet, die auf der Temperaturanzeige angegeben ist (falls vorhanden). Das
Symbol verschwindet, und die wahrend des Garvorgangs abgelaufene Zeit wird in der
Timer-Anzeige / *Fleischsonde dargestellt. Der Garvorgang wird fortgesetzt, bis er per Hand
beendet wird (siehe: Pausieren, Andern oder Beenden des Garvorgangs), oder bis die maximal
zulassige Garzeit in Abhangigkeit von der gewahlten Gartemperatur abgelaufen ist, wie im
Folgenden angegeben ist:

050-120 °C  10h
121-200 °C 6h
201-250 °C  3h

Beim weiter unten beschriebenen halb- und vollautomatischen Garen wird der Garvorgang in

Abhangigkeit von den Parametern, die vor dem Start (durch Driicken von mﬂ) eingegeben
worden sind, automatisch beendet.
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PAUSIEREN, ANDERN oder BEENDEN DES GARVORGANGS

Durch Driicken der Taste Klktd wihrend des Garvorgangs wird dieser unterbrochen, und

das Symbol m beginnt zu blinken, wahrend die anderen Bereiche der Anzeige gleich
bleiben. Alle Heizelemente und der Turboventilator werden voriibergehend ausgeschaltet. Der
Garvorgang pausiert.

Um den Garvorgang zu beenden, driicken Sie erneut die Taste Eli&d , und alle mit dem
Garvorgang verbundenen Angaben auf der Anzeige verschwinden. Die Temperaturanzeige zeigt
die Restwarme, falls vorhanden (siehe: Anzeige der Restwarme).

Anmerkung: Wenn nach Beendigung des Garvorgangs die Taste m gedriickt wird, erscheinen
die vorherigen Funktions- und Temperatureinstellungen auf der Anzeige, und mit dem erneuten
Driicken von L?ﬂ beginnt der Garvorgang von neuem.

Um die Garparameter zu andern (Funktion, Temperatur usw.), verwenden Sie die jeweiligen
Tasten, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind. Durch Driicken von beginnt der
Garvorgang wieder mit den geanderten Parametern.

AUTOMATISCHES GAREN

Automatisches Garen bedeutet, dass der Garvorgang entsprechend den Parametern automatisch
beendet wird, die Sie in der Bedienung nach Auswahl der Garfunktion und Temperatur, aber vor

Driicken der Taste L?ﬂ eingestellt haben.
Garvorgang mit vorgegebener Dauer:

Diese Methode wird verwendet, wenn keine Fleischsonde eingesetzt wird, und Sie den
Garvorgang sofort beginnen méchten, indem Sie die gewiinschte Garzeit eingeben.

1) Wahlen Sie die gewlinschte Funktion und regulieren Sie die Temperatur (falls nétig), wie
oben beschrieben wurde.
2) Driicken Sie die Taste . blinkt auf der Timer-Anzeige.

3) Stellen Sie die gewlinschte Garzeit ein, indem Sie die Tasten = und + verwenden.

erscheint auf der Status-Anzeige. (Falls die Dauer auf 0:00 herabgesetzt wird,
erténen zwei Warnténe,

4) Dricken Sie die Taste E@ das Symbol m verschwindet und der Garvorgang
beginnt. Der Endzeitpunkt des Garvorgangs ist auf der Timer-Anzeige zusammen mit dem

Symbol )l dargestellt.
Verzdgertes Garen:
Diese Methode wird verwendet, wenn keine Fleischsonde eingesetzt wird, und Sie mdchten, dass
das Gericht zu einem bestimmten zukiinftigen Zeitpunkt fertig ist. Deswegen heift diese Methode

,Verzdgertes Garen*

1) Flhren Sie die Schritte 1 bis 3 des Garvorgangs mit vorgegebener Dauer aus (Stellen Sie
die Garzeit ein)
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2) Dricken Sie erneut die Taste , das Symbol blinkt auf der Timer-Anzeige
zusammen mit dem aktuellen Endzeitpunkt des Garvorgangs.

Stellen Sie den gewlinschten Endzeitpunkt ein, indem Sie die Tasten = und

verwenden. Das Symbol auf der Statusanzeige kann verschwinden, wahrend EXULEY
noch vorhanden ist und anzeigt, dass ein verzdgertes Garen eingegeben wurde und der
Garvorgang nicht sofort beﬁinnen wird.

3

-

K

Driicken Sie die Taste das Symbol m verschwindet, der Garvorgang beginnt.
Der Endzeitpunkt des Garvorgangs ist auf der Timer-Anzeige zusammen mit dem Symbol

dargestellt.

* Garen mit der Fleischsonde:

Die Fleischsonde ist ein Sensor, der innerhalb des Backofens angeschlossen wird und in das zu
garende Fleisch gespief3t wird. Wenn die Fleischsonde verwendet wird, wird der Garvorgang
automatisch beendet, wenn das Fleisch die gewilinschte Temperatur erreicht hat.

1) Wahlen Sie die gewlinschte Funktion und regulieren Sie die Temperatur (falls nétig), wie
oben beschrieben wurde.

Driicken Sie die Taste . Die vorgegebene Temperatur der Fleischsonde wird durch die
blinkenden rechten beiden Ziffern der Timer-/ Fleischsonden-Anzeige angezeigt.
erscheint auf der Anzeige.

Stellen Sie die gewiinschte Fleischtemperatur am Ende des Garvorgangs innerhalb des
Bereichs 20-99 °C ein, indem Sie die Tasten = und verwenden

Driicken Sie [Kﬂ , verschwindet, der Garvorgang beginnt. Die tatséchliche

Fleischtemperatur wird im linken Teil angezeigt, und die eingestellte Endtemperatur im
rechten Teil der Timer-/ Fleischsonden-Anzeige.

n

L

4

=

* Optionale Ausstattung.
Wéhrend des Garvorgangs:

Die 5 Balken auf der Temperaturanzeige weisen auf die aktuelle Backofentemperatur hin.
Jeder Balken entspricht 1/5 des eingestellten Wertes. Der nach oben gerichtete Pfeil (/) neben
den Balken blinkt, wenn die Heizelemente zur Zeit aktiv sind.

AUTOMATISCHES BEENDEN DES GARVORGANGS

Nachdem der Garvorgang automatisch beendet wurde, zeigt die Temperaturanzeige die
Restwarme an, falls vorhanden (siehe: Anzeige der Restwérme), das Symbol EXTET blinkt und ein
Summer ertdnt fiir 7 Minuten. Durch Driicken von Elk&d wird der Summer ausgestellt.

Anzeige der Restwarme:
Nachdem der Garvorgang manuell oder automatisch beendet worden ist, blinkt der nach

unten gerichtete Pfeil ([1) auf der rechten Seite neben den Wéarmebalken alle 2 Sekunden, wenn
die Backofentemperatur tiber 60 °C betragt, und ,hot* wird auf der Temperaturanzeige angezeigt.
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Jeder dieser 5 Balken symbolisiert jetzt 60 °C. Diese Anzeige bleibt erhalten, bis die
Backofentemperatur unter 60 °C fallt.

BESONDERE AUSSTATTUNG

Minutenalarm:

Im Standby-Modus (wenn kein Garvorgang lauft) erscheint bei einmaligem Driicken der Taste
das blinkende Symbol auf der Anzeige. Stellen Sie die gewlinschte Zeit mit den Tasten =
oder ein. Nach 7 Sekunden hért das Blinken auf. Wenn die eingestellte Zeit, die bis 7 Minuten
betraﬁeﬁ kann, erreicht wurde, ertént ein Alarm. Der Alarm wird gestoppt durch Driicken von

oder .

Alarmuhr:
Im Standby-Modus (wenn kein Garvorgang lauft) erscheint bei zweimaligem Drlcken der Taste

Ol
das blinkende Symbol @ auf der Anzeige. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten

oder ein. Nach 7 Sekunden hért das Blinken auf. Wenn die eingestellte Zeit erreicht
wurde, ertdnt ein Alarm. Der Alarm wird gestoppt durch Driicken von = oder + X

FEHLERANZEIGEN

Wenn Ereignisse eintreten, die ein normales Funktionieren verhindern, dann geht das Gerat
in den Fehlermodus. Das Gerét befindet sich im Standby, aber ein Fehlercode wird in der Anzeige
der Tageszeit angezeigt. Selbst wenn sich der Fehler von selbst beheben sollte, bleibt dieser
Code auf der Anzeige erhalten, bis die Taste EIAd gedriickt wird. Es gibt insgesamt 8
Fehlercodes:

Fehler-
Code Fehlerbeschreibung und mégliche Ursachen

Kommunikationsfehler zwischen den Platinen UM und PM
Err1

Der Anschluss des Datenkabels DKB2-XX-POC400 kann auf einer Seite locker
sein

Das Datenkabel DKB2-XX-POC400 kann defekt sein.

POC 400 PM kann defekt sein.

Offener Schaltkreis des Sensors fir die Backofentemperatur
Err2
Der Sensoranschluss PT—1000-M2-XXX auf der Platine PM kann locker sein.
Der Sensor PT-1000-M2-XXX kann defekt sein.

POC 400 PM kann defekt sein.

Offener Schaltkreis des Sensors fiir die Backofentemperatur
Err3
Der Sensor PT-1000-M2-XXX kann defekt sein.
POC 400 PM kann defekt sein.
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Die Temperaturgrenze der Frontplatte wurde lberschritten
Err4
Die Temperatur der Platine UM hat den Grenzwert (iberschritten (100 °C),
liberpriifen Sie den Ventilator

POC 400 UM kann defekt sein.

Die Temperaturgrenze der Platine PM wurde Uberschritten
Err5
Die Temperatur der Platine PM hat den Grenzwert (iberschritten (105 °C) .
POC 400 PM kann defekt sein.

Fehler des Warmesensors UM
Erré
POC 400 UM kann defekt sein.

Fehler des Warmesensors PM
Err7
POC 400 PM kann defekt sein.

Keine Temperaturregulierung
Err8
Uberpriifen Sie die Heizelemente und Anschliisse
POC 400 PM kann defekt sein.

Im Fall einer Fehlermeldung:

Falls diese Fehler nicht durch Driicken der Taste m behoben werden kénnen, trennen Sie
den Backofen vom Stromanschluss und schlielen Sie ihn nach 2 Minuten wieder an, was den
Fehler beheben kann.

PROGRAMMIERBARE OPTIONEN

Summton: Sie kénnen zwischen drei Summtonen wahlen.

Driicken Sie die Taste 5 Sekunden lang, und die Tageszeit-Anzeige wird den aktuell
eingestellten Ton als “tn 1” (hoch) oder “tn 2 (mittel)” oder “tn 3 (niedrig)" anzeigen. Der giiltige

Ton kann durch Driicken der Taste innerhalb von 7 Sekunden nach dem letzten Driicken
geandert werden. Der werkseitige Ton ist “tn 1”.
Tastenton: Sie kdnnen zwischen drei Tastentdnen wahlen.

Driicken Sie die Taste + 5 Sekunden lang, und die Tageszeit-Anzeige wird den aktuell
eingestellten Tastenton als “bt” (Piepton) oder “c” iKIickton) oder “nt" (kein Ton) anzeigen. Der

glltige Tastenton kann durch Driicken der Taste innerhalb von 7 Sekunden nach dem
letzten Driicken geandert werden. Der werkseitige Ton ist “bt”.

Tageszeit-Modus 24h/12h: Der werkseitige Modus ist 24 Stunden. Wenn Sie den 12h am/pm-

Modus winschen, driicken Sie die beiden Tasten = und + 5 Sekunden lang. Der Modus
andert sich, und ein Piepton ertont. Auf dieselbe Weise wird zu 24 h gewechselt.
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Automatisches Stromsparen (APS): APS ist eine Option, die nicht werkseitig eingestellt
wurde. Wenn sie eingestellt wird, dann schaltet sich die Bedienung automatisch aus, wenn nichts

weiter als die Tageszeit angezeigt werden kann. Wenn Sie die Taste im inaktiven Zustand
(keine Funktion im Zusammenhang mit dem Garen vorhanden) 5 Sekunden lang driicken, wird
diese Option aktiviert. Die Ziffern der Tageszeit zeigen fir ein paar Sekunden PS ON, begleitet
von einem Piepton. Die Option wird auf dieselbe Weise wieder aufgehoben, PS OF erscheint auf
der Anzeige.

SCHALTBBILD

FOCAN0 0 Schaltbild  GRAM

(Ohne Bratenwender, mit Ventilator)
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BETRIEB DES KUHLGEBLASES

Der Querstromliifter funktioniert als Kiihlsystem welches die Uberhitzung der Oberfliche des
Backofens und Schaden an der Umgebung verhindern soll. Dieser Lifter erzeugt einen Luftstrom um
die Warme von den vorderen Grills abzuziehen (Bellftung). Zur selben Zeit erzeugt er einen
Luftvorhang zwischen dem Bedienpanel und der Abdeckung und er verhindert eine Uberhitzung
dieser zwei Bereiche und der oberen Komponenten. Die Luftzirkulation durch den Querstromlufter
verhindern Kondensation aufgrund von Hitze und Feuchtigkeit an den elektrischen und
mechanischen Komponenten und sind fiir deren Sicherheit und Langlebigkeit zustandig. (siehe
Abbildung 11)

Das Prinzip des KiihlungslUfters variiert je nach Modell. Ihr Produkt hat die folgenden Bedien-
Prinzipien.

Der Kiihlungsliifter beginnt automatisch zu laufen wenn der Backofen den Betrieb aufnimmt.
Der Kuhlungslifter wird bei manchen Modellen ein oder ausgeschaltet mit dem Thermostat
des Backofens. In diesem Fall Iduft der Kiihlungslifter zu bestimmten Zeiten und wird
automatisch abgeschaltet auch wenn der Backofen abgeschaltet ist, weil der Betrieb des
KihlungslUfters von der Temperatur abhangt.

Bei den Modellen mit Touch-Control wird der Kuhlungslufter an und ausgeschaltet durch
eine elektronische Regelung. In diesem Fall lauft der Kuihlungslufter zu bestimmten Zeiten
und wird automatisch abgeschaltet auch wenn der Backofen abgeschaltet ist, weil der
Betrieb des Kiihlungslifters von der Temperatur abhéngt.

—_= = e
SR TR Ehe TS

Abbildung 11

HINWEISE ZU DEN BETRIEBSARTEN

Seien Sie beim Offnen der Backofentiir vorsichtig, da heiRer Dampf austreten kénnte. Austretender

Wrasen kann lhr Hand, Gesicht und/oder Augen verletzen.

Hinweise zum Backen

Benutzen Sie nicht-haftendes beschichtetes Metallgeschirr oder Aluminium-Behalter oder

hitzebestandige Silikon-Formen.
Nutzen Sie den Platz auf dem Gestell gut aus.

[l Es wird empfohlen, die Backform in der Mitte des Gestells zu platzieren.
Halten Sie die Backofentur geschlossen.
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Hinweise zum Grillen

[1  Abschmecken mit Zitronensaft und schwarzem Pfeffer verbessert das Garergebnis wenn
ganze Hithnchn, Truthahn oder groRRe Fleischstlicke gegart werden.

[1 Lassen Sie das Fleisch fur circa 10 Minuten nach der Garzeit im Backofen ruhen. Der Saft wird
besser im Bratenstiick verteilt und lduft nicht aus wenn das Fleisch geschnitten wird.

[1  Fisch in einem hitzebestandigem Geschirr sollte auf dem mittleren oder unteren Einschub
platziert werden.

[1 Verteilen Sie Bratenstliicke um auf dem Rost gegrillt zu werden.

[T Wenn auf dem Rost gegrillt werden soll, platzieren Sie eine Backpfanne unter ihm um das
Fett aufzufangen. Geben Sie etwas Wasser in die Backpfanne fir eine einfachere Reinigung.

VERSCHIEDENE VORSCHLAGE

Die in der Tabelle genannten Werte sind nur Hinweise. Je nach Art der Lebensmittel und der den
Vorlieben beim Kochen kann davon abgewichen werden.

ZEIT
EINSCHUB | TEMPERATUR (min)
LEBENSMITTEL | FUNKTION POSITION ¢c)
(ungefihr)

Blechkuchen E 3 175 25-30

Kuchen in B 2 175 40-50
Backform

Kuchen in ‘Z] 3 175 2530
Papierform

Biskuitkuchen [:l 3 200 5-10

Plidtzchen @ 3 175 20-30

Teigpastete E] 2 190 30-40
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Gefiillte Pastete ‘:' 2 180 25-35
Brotteig B 2 180 35-45
Lasagne ‘:' 2-3 190 30-40
Auflauf ‘:' 2 180-200 30-45

25 sec. 250/max.
Steak 3 nach 190 100-120
Fisch 3 200 20-30
Rinderfilet @ 3 190-200 6-8
Frikadellen @ 3 190-200 8-10
Blitterteig 1-3 170-190 20-30
Hihnchen 1000 3 60-90
gr 0
Braten 500 gr 3 60-90
O
Wenn auf 2 Ebenen gleichzeitig gegart werden soll, den Backrost im oberen
Einschub und das Backblech im unteren Einschub platzieren.
Fiir alle Gargiiter vorheizen.

FEHLER

URSACHEN

LOSUNGEN

Die Oberseite ist
dunkel und die

Unterseite ist zu hell

Nicht genug Hitze
von unten

Evtl. falscher Einschub

Auf niedrigeren Einschub stellen

Die Unterseite ist
dunkel und die

Oberseite ist zu hell

UbermaéRige Hitze
von unten

Evtl. falscher Einschub

Auf héheren Einschub stellen

Die AuRenseite ist zu
stark gegart und
innen nicht genug
gegart

Zu hohe Temperatur

Falsche Gartemperatur
Hitze herunterstellen
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Die AuBRenseite der Temperatur zu Falsche Gartemperatur

Speisen ist trocken niedrig
Hohere Temperatur wahlen

TIPPS ZUM GAREN

Tipps um Kuchen zu backen

1 Wenn der Kuchen zu trocken ist, die Temperatur um 10 °C erh6hen und die Garzeit
verkurzen.

[l Wenn der Kuchen eingefallen ist, weniger Flissigkeit nehmen oder die Temperatur um 10 °C
reduzieren.

[1  Wenn der Kuchen oben zu dunkel ist, auf einen niedrigeren Einschub stellen, Temperatur
reduzieren und die Garzeit verlangern.

[l Wenn das Innere gut gegart ist aber die AuBenseite noch klebrig ist, weniger Flussigkeit
nehmen, die Temperatur reduzieren und die Garzeit verlangern.

Tipps um Aufldufe zu garen

[1  Wenn der Auflauf zu trocken ist, die Temperatur um 10 °C erhéhen und die Garzeit
verkiirzen. Feuchten Sie die Teiglagen mit einer SoRe aus Milch, O, Ei und Joghurt an.

[] Wenn der Auflauf zu lange bendtigt um zu garen, stellen Sie sicher dass die Dicke des
Auflaufes, den Sie vorbereitet haben, nicht die Hohe der Backpfanne tibersteigt und halten
Sie die Hohe ein.

[1  Wenn die Oberseite des Auflaufes braun wird, der Unterteil aber nicht gegart ist, stellen Sie
sicher dass nicht die ganze SoRe, die Sie fiir den Auflauf verwendet haben, an der Unterseite
konzentriert ist.

Tipps zum Gemiise garen
[1  Wenn das Gemiuse-Gericht keinen Saft mehr hat und zu trocken wird, kann das Benutzen
eines Deckels beim Garen die Feuchtigkeit in der Pfanne halten.
[l Wenn das Gemuse-Gericht nicht gegart wird, das Gemuse vorher abkochen oder einlegen
und dann in den Backofen geben.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Backofen nach jeder Benutzung mit warmen, feuchtem Tuch mit Seife reinigen, so dass keine
Essensreste und Fett im Backofen verbleiben. Diese Riickstdnde kénnen Korrosion an den Innen- und
AuBenfldchen verursachen.
[1  Vor jedem Reinigungsgang den Stecker des Gerates herausziehen, den Ein-/Aus-Schalter des
Gerates ausschalten damit die Sicherung das Gerat ausschaltet.
[l Das Gerat vor dem Reinigen abkuhlen lassen.
[l Fur die Edelstahl-Oberflachen einen speziellen Edelstahlreiniger als Spray oder Flussigkeit im
Handel besorgen.
[1 Bitte stellen Sie sicher, das die Reinigungsmittel, die Sie zur Reinigung verwenden, keine
Partikel enthalten, die emaillierte oder lackierte Oberflachen verkratzen.
[1  Beim Reinigen der Knopfe der Bedienelemente und Bezeichnungen sicherstellen, dass die
Reinigungsmittel keine abrasiven Partikel beinhalten, die diese beschadigen kénnen, und
keine Draht-Schwamme benutzen.
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[ Benutzen Sie keine starken abrasiven Reinigungsmittel oder scharfe Metallschaber um das
Glas der Backofentur zu reinigen, da diese die Oberflache verkratzen kénnen, was in einer
Beschadigung des Glases resultieren kann.

[1 Hinterlassen Sie auf emaillierten oder lackierten Oberflachen oder auf Edelstahl keine
Tropfen von atzender oder saurehaltiger Flissigkeit (Zitronensaft, Essig usw.).

[ Benutzen Sie keinen Dampfreiniger um das Gerat zu reinigen.

GLAS DER BACKOFENTUR
[ Reinigen Sie das Glas der Backofentlr nur mit warmen Wasser und einem weichen Tuch,
danach trocken wischen.
[J Niemals starke abrasive Mittel, Stahlwolle oder Bleichmittel benutzen, da diese das Glas
beschadigen kénnten.

GLAS DER INNENTUR
[l Reinigen Sie das Glas der Backofentlr nur mit warmen Wasser und einem weichen Tuch,
danach trocken wischen.
[l Niemals starke abrasive Mittel, Stahlwolle oder Bleichmittel benutzen, da diese das Glas
beschadigen kénnten.

Vollverglaste Innentur

Die vollverglaste Innentir auf der flachen Oberflache mit einem feuchten Schwamm reinigen und mit
einem weichen Tuch trockenreiben. (siehe Abbildung 12)

1. Das Glas in Richtung Innentiir heraus schieben.

2. Danach die Glashalterungen am Boden entfernen um die Entnahme des hochgeschobenen

Glases zu ermoglichen.

3. Nehmen Sie die Glasscheibe heraus.
Nach der Reinigung in umgekehrter Reihenfolge zunachst die Glasabdeckung von oben in die
Aufnahme einschieben. Danach die Scheibe durch Eindriicken der Klammern befestigen. Nachdem
die Halterungen am Glasboden installiert sind, das Glas in die Halterung einschieben.

Abbildung 12
BACKOFEN-DICHTUNG
lhr Backofen hat eine Dichtung die um den inneren Rand herumlduft um den Backofen einwandfrei
funktionieren zu lassen.

[ Prifen Sie den Zustand der Dichtung regelmaRig. Wenn es nétig ist, ihn reinigen ohne
abrasive Mittel, Rost-Reinigungsmittel, Bleichmittel oder Sduren zu verwenden.
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[1 Sollte die Dichtung beschéadigt sein, konsultieren Sie den nachstgelegenen Kundendienst.
Benutzen Sie den Backofen nicht, bevor sie repariert worden ist.
[1 Der Austausch der Backofen-Dichtung funktioniert wie folgt:
1. Offnen Sie die Backofentiir,
2. Entfernen Sie die alte Dichtung indem Sie sie an den Ecken nacheinander loslsen
wie in (siehe Abbildung 13) gezeigt.
3. Ander Dichtung sind vier Haken angebracht. Benutzen Sie diese Haken um die neue
Dichtung einzuhdngen und pressen Sie sie dann an,

Abbildung 13

SEITLICHE AUFNAHMESCHIENEN *

Es ist moglich, die Drahtkonstruktion auf einfache Art zu entfernen und zu reinigen. Sie kdnnen die
Drahtkonstruktion durch Losen der Schraube entnehmen und dann die Ecke des Spezial-Stopfens
herauszuziehen. Sie kénnen sie dann entnehmen indem Sie sie nach aufRen ziehen und nach oben
ziehen. Nach der Reinigung kénnen Sie die Schienen in umgekehrter Reihenfolge wieder einsetzen.
Zunachst die oberen Laschen an die Seitenwand setzen, dann mit Schraube fixieren. (Siehe
Abbildung 14)

Abbildung 14

* Nur bei manchen Modellen erhéltlich.

AUSTAUSCHEN DER BACKOFENLAMPE

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromanschluss getrennt wird, bevor Sie diese Operation
ausfiihren.
Die Backofenlampe muss die folgenden Anforderungen erfullen:

[1  Widerstandsfahig gegen Hitze,

[1  Elektroanschluss: 220-240V AC 50Hz

[1  Elektrisce Leistung: 25 W

[T Um die Lampe zu ersetzen, wie folgt vorgehen (siehe Abbildung 15):
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Die duRere Glasabdeckung wieder einsetzen,
Den Elektro-Anschluss wieder einschalten.

AuRere Glasabdeckung (A) durch Drehung gegen den Uhrzeigersinn entfernen,
Die Gluhbirne entfernen durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn,
Durch eine neue ersetzen,

WARNHINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgestellt ist, bevor Sie die Lampe austauschen,
um einen Elektro-Schock zu vermeiden.

Uie

0

i !

Abbildung 15

Hinweis: Die Platzierung und die Art der Lampe kann von der in der Abbildung gezeigten

abweichen.

Reinigung des Herds

Reinigen Sie den Herd nach jedem Gebrauch, um das Einbrennen von Nahrungsresten zu vermeiden.

Flecken Reinigungsmethode Reinigungswerkzeug

Leicht HeiBes Wasser, trockenreiben Schwamm

Angesammelte Verschmutzung | Heiles Wasser, mit | Spezieller Reinigungsschwamm
Scheuerschwamm fir Glaskeramik
trockenreiben

Ringe und Kalkablagerungen HeilRen Essig auf den | Spezialreiniger fur Glaskeramik

betroffenen Bereich auftragen
und mit einem trockenen Tuch
Sie
einen Spezialreiniger aus dem
Fachhandel.

abwischen.  Verwenden

Zucker, geschmolzenes
Aluminium oder geschmolzener

Kunststoff

Mit einem Kratzer von der
entfernen
Kunststoff
zum Schutz der Flache)

Glaskeramikflache
(vorzugsweise aus

Spezialreiniger fur Glaskeramik
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TRANSPORTHINWEISE

[l Tragen und Stellen Sie Ihr Produkt wahrend des Transportes immer parallel zum Boden mit
der Oberseite nach oben.

[l Essind Karton-Teile an der Innenseite der Backofenseite angebracht, um den Kontakt der
Roste und Backbleche mit der Tiir zu vermeiden. Es sind Klebebdnder an den Seitender
Backofentlr angebracht.

[1  Benutzen Sie nicht den Griff der Backofentiir um das Gerat zu bewegen oder es aus der
Verpackung zu heben. (Siehe Abbildung 16)

Abbildung 16

FEHLERSUCHE VOR DEM KONTAKTIEREN EINES KUNDENDIENSTES

Versuchen Sie auf keinen Fall das Elektrogerat selbst zu reparieren. Jegliche Eingriffe in das Produkt
mussen von einem autorisierten Kundendienst vorgenommen werden.
Bevor Sie den Kundendienst anrufen, sollten Sie Folgendes klaren.

Backofen heizt nicht auf.

[l Funktions-Wabhlschalter und Temperatur-Wahlschalter sind nicht eingestellt. Stellen Sie beide
Wahlschalter ein.

[1  Wenn das Gerat eine Zeitschaltuhr hat, kdnnte diese nicht eingestellt sein. Stellen Sie die
Zeitschaltuhr ein.

[1  Keine Stromzufuhr. Kontrollieren Sie die Stromverbindung und den Sicherungskasten.

Das Gerat funktioniert nicht.

[l Die Sicherung ist kaputt oder ist ausgeschaltet. Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Wenn notig, ersetzen Sie sie oder stellen Sie sie zurtck.

[1  Es kdnnte sein, dass der Geratestecker nicht mit der Steckdose verbunden ist. Kontrollieren
Sie die Verbindung.

[l Funktions-Wahlschalter und Temperatur-Wahlschalter kdnnten nicht eingestellt sein. Stellen
Sie beide Wahlschalter ein.

[l Wenn das Gerat eine Zeitschaltuhr hat, konnte diese nicht eingestellt sein. Stellen Sie die
Zeitschaltuhr ein.

Garen (Oberer / unterer Bereich ist nicht gleichmiRig gegart)
1 Uberprifen Sie die empfohlenen Garzeiten und Temperaturen sowie die empfohlenen
Einschiibe gemaR dieser Anleitung.

Backofenbeleuchtung funktioniert nicht
[1 Die Backofenlampe ist kaputt. Ersetzen Sie die Backofenlampe.
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Dampf tritt bei dem Betrieb des Backofens aus.

] Esist normal, dass Dampf bei der Benutzung des Backofens entsteht und austritt.

Ein metallisches Gerdusch ertént wenn das Gerat sich aufwarmt oder abkiihit.
[1  Wenn metallische Teile sich aufheizen, kénnen diese sich ausdehnen und dabei Gerdusche
verursachen. Dies ist kein Produktfehler.
Sollten die Hinweise in dieser Anleitung nicht dazu beitragen das Problem zu I6sen, wenden Sie sich
bitte an einen autorisierten Kundendienst.

I
Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Dieses Gerat ist gemaR der Richtlinie Gber Elektro- und

Elektronik-Altgerdte (WEEE 2012/19/EU) gekennzeichnet. Diese Richtlinie legt den Rahmen fur
Riicknahme und Verwertung von Altgeraten europaweit fest.
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